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Batidora-Picadora

Bapi 1200 Inox

Bapi 1200 Plus Inox

Bapi 1200 Premium Plus Inox
Bapi 1200 Premium Complet

Distinguido cliente:

Le agradecemos que se haya decidido por la
compra de un producto de la marca TAURUS.

Su tecnologia, disefio y funcionalidad, junto con
el hecho de superar las mas estrictas normas de
calidad le comportaran total satisfaccién durante
mucho tiempo.

CONSEJOS Y ADVERTENCIAS
DE SEGURIDAD

- Leer atentamente este folleto
de instrucciones antes de
poner el aparato en marcha
y guardarlo para posteriores
consultas. La no observacién
y cumplimiento de estas
instrucciones pueden comportar
como resultado un accidente.

- Antes del primer uso, limpiar
todas las partes del producto
que puedan estar en contacto
con alimentos, procediendo tal
como se indica en el apartado
de limpieza.

- Este aparato no debe ser usado
por nifos. Mantener el aparato
y su conexion de red fuera del
alcance de los nifios.

- Este aparato pueden utilizarlo
personas con capacidades
fisicas, sensoriales o0 mentales

reducidas o falta de experiencia
y conocimiento, si se les ha
dado la supervision o formacion
apropiadas respecto al uso del
aparato de una manera segura
y comprenden los peligros que
implica.

- Este aparato no es un juguete.
Los nifios deben estar bajo
vigilancia para asegurar que no
jueguen con el aparato.

-Las cuchillas estan afiladas y
existe riesgo de corte, proceder
con cautela y evitar el contacto
directo con el filo de las
mismas.

- Prestar especial atencion
durante el manejo de las
cuchillas, durante operaciones
de montaje y desmontaje,
vaciado de jarra y limpieza.

-Desconectar el aparato y
desenchufar la alimentacion si
se deja desatendido y antes
de cambiar los accesorios o
partes préximas que se mueven
durante el uso, del montaje, del
desmontaje o de la limpieza.

- Tenga cuidado al verter liquidos
calientes dentro del procesador
de alimentos o batidora, ya
que pueden salir expulsados a
cause de una repentina emisién
de vapor.

-Si la conexion red esta danada,
debe ser substituida, llevar



el aparato a un Servicio de
Asistencia Técnica autorizado.
Con el fin de evitar un peligro,
no intente desmontarlo o
repararlo por si mismo.

- Este aparato esta pensado
Unicamente para un uso
doméstico, no para uso
profesional o industrial.

-PRECAUCION: Con objeto
de evitar un peligro debido
al rearme no deseado del
protector térmico, no se tiene
que alimentar al aparato
a través de un dispositivo
interruptor externo, tal como
un programador, o conectarlo
a un circuito que se encienda y
apague regularmente a través
de la compania de distribucidn
de energia eléctrica.

- Antes de conectar el aparato a la red, verificar
que el voltaje indicado en la placa de caracte-
risticas coincide con el voltaje de red.

- Conectar el aparato a una base de toma de co-
rriente que soporte como minimo 10 amperios.

- La clavija del aparato debe coincidir con la
base eléctrica de la toma de corriente. Nunca
modificar la clavija. No usar adaptadores de
clavija.

- Mantener el area de trabajo limpia y bien ilumi-
nada. Las areas desordenadas y oscuras son
propensas a que ocurran accidentes.

- Mantener alejados a nifios y curiosos mientras
maneje este aparato.

- No utilizar el aparato con el cable eléctrico o la
clavija dafhada.

- Si alguna de las envolventes del aparato se
rompe, desconectar inmediatamente el aparato
de la red para evitar la posibilidad de sufrir un
choque eléctrico.

- No utilizar el aparato si ha caido, si hay sefia-
les visibles de dafios, o si existe fuga.

- No utilizar el aparato con las manos o los pies
humedos, ni con los pies descalzos.

- No forzar el cable eléctrico de conexion.
Nunca usar el cable eléctrico para levantar,
transportar o desenchufar el aparato.

- No enrollar el cable eléctrico de conexion
alrededor del aparato.

- Verificar el estado del cable eléctrico de
conexion. Los cables dafiados o enredados
aumentan el riesgo de choque eléctrico.

- No utilizar ni guardar el aparato a la intemperie.

- No tocar la clavija de conexion con las manos
mojadas.

- Tomar las medidas necesarias para evitar la
puesta en marcha no intencionada del aparato.

- No tocar las partes mdviles del aparato en
marcha.

- Tener precaucion después de la operacion de
paro del aparato, ya que la cuchilla/s seguiran
girando por efecto de su inercia mecanica.

UTILIZACION Y CUIDADOS

- No usar el aparato si sus accesorios no estan
debidamente acoplados.

- No usar el aparato si los accesorios acoplados
a él presentan defectos. Proceda a sustituirlos
inmediatamente.

No utilizar el aparato en vacio, o sea sin carga.

No usar el aparato si su dispositivo de puesta
en marcha/paro no funciona.

Respetar la indicacion de nivel MAX del vaso
medidor o de la jarra picadora.

No agregar un volumen de liquido caliente su-
perior a la mitad de la capacidad de la jarra, y

en todo caso si existen liquidos calientes en el
interior de la jarra, usar solamente la velocidad
mas lenta.

Este aparato esta pensado Unicamente para
un uso doméstico, no para uso profesional o
industrial

Guardar este aparato fuera del alcance de los
nifios y/o personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas o falta de
experiencia y conocimiento

Mantener el aparato en buen estado. Com-
pruebe que las partes moviles no estén desali-
neadas o trabadas, que no haya piezas rotas u
otras condiciones que puedan afectar al buen
funcionamiento del aparato.



- No dejar nunca el aparato conectado y sin vigi-
lancia. Ademas ahorrara energia y prolongara
la vida del aparato.

- No utilizar el aparato sobre ninguna parte del
cuerpo de una persona o animal.

- No usar el aparato con alimentos congelados
o huesos.

- No usar el aparato durante mas de 1 minuto
seguido, o realizando ciclos de mas de 5 minu-
tos, en este caso respetando siempre periodos
de reposo entre ciclos de 1 minuto como
minimo. En ningun caso es conveniente tener
el aparato en funcionamiento durante mas del
tiempo necesario.

Como orientacion en la tabla anexa se indican
una serie de recetas, que incluyen la cantidad
de alimento a procesar, el tiempo recomen-
dado para elaborar cada receta, asi como el
tiempo de funcionamiento maximo del aparato
bajo cada una de estas condiciones de carga.

SERVICIO

- Toda utilizacién inadecuada, o en desacuerdo
con las instrucciones de uso, puede comportar
peligro, anulando la garantia y la responsabili-
dad del fabricante.

DESCRIPCION

Regulador de velocidades
Pulsador
Turbo
Cuerpo motor
Varilla
Vaso medidor
Batidor (*)
G1 Reductor
G2 Varillas batidoras
H Jarra picadora (*)

G Mmoo w >

H1 Tapa
H2 Set de cuchillas
H3 Jarra
| Pasapuré (**)
1 Reductor
12 Pie
13 Paleta

(*) Solo disponible en el modelo Bapi 1200 Plus
Inox / Bapi 1200 Premium Plus Inox / Bapi 1200
Premium Complet.

(**) Solo disponible en el modelo Bapi 1200
Premium Complet.

Caso de que su modelo de aparato no disponga
de los accesorios descritos anteriormente, éstos
también pueden adquirirse por separado en los
Servicios de Asistencia Técnica.

MODO DE EMPLEO
NOTAS PREVIAS AL USO:

- Asegurese de que ha retirado todo el material
de embalaje del producto.

- Antes de usar el producto por primera vez,
limpie las partes en contacto con alimentos tal
como se describe en el apartado de Limpieza.

- Preparar el aparato acorde a la funcion que
desee realizar.

USO:

- Desenrollar completamente el cable antes de
enchufar.

- Enchufar el aparato a la red eléctrica.

- Poner el aparato en marcha, accionando el
pulsador (B).

- Seleccionar la velocidad deseada.
- Trabajar el alimento que desee procesar.
CONTROL ELECTRONICO DE VELOCIDAD:

- Se puede controlar la velocidad del aparato,
simplemente actuando sobre el mando de con-
trol de velocidad (A). Esta funcién es muy util
ya que permite adaptar la velocidad del apara-
to al tipo de trabajo que se precise realizar.

FUNCION TURBO:

- El aparato dispone de una funcién Turbo.
Activando el pulsador de la funcion Turbo (C)
se dispone de toda la potencia del motor, con-
siguiendo un acabado mas fino en la textura
final del producto.

UNA VEZ FINALIZADO EL USO DEL
APARATO:

- Parar el aparato, retirando la presion sobre el
pulsador (B).

- Desenchufar el aparato de la red eléctrica.
- Limpiar el aparato

ACCESORIOS:

ACCESORIO VARILLA (FIG. 1):

- Este accesorio sirve para la elaboracion de
salsas, sopas, mayonesa, batidos, comida
para bebés, picar hielo...



- Acoplar la varilla al cuerpo motor girandolo en
el sentido que indica la flecha (Fig. 1.1).

- Introducir en el vaso medidor los alimentos y
poner el aparato en marcha.

- Desacoplar la varilla girando en sentido contra-
rio a la flecha y extrayéndola para su posterior
limpieza.

ACCESORIO PICADOR (FIG. 2):

- Este accesorio sirve para picar vegetales,
frutos secos o carnes...

- Para evitar dafios en el aparato retirar de la
carne huesos, nervios, cartilagos, etc...

- Introducir los alimentos a elaborar en el
picador y colocar la tapa hasta que encaje,
girandola en el sentido contrario a las agujas
del reloj hasta oir el click (Fig. 2.1).

- Acoplar el cuerpo motor a la tapa girandolo
en el sentido que indica la flecha y poner en
marcha el aparato (Atencién: no poner en
marcha el aparato si el todo el conjunto no esta
debidamente asentado y acoplado) (Fig. 2.2).

- Parar el aparato cuando el alimento adquiere la
textura deseada.

- Desacoplar el cuerpo motor de la tapa y luego
retirar la tapa del picador.

- Nota1: No trabajar con la funcién turbo con
este accesorio acoplado.

ACCESORIO BATIDOR (FIG. 3):

- Este accesorio sirve para montar nata, levantar
claras...

- Acoplar el batidor al cuerpo motor girando en
sentido que indica la flecha (Fig. 3.1).

- En un recipiente, colocar el alimento y poner
en marcha el aparato. Para un éptimo resulta-
do es conveniente mover el batidor en sentido
horario.

- Retirar el accesorio batidor y liberar del cuerpo
motor.

- Nota1: No trabajar a velocidades altas con
este accesorio acoplado, ya que provocaria
defectos sobre el batidor (centrifugacion de sus
alambres).

ACCESORIO PASAPURE (FIG. 4):

- Este accesorio sirve para triturar verduras y
frutas cocidas (patatas, tomates, manzanas...).

- IMPORTANTE: No triturar los alimentos crudos
o duros, quitar la piel, huesos o tallos. Cocery
escurrir los alimentos antes de triturarlos.

- Encajar el reductor al pie del pasapuré giran-

dolo en sentido contrario a las agujas del reloj
(Fig. 4.1).

- Acoplar el pasapuré al cuerpo motor girandolo
en sentido contrario a las agujas del reloj.

- Encajar la paleta en la parte inferior del pie
girandola en el sentido de las agujas del reloj
hasta que quede bien encajada (Fig. 4.2).

- Colocar la batidora con el accesorio pasa-
puré en el recipiente donde se encuentra los
alimentos a triturar. Es conveniente mover el
accesorio arriba y abajo por toda la mezcla
hasta conseguir la textura deseada.

- Retirar el accesorio pasapuré y liberar el
cuerpo motor.

- Limpiar el accesorio.

- Nota 1: No utilizar el accesorio pasapuré en un
recipiente sobre calor directo. Se recomienda
dejar enfriar la mezcla unos minutos.

- Nota 2: No sobrepasar la mitad de la capaci-
dad del recipiente.

- Nota 3: No mojar bajo ningun concepto el
reductor.

- Nota 4: evitar procesar la mezcla en exceso.
PROTECTOR TERMICO DE SEGURIDAD:

- El aparato dispone de un dispositivo térmico de
seguridad que protege el aparato de cualquier
sobrecalentamiento.

- Si el aparato se desconecta por si mismo y no
vuelve a conectarse, proceder a desenchufarlo
de la red, esperar unos 15 minutos antes de
volver a conectarlo, Si sigue sin funcionar, acu-
dir a uno de los servicios de asistencia técnica
autorizados.

LIMPIEZA

- Desenchufar el aparato de la red y dejarlo
enfriar antes de iniciar cualquier operacion de
limpieza.

- Limpiar el aparato con un pafio humedo
impregnado con unas gotas de detergente y
secarlo después.

- No utilizar disolventes, ni productos con un
factor pH acido o basico como la lejia, ni pro-
ductos abrasivos, para la limpieza del aparato.

- No sumergir el aparato en agua u otro liquido,
ni ponerlo bajo el grifo.

- Durante el proceso de limpieza hay que tener
especial cuidado con las cuchillas ya que estan
muy afiladas.



- Se recomienda limpiar el aparato regularmente
y retirar todos los restos de alimentos.

- Si el aparato no se mantiene en buen estado
de limpieza, su superficie puede degradarse
y afectar de forma inexorable la duracién de
la vida del aparato y conducir a una situacion
peligrosa.

- Las siguientes piezas son aptas para su
limpieza en el lavavajillas (usando un programa
suave de lavado):

- Varilla

- Batidor (sin reductor)

- Vaso medidor

- Jarra picadora (sin tapa)
- Pasapuré (sin reductor)

- La posicion de escurrido/secado de las piezas
lavables en el lavavajillas o fregadero debe
permitir el escurrido del agua con facilidad
(Fig. 5).

- A continuacion, seque todas las piezas antes
de su montaje y guardado.

ANOMALIAS Y REPARACION

- En caso de averia llevar el aparato a un
Servicio de Asistencia Técnica autorizado. No
intente desmontarlo o repararlo ya que puede
existir peligro.

PARA LAS VERSIONES EU DEL PRODUCTO
Y/O EN EL CASO DE QUE EN SU PAIS
APLIQUE:

ECOLOGIA Y RECICLABILIDAD DEL
PRODUCTO

- Los materiales que constituyen el envase de
este aparato, estan integrados en un sistema
de recogida, clasificacion y reciclado de los
mismos. Si desea deshacerse de ellos, puede
utilizar los contenedores publicos apropiados
para cada tipo de material.

- El producto esta exento de concentraciones de
sustancias que se puedan considerar dafiinas
para el medio ambiente.

Este simbolo significa que si desea

deshacerse del producto, una vez

transcurrida la vida del mismo, debe

depositarlo por los medios adecuados a

manos de un gestor de residuos autoriza-

do para la recogida selectiva de
Residuos de Aparatos Eléctricos y Electronicos
(RAEE).

Este aparato cumple con la Directiva 2014/35/EU
de Baja Tension, con la Directiva 2014/30/EU de
Compatibilidad Electromagnética, con la Directiva
2011/65/EU sobre restricciones a la utilizacion de
determinadas sustancias peligrosas en apa-
ratos eléctricos y electronicos y con la Directi-

va 2009/125/EC sobre los requisitos de disefio
ecoldgico aplicable a los productos relacionados
con la energia.

Receta Accesorio |Velocidad | Cantidad | Elaboracion Tiem-
recomen- po
dado

Salsa maho- 52 250 ml | Poner 1 huevo en la jarra, sal, unas gotas 35s

nesa de vinagre o limon, llenar de aceite hasta

la parte indicada y poner en marcha el apa-
rato sin moverlo hasta ligar el aceite

Batidos de 15 | e Agregar la fruta y actué sobre el alimento | -------

frutas U hasta conseguir que quede homogéneo

Salsa becha- 102 600 ml | Deshacer 30 gr. de mantequilla en una ca- 15s

mel cerola a fuego lento, afiada 100 gr. de hari-

nay 30 gr. de cebolla sofrita (previamente
troceada con el picador) e ir afiadiendo los
500 ml de leche
Picar hielo 202 4/6 cubi- | Introducir los cubitos en la jarra y picar 15s
tos realizando presion encima de cada uno
de ellos




conseguir una textura mas cremosa.

Receta Accesorio |Velocidad | Cantidad | Elaboracion Tiem-
recomen- po
dado

Montar nata 250 ml | Verter la nata liquida bien fria (0 a 5°C) en 1-2

un recipiente y actue con el batidor hacien- | min
do un movimiento en sentido horario. Se
U recomienda la velocidad minima y cuando
; empiece a tener consistencia pasar a la
22, Tenga precaucion pues si se pasa de
tiempo la nata se convertira en mantequilla

Levantar 22 5 claras | Verter las claras en un recipiente y actie 1-2

claras con el batidor haciendo un movimiento en min

sentido vertical hasta montarlas

Puré de pa- 202 300g | Se pueden trocear actuando directamente 30s

tatas sobre el alimento situado en la misma

cacerola

Papilla 202 300g | Troceary poner en el recipiente 100 gr. 25s

de manzana, 100 gr. de platano, 50 gr. de
galletas y el zumo de una naranja

Pan rallado 202 509 Trocear el pan seco antes de ponerlo en el 30 -

vaso y picar hasta la textura deseada 50s

Queso rallado 208 200g | Trocear a tacos de 1 cm. y picar hasta la 30—

textura deseada 40s

Zanahoria 208 200 g |Pelarla cascara, trocear atacosde 1cm.y | 30s

picada picar hasta la textura deseada

Picar frutos 202 200 g | Quitar la cascara y picar hasta la textura 30s

secos deseada

Picar huevo 202 5 huevos | Cortar a cuartos y picar hasta la textura 10s

duro deseada

Carne picada 202 300g | Trocear previamente a tacos de 1 cm. 30s

(cruda o Picar hasta la textura deseada

cocida)

Picar carne 202 409 Trocear previamente a tacos de 1 cm. 3s

U Picar hasta la textura deseada

Picar jamon 20?2 60 g Trocear previamente a tacos de 1 cm. 3s

serrano 1 U / @ Picar hasta la textura deseada

Picar albarico- TURBO 60 g Trocear previamente a tacos de 1 cm. 3s

ques secos Picar hasta la textura deseada

Puré de pa- 202 1 kg Triturar las patatas cocidas hasta conse- 1 min

tatas guir la textura deseada. Afadir leche para







ENGLISH

Hand blender

Bapi 1200 Inox

Bapi 1200 Plus Inox

Bapi 1200 Premium Plus Inox
Bapi 1200 Premium Complet

Dear customer,

Many thanks for choosing to purchase a TAURUS
brand product.

Thanks to its technology, design and operation
and the fact that it exceeds the strictest quality
standards, a fully satisfactory use and long prod-
uct life can be assured.

SAFETY ADVICE AND
WARNINGS

-Read these instructions
carefully before switching on
the appliance and keep them
for future reference. Failure
to follow and observe these
instructions could lead to an
accident.

- Clean all the parts of the
product that will be in contact
with food, as indicated in the
cleaning section, before use.

- This appliance shall not be used
by children. Keep the appliance
and its cord out of reach of
children.

- This appliance can be used by
people with reduced physical,
sensory or mental capabilities
or lack of experience and
knowledge if they have been
given supervision or instruction

concerning use of the appliance
in a safe way and understand
the hazards involved.

- This appliance is not a toy.
Children should be supervised
to ensure that they do not play
with the appliance.

-Blades are sharp and could
cause harm, be careful and
avoid direct contact with the
blades’ cutting edges.

- Pay special attention when
handling the blades, during
assembly and disassembly
operations, emptying the bowl
and during cleaning.

- Always switch off the appliance
and disconnect from supply
if it is left unattended and
before changing accessories or
approaching parts that move in
use, assembling, disassembling
and cleaning.

-Be careful if hot liquid is poured
into the food processor or
blender as it can be ejected
out of the appliance due to a
sudden steaming.

-If the connection to the mains
has been damaged, it must be
replaced, take the appliance
to an authorised technical
support service. Do not attempt
to disassemble or repair the
appliance by yourself in order to
avoid a hazard.



- This appliance is for household
use only, not professional,
industrial use.

-CAUTION: In order to avoid
a hazard due to inadvertent
resetting of the thermal
protector, this appliance must
not be supplied through an
external switching device, such
as a timer, or connected to a
circuit that is regularly switched
on and off by the utility

- Ensure that the voltage indicated on the rating
label matches the mains voltage before plug-
ging in the appliance.

- Connect the appliance to a socket that can
supply a minimum of 10 amperes.

- The appliance’s plug must fit into the mains
socket properly. Do not alter the plug. Do not
use plug adaptors.

- Keep the working area clean and well lit. Clut-
tered and dark areas invite accidents.

- Keep children and bystanders away when
using this appliance.

- Do not use the appliance if the cable or plug is
damaged.

- If any of the appliance casings breaks, immedi-
ately disconnect the appliance from the mains
to prevent the possibility of an electric shock.

- Do not use the appliance if it has fallen on the
floor, if there are visible signs of damage or if it
has a leak.

- Do not use the appliance with damp hands or
feet, or when barefooted.

- Do not force the power cord. Never use the
power cord to lift up, carry or unplug the appli-
ance.

- Do not wrap the power cord around the appli-
ance.

- Check the state of the power cord. Damaged
or tangled cables increase the risk of electric
shock.

- Do not use or store the appliance outdoors.

- Do not touch the plug with wet hands.

- Take the necessary measures to avoid starting
the appliance involuntarily.

- Do not touch any of the appliance’s moving
parts while it is operating

- Exercise precaution after employing the stop
operation on the appliance as the blade/s will
continue moving from the effect of its own
mechanical inertia.

USE AND CARE

- Do not use the appliance if its accessories are
not properly fitted.

Do not use the appliance if the accessories
attached to it are defective. Replace them
immediately.

Do not use the appliance if it is empty.

Do not use the appliance if the on/off switch
does not work.

Respect the MAX level indicator of the measur-
ing cup and chopper jar.

When using hot liquids do not fill the jug more
than half way. At all times, when mixing hot
liquids in the jug, select the slowest speed on
the speed selector.

This appliance is for household use only, not
professional, industrial use.

Store this appliance out of reach of children
and/or persons with physical, sensory or
reduced mental or lack of experience and
knowledge.

Keep the appliance in good condition. Check
that the moving parts are not misaligned or
jammed and make sure there are no broken
parts or anomalies that may prevent the appli-
ance from operating correctly.

Never leave the appliance connected and un-
attended if is not in use. This saves energy and
prolongs the life of the appliance.

Do not use the appliance on any part of the
body of a person or animal.

Do not use the appliance with frozen goods or
those containing bones.

Do not use the appliance for more than 1 min-
ute at a time, or perform cycles of more than 5
minutes. In this case, always respecting peri-
ods of rest between cycles of at least 1 minute.
Under no circumstances should the appliance
be operated for more time than necessary.

As a reference in the annexed table appears
several recipes, that include the amount of food
to process, the recommended operating time
to elaborate each recipe, as well as the time



of maximum operation of the apparatus under
each one of these conditions of load.

SERVICE

- Any misuse or failure to follow the instructions
for use renders the guarantee and the manu-
facturer’s liability null and void.

DESCRIPTION

Speed regulator control
On/off switch
Turbo button
Motor body
Stick Blender
Measuring cup
Whisk (*)
G1 Gearbox
G2 Whisk
H Chopper jar (*)

H1 Lid

H2 Blades set

H3 Jar
| Puree accessory (**)
11 Gearbox
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12 Puree leg
I3 Paddle

(*) Only available in the model Bapi 1200 Plus
Inox / Bapi 1200 Premium Plus Inox / Bapi 1200
Premium Complet.

(**) Only available in the model Bapi 1200 Premi-
um Complet.

If the model of your appliance does not have the
accessories described above, they can also be
bought separately from the Technical Assistance
Service.

INSTRUCTIONS FOR USE
BEFORE USE:

- Make sure that all products’ packaging has
been removed.

- Before using the product for the first time, clean
the parts that will come into contact with food in
the manner described in the cleaning section.

- Prepare the appliance according to the function
you wish to use

USE:

- Unroll the cable completely before plugging it
in.
- Connect the appliance to the mains.

- Turn the appliance on, by using the on/off
button (B).

- Select the desired speed.
- Work with the food you want to process.
ELECTRONIC SPEED CONTROL:

- The speed of the appliance can be regulated
by using the speed regulator control (A). This
function is very useful, as it makes it possible
to adapt the speed of the appliance to the type
of work that needs to be done.

TURBO FUNCTION:

- The appliance has a Turbo function. By acti-
vating the Turbo function (C) all the power of
the motor becomes available, thus obtaining a
finer finish in the final texture of the product.

ONCE YOU HAVE FINISHED USING THE
APPLIANCE:

- Stop the appliance by releasing the pressure
on the on/off button (B).

- Unplug the appliance from the mains.

- Clean the appliance.

ACCESSORIES:

STICK BLENDER ACCESSORY (FIG.1):

- This accessory is used for making sauces,
soups, mayonnaise, milkshakes, baby food,
crushice ...

- Attach the stick to motor body and turn in the
direction of the arrow (Fig.1.1).

- Put the food to be prepared in the jar and
switch the appliance on.

- For further cleaning, detach and remove the
stick by turning in the opposite direction of the
arrow.

CHOPPING ACCESSORY (FIG.2):

- This accessory is used to chop vegetables or
meat...

- To avoid damage to the appliance, remove
bones, nerves, cartilage, etc. from the meat.

- Put the food to be prepared in the chopping
container and attach the cover firmly, turning
in the counterclockwise until hear the click
(Fig.2.1).



- Attach the unit to the cover turning in the - Note 2: Do not exceed half capacity of the
direction of the arrow and switch the appliance container.
on (be careful: do not switch the appliance
on if the whole unit is not properly fitted and
connected together) (Fig.2.2).

- Note 3: Do not wet the gearbox under no
circumstances.

- Note 4: Avoid processing the mixture exces-

- Stop the appliance when the food reaches the '
sively.

desired texture.
- Detach the unit from the lid and the lid from the SAFETY THERMAL PROTECTOR:

chopper. - The appliance has a safety device, which pro-
- Note 1: Do not work with Turbo funcion with tects the appliance from overheating.
this accessory attached. - If the appliance turns itself off and does not
WHISK ACCESSORY (FIG.3): switch itself on again, disconnect it from the
mains supply, and wait for approximately 15
- This accessory is used to whip cream, beat minutes before reconnecting. If the machine
egg whites... does not start again seek authorised technical
assistance.

- Attach the unit to the motor body and turn in
the direction of the arrow (Fig. 3.1).

- Put t.he food into a receptacle and switch the CLEANING
appliance on. For best results, turn the whisk - Disconnect the appliance from the mains and
clockwise. allow it to cool before undertaking any cleaning
task.

- Remove the whisk accessory and release the

motor body. - Clean the equipment with a damp cloth with a

- Note 1: Do not work at high speeds with this few drops of washing-up liquid and then dry.

accessory attached, as this would cause de- - Do not use solvents, or products with an acid or
fects in the whisk (spinning its wires). base pH such as bleach, or abrasive products,
PUREE ACCESSORY (F|G4) for cleanlng the appliance.

- Never submerge the appliance in water or any

- This accessory can be used to mash cooked S ; .
other liquid or place it under running water.

vegetables and fruits (potatoes, tomatoes,

apples...). - During the cleaning process, take special care
- IMPORTANT: Do not smash hard or uncooked with the blades, as they are very sharp.
foods, remove the peel, stones or stems. Cook  _ It is advisable to clean the appliance regularly
and drain the food before smashing. and remove any food remains.
- Fitthe gearbox to the puree leg by turning it - If the appliance is not in good condition of
couterclockwise (Fig. 4.1) cleanliness, its surface may degrade and

inexorably affect the duration of the appliance’s

- Fit the puree accessory to the motor body by useful life and could become unsafe to use

turning it counterclockwise.

- The following pieces may be washed in a dish-

- Fitth I he | f th
it the paddie on the lower part of the puree washer (using a soft cleaning program):

leg by turning it clockwise until it is firmly fitted.

(Fig. 4.2) - Stick blender.

- Place the blender with the puree accessory - Whisk (without gearbox).
in the container with the food. It is convenient - Measuring cup.
to move the accessory in an up and down - Chopper jar (without lid).
movement throughout the mixture until get the - Puree accessory (without gearbox).
desired texture.

- Remove the puree accessory and release the - The draining/drying position of the articles
motor body. washable in the dishwasher or in the sink must

allow the water to drain away easily. (Fig. 5
- Clean the accessory. y y- (Fig. 5)

- Then dry all parts before its assembly and
- Note1: Do not use the puree accessory in a storage.y P I y

container over direct heat. It is recommended
to allow the mixture cool for a few minutes.



ANOMALIES AND REPAIR This symbol means that in case you wish
to dispose of the product once its working
- Take the appliance to an authorised technical life has ended, take it to an authorised
support service if problems arise. Do not try to waste agent for the selective collection of
dismantle or repair without assistance, as this waste electrical and electronic equipment
may be dangerous. (WEEE)

FOR EU PRODUCT VERSIONS AND/OR IN

THE CASE THAT IT IS REQUESTED IN YOUR This appliance complies with Directive 2014/35/

EU on Low Voltage, Directive 2014/30/EU on

COUNTRY: Electromagnetic Compatibility, Directive 2011/65/

ECOLOGY AND RECYCLABILITY OF THE EU on the restrictions of the use of certain

PRODUCT hazardous substances in electrical and elec-

- The materials of which the packaging of this tronic equment ar?d Directive 2009/125/EC on
appliance consists are included in a collection,  the ecodesign requirements for energy-related

classification and recycling system. Should you  products
wish to dispose of them, use the appropriate
public containers for each type of material.

- The product does not contain concentrations of
substances that could be considered harmful to
the environment

Recipe Recommended |Speed |Quantity |Preparation Time
accessory
Mayonnaise 52 250 ml | Put 1 egg in the jug with a pinch of salt 35s
and some drops of vinegar or lemon.
G Add oil until the indicated level. Turn the
appliance on without moving until the oil

binds.20110704~101301

Fruit smooth- 152 | - Add fruit and activate the blender until the | -------
ies U mixture has a smooth consistency.

Béchamel 102 600 ml | Melt 30 gr. of butter in a pan on a slow 15s
sauce heat. Add 100 gr. of flour and 30 gr. of
fried onions (already cut up with the slic-

er). Slowly add 500 ml of milk.

Crushed ice 202 4/6 cubes | Put the ice cubes in the jug and crush by 15s
U exerting pressure on each ice cube

Whipped 250 ml | Pour the very cold cream (0°C to 5°C) 1-2
cream into a recipient and operate the blender min
by moving it clockwise. We recommend
U using minimum speed and when starts
, to take on consistency, going to the 2nd.

Be careful, as if the time is exceeded the
cream will turn into butter

whites whites vate the blender. Mix in a vertical motion min
until the egg whites become stiff.

Stiff egg U K 28 5egg Pour the egg whites into a jug and acti- 1-2




Recipe Recommended |Speed |Quantity |Preparation Time
accessory

Mashed 2082 300¢g The potatoes can be sliced by activat- 30s

potato ing the blender directly in the saucepan
directly.

Baby food: 202 3009 Cut up and place 100 gr. of apple, 100 gr. | 25s

fruit and bis- of banana, 50 gr. of biscuits and the juice

cuit mush of one orange in the jug

Breadcrumbs 202 50 g Cut up the stale bread before putting it in 30 -
the jug. Blend until the desired texture is 50s
obtained.

Grated 202 200 g Dice the cheese into 1 cm chunks and 30 -

cheese blend until the desired texture is ob- 40 s
tained.20110704~101833

Chopped 20° 200 g Dice the cheese into 1 cm chunks and 30s

carrot blend until the desired texture is obtained.

Ground nuts 208 200 g Remove the shells and grind until the 30s
desired texture is obtained

Chopped 202 5eggs | Cutinto quarters and chop until the de- 10s

boiled egg sired texture is obtained.

Chopped 202 300 g Previously chop into 1 cm chunks Mince 30s

meat (raw or until the desired texture is obtained

cooked)

Minced meat 202 4049 Previously chop into 1 cm chunks Mince 3s

U until the desired texture is obtained

Chopped 202 60 g Previously chop into 1 cm chunks Mince 3s

Spanish Ser- E U/@ until the desired texture is obtained

rano ham

Chopped TURBO 60g Previously chop into 1 cm chunks Mince 3s

dried apricots until the desired texture is obtained

Mashed 208 1kg 1 min

potato







FRANGAIS

Robot-hachoir

Bapi 1200 Inox

Bapi 1200 Plus Inox

Bapi 1200 Premium Plus Inox
Bapi 1200 Premium Complet

Cher Client,

Nous vous remercions d’avoir acheté un produit
TAURUS.

Sa technologie, son design et sa fonctionnalité,
outre sa parfaite conformité aux normes de qua-
lité les plus strictes, vous permettront d’en tirer
une longue et durable satisfaction.

CONSEILS ET
AVERTISSEMENTS DE
SECURITE

- Lire attentivement cette no-
tice d’'instructions avant de
mettre I'appareil en marche, et
la conserver pour la consulter
ultérieurement. Le non-respect
de ces instructions peut étre
source d’accident.

-Avant la premiére utilisation, la-
ver les parties en contact avec
les aliments comme indiqué a la
section nettoyage.

- Cet appareil ne doit pas étre
utilisé par des enfants. Tenir
I'appareil et sa fiche hors de
portée des enfants.

- Cet appareil peut étre utilisé
par des personnes ayant des
capacités physiques, senso-
rielles ou mentales réduites
ou des personnes manquant
d’expérience a condition de le

faire sous surveillance ou apres
avoir recu les instructions pour

un maniement sar de I'appareil

et en ayant compris les risques
qu’il comporte.

- Cet appareil n'est pas un jouet.
Les enfants doivent étre surveil-
lés afin de s’assurer qu’ils ne
jouent pas avec I'appareil.

-Les lames sont aiguisées et
VOous pourriez vous blesser.
Agissez avec précaution en
évitant tout contact direct avec
leur tranchant.

-1l faudra étre particulierement
attentif lorsque vous manipule-
rez les lames lors du montage
/ démontage, au moment de
vider le bol/verseuse et durant
le nettoyage.

- Arréter et débrancher I'appareil
du réseau électrique si vous ne
I'utilisez pas et avant avant de
changer tout accessoire ou élé-
ment mobile, ainsi que durant
le montage, le démontage ou le
nettoyage.

- Faire attention en versant des
liquides chauds dans le robot
culinaire ou dans le mixeur,
car ils pourraient étre expulsés
suite a une libération soudaine
de vapeur.

- Si la fiche de I'appareil est
abimée, elle doit étre rempla-
cée ; emmener 'appareil a un



Service d’Assistance Technique - Ne pas utiliser 'appareil avec les mains ou les

., pieds mouillés, ni pieds nus.
agréé. |l est dangereux de e o
- Ne pas forcer le cable électrique. Ne jamais

tenter de procéder aux répara- utiliser le cable électrique pour soulever, trans-
tions ou de démonter I’appareil porter ou débrancher 'appareil.
_mA - Ne pas enrouler le cable électrique autour de
Sol-meme. 'appareil.
- Cet appareil est uniquement - Toujours vérifier I'état du cable électrique. Les

. . cables endommagés ou emmélés augmentent
destiné a un usage domestique le risque de décharge électrique.

et non aun usage professionnel - Lappareil ne doit pas étre exposé aux intempé-

ou industriel. ries et doit étre rangé a I'abri.

. § e s - Ne pas toucher la fiche de I'appareil avec les

-PRECAUTION : Afin d’éviter mains mouillées.

tout danger dd au réarmement - Prendre les précautions nécessaires pour

: 2 P éviter de mettre en marche involontairement
ac?mdentel de la sgcurlte ther— Fappareil
tnlque: cet appare” ne. doit pas - Ne pas toucher les parties mobiles de I'appareil
étre alimenté par un dispositif quand il est en marche.
interru pteur externe, comme - Lorsque vous arréterez I'appareil, faites trés at-

. . . tention, car les lame/s continueront de tourner

un mlnuteur, ni branChe Sur un parinertie mécanique_
circuit réguliérement allumé et UTILISATION ET PRECAUTIONS
éteint par le fournisseur d’éner- - Ne pas utiliser 'appareil si ses accessoires ne
gie électriq ue. sont pas correctement assemblés.

- Ne pas utiliser 'appareil si les accessoires qui
lui sont assemblés présentent des défauts. Le

- Avant de brancher I'appareil au secteur, ez ; o
cas échéant, les remplacer immédiatement.

s’assurer que la tension indiquée sur la plaque
signalétique correspond a celle du secteur.

Ne pas utiliser 'appareil a vide, autrement dit

- Brancher I'appareil sur une prise de courant sans charge.

raccordée a la terre et supportant au moins 10 Ne pas utiliser l'appareil si son dispositif de
amperes. mise en marche/arrét ne fonctionne pas.

- La prise de courant (fiche) de I'appareil doit Respectez I'indication de niveau MAX du
coincider avec le socle de la prise de courant. verre-doseur ou du bol-hachoir.
Ne jamais modifier la fiche de I'appareil. Ne
pas utiliser d’adaptateurs.

Le volume de liquide chaud que vous rajou-
terez ne devra pas dépasser la moitié de la

- Veiller a maintenir votre espace de travail capacité de la verseuse ; et de toute fagon, en
propre et bien éclairé. Les espaces encombrés présence de liquide chaud dans la verseuse,
et sombres sont propices aux accidents. vous veillerez a n'utiliser que la vitesse la plus

- Tenir I'appareil hors de portée des enfants et lente.

des curieux.

Cet appareil est uniquement destiné a un
usage domestique et non a un usage profes-

-N tiliser I reil si son cable électri ) . -
e pas utiliser I'appareil si son cable électrique sionnel ou industriel.

ou sa prise sont endommageés.

Conserver cet appareil hors de portée des
enfants ou des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites
ou présentant un manque d’expérience et de
connaissances.

- Si une des enveloppes protectrices de I'ap-
pareil se casse, débrancher immédiatement
I'appareil du secteur pour éviter toute décharge
électrique.

- Ne pas utiliser I'appareil s'il est tombé, ou en
présence de signes visibles de dommages ou
en cas de fuite.

- Maintenir I'appareil en bon état. Vérifier que
les parties mobiles ne sont pas déviées ou



entravées, qu’il N’y a pas de piéces cassées ou
d’autres conditions qui pourraient affecter le
bon fonctionnement de I'appareil.

Ne jamais laisser I'appareil branché sans sur-
veillance. Vous réduirez par la méme occasion
la consommation d’énergie et prolongerez la
durée de vie de l'appareil.

Ne pas utiliser 'appareil sur une partie du
corps d’'une personne ou d’un animal.

Ne pas utiliser I'appareil avec des aliments
surgelés ou des os.

Ne pas utiliser I'appareil pendant plus d’1 mi-
nute d’affilée ou réaliser des cycles de plus de
5 minutes, en respectant toujours dans ce cas
des périodes de repos entre cycles d’ 1 minute
minimum. Veiller a n'utiliser I'appareil que le
temps strictement nécessaire.

A titre d’orientation, le tableau en annexe
indique une série de recettes avec la quanti-
té d’aliment a utiliser, le temps d’élaboration
recommandé et le temps de fonctionnement
maximum de I'appareil pour chaque condition
de charge.

GARANTIE

- Toute utilisation inappropriée ou non conforme
aux instructions d’utilisation annule la garantie
et la responsabilité du fabricant.

DESCRIPTION

A Régleur de vitesse

B Bouton de commande
C Turbo

D Corps moteur

E Fouet

F Verre-doseur

G Batteur (¥)

G1 Reéducteur

G2 Fouets mélangeurs
H Verre hachoir (*)

H1 Couvercle

H2 Ensemble de lames

H3 Verre
| Presse-purée (**)

11 Réducteur

12 Pied

I3 Palette

(*) Uniqguement disponible sur le modéle Bapi
1200 Plus Inox / Bapi 1200 Premium Plus Inox /

Bapi 1200 Premium Complet.

(**) Uniguement disponible sur le modéle Bapi
1200 Premium Complet.

Dans le cas ou votre modéle ne disposerait pas
des accessoires décrits antérieurement, ceux-ci
peuvent étre achetés séparément aupres des
services d’assistance technique.

MODE D’EMPLOI
CONSIGNES PREALABLES :

- Assurez-vous que vous avez retiré tout le ma-
tériel d’'emballage du produit.

- Avant la premiére utilisation, laver les parties
en contact avec les aliments comme indiqué a
la section de nettoyage.

- Préparer I'appareil conformément a la fonction
désirée.
UTILISATION :

- Dérouler complétement le cable avant de le
brancher.

- Brancher I'appareil au réseau électrique.

- - Mettre en marche l'appareil, en appuyant sur
le bouton (B).

- Sélectionner la vitesse souhaitée.
- Travailler I'aliment désiré.
REGLAGE ELECTRONIQUE DE LA VITESSE :

- Il est possible de régler la vitesse de I'appa-
reil en utilisant simplement la commande de
contrble de vitesse (A). Cette fonction est trés
utile puisqu’elle permet d’adapter la vitesse de
I'appareil au type de travail que vous voulez
réaliser.

FONCTION TURBO :

- Lappareil dispose d’'une option Turbo. La
touche Turbo (C) fait fonctionner le moteur a
pleine puissance et permet ainsi d’obtenir une
texture plus fine du produit.

APRES UTILISATION DE L’APPAREIL :

- Arréter I'appareil en cessant d’appuyer sur le
bouton (B).

- Débrancher I'appareil du réseau électrique.
- Nettoyer I'appareil

ACCESSOIRES :

ACCESSOIRE FOUET (FIG. 1):

- Cet accessoire sert a la préparation de sauces,
soupes, mayonnaise, milk-shake, nourriture



pour bébés, granités...

- Accoupler 'accessoire fouet au corps moteur
en le tournant dans le sens indiqué par la
fleche (Fig. 1.1).

- Introduire les aliments dans le verre-doseur et
appuyer sur le bouton pour le mettre en route.

- Retirer 'accessoire fouet en le tournant dans le
sens inverse de la fleche puis le nettoyer.

ACCESSOIRE HACHOIR (FIG. 2):

- Cet accessoire sert a hacher des légumes, des
fruits secs ou des viandes...

- Pour éviter les dommages sur I'appareil, retirer
de la viande les os, les nerfs, le cartilage, etc.

- Introduire les aliments dans le bol-hachoir
et emboiter le couvercle en le tournant dans
le sens contraire aux aiguilles d’'une montre
jusqu’a entendre le clic(Fig. 2.1).

- Assembler le corps moteur au couvercle en le
tournant suivant le sens indiqué par la fleche
et mettre I'appareil en route (Attention : ne pas
mettre 'appareil en route si 'ensemble n'est
pas stable et correctement assemblé)(Fig. 2.2).

- Arréter I'appareil lorsque I'aliment acquiert la
texture désirée.

- Déboiter le corps moteur du couvercle puis le
couvercle du hachoir.

- Note1 : Ne pas utiliser la fonction Turbo avec
cet accessoire.

ACCESSOIRE BATTEUR (FIG.3):

- Cet accessoire sert a faire des cremes chantil-
ly, monter des blancs en neige...

- Assembler le batteur au corps moteur en

tournant dans le sens indiqué par la fleche (Fig.

3.).

- Disposer I'aliment dans un récipient et mettre
I'appareil en route. Pour un résultat optimal,
déplacer le batteur dans le sens des aiguilles
d’'une montre.

- Retirer 'accessoire batteur et le libérer du
corps moteur.

- Note1 : Ne pas travailler a une vitesse trop
élevée avec cet accessoire en place, cela
abimerait le bras émulsionneur (centrifugation
de ses broches).

ACCESSOIRE PRESSE-PURE (FIG. 4):

- Cet accessoire sert a mixer les légumes et
les fruits cuits (pommes de terre, tomates,
pommes...).

- IMPORTANT : Ne pas mixer les aliments crus

ou durs ; retirer la peau, les noyaux et les tiges.
Cuire et égoutter les aliments avant de les
mixer.

Fixer le réducteur sur le pied du presse-pu-
rée en le tournant dans le sens contraire des
aiguilles d’'une montre (Fig. 4.1).

Fixer le presse-purée au corps moteur en le
tournant dans le sens contraire des aiguilles
d’'une montre.

Emboiter la palette sur la partie inférieure du
pied en la tournant dans le sens des aiguilles
d’'une montre jusqu’a ce qu’elle soit bien fixée
(Fig. 4.2).

Placer le batteur avec I'accessoire presse-pu-
rée dans le récipient ou se trouvent les
aliments a mixer. Il est recommandé de dépla-
cer 'accessoire de haut en bas dans tout le
mélange jusqu’a obtenir la texture souhaitée.

Retirer 'accessoire presse-purée et libérer le
corps moteur.

Laver l'accessoire.

Remarque 1 : Ne pas utiliser 'accessoire
presse-purée dans un récipient sur une source
directe de chaleur. Il est recommandé de lais-
ser refroidir le mélange quelques minutes.

Remarque 2 : Ne pas remplir au-dela de la
moitié de la capacité du récipient.

Remarque 3 : Ne jamais mouiller le réducteur.

Remarque 4 : éviter de mixer le mélange en
exces.

SECURITE THERMIQUE:

- Lappareil dispose d’'un dispositif de sécurité qui
protege I'appareil de toute surchauffe.

- Si l'appareil se déconnecte tout seul et que
vous ne parvenez pas a le reconnecter,
débranchez-le et attendez environ 15 minutes
avant de le rebrancher. S’il ne fonctionne
toujours pas, faites appel a I'un des services
d’assistance technique agréeés.

NETTOYAGE

- Débrancher I'appareil du secteur et attendre
son complet refroidissement avant de le
nettoyer.

- Nettoyer I'appareil avec un chiffon humide
imprégné de quelques gouttes de détergent et
le laisser sécher.

- Ne pas utiliser de solvants ni de produits au
pH acide ou basique tels qu’eau de Javel, ni de
produits abrasifs pour nettoyer I'appareil.



- Ne pas immerger I'appareil dans I'’eau ou tout
autre liquide, ni le passer sous un robinet.

- Durant le processus de nettoyage, faire atten-
tion en particulier aux lames, celles-ci sont trés
coupantes.

- Il est recommandé de nettoyer I'appareil
régulierement et de retirer tous les restes
d’aliments.

- Si'appareil n'est pas maintenu dans un bon
état de propreté, sa surface peut se dégrader
et affecter inexorablement la durée de vie de
I'appareil et le rendre dangereux.

- Les pieces ci-dessous peuvent se laver a I'eau
chaude savonneuse ou au lave-vaisselle (en
mode délicat) :

- Fouet

- Batteur (sans réducteur)

- Verre-doseur

- Bol-hachoir (sans couvercle)
- Presse-puré (sans réducteur)

- Veillez a bien placer les piéces dans le
lave-vaisselle ou sur I'égouttoir de I'évier pour
qu’elles s’égouttent et se séchent correcte-
ment(Fig. 5).

- Veillez a bien sécher toute les piéces avant de
les monter ou de les ranger.

ANOMALIES ET REPARATION

- En cas de panne, remettre I'appareil a un
service d’assistance technique agréé. Il est
dangereux de tenter de procéder aux répara-
tions ou de démonter I'appareil soi-méme.

POUR LES VERSIONS UE DU PRODUIT ET/
OU EN FONCTION DE LA LEGISLATION DU
PAYS D’INSTALLATION:

ECOLOGIE ET RECYCLAGE DU PRODUIT

- Les matériaux constitutifs de 'emballage de
cet appareil font partie d’'un programme de col-
lecte, de tri et de recyclage. Si vous souhaitez
vous débarrasser du produit, merci de bien
vouloir utiliser les conteneurs publics appro-
priés a chaque type de matériau.

- Le produit ne contient pas de substances
concentrées susceptibles d’étre considérées
comme nuisibles a I'environnement.

Ce symbole signifie que si vous

souhaitez vous débarrasser de 'appareil,

en fin de vie utile, celui-ci devra étre
mmmm déposé, en prenant les mesures

adaptées, a un centre agréé pour la
collecte et le tri des déchets d’équipements
électriques et électroniques (DEEE).

Cet appareil est certifié conforme a la directive
2014/35/UE de basse tension, de méme qu’a la
directive 2014/30/UE en matiére de compatibilité
électromagnétique, a la directive 2011/65/UE
relative a la limitation de I'utilisation de certaines
substances dangereuses dans les équipements
électriques et électroniques et a la directive
2009/125/CE pour la fixation d’exigences en
matiére d’écoconception applicable aux produits
liés a I'énergie.

Recette Accessoire | Vitesse |Quantité | Elaboration Temps
recommandé
Sauce 5e 250 ml | Verser les ingrédients dans la carafe : 1 ceuf, sel, 35s
mayonnaise quelques gouttes de vinaigre ou de citron, remplir
U d'huile jusqu'a la marque indiquée et mettre en
marche l'appareil sans le bouger jusqu'a ce que
I'huile soit bien intégrée au mélange
Milk-shake 15e | - Ajouter les fruits et mixer les aliments jusqua | -------
aux fruits U obtenir un mélange homogene
Sauce bé- 10e 600 ml | Fondre 30 g de beurre dans une casserole a feu 15s
chamel doux, ajouter 100 g de farine et 30 g d'oignons
préalablement coupés avec le hacheur et passés
a la poéle, puis ajouter petit a petit 500 ml de lait
Piler de la 20e 4/6 gla- | Introduire les glagons dans le bol et hacher en 15s
glace U cons faisant pression sur chacun d'eux




Recette Accessoire Vitesse | Quantité | Elaboration Temps
recommandé
Creme 250 ml | Verser la creme fraiche liquide bien froide (0 a 1-2
Chantilly 5°C) dans un récipient et battre en effectuant un min
mouvement dans le sens horaire. Il est recom-
mandé d'utiliser la vitesse minimale jusqu'a ce
qu'elle commence a prendre de la consistance
‘ et passer a la vitesse 2. Faire attention de ne
pas trop la fouetter, car la creme pourrait se
transformer en beurre
Blancs en 2e 5 blancs | Verser les blancs d’ceuf dans un récipient et 1-2
neige g d'ceuf | mixer en réalisant des mouvements verticaux, min
jusqu’'a monter les blancs en neige
Purée de 20e 300g | Ecraser en agissant directement sur l'aliment qui | 30's
pommes de se trouve dans la casserole
terre
Bouillie 20e 300 g | Couper en morceaux et verser dans le récipient 25s
U 100 g de pomme, 100 g de banane, 50 g de
biscuits et le jus d'une orange
Chapelure 20e 50 g Couper en morceaux le pain sec avant de le 30 -
@ mettre dans le bol et hacher jusqu’a obtenir la 50s
texture voulue
Fromage 20e 200 g | Couper en dés de 1 cm et hacher jusqu'a obtenir | 30 —
rapé la texture voulue 40s
Carottes 20e 200g |Eplucher, couper en dés de 1 cm et hacher 30s
pilées jusqu’a obtenir la texture voulue
Fruits secs 20e 200 g | Monder et hacher jusqu’a obtenir la texture 30s
hachés voulue
CEufs durs 20e 5 ceufs | Couper en Quatre et hacher jusqu’a obtenir la 10s
hachés texture voulue
Viande 20e 300 g | Couper préalablement la viande endésde 1cm.| 30s
hachée (crue Hacher jusqu'a obtenir la texture voulue
ou cuite)
Hacher de la 20e 40 g Couper préalablement la viande endésde 1cm.| 3 s
viande U Hacher jusqu'a obtenir la texture voulue
Jambon du 20e 60 g Couper préalablement le jambon en dés de 1 3s
pays haché E U / @ cm. Hacher jusqu'a obtenir la texture voulue
Hacher des TURBO 60g Couper préalablement les abricots en dés de 1 3s
abricots secs cm. Hacher jusqu'a obtenir la texture voulue
Purée de 202 1kg Mixer les pommes de terre cuites jusqu'a obtenir | 1 min
pommes de la texture souhaitée. Ajouter du lait pour obtenir
terre une texture plus crémeuse.




DEUTSCH

Mixer-Zerkleinerer

Bapi 1200 Inox

Bapi 1200 Plus Inox

Bapi 1200 Premium Plus Inox
Bapi 1200 Premium Complet

Sehr geehrte Kunden,

Vielen Dank fir Ihr Vertrauen in die Marke TAU-
RUS.

Die Technologie, das Design und die Funktionali-
tat dieses Produkts, das die anspruchsvollsten
Qualitatsnormen erfiillt, werden Sie Uber viele
Jahre zufriedenstellen.

RATSCHLAGE UND
SICHERHEITSHINWEISE

-Lesen Sie die Gebrauchsanwei-
sung sorgfaltig, bevor Sie das
Gerat einschalten und bewah-
ren Sie diese zum Nachschla-
gen zu einem spateren Zeit-
punkt auf. Werden die Hinweise
dieser Bedienungsanleitung
nicht beachtet und eingehalten,
kann es zu Unfallen kommen.

-Vor der Erstanwendung mussen
die Einzelteile, die mit Nah-
rungsmitteln in Kontakt geraten,
so wie im Absatz Reinigung be-
schrieben, gereinigt werden.

-Kinder durfen dieses Gerat
nicht benutzen. Das Gerat und
seinen Netzanschluss stets
aullerhalb der Reichweite von
Kindern halten.

-Dieses Gerat ist nicht geeig-
net fir die Verwendung durch

Personen mit eingeschrankter
Wahrnehmung oder verminder-
ten physischen oder geistigen
Fahigkeiten oder einem Mangel
an Erfahrung und Kenntnissen,
sofern sie nicht durch eine flr
ihre Sicherheit verantwortliche
Person beaufsichtigt oder bei
der Bedienung angeleitet wer-
den und die moglichen Gefah-
ren verstehen.

-Dieses Gerat ist kein Spielzeug.
Kinder missen beaufsichtigt
werden, damit sie nicht mit dem
Gerat spielen.

-Die Messer sind sehr scharf
und kénnen Verletzungen ver-
ursachen. Gehen Sie vorsichtig
mit ihnen um und vermeiden
Sie den direkten Kontakt mit
ihren Schneiden.

- Seien Sie besonders vorsichtig
beim Handhaben der Messer
beim Einsetzen und Abneh-
men von Bauteilen, Leeren der
Schussel und bei der Reinigung.

- Schalten Sie das Gerat aus und
ziehen Sie den Stecker aus
dem Netz, wenn Sie das Ge-
rat unbeaufsichtigt lassen oder
Zubehor oder bewegliche Teile
auswechseln wollen, sowie vor
der Montage, Demontage und
der Reinigung.

- Seien Sie vorsichtig, wenn
Sie heil’e Flussigkeiten in die



Klchenmaschine oder Mixer
giellen,da diese eine plotzliche
Freisetzung von Dampf zu ver-
ursachen konnen.

-Wenn der Netzstecker bescha-
digt ist, muss er ausgetauscht
werden. Bringen Sie das Gerat
zu diesem Zweck zu einem zu-
gelassenen Kundendienst. Um
jegliche Gefahr auszuschliel3en,
versuchen Sie nicht selbst, den
Stecker abzumontieren und zu
reparieren.

-Dieses Gerat ist ausschlief3lich
fur den hauslichen Gebrauch
ausgelegt und ist fur professio-
nelle oder gewerbliche Zwecke
nicht geeignet.

-ACHTUNG Um die Gefahr, die
von einer unerwunschten Ruck-
stellung des Thermoschutzes
ausgeht, auszuschliel3en, sollte
das Gerat nicht Uber eine ex-
terne Schaltvorrichtung, wie
beispielsweise eine Zeitschalt-
uhr, betrieben oder an eine
Leitung angeschlossen werden,
die regelmaldig vom Stromver-
sorgungsunternehmen ein- und
ausgeschaltet wird.

- Vergewissern Sie sich, dass die Spannung
auf dem Typenschild mit der Netzspannung
Ubereinstimmt, bevor Sie den Apparat an das
Stromnetz anschlieRen.

- Das Gerat an ein Stromnetz mit mindestens 10
Ampere anschlieRen.

- Der Stecker des Gerats muss mit dem Steck-
dosentyp des Stromanschlusses Uberein-

stimmen. Der Geratestecker darf unter keinen
Umsténden modifiziert werden. Keine Adapter
fir den Stecker verwenden.

Der Arbeitsplatz soll sauber und gut beleuchtet
sein. In unordentlichen und dunklen Zonen
kann es zu Unfallen kommen.

Das Gerat von Kindern und Neugierigen fern
halten, solange Sie es verwenden.

Das Gerat darf nicht mit beschadigtem elektri-
schem Kabel oder Stecker verwendet werden.

Sollte ein Teil der Gerateverkleidung bescha-
digt sein, ist die Stromzufuhr umgehend zu
unterbrechen, um einen moglichen elektri-
schen Schlag zu vermeiden.

Das Gerat nicht benutzen, wenn es herunter-
gefallen ist, sichtbare Schaden aufweist oder
undicht ist.

Das Gerat darf nicht mit nassen Handen oder
FuRen und auch nicht barfufl’ betatigt werden.

Nicht mit Gewalt am elektrischen Anschluss-
kabel ziehen. Benutzen Sie das elektrische
Kabel nicht zum Anheben oder Transportieren
des Geréats. Den Stecker nicht am Kabel aus
der Dose ziehen.

Kabel nicht um das Gerat rollen.

Uberpriifen Sie den Zustand des elektrischen
Verbindungskabels. Beschadigte oder verwi-
ckelte Kabel erh6hen das Risiko von elektri-
schen Schlagen.

Das Gerat nicht im Freien benutzen oder auf-
bewahren.

Beriihren Sie den Stecker nicht mit feuchten
Handen.

Treffen Sie die erforderlichen Malinahmen,
um ein unbeabsichtigtes Inbetriebsetzen des
Geréts zu verhindern.

Bewegliche Teile des Gerats wahrend dem Be-
trieb nicht berthren.

Seien Sie nach dem Ausschalten des Gerates
vorsichtig und beachten Sie die durch die me-
chanische Tragheit verursachte Nachlaufzeit
der/des Messers.

GEBRAUCH UND PFLEGE

- Geréat nicht benlitzen, wenn Zubehor oder
Ersatzteile nicht richtig befestigt sind.

- Gerat nicht beniitzen, wenn die Zubehorteile
mangelhaft sind. Ersetzen Sie diese sofort.

- Das Gerat darf in leerem Zustand, also ohne
Inhalt, nicht benutzt werden.

- Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn der An-/



Ausschalter nicht funktioniert.

- Die maximale Fillanzeige MAX des Messbe-
chers des Zerkleinerers berucksichtigen.

- Das Gefal nur bis zur Hélfte seiner maximalen
Flllmenge mit heilRen Flussigkeiten befillen.
HeilRe Flussigkeiten im Gefal nur mit der nied-
rigsten Geschwindigkeit verarbeiten.

Dieser Apparat dient ausschlieBlich fur Haus-
haltszwecke und ist fur professionellen oder
gewerblichen Gebrauch nicht geeignet.

Das Gerat aufRerhalb der Reichweite von
Kindern und/oder Personen mit eingeschrank-
ten korperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten bzw. Personen ohne ausreichende
Erfahrung und Kenntnisse aufbewahren.

Halten Sie das Gerat in gutem Zustand. Stellen
Sie sicher, dass die beweglichen Teile aus-
gerichtet und nicht verklemmt sind, und dass
keine beschadigten Teile oder andere Bedin-
gungen vorliegen, die den Betrieb des Gerats
behindern kénnen.

Das Gerat nie am Stromnetz angeschlossen
und ohne Aufsicht lassen. Sie sparen dadurch
Energie und verlangern die Gebrauchsdauer
des Gerates.

Das Gerat nicht auf einem Koperteil einer
Person oder einem Tier verwenden.

Verwenden Sie das Gerat nicht mit tiefgefrore-
nen Lebensmitteln oder Knochen.

Das Gerat sollte nicht langer als1Minute durch-
gangig oder in Zyklen von mehr als5 Minuten
benutzt werden. Zwischen den Zyklen lassen
Sie den Motor mindestens1 Minute abkihlen.
Das Gerat sollte auf jeden Fall nicht langer als
erforderlich in Betrieb sein.

Zur Orientierung werden in der beigefligten Ta-
belle eine Reihe von Rezepten mit Angaben zu
der Menge der zu verarbeitenden Lebensmittel,
der jeweiligen empfohlenen Zubereitungszeit
sowie der maximalen Einschaltdauer des Ge-
rats unter den verschiedenen Lastbedingungen
aufgeflihrt.

SERVICE

- UnsachgemaRe Verwendung bzw. Nichteinhal-
tung der Gebrauchsanweisung kann Gefahren
zur Folge haben und fiihrt zum Erl6schen der
Garantieanspriiche sowie der Haftung des
Herstellers.

BESCHREIBUNG

A Geschwindigkeitsregler
B Taste

Turbo
Motorblock
Schneebesen
Dosiergefal
Mixer (*)

G1 Getriebe
G2 Rihrbesen
H Zerkleinerer (*)

O Mmoo

H1 Deckel
H2 Messerset
H3 Gefaly

| Stampfer (**)

11 Getriebeteil
12 Pdurierschaft
I3  Stampfereinsatz

(*) Nur beim Modell Bapi 1200 Plus Inox / Bapi
1200 Premium Plus Inox / Bapi 1200 Premium
Complet.

(**) Nur beim Modell Bapi 1200 Premium Complet.

Wenn Sie meinen, dass das Gerat nicht mit dem
oben angeflihrten Zubehdr ausgestattet ist, kon-
nen Sie die Teile auch einzeln beim Technischen
Dienst erwerben.

BENUTZUNGSHINWEISE
VOR DER BENUTZUNG:

- Vergewissern Sie sich, dass Sie das gesamte
Verpackungsmaterial des Produkts entfernt
haben.

- Vor der Erstanwendung missen die Einzelteile,
die mit Nahrungsmitteln in Kontakt geraten,
so wie im Absatz Reinigung beschrieben, ge-
reinigt werden.

- Das Gerat fiir die von Ihnen bestimmte Funk-
tion vorbereiten:

BENUTZUNG:
- Vor Anschluss das Kabel véllig ausrollen.
- Schlielen Sie das Gerat an das Stromnetz an.

- Durch Betatigen des Schalters das Geréat in
Betrieb setzen (B).

- Wahlen Sie die Geschwindigkeitsstarke.

- Bearbeiten Sie das gewtlinschte Lebensmittel.



ELEKTRONISCHE
GESCHWINDIGKEITSKONTROLLE:

- Die Geschwindigkeit des Gerats lasst sich ein-
fach mit dem Geschwindigkeitsschalter regeln
(A). Diese Funktion ist auRerst nutzlich, da die
Geschwindigkeit an die entsprechende Arbeit
angepasst werden kann.

TURBO-FUNKTION:

- Das Gerat verflgt Uber eine Turbofunktion.
Bei Betatigen der Turbo-Taste (C) steht die
gesamte Motorleistung zur Verfiigung, um eine
feinere Textur des Produkts zu erzielen.

NACH DER BENUTZUNG DES GERATS:

- Stoppen Sie das Gerat und lassen Sie durch
Betatigen der Drucktaste den Druck entwei-
chen (B).

- Den Stecker aus der Netzdose ziehen.
- Das Gerat sdubern

ZUBEHOR:

MIXSTAB (FIG. 1):

- Dieses Zubehdrteil dient zur Zubereitung von
Saucen, Suppen, Mayonnaise, Mixgetranken,
Babyspeisen, zerstolenem Eis usw.

- Den Mixstab in den Motorblock einsetzen und
in Pfeilrichtung drehen (Fig. 1.1).

- Die Lebensmittel in das Messglas geben und
den Apparat einschalten.

- Fur die Reinigung den Mixstab gegen die Pfeil-
richtung drehen und abnehmen.

HACKZUBEHOR(FIG. 2):

- Dieses Zubehor dient zum Hacken von Gemu-
se, Trockenobst oder Fleisch...

- Um Schaden am Gerat zu vermeiden, ent-
fernen Sie bitte Knochen, Nerven, Knorpel, etc.
aus dem Fleisch.

- Die zu verarbeitenden Lebensmittel in den
Zerkleinerer geben und den Deckel so auf-
setzen, dass er einrastet, indem er gegen den
Uhrzeigersinn gedreht wird, bis ein Klicken zu
héren ist (Fig. 2.1).

- Den Motorblock am Deckel anbringen, in-
dem er in Pfeilrichtung gedreht wird und das
Gerat einschalten (Vorsicht: Das Gerat nicht
einschalten, wenn das gesamte Gerat nicht
ordnungsgemass und fest zusammengefiigt ist)
(Fig. 2.2).

- Geréat abstellen, wenn die Lebensmittel die ge-
winschte Textur haben.

- Den Motorblock vom Deckel nehmen und dann

den Deckel des Zerkleinerers abnehmen.

- Anmerkung1: Nicht die Turbo-Funktion verwen-
den, wenn dieses Zubehor angeschlossen ist.

HACKZUBEHOR (FIG.3):

- Dieses Zubehor sient zum Schlagen von Sah-
ne, Eiweil}...

- Den Hacker am Motorblock anbringen, indem
er in Pfeilrichtung gedreht wird(Fig. 3.1).

- Die Lebensmittel in ein Gefass geben und das
Gerat einschalten. Fiur optimale Ergebnisse
empfiehlt es sich, den Hacker im Uhrzeigersinn
zu bewegen.

- Das Hackzubehor vom Motorblock entfernen.

- Anmerkung1: Uberhéhte Geschwindigkeiten
mit diesem Zubehér kdnnen den Schaum-
schlagerarm beschadigen (Drahte werden
geschleudert).

STAMPFER (FIG. 4):

- Dieses Zubehor dient dem Zerkleinern von
gekochtem Gemiise und Obst (Kartoffeln,
Tomaten, Apfel).

- WICHTIG: Zerkleinern Sie nicht rohe oder
harte Lebensmittel, entfernen sie die Schale,
Knochen oder Stangel. Kochen und Abtropfen
der Lebensmittel vor dem Zerkleinern.

Einpassen des Getriebes in den Fuss des
Kartoffelquetschers durch Drehen gegen den
Uhrzeigersinn (Fig. 4.1).

Andocken des Kartoffelquetschers an das
Motorgehause durch Drehen gegen den Uhr-
zeigersinn.

Einpassen der Kelle in den unteren Teil des
FuRes durch Drehen gegen den Uhrzeigersinn
bis sie fest sitzt (Fig. 4.2).

Einsetzten des Mixers mit dem Zubehor Kartof-
felquetscher in das Gefall mit den zu zerklei-
nernden Lebensmitteln. Es wird empfohlen das
Zubehor hoch und runter zu bewegen, bis die
Mischung die gewtinschte Konsistenz erlangt.

Entnehmen des Zubehors Kartoffelquetscher
und I6sen des Motorgehauses.

Reinigen Sie das Zubehor.

Anmerkung 1 Verwenden Sie das Zubehor
Kartoffelquetscher nicht in einem Gefa tUber
einer direkten Warmequelle. Es wird empfoh-
len, die Mischung ein paar Minuten abkuhlen
zu lassen.

- Anmerkung 2 Uberschreiten Sie nicht die H&lf-
te der Kapazitat des Behaltnisses.

- Anmerkung 3 Halten Sie das Getriebe unter



allen Umstanden trocken.

- Anmerkung 4: Vermeiden Sie eine zu lange
Verarbeitung der Mischung.

WARMESCHUTZSCHALTER:

- Das Gerét ist mit einem Warmeschutzschalter
ausgestattet, wodurch es gegen Uberhitzung
geschutzt ist.

- Schaltet sich das Gerat von selbst aus und
nicht wieder ein, unterbrechen Sie die Strom-
zufuhr, warten Sie 15 Minuten und schalten es
wieder ein.

REINIGUNG

- Ziehen Sie den Stecker heraus und lassen Sie
das Gerat abkihlen, bevor Sie mit der Reini-
gung beginnen.

Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten
Tuch, auf das Sie einige Tropfen Reinigungs-
mittel geben und trocknen Sie es danach ab.

Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats
weder Lése- oder Scheuermittel noch Produkte
mit einem sauren oder basischen pH-Wert wie
z.B. Lauge.

Das Gerat nicht in Wasser oder andere Flis-
sigkeiten tauchen und nicht unter den Wasser-
hahn halten.

Bei der Reinigung muss besonders auf die
Schneideflachen geachtet werden, die beson-
ders scharf sind.

Es wird empfohlen, Speisereste regelmaiig
vom Gerat zu entfernen.

Halten Sie das Gerat nicht sauber, so kdnnten
sich der Zustand seiner Oberflache verschlech-
tern, seine Lebenszeit negativ beeinflusst und
gefahrliche Situationen verursacht werden.

- Die folgenden Teile kénnen in der Geschirr-
spllmaschine gewaschen werden: (mit einem
kurzen Geschirrspulprogramm):

- Stab

- Mixer (ohne Getriebe)

- Dosiergefal®

-Zerkleinerer (ohne Deckel)

- Stampfer (ohne Getriebe)
Die Abtropf-/Abtrock-Position der im Geschirr-
spuler oder Spullbecken spllbaren Teile muss
einen ungehinderten Wasserablauf ermdg-
lichen(Fig. 5).

- Trocknen Sie alle Teile gut ab, bevor Sie das
Gerat montieren und aufbewahren.

STORUNGEN UND
REPARATUR

- Bei Schaden und Stérungen bringen Sie das
Gerat zu einem zugelassenen Technischen
Kundendienst. Versuchen Sie nicht, das Gerat
selbst auseinanderzubauen und zu reparieren.
Das kdnnte Gefahren zur Folge haben.

FUR DIE EU-AUSFUHRUNGEN DES
PRODUKTS UND/ODER FUR LANDER,
IN DENEN DIESE VORSCHRIFTEN
ANZUWENDEN SIND:

OKOLOGIE UND RECYCLING DES
PRODUKTS

- Die zur Herstellung des Verpackungsmaterials
dieses Gerats verwendeten Materialien sind im
Sammel-, Klassifizierungs- und Recyclingsys-
tem integriert. Wenn Sie es entsorgen méch-
ten, kdnnen Sie die 6ffentlichen Container fur
die einzelnen Materialarten verwenden.

- Das Produkt ist frei von umweltschadlichen
Konzentrationen von Substanzen.

Dieses Symbol weist darauf hin, dass
das Produkt, wenn Sie es am Ende
seiner Lebensdauer entsorgen wollen, in
geeigneter Weise bei einer zugelassenen
Entsorgungsstelle abzugeben ist, um die
getrennte Sammlung von Elektro- und
Elektronikgerate-Abfall (WEEE) sicherzustellen.

Dieses Gerat erfillt die Richtlinie 2014/35/EU
Uber Niederspannung, die Richtlinie 2014/30/
EU uber elektromagnetische Vertraglichkeit, die
Richtlinie 2011/65/EU zur Beschrankung der
Verwendung bestimmter gefahrlicher Stoffe in
Elektro- und Elektronikgeraten und die Richtlinie
2009/125/EG Uber die Anforderungen an die
umweltgerechte Gestaltung energiebetriebener
Produkte.



Rezept Empfohlenes | Geschwin- Menge |Zubereitung Dau-
Zubehor digkeitsstufe er
Mayonnaise 52 250 ml |1 Ei, Salz und ein paar Tropfen Essig oder 35s
Zitrone in den Behalter geben und ihn bis
g zur Anzeige mit Ol fiillen. Das Geréte an-
schalten und es ohne zu bewegen so lange
laufen lassen, bis das Ol emulgiert
Frucht- 152 | - Obst hinzufigen und solange mixen, bis | -------
Shake U eine homogene Flussigkeit entsteht
Béchamel- 102 600 ml | 30 g Butter in einem Topf bei kleiner Flam- 15s
sauce me zerlaufen lassen, 100 g Mehl und 30 g
angebratene (mit dem Zerkleinerer vorher
gehackte) Zwiebeln und nach und nach 500
ml Milch hinzugeben
Eis zerklei- 202 4/6 Eis- | Eiswarfel in den Behalter geben und einzeln | 15s
nern U wurfel | durch Druck zerkleinern
Sahne 250 ml | Die sehr kalte (0 bis 5°C) fliissige Sahne in 1-2
schlagen eine Schussel gieRen und mit dem Schnee- | min
besen im Uhrzeigersinn steif schlagen. Star-
ten Sie bei kleinster Geschwindigkeit. Wenn
die Sahne anfangt, steif zu werden, kann
' zur 2. Stufe gewechselt werden. Schlagen
Sie die Sahne nicht zu lange, da sie sonst
zu Butter wird.
Eiweil} steif 22 5 Eiweil} in einen Behalter geben und solange 1-2
schlagen Eiweily | mit dem Stabmixer mit senkrechten Bewegun- | min
gen schlagen, bis das Eiweil} steif ist
Kartoffel- 202 300 g |Die Kartoffeln kdnnen direkt im Kochtopf 30s
puree puriert werden
Brei 202 300g | 100 g Apfel, 100 g Bananen, 50 g Kekse 25s
zerkleinern und zusammen mit dem Oran-
gensaft in den Behalter geben
Paniermehl 202 50 g | Trockenes Brot in Stiicke brechen, bevor 30 -
Sie es in den Becher geben, und bis zum 50s
gewunschten Ergebnis zerkleinern
Kase reiben 202 200 g | Vorherin 1cm grofRRe Stlicke schneiden. 30 -
Solange zerkleinern, bis das gewtinschte 40s
Ergebnis erreicht ist
Karotten 202 200 g | Vorherin 1cm groRe Stiicke schneiden. 30s
reiben Solange zerkleinern, bis das gewlinschte
Ergebnis erreicht ist
Nusse 202 200 g | Ndusse schalen und bis zum gewiinschten 30s
hacken Ergebnis zerkleinern
harte Eier 202 5 Eier | Eier in Wirfel schneiden und bis zum ge- 10s
hacken wiinschten Ergebnis zerkleinern
Hackfleisch 202 300 g |Zuerstin 1 cm grofRe Stlicke schneiden. An- | 30's
(roh oder schlieBend bis zur gewlinschten Beschaf-

fenheit zerkleinern.




Rezept Empfohlenes | Geschwin- Menge | Zubereitung Dau-
Zubehor digkeitsstufe er

Fleisch 2082 40 g |Zuerstin 1 cm groRe Stiicke schneiden. An- | 3 s
hacken schlieend bis zur gewlinschten Beschaf-

fenheit zerkleinern.
Serra- 202 60 g |Zuerstin 1 cm groRRe Stlicke schneiden. An- | 3s
no-Schinken E U/@ schlieBend bis zur gewiinschten Beschaf-
zerkleinern fenheit zerkleinern.
Getrocknete TURBO 60 g |Zuerstin 1 cm groRRe Stlicke schneiden. An- | 3s
Aprikosen schlieRend bis zur gewiinschten Beschaf-
hacken fenheit zerkleinern.
Kartoffel- 202 1kg | Zerkleinern der Kartoffeln bis zum Erreichen | 1 min
puree der gewiinschten Konsistenz. Hinzufligen

von Milch fiir eine cremigere Konsistenz.




Italiano

Frullatore-tritatutto

Bapi 1200 Inox

Bapi 1200 Plus Inox

Bapi 1200 Premium Plus Inox
Bapi 1200 Premium Complet

Egregio cliente,

La ringraziamo di aver comprato un prodotto della
marca TAURUS.

La sua tecnologia, il suo design e la sua funziona-
lita, oltre al fatto di aver superato le piu rigorose
norme di qualita, le assicureranno una totale e
durevole soddisfazione.

CONSIGLI E AVVERTIMENT!I DI
SICUREZZA

- Prima di utilizzare I'apparec-
chio, leggere attentamente le
istruzioni riportate nel presente
opuscolo e conservarlo per
future consultazioni. La man-
cata osservanza delle presenti
istruzioni puo essere causa di
incidenti.

-Prima del primo utilizzo dell’ap-
parecchio, si consiglia di pulire
tutte le parti a contatto con gli
alimenti, come indicato nella
sezione dedicata alla pulizia.

-L’apparecchio non deve essere
utilizzato da bambini. Mantene-
re 'apparecchio e le parti per il
collegamento alla rete elettrica
fuori dalla portata di bambini.

- Questo apparecchio & idoneo
per I'utilizzo da parte di persone
con capacita fisiche, sensoriali

o mentali ridotte o da persone
non familiari con la manipola-
zione dello stesso, purché sor-
vegliati o debitamente informati
sull’utilizzo in sicurezza della
macchina e sui potenziali peri-
coli associati.

- Questo apparecchio non € un
giocattolo. Assicurarsi che i
bambini non giochino con I'ap-
parecchio.

-Le lame dell’'apparecchio sono
affilate e possono provocare
lesioni. Procedere con cautela
ed evitare il contatto diretto con
il filo delle lame.

- Prestar particolare attenzione
durante il maneggiamento delle
lame, le operazioni di montag-
gio e smontaggio e lo svuo-
tamento del recipiente per la
pulizia.

- Spegnere e scollegare I'ap-
parecchio dalla rete elettrica
quando non € in uso e prima di
effettuare qualsiasi operazione
di pulizia, assemblaggio o cam-
bio di accessori

-Faccia attenzione al versare i li-
quidi caldi nel robot da cucina o
nel frullatore, perché potrebbero
essere espulsi a causa di un’im-
provvisa emissione di vapore.

-Se la connessione alla rete
elettrica € danneggiata, € ne-
cessario sostituirla, rivolgendosi



a un Centro di Assistenza Tecni-
ca autorizzato. Non tentare di
smontare o di riparare I'appa-
recchio.

- Questo apparecchio & destinato
unicamente ad un uso domesti-
co, non professionale o indu-
striale.

-PRECAUZIONI: al fine di evi-
tare rischi dovuti al riarmo
indesiderato dellinterruttore di
protezione termica, non alimen-
tare I'apparecchio attraverso un
dispositivo interruttore esterno
come un programmatore, né
collegarlo a un circuito che si
accende e spegne regolarmen-
te attraverso I'azienda di distri-
buzione elettrica.

- Prima di collegare I'apparecchio alla rete elet-
trica, verificare che il voltaggio indicato sulla
targhetta caratteristiche e il selettore di voltag-
gio corrispondano al voltaggio della rete.

- Collegare I'apparecchio a una presa di corrente
che sopporti come minimo 10 ampere.

- Verificare che la presa sia adatta alla spina
dell'apparecchio. Non apportare alcuna modifi-
ca alla spina. Non usare adattatori.

- Mantenere l'area di lavoro pulita e ben illumina-
ta. E piu probabile che si verifichino incidenti in
aree non adeguatamente illuminate e ordinate.

- Mantenere lontani bambini e altre persone
durante l'uso dell’apparecchio.

- Non utilizzare I'apparecchio se il cavo di ali-
mentazione o la spina fossero danneggiati.

- In caso di rottura di una parte dell'involucro
esterno dell’apparecchio, scollegare immedia-
tamente la spina dalla presa di corrente al fine
di evitare eventuali scariche elettriche.

- Non usare 'apparecchio dopo una caduta, se
presenta danni visibili o in presenza di qualsi-
asi perdita.

- Non utilizzare I'apparecchio con le mani o i
piedi umidi, né a piedi scalzi.

- Non tirare il cavo elettrico. Non usare mai il
cavo elettrico per sollevare, trasportare o scol-
legare I'apparecchio.

- Non avvolgere il cavo di alimentazione attorno
all'apparecchio.

- Controllare lo stato del cavo di alimentazione:
| cavi danneggiati o attorcigliati aumentano il
rischio di scariche elettriche.

- Non usare o esporre I'apparecchio alle intem-
perie.

- Non toccare mai la spina con le mani bagnate.

- Adottare le misure di sicurezza necessarie per
evitare l'avvio involontario dell’apparecchio.

- Non toccare mai le parti in movimento quando
I'apparecchio € in funzione.

- Fare attenzione dopo l'arresto dell’apparecchio,
dal momento che lo strumento continuera a
ruotare per effetto di inerzia meccanica.

PRECAUZIONI D’USO

- Non utilizzare I'apparecchio se gli accessori
non sono accoppiati correttamente.

- Non utilizzare I'apparecchio se gli accessori
presentano dei difetti. Proceda a sostituirli
immediatamente.

Non avviare mai I'apparecchio a vuoto (senza
aver inserito gli alimenti).

Non utilizzare I'apparecchio se il suo dispositi-
vo di accensione/spegnimento non & funzio-
nante.

Rispettare l'indicazione di livello MAX del misu-
rino dosatore del recipiente tritatutto.

Non aggiungere un volume di liquido caldo
superiore alla meta della capacita della caraffa
e ad ogni modo, se la caraffa contiene liquidi
caldi, usare solo la velocita piu lenta.

Questo apparecchio € destinato unicamente
all'uso domestico, non professionale o indu-
striale.

Conservare questo apparecchio fuori dalla
portata dei bambini e/o persone con problemi
fisici, mentali o di sensibilita o con mancanza di
esperienza e conoscenza

Mantenere 'apparecchio in buono stato.
Verificare che le parti mobili siano ben fissate e
che non rimangono incastrate, che non ci siano
pezzi rotti e che non si verifichino altre situazio-
ni che possano nuocere al buon funzionamento
dell'apparecchio.



- Non lasciare mai I'apparecchio collegato alla
rete elettrica e senza controllo. Si otterra un
risparmio energetico e si prolunghera la vita
dell'apparecchio stesso.

Non utilizzare I'apparecchio su nessuna parte
del corpo di persone o animali.

Non utilizzare I'apparecchio con ossa o alimen-
ti congelati.

Non utilizzare I'apparecchio per piu di 1 minuto
consecutivo o effettuando cicli di piu di 5
minuti; rispettare sempre i periodi di riposo fra i
cicli, che corrispondono a minimo 1 minuto. Ad
ogni modo non € mai opportuno far funzio-
nare I'apparecchio per un tempo superiore al
necessario.

- A titolo orientativo, nella seguente tabella sono
presentate una serie di ricette con indicazioni
sulla quantita di alimento da elaborare, il tempo
consigliato per la elaborazione di ogni ricetta e
il tempo di funzionamento massimo dell'appa-
rato in relazione ad ognuna di queste condizio-
ni di carico.

SERVIZIO

- Il produttore invalida la garanzia e declina ogni
responsabilita in caso di uso inappropriato
dell'apparecchio o non conforme alle istruzioni
d’'uso.

DESCRIZIONE

A Regolatore di velocita
B Pulsante

C Turbo

D Corpo motore

E Gambo mixer

F Recipiente dosatore
G Frusta (%)

G1 Riduttore

G2 Fruste per sbattere
H Recipiente tritatutto (*)

H1 Coperchio

H2 Setdilame

H3 Caraffa
| Schiacciapatate (**)
11 Riduttore
12 Piede
I3 Paletta

(*) Disponibile solamente per il modello Bapi 1200

Plus Inox / Bapi 1200 Premium Plus Inox / Bapi
1200 Premium Complet.

(**) Disponibile solamente per il modello Bapi
1200 Premium Complet.

Se il modello del Suo apparecchio non fosse
dotato degli accessori anteriormente elencati,
pud acquistarli separatamente presso i punti di
assistenza tecnica autorizzati.

MODALITA D’USO
PRIMA DELL'USO:

- Assicurarsi di aver rimosso dal prodotto tutto il
materiale di imballaggio.

- Prima del primo utilizzo dell’apparecchio, si
consiglia di pulire tutte le parti a contatto con
gli alimenti, come indicato nella sezione dedi-
cata alla pulizia.

- Preparare I'apparecchio secondo la funzione
che si desidera realizzare.

Uso:

- Srotolare completamente il cavo prima di attac-
care la spina.

- Collegare 'apparato alla rete elettrica.

- Avviare I' apparecchio azionando il comando
selettore (B).

- Selezionare la velocita desiderata.

- Lavorare con gli alimenti che si desidera
trattare.

CONTROLLO ELETTRONICO DELLA
VELOCITA:

- Si puo controllare la velocita dell’apparecchio
con il comando di regolazione della poten-
za(A). Questa funzione & molto utile, dato che
permette di adattare la velocita dell'apparec-
chio al tipo di lavoro che si desidera compiere.

FUNZIONE TURBO:

- Lapparato dispone di una funzione Turbo. Pre-
mendo il pulsante della funzione Turbo (C) si
attivera tutta la potenza del motore, ottenendo
un prodotto finito con una consistenza piu fine.

UNA VOLTA CONCLUSO L'UTILIZZO
DELLAPPARECCHIO:

- Arrestare I'apparecchio rilasciando la pressio-
ne dal pulsante (B).

- Scollegare I'apparecchio dalla rete.
- Pulire I'apparecchio
ACCESSORI:



ACCESSORIO BACCHETTA(FIG. 1):

- Questo accessorio serve per I'elaborazione di
salse, minestre, maionese, frullati, pappe per
bambini, triturare ghiaccio ...

- Accoppiare la bacchetta al corpo motore

ruotandola nel senso indicato dalla freccia (Fig.

1.1).

- Introdurre gli alimenti nella brocca e avviare
I'apparecchio.

- Estrarre la bacchetta ruotandola nel senso
contrario alla freccia e procedere alla sua
pulizia.

TRITATUTTO(FIG. 2):

- Indicato per tritare verdura, frutti secchi e
carne.

Per evitare danni all'apparecchio, pulire la
carne da ossa, cartilagini, nervi, ecc.

Introdurre gli alimenti da elaborare nel tritatutto
e posizionare il coperchio in modo che si inca-
stri, girandolo in senso antiorario fino a sentire
un clic(Fig. 2.1).

Unire il corpo motore al coperchio, girandolo
nel senso indicato dalla freccia e avviare 'ap-
parecchio (Attenzione: non avviare I'appa-
recchio se I'insieme non € opportunamente
sistemato e unito)(Fig. 2.2).

Quando I'alimento raggiunga la consistenza
desiderata, arrestare I'apparecchio.

Separare il corpo motore dal coperchio e poi
rimuovere il coperchio del tritatutto.

Nota1: Quando sia inserito questo accessorio,
non lavorare con la funzione turbo.

FRUSTA (FIG.3):

- Indicata per montare a neve panna, chiare
d’uovo, ecc.

- Inserire la frusta sul corpo motore, girandola
nel senso indicato dalla freccia(Fig. 3.1).

- Mettere I'alimento in un recipiente e avviare
I'apparecchio. Per ottenere risultati ottimali, si
consiglia di muovere la frusta in senso orario.

- Rimuovere I'accessorio frusta dal corpo mo-
tore.

- Nota1: Con questo accessorio non lavorare a
velocita molto alte, in quanto cid causerebbe

dei difetti al frullatore (centrifugazione dei cavi).

ACCESORIO PASAPURE (FIG. 4):

- Questo accessorio serve per schiacciare ver-
dure e frutta lessate (patate, pomodori, mele,
ecc.).

- IMPORTANTE: Non schiacciare alimenti crudi
o duri, rimuovere bucce, ossa o gambi. Lessare
e scolare gli alimenti prima di schiacciarli.

Incastrare il riduttore nel piede dello schiaccia-
patate, girandolo in senso antiorario (Fig. 4.1).

Installare lo schiacciapatate sul corpo motore,
girandolo in senso antiorario.

Incastrare la paletta nella parte inferiore del
piede, girandola in senso orario, finché non
rimanga ben salda (Fig. 4.2).

Posizionare il frullatore con I'accessorio
schiacciapatate nel recipiente in cui si trovano
gli alimenti da schiacciare. E opportuno muove-
re 'accessorio in su e in giu per tutto I'impasto,
fino ad ottenere la consistenza desiderata.

Rimuovere I'accessorio schiacciapatate e
liberare il corpo motore.

Pulire I'accessorio.

Nota 1: Non utilizzare I'accessorio schiacciapa-
tate in un recipiente che si trovi a contatto diret-
to con fonti di calore. Si raccomanda di lasciar
raffreddare I'impasto alcuni minuti.

Nota 2: Non eccedere la meta della capacita
del recipiente.

Nota 3: Non bagnare per nessun motivo il
riduttore.

- Nota 4: evitare di lavorare eccessivamente
'impasto.

PROTETTORE TERMICO DI SICUREZZA:

- Lapparecchio possiede un dispositivo termico
di sicurezza che lo protegge da qualsiasi surri-
scaldamento.

- Se I'apparecchio si sconnette da solo e non si
riconnette, scollegarlo dalla presa e attendere
circa 15 minuti prima di connetterlo di nuovo.
Se ancora non funziona, rivolgersi ad un centro
d’assistenza tecnica autorizzato.

PULIZIA

- Scollegare la spina dalla rete elettrica e aspet-
tare che I'apparecchio si raffreddi prima di
eseguirne la pulizia.

- Pulire il gruppo elettrico con un panno umido,
quindi asciugarlo.

- Per la pulizia non impiegare solventi o prodotti
a pH acido o basico come la candeggina, né
prodotti abrasivi.

- Non immergere I'apparecchio in acqua o altri
liquidi, né lavarlo con acqua corrente.



- Le lame dell'apparecchio sono particolarmente
affilate; durante la pulizia, maneggiare con
cura.

- Si raccomanda di pulire 'apparecchio periodi-
camente e di rimuovere tutti i residui di cibo.

- La mancata pulizia periodica dell'apparecchio
pud provocare il deterioramento delle superfici,
compromettendone la durata operativa e la
sicurezza.

- | seguenti accessori possono essere lavati in
lavastoviglie (usando un programma di lavag-
gio corto):

- Gambo mixer

- Frusta (senza riduttore)

- Misurino dosatore

- Recipiente tritatutto (senza coperchio)
- Schiacciapatate (senza riduttore)

- La posizione di gocciolamento e asciugatura
dei pezzi lavabili in lavastoviglie o nel lavandino
deve permettere un facile gocciolamento(Fig.
5).

- Prima di montare e riporre I'apparecchio, asciu-
gare bene tutti i pezzi.

ANOMALIE E RIPARAZIONI

- In caso di guasto, rivolgersi ad un Centro
d’Assistenza Tecnica autorizzato. Non tentare
di smontare o di riparare I'apparecchio: pud
essere pericoloso.

PER | PRODOTTI DELLUNIONE EUROPEA
E/O NEL CASO IN CUI SIA PREVISTO
DALLA LEGISLAZIONE DEL SUO PAESE DI
ORIGINE:

PRODOTTO ECOLOGICO E RICICLABILE

- | materiali che costituiscono I'imballaggio
di questo apparecchio sono compresi in un
sistema di raccolta, classificazione e riciclaggio
degli stessi. Per lo smaltimento, utilizzare gli
appositi contenitori pubblici, adatti per ogni tipo
di materiale.

- Il prodotto non contiene concentrazioni di so-
stanze considerate dannose per 'ambiente.

Questo simbolo indica che, per smaltire il
prodotto al termine della sua durata utile,
occorre depositarlo presso un ente di
smaltimento autorizzato alla raccolta

differenziata di rifiuti di apparecchiature
elettriche ed elettroniche (RAEE).

Questo apparecchio rispetta la Direttiva 2014/35/
UE di Bassa Tensione, la Direttiva 2014/30/UE

di Compatibilita Elettromagnetica, la Direttiva
2011/65/UE sui limiti d’'impiego di determinate
sostanze pericolose negli apparecchi elettrici ed
elettronici e la Direttiva 2009/125/CE riguardante
'Ecodesign dei prodotti che consumano energia.

Ricetta Accessorio | Velocita | Quantita | Lavorazione Tem-
consigliato po

Salsa 5?2 250 ml | Versare nella caraffa 1 uovo, sale, alcune gocce | 35 s
maionese di aceto o limone, riempire d’olio fino alla parte

indicata e avviare I'apparecchio senza muoverlo

fino ad amalgamare I'olio
Frullati di 15 | - Introdurre la frutta e lavorare fino a ottenere una | -------
frutta E E consistenza omogenea
Bescia- 102 600 ml | Fondere 30 gr di burro in una pentola a fuoco 15s
mella lento, aggiungere 100 gr di farina e 30 gr di cipolla

soffritta (precedentemente tritata con il tritatutto) e

aggiungere gradualmente i 500 ml di latte
Triturare 208 4/6 Introdurre i cubetti nella caraffa e triturare eser- | 15s
ghiaccio E U cubetti | citando una certa pressione su ognuno di essi




ottenere una consistenza cremosa.

Ricetta Accessorio | Velocita | Quantita | Lavorazione Tem-
consigliato po
Montare la 250 ml | Versare la panna liquida ben refrigerata (tra 0 1-2
panna e 5°C) in un recipiente e lavorare con la frusta min
muovendola in senso orario. Si consiglia di
lavorare alla velocita minima, per poi passare
alla 22 velocita una volta che la panna comincia
' a essere piu consistente. Prestare attenzione a
non eccedere il tempo di lavorazione, in quanto
la panna potrebbe diventare burro
Montare gli 22 5 albumi | Versare gli albumi in un recipiente e lavorare 1-2
albumi con la frusta eseguendo un movimento in senso | min
verticale fino a montarli a neve
Puré di 202 300g |E possibile triturare lavorando direttamente 30s
patate nella pentola di cottura
Pappa 2078 300 g | Tritare e versare nel recipiente 100 gr di mele, 25s
U 100 gr di bananam 50 gr di biscotti e il succo di
un'arancia
Pangrattato 202 509 Spezzettare il pane secco prima di metterlo nel 30 -
bicchiere e triturare fino a ottenere la consisten- | 50 s
za desiderata
Formaggio 202 200 g |Spezzettare a dadi di 1 cm e tritare fino a otte- 30—
grattugiato nere la consistenza desiderata 40s
Carota 20 200 g |Pelare la buccia, sminuzzare in cubetti di 1 30s
triturata cm e triturare fino a ottenere la consistenza
desiderata
Tritare frutti 208 200 g |Rimuovere il guscio e triturare fino a ottenerela | 30 s
secchi consistenza desiderata
Sminuz- 202 5uova | Tagliare a quarti e tritare fino a ottenere lacon- | 10 s
zare uova sistenza desiderata
sode
Carne 20?2 300 g |Sminuzzare in cubetti di 1 cm e tritare fino a 30s
macinata ottenere la consistenza desiderata
(cruda o
cotta)
Macinare 202 40 ¢ Sminuzzare dapprima in cubetti di 1 cm. Tritura- | 3 s
carne U re fino a ottenere la consistenza desiderata
Spezzetta- - 202 60 g Sminuzzare dapprima in cubetti di 1 cm. Tritare 3s
re prosciut- E U / ( 0 fino a ottenere la consistenza desiderata
to crudo =
Tritare TURBO 60 g Sminuzzare in cubetti di 1 cm e tritare fino a 3s
albicocche ottenere la consistenza desiderata
secche
Pure di 202 1 kg Schiacciare le patate lesse fino ad ottenere la 1 min
patate consistenza desiderata. Aggiungere latte, per




Portugués

Batedeira-picadora

Bapi 1200 Inox

Bapi 1200 Plus Inox

Bapi 1200 Premium Plus Inox
Bapi 1200 Premium Complet

Caro cliente:

Obrigado por ter adquirido um eletrodoméstico da
marca TAURUS.

A sua tecnologia, design e funcionalidade, aliados
as mais rigorosas normas de qualidade, garantir-
-lhe-80 uma total satisfagdo durante muito tempo.

CONSELHOS E
ADVERTENCIAS DE
SEGURANCA

-Leia atentamente este manual
de instrugdes antes de ligar
o aparelho e guarde-o para
consultas futuras. A ndo obser-
vancia e cumprimento destas
instru¢des pode resultar em
acidente.

- Antes da primeira utilizagao,
limpe todas as partes do apa-
relho que possam estar em
contacto com os alimentos,
procedendo como se indica no
capitulo de limpeza.

- Este aparelho ndo deve ser uti-
lizado por criangas. Mantenha
o aparelho e respetivo cabo de
alimentagao fora do alcance
das criangas.

- Este aparelho pode ser utilizado
por pessoas com incapacidades
fisicas, sensoriais ou mentais,

Ou por pessoas inexperientes,
desde que o fagam sob supervi-
sao ou tenham recebido forma-
¢ao sobre a utilizagdo segura
do aparelho e compreendam os
perigos que este comporta.

- Este aparelho n&o é um brin-
quedo. As criangas devem ser
vigiadas para garantir que nao
brincam com o aparelho.

-As laminas estdo afiadas e
podem causar danos. Proceda
com cautela e evite o contacto
directo com o gume.

- Preste especial atencao ao
manipular as laminas durante
as operagdes de montagem e
desmontagem, ao esvaziar a
tagca e durante a limpeza.

- Desligue o aparelho da rede
elétrica quando ndo estiver a
utiliza-lo e antes de realizar
qualquer operacéao de limpeza,
ajuste, carregamento ou troca
de acessorios.

- Tenha cuidado ao verter liqui-
dos quentes dentro do proces-
sador de alimentos, ou varinha
magica, ja que podem saltar
por causa da emissao repentina
de calor.

-Se a ligagao a corrente estiver
danificada, devera ser subs-
tituida. Leve o aparelho a um
Servigo de Assisténcia Técnica
autorizado. A fim de evitar o



perigo, nao tente desmonta-lo
ou repara-lo sozinho.

- Este aparelho foi concebido ex-
clusivamente para uso domésti-
co, ndo para uso profissional ou
industrial.

-PRECAUCOES: Com o objetivo

de evitar um acidente devido a
um reajuste ndo pretendido do
protetor térmico, ndo se deve
ligar o aparelho através de um
dispositivo interruptor externo,
tal como um programador, ou
liga-lo a um circuito que se
acenda e apague regularmente
através da empresa de distri-
buicao de energia elétrica.

- Antes de ligar o aparelho a corrente, verifique
se a tensdo indicada na placa de carateristicas
corresponde a tensao da rede.

- Ligue o aparelho a uma tomada elétrica com
ligagéo a terra e que suporte 10 amperes.

- A ficha do aparelho deve coincidir com a
tomada de corrente elétrica. Nunca modifique
a ficha. Nao use adaptadores de ficha.

- Mantenha a area de trabalho limpa e bem
iluminada. As areas desordenadas e escuras
propiciam a ocorréncia de acidentes.

- Mantenha este aparelho fora do alcance das
criangas.

- N&o utilize o aparelho se tiver o cabo elétrico
ou a ficha danificados.

- Se algum dos revestimentos do aparelho se
partir, desligue imediatamente o aparelho da
corrente para evitar a possibilidade de sofrer
um choque elétrico.

- Nao utilize o aparelho se este caiu e se existi-
rem sinais visiveis de danos ou de fuga.

- N&o utilize o aparelho com as maos ou com 0s
pés humidos, nem com os pés descalgos.

- Néao force o cabo elétrico. Nunca utilize o cabo
de alimentacéao para levantar, transportar ou
desligar o aparelho da corrente.

- N&o enrole o cabo no aparelho.

- Verifique o estado do cabo de elétrico. Os
cabos danificados ou entrelagados aumentam
o risco de choque elétrico.

- Né&o utilize nem guarde o aparelho ao ar livre.

- Nao toque na ficha de ligagdo com as maos
molhadas.

- Tome as medidas necessarias para evitar que
o aparelho se ligue acidentalmente.

- Nao toque nas partes moveis do aparelho
quando este estiver em funcionamento.

- Tenha cuidado apds a operagao de para-
gem do aparelho, uma vez que a ferramenta
continuara a girar por efeito da sua inércia
mecanica.

UTILIZAGAO E CUIDADOS

- Nao utilize o aparelho se os acessorios nao
estiverem devidamente montados.

- Nao utilize o aparelho se os acessérios ou
consumiveis montados apresentarem defeitos.
Substitua-os imediatamente.

N&o utilize o aparelho sem carga.

Nao utilize o aparelho se o dispositivo de ligar/
desligar nao funcionar.

Respeite a indicagdo de nivel MAX do copo
medidor e do copo da picadora.

N&o adicione um volume de liquido quente
superior a metade da capacidade do jarro e,
em todo o caso, se existirem liquidos quentes
no interior do jarro, utilizar apenas a velocidade
mais lenta.

Este aparelho foi concebido exclusivamente
para uso doméstico, ndo para uso profissional
ou industrial.

Este aparelho ndo esta destinado a pessoas
(incluindo criangas) que apresentem capacida-
des fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas,
ou com falta de experiéncia e conhecimento

Conserve o aparelho em bom estado. Verifique
se as partes moéveis ndo estdo desalinhadas
ou bloqueadas, que néo existem pecas danifi-
cadas ou outras condi¢des que possam afetar
o funcionamento correto do aparelho.

Nunca deixe o aparelho ligado e sem vigilan-
cia. Além disso, poupara energia e prolongara
a vida do aparelho.

- N&o utilize o aparelho sobre nenhuma parte do
corpo de uma pessoa ou animal.

- Néo utilize o aparelho com alimentos congela-
dos ou 0sso0s.



- Nao utilize o aparelho durante mais de 1
minuto seguido, ou faga ciclos com mais de
5minutos; respeite sempre um periodo de re-
pouso entre cada ciclo de 1 minuto, no minimo.
Em caso algum é conveniente ter o aparelho
em funcionamento para além do tempo neces-
sario.

- Como orientagédo, na tabela em anexo encon-
tram-se algumas receitas, incluindo a quanti-
dade de alimentos que deve ser processada,

o tempo de funcionamento necessario para
preparar cada receita, bem como o tempo de
funcionamento maximo do aparelho de acordo
com as diferentes condigbes de carregamento.

SERVIGO

- Qualquer utilizagao inadequada ou em desa-
cordo com as instrugdes de utilizagdo pode ser
perigosa e anula a garantia e a responsabilida-
de do fabricante.

DESCRIPGAO

A Regulador de velocidade
B Botéo

C Turbo

D Corpo motor

E Vareta

F  Copo doseador

G Varinha (¥)

G1 Reductor
G2 Varetas batedoras
H Copo da picadora (*)

H1 Tampa
H2 Conjunto de laminas
H3 Jarro
| Acessorio para puré (**)
11 Reductor
12 Eixo para puré
I3 Palheta

(*) Apenas disponivel para o modelo Bapi 1200
Plus Inox / Bapi 1200 Premium Plus Inox / Bapi
1200 Premium Complet.

(**) Apenas disponivel para o modelo Bapi 1200
Premium Complet.

Caso o seu modelo do aparelho ndo disponha
dos acessorios descritos anteriormente, pode
adquiri-los separadamente nos Servigos de
Assisténcia Técnica.

MODO DE UTILIZAGAO
NOTAS PARA ANTES DA UTILIZAGAO:

- Certifique-se de que retirou todo o material de
embalagem do produto.

- Antes de utilizar o produto pela primeira vez,
limpe as partes em contacto com os alimentos
tal como se descreve no capitulo de limpeza.

- Prepare o aparelho consoante a fungéo pre-
tendida.

UTILIZAGAO:

- Desenrole completamente o cabo antes de o
ligar a tomada.

- Ligue o aparelho a corrente elétrica.

- Coloque o aparelho em funcionamento, acio-
nando o comando selector (B).

- Selecione a velocidade desejada.
- Processe os alimentos.
CONTROLO ELETRONICO DA VELOCIDADE:

- Pode controlar a velocidade do aparelho,
atuando simplesmente sobre o comando de
controlo de velocidade (A). Esta fungéo é
muito util pois permite adaptar a velocidade do
aparelho ao tipo de trabalho a realizar.

FUNGAO TURBO:

- O aparelho possui uma fungao Turbo. Ativando
o botéo da fungéo Turbo (C) passa-se a dispor
de toda a poténcia do motor, conseguindo-se
um acabamento mais fino na textura final do
produto.

UMA VEZ CONCLUIDA A UTILIZAGAO DO
APARELHO:

- Pare o aparelho, retirando a pressao sobre o
botao (B).

- Desligue o aparelho da corrente elétrica.
- Limpe o aparelho

ACESSORIOS:

ACESSORIO DA VARINHA (FIG. 1):

- Para a preparagéo de molhos, sopas, maione-
se, batidos, comida para bebés, etc..

- Encaixe a varinha no corpo do motor, rodando-
-0 no sentido indicado pela seta (Fig. 1.1).

- Introduza os alimentos no copo doseador e
coloque o aparelho em funcionamento.

- Desencaixe a varinha, rodando-a no sentido
contrario ao da seta e extraindo-a para poste-
rior limpeza.



ACESSORIO PICADOR (FIG. 2):

- Este acessorio serve para picar vegetais,
frutos secos e carne.

- Para evitar danificar o aparelho, prepare a car-
ne retirando os 0ssos, nervos, cartilagens, etc.

Introduza os alimentos a processar no copo
da picadora e encaixe a tampa, rodando-a no
sentido contrario ao dos ponteiros do relégio
até ouvir um clique(Fig. 2.1).

Encaixe o corpo do motor na tampa rodan-
do-o no sentido indicado pela seta e ponha o
aparelho em funcionamento (Ateng&o: nunca
coloque o aparelho em funcionamento se o
conjunto nao estiver devidamente montado e
acoplado)(Fig. 2.2).

Pare o aparelho quando o alimento adquirir a
textura desejada.

Desencaixe o corpo do motor da tampa e, em
seguida, retire a tampa da picadora.

Nota1: Nao trabalhe com a fung&o turbo com
este acessoério montado.

ACESSORIO BATEDOR (FIG.3):

- Este acessoério serve para bater natas, bater
claras em castelo, etc.

- Encaixe a varinha no corpo do motor, rodando-
-a no sentido indicado pela seta (Fig. 3.1).

- Coloque o alimento num recipiente e ligue o
aparelho. Para um resultado 6ptimo é conve-
niente mover a varinha magica no sentido dos
ponteiros do relogio.

- Retire a varinha para libertar o corpo do motor.

- Nota1: Nao trabalhe a velocidades altas com
este acessorio montado porque pode provocar
defeitos no brago de emulsédo (centrifugacao
dos arames).

ACESSORIO PARA PURE (FIG. 4):

- Este acessorio serve para triturar legumes e
fruta cozidos (batatas, tomates, magas, etc.).

- IMPORTANTE: Nao triture alimentos crus ou
duros, retire a pele, ossos ou talos. Coza e
escorra os alimentos antes de os triturar.

- Encaixe o redutor no pé do passe-vite e rode-o
no sentido contrario ao dos ponteiros do rel6-
gio (Fig. 4.1).

- Encaixe o passe-vite no corpo do motor e
rode-o no sentido contrario ao dos ponteiros
do relogio.

- Encaixe a palheta na parte inferior do pé e
rode-a no sentido dos ponteiros do reldgio até
que figue bem encaixada (Fig. 4.2).

- Coloque a varinha com o acessorio passe-vite
no recipiente onde se encontram os alimentos
a triturar. E conveniente mover o acessorio
para cima e para baixo por toda la mistura até
obter a textura desejada.

- Retire 0 acessorio passe-vite e extraia o corpo
do motor.

- Limpe o acessorio.

- Nota 1: Nao utilize o acessorio passe-vite
num recipiente colocado sobre calor direto.
Recomenda-se deixar esfriar a mistura durante
alguns minutos.

- Nota 2: Nao ultrapasse a metade da capacida-
de do recipiente.

- Nota 3: Nunca molhar o redutor.

- Nota 4: Evite processar excessivamente a
mistura

PROTETOR TERMICO DE SEGURANGA:

- O aparelho dispde de um dispositivo térmi-
co de seguranga que o protege de qualquer
sobreaquecimento.

- Se o aparelho se desligar sozinho e néo se
voltar a ligar, desligue-o da corrente e aguarde
15 minutos antes de o ligar novamente. Se
continuar sem funcionar, dirija-se a um dos
Servicos de Assisténcia Técnica autorizados.

LIMPEZA

- Desligue o aparelho da corrente e deixe-o
arrefecer antes de iniciar qualquer operagao
de limpeza.

Limpe o aparelho com um pano humido com
algumas gotas de detergente e seque-o de
seguida.

Nao utilize solventes, produtos com um fator
pH acido ou basico como a lixivia, nem produ-
tos abrasivos para a limpeza do aparelho.

Nunca mergulhe o aparelho dentro de agua
ou em qualquer outro liquido, nem o coloque
debaixo da torneira.

Durante o processo de limpeza deve ter espe-
cial cuidado com as laminas pois estdo muito
afiadas.

Recomenda-se limpar o aparelho regularmente
e retirar todos os restos de alimentos.

Se o aparelho néo for mantido limpo, a sua
superficie pode degradar-se e afetar de forma
irreversivel a duragao da vida do aparelho e
conduzir a uma situagao de perigo.

- As seguintes pecgas podem ser lavadas em



agua quente com sab&o ou na maquina de
lavar louga (usando um programa suave de
lavagem):

- Vareta

- Varinha (sem reductor)

- Copo doseador

- Copo da picadora (sem tampa)

- Acessorio para puré (sem reductor)

- A posicéao de escorrimento/secagem das
pecas lavaveis na maquina de lavar louga ou
lava-loucas deve permitir que a agua escorra
com facilidade (Fig. 5).

- Em seguida, seque todas as pecas antes de
monta-las e guarda-las.

ANOMALIAS E REPARAGAO

- Em caso de avaria leve o aparelho a um Ser-
vigo de Assisténcia Técnica autorizado. Nao
tente desmontar ou reparar o aparelho, ja que
tal podera acarretar perigos.

PARA AS VERSOES EU DO PRODUTO E/OU
CASO APLICAVEL NO SEU PAIS:

ECOLOGIA E RECICLAGEM E DO PRODUTO

- Os materiais que constituem a embalagem
deste aparelho est&o integrados num sistema
de recolha, classificagéo e reciclagem. Se
desejar elimina-los, utilize os contentores de
reciclagem colocados a disposi¢ao para cada
tipo de material.

- O produto esta isento de concentragdes de
substancias que possam ser consideradas
nocivas para o ambiente.

Este simbolo significa que se desejar

desfazer-se do produto depois de

terminada a sua vida util, deve entrega-lo

através dos meios adequados ao

cuidado de um gestor de residuos

autorizado para a recolha seletiva de
Residuos de Equipamentos Elétricos e Eletréni-
cos (REEE).

Este aparelho cumpre a Diretiva 2014/35/EC de
Baixa Tens&o, a Diretiva 2014/30/EC de Com-
patibilidade Eletromagnética, a Diretiva 2011/65/
UE sobre restrigdes a utilizagdo de determinadas
substancias perigosas em aparelhos elétricos

e eletrénicos e a Diretiva 2009/125/CE sobre

os requisitos de design ecologico aplicavel aos
produtos relacionados com a energia.

Acessorio Velocidade

recomendado

Receita

Quantidade | Preparacao

Tem-
po

Molho de 5.2

maionese E U

250 ml

Colocar 1 ovo no depésito, sal, 35s
algumas gotas de vinagre ou liméo,
encher com 6leo até a parte indicada
e colocar o aparelho em funciona-
mento sem mové-lo, até ligar o 6leo

Batidos de 15.2

frutas

10

----- Adicionar a fruta e mexer os ali-

mentos até conseguir que fiquem
homogéneos

Molho becha- 10.2

:

600 ml

Derreter 30 g de manteiga numa 15s
cagarola em lume brando, adicionar
100 g de farinha e 30 g de cebola
sofrita (previamente picada com o
picador) e ir adicionando 500 ml de
leite

Picar gelo I U

202 4/6 cubos

Introduzir os cubos no depdsito e 15s
pica-los, exercendo pressdo em cima
de cada um deles




seguir a textura pretendida. Adicionar
leite para obter uma textura mais

Receita Acessorio Velocidade |Quantidade | Preparacao Tem-
recomendado po
Preparar natas 250 ml Deitar as natas liquidas bem frias (0 1-2
a 5 °C) num recipiente e mexé-las min
com o batedor, fazendo um movi-
mento no sentido dos ponteiros do
relogio. E recomendavel a velocida-
de minima e, quando comegar a ter
' consisténcia, passar para a 22. Tenha
atencgao para nao deixar passar o
tempo, caso contrario as natas trans-
formam-se em manteiga.
Fazer claras 22 5 claras Deitar as claras num recipiente e 1-2
em castelo mexé-las com o batedor, fazendo um | min
movimento no sentido vertical até
fazé-las em castelo
Puré de batata 20.2 300g Pode esmagar as batatas ao mexer 30s
directamente os alimentos que se
encontram na mesma cagarola
Papa 202 3009 Picar e introduzir no recipiente 100g | 25s
de macé, 100 g de banana, 50 g de
bolacha e sumo de laranja
P&o ralado 20.2 509 Cortar o p&o seco antes de coloca-lo 30 -
no copo e pica-lo até obter a textura 50s
desejada
Queijo ralado 20.2 200 g Cortar em cubos de 1 cm e picar até | 30 —
obter a textura desejada 40s
Cenoura 20.2 200 g Tirar a casca, cortar em cubos de 30s
picada 1 cm e picar até obter a textura
desejada
Picar frutos 20.2 200 g Tirar a casca e picar até obter a 30s
secos textura desejada
Picar ovos 20.2 5 ovos Cortar em quadrados e picar até 10s
duros obter a textura desejada
Carne picada 20.2 3009 Cortar previamente em cubos de 30s
(crua ou 1 cm. Picar até obter a textura
cozida) desejada.
Picar carne 20.2 409 Cortar previamente em cubos de 3s
1 cm. Picar até obter a textura
desejada.
Picar presunto 20.2 60 g Cortar previamente em cubos de 3s
serrano I U/@ 1 cm. Picar até obter a textura
desejada.
Picar damas- TURBO 60 g Cortar previamente em cubos de 3s
COS secos 1 cm. Picar até obter a textura
desejada.
Puré de batata i 202 1 kg Triturar as batatas cozidas até con- 1 min

cremosa.




Nederlands

Mixer-hakmolen

Bapi 1200 Inox

Bapi 1200 Plus Inox

Bapi 1200 Premium Plus Inox
Bapi 1200 Premium Complet

Geachte klant:

We danken u voor de aankoop van een product
van het merk TAURUS.

De technologie, het ontwerp en de functionaliteit
van dit product, dat voldoet aan de meest strikte
kwaliteitseisen, staan garant voor langdurige
tevredenheid.

VEILIGHEIDSAANWIJZINGEN
EN WAARSCHUWINGEN

-Neem deze gebruiksaanwijzing
aandachtig door voordat u het
apparaat in gebruik neemt en
bewaar haar voor toekomstig
gebruik. Het niet opvolgen en
naleven van deze instructies kan
een ongeluk tot gevolg hebben.

-Voor het eerste gebruik moet u
alle delen van het apparaat die

met voedingsmiddelen in aanra-

king kunnen komen schoonma-
ken, zoals aangegeven in het
hoofdstuk reiniging.

- Het apparaat mag niet door
kinderen gebruikt worden. Houd
het apparaat en zijn aansluiting
op het lichtnet buiten het bereik
van kinderen.

-Dit apparaat mag gebruikt
worden door personen met
verminderde, fysieke, zintuiglij-

ke of mentale capaciteiten, of
personen met weinig ervaring
als ze onder toezicht staan

of passende training hebben
ontvangen om het apparaat
veilig te kunnen hanteren en de
risico’s kennen.

- Dit apparaat is geen speelgoed.
Houd toezicht op kinderen om
er zeker van te zijn dat ze niet
met het apparaat spelen.

-De messen zijn scherp en kun-
nen letsel veroorzaken. Wees
voorzichtig en voorkom direct
contact met de scherpe kant
van de messen.

-Wees extra voorzichtig tijdens
het monteren en demonteren
van de messen, het legen van
de kan en reiniging.

- Haal de stekker van het appa-
raat uit het stopcontact wanneer
u het niet gebruikt en alvorens
accessoires of bewegende
delen te vervangen, monteren,
demonteren of reinigen.

-Wees voorzichtig wanneer men
hete vloeistoffen in de keuken-
robot of mixer giet, omdat er
stoomvorming kan optreden die
de vloeistof laat exploderen.

- Als het netsnoer beschadigd is,
moet het worden vervangen.
Breng het apparaat naar een
erkende Technische Service.
Probeer het apparaat niet zelf



te demonteren of repareren om
risico’s te vermijden.

-Dit apparaat is alleen bedoeld
voor huishoudelijk gebruik, niet
voor professioneel of industrieel
gebruik.

-LET OP: Om te voorkomen dat
de zekering doorbrandt, mag
het apparaat niet aangesloten
worden via een externe scha-
keling van de voedingsspan-
ning, zoals een timer. Ook mag
het apparaat niet aangesloten
worden op een stroomcircuit
waarvan geregeld de spanning
wordt afgehaald, bijvoorbeeld
door het energiebedrijf

- Controleer dat de spanningsgegevens op het
typeplaatje overeenkomen met die van het
stroomnet alvorens het apparaat erop aan te
sluiten.

- Sluit het apparaat aan op een stopcontact dat
tenminste 10 Ampere kan leveren.

- De stekker van het apparaat moet geschikt zijn
voor het stopcontact. Wijzig de stekker niet.
Gebruik geen adapters.

- Zorg dat het werkblad schoon en goed verlicht
is. Wanordelijke en donkere zones werken
ongelukken in de hand.

- Houd kinderen en nieuwsgierigen uit de buurt
terwijl u dit apparaat gebruikt.

- Gebruik het apparaat niet wanneer de voe-
dingskabel of de stekker beschadigd is.

- Als een deel van de behuizing beschadigd
wordt moet u de stekker van het apparaat
onmiddellijk uit het stopcontact trekken om een
elektrische schok te voorkomen.

- Gebruik het apparaat niet als het is gevallen,
wanneer er zichtbare tekenen van schade zijn
of wanneer het lekt.

- Gebruik het apparaat niet met vochtige handen
of voeten, noch blootsvoets.

- Forceer het stroomsnoer niet. Gebruik het
snoer nooit om het apparaat op te tillen, te
transporteren of om de stekker uit het stopcon-
tact te trekken.

- Wikkel het stroomsnoer niet om het apparaat.

- Controleer de staat van de elektriciteitskabel.
Beschadigde kabels of kabels die in de war zijn
vergroten het risico van elektrische schokken.

- Bewaar of gebruik het toestel niet buitenshuis.
- Raak de stekker niet met natte handen aan.

- Neem de nodige voorzorgsmaatregelen om te
vermijden dat het apparaat onverhoopt wordt
ingeschakeld.

- Raak de bewegende onderdelen van het appa-
raat niet aan wanneer het aan staat.

- Wees voorzichtig wanneer u het apparaat
uitschakelt. Door mechanische inertie blijft het
mes of blijven de messen nog even draaien.

GEBRUIK EN ONDERHOUD

- Gebruik het apparaat niet wanneer de hulp-
stukken niet correct aangesloten zijn.

- Gebruik het apparaat niet als de aangekoppel-
de accessoires beschadigd zijn. Vervang ze
onmiddellijk.

- Het apparaat niet leeg, zonder lading, gebrui-
ken.

- Gebruik het apparaat niet als de aan-/uitknop
niet werkt.

Overschrijd het MAX niveau van de maatbeker
van de hakmolen niet.

Vul hete vloeistoffen niet bij tot boven de helft
van de inhoud van de kan. Gebruik alleen de
laagste snelheid wanneer de kan hete vloei-
stoffen bevat.

Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk
gebruik, niet voor professioneel of industrieel
gebruik.

Houd dit apparaat buiten bereik van kinderen
en/of personen met lichamelijke, zintuiglijke of
geestelijke beperkingen, of met een gebrek aan
ervaring en kennis

Houd het apparaat in goede staat. Controleer
dat de bewegende delen niet scheef of klem
zitten, dat de onderdelen niet beschadigd

zijn en er geen andere problemen zijn die de
correcte werking van het apparaat negatief
kunnen beinvioeden.

- Laat het apparaat nooit zonder toezicht aan
staan. U bespaart hierdoor energie en verlengt
tevens de levensduur van het apparaat.



- Gebruik het apparaat niet op lichaamsdelen
van mens of dier.

- Plaats geen bevroren ingrediénten of botten in
het apparaat.Plaats geen bevroren ingredién-
ten of beenderen in het apparaat.

- Laat het apparaat niet langer dan 1 minuut
continu werken. Wanneer men het apparaat
herhaald laat werken gedurende meer dan
5minuten, moet men rustpauzes van tenminste
1 minuut tussen de cycli inlassen. Laat het
apparaat niet langer dan noodzakelijk draaien.

- Ter oriéntatie staan in de tabel in de bijlage een
reeks recepten met daarin de hoeveelheid te
verwerken voedingsmiddelen, aanbevolen tijd
voor de bereiding van elk recept en de maxi-
male werktijd van het apparaat in elke situatie.

REPARATIES:

- Onjuist gebruik of een gebruik dat niet overeen-
stemt met de gebruiksaanwijzing kan gevaar
inhouden en doet de garantie en de aansprake-
lijkheid van de fabrikant teniet.

BESCHRIJVING
A Snelheidsregelaar

B Pulsator

C Turbo

D Motorlichaam

E Staafmixer

F Maatglas

G Garde (%)

G1 Overbrenging
G2 Klophaken
H Kan van de hakmolen (*)
H1 Deksel
H2 Messenset
H3 Kan
| Pureemolen (**)
11 Overbrenging
12 Voet
I3 Spaan

(*) Alleen beschikbaar bij het model Bapi 1200
Plus Inox / Bapi 1200 Premium Plus Inox / Bapi
1200 Premium Complet.

(**) Alleen beschikbaar bij het model Bapi 1200
Premium Complet.

Mocht het model van uw apparaat niet beschik-
ken over de hiervoor beschreven hulpstukken dan

kunt u deze ook apart verkrijgen bij de Techni-
sche Hulpdienst.

GEBRUIKSAANWIJZING

OPMERKINGEN VOORAFGAAND AAN HET
GEBRUIK:

- Controleer dat al het verpakkingsmateriaal van
het product verwijderd is.

- Reinig voor het eerste gebruik alle delen van
het apparaat die met voedingsmiddelen in
aanraking kunnen komen, zoals aangegeven in
het onderdeel Reiniging.

- Breng het apparaat in gereedheid in overeen-
stemming met de functie die u wilt uitvoeren:

GEBRUIK:

- Rol het snoer helemaal af alvorens de stekker
in het stopcontact te steken.

- Steek de stekker in het stopcontact.

- Het apparaat in werking stellen door middel
van de aan-/uitknop (B).

- Selecteer de gewenste snelheid.
- Bereid de voedingsmiddelen voor.
ELEKTRISCHE SNELHEIDSCONTROLE:

- Men kan de snelheid van het apparaat eenvou-
dig regelen met de snelheidscontrole (A). Deze
functie is erg nuttig, omdat men zodoende de
snelheid aan kan passen aan de uit te voeren
taak.

TURBO FUNCTIE:

- Het apparaat beschikt over een Turbo functie.
Wanneer men op de Turbo knop (C) drukt
werkt de motor op vol vermogen, met als resul-
taat een fijnere textuur van het product.

NA GEBRUIK VAN HET APPARAAT:

- Laat de drukknop los om het apparaat te
stoppen (B).

- Trek de stekker uit het stopcontact.

- Het apparaat reinigen
ACCESSOIRES:

ACCESSOIRE STAAFMIXER (FIG. 1):

- Dit hulpstuk dient voor het bereiden van sau-
zen, soepen, mayonaise, shakes, babyvoeding
en het malen van ijs...

- Draai de staaf in de richting van de pijlen om
de staaf op het motorlichaam te monteren (Fig.
1.1).



- Plaats de maatbeker voor ingrediénten en zet
het apparaat aan.

- Draai de staaf tegen de richting van de pijlen
in en ontkoppel de staaf om deze schoon te
maken.

HAKACCESSOIRE (FIG. 2):

- Dit hulpstuk dient om plantaardige producten,
noten, vliees, enz., fijn te hakken.

- Verwijder botten, zenuwen, kraakbeen en der-
gelijke om beschadiging te voorkomen.

- Plaats het te bereiden voedsel in de hakmolen
en bevestig het deksel door het linksom te
draaien totdat u een klik hoort (Fig. 2.1).

- Koppel het geheel aan het deksel en zet het
apparaat aan. (Let op: het apparaat niet aan-
zetten als het systeem niet behoorlijk bevestigd
en gekoppeld is (Fig. 2.2).

- Stop het apparaat zodra het voedsel de ge-
wenste structuur heeft.

- Koppel het motorlichaam los van het deksel en
verwijder het deksel van de hakmolen.

- Opmerking 1: Gebruik de turbo functie niet als
dit accessoire aangekoppeld is.

GARDE-ACCESSOIRE(FIG.3):

- Deze accessoire dient om room te kloppen,
eiwitten te slaan...

- Sluit de garde aan op het motorlichaam door
haar in de richting van de pijl te draaien(Fig.
3.1).

- Plaats het voedsel in een ruime kom en zet het
apparaat aan. Voor een optimaal resultaat is
het raadzaam de garde rechtsom in een cirkel
te bewegen.

- Verwijder de garde door haar los te koppelen
van het motorlichaam.

- Opmerking 1: Gebruik dit accessoire nooit op
een hoge snelheid. De draadjes van de garde
kunnen daardoor beschadigd worden.

ACCESSOIRE VOOR MAKEN VAN PUREE
(FIG. 4):

- Met dit accessoire kan men gekookte groen-
te en fruit fijnmalen (aardappelen, tomaten,
appelen, enz.).

- WAARSCHUWING: Maal geen rauwe of harde
voedingsmiddelen en verwijder schillen, pitten
en steeltjes. Kook de voedingsmiddelen en laat
ze uitlekken voor ze te malen.

- Plaats de overbrenging op de voet van de pu-
reemolen en draai het linksom vast (Fig. 4.1).

- Bevestig de pureemolen aan het motorlichaam
en draai het linksom.

- Steek de spaan onderin de voet en draai haar
rechtsom totdat ze goed vastzit (Fig. 4.2).

Plaats de mixer met het accessoire voor het
maken van puree in de kom met te malen voe-
dingsmiddelen. Het verdient aanbeveling het
accessoire door het hele mengsel omhoog en
omlaag te bewegen totdat de gewenste textuur
verkregen is.

Verwijder het accessoire voor het maken van
puree en koppel het motorlichaam los.

Reinig het accessoire.

Opmerking 1: Gebruik het accessoire voor
het maken van puree niet rechtstreeks in een
verhitte pan. Het verdient aanbeveling het
mengsel enige minuten te laten afkoelen.

Opmerking 2: Vul de kom voor niet meer dan
de helft.

Opmerking 3: De overbrenging mag absoluut
niet nat worden.

- Opmerking 4: let erop het mengsel niet al te fijn
te malen.

THERMISCHE BEVEILIGING:

- Dit apparaat beschikt over een thermische
beveiliging die het apparaat tegen oververhit-
ting beveiligt.

- Wanneer het apparaat spontaan uitschakelt en
niet opnieuw inschakelt, trek de stekker uit het
stopcontact en wacht 15 minuten alvorens de
stekker opnieuw in het stopcontact te steken.
Indien het apparaat dan nog steeds niet werkt,
neem contact op met een erkende technische
dienst.

REINIGING

- Trek de stekker uit het stopcontact en laat het
apparaat afkoelen alvorens het te reinigen.

- Maak het apparaat schoon met een vochtige
doek met een paar druppels afwasmiddel en
droog het daarna goed af.

- Gebruik geen oplosmiddelen of producten met
een zure of basische pH zoals bleekwater,
noch schuurmiddelen, om het apparaat schoon
te maken.

- Dompel het apparaat niet onder in water of
een andere vloeistof en houd het niet onder de
kraan.

- Wees extra voorzichtig met de messen tijdens
het schoonmaken, want deze zijn zeer scherp.



- Het is raadzaam om het apparaat geregeld
schoon te maken en om alle voedselresten te
verwijderen.

- Indien het apparaat niet goed schoongehouden
wordt, kan het oppervlak beschadigd en de
levensduur van het apparaat verkort worden,
en kan er een gevaarlijke situatie ontstaan.

- De volgende onderdelen mogen met warm
zeepwater schoongemaakt worden of in de
vaatwasser geplaatst worden (op een zacht
wasprogramma):

- Staafmixer

- Garde (zonder overbrenging)

- Maatglas

- Beker van de hakmolen (zonder deksel)
- Pasapuré (zonder overbrenging)

- Leg de schoongemaakte stukken op die manier
in de vaatwasser of het afdruiprek dat het water
makkelijk kan weglopen(Fig. 5).

- Droog alle onderdelen goed af alvorens het ap-
paraat opnieuw te monteren en op te bergen.

STORINGEN EN REPARATIE

- Breng het apparaat bij storing naar een erken-
de Technische Dienst. Probeer het apparaat
niet zelf te demonteren of te repareren, want dit
kan gevaarlijk zijn.

VOOR EU-VERSIES VAN HET PRODUCT EN/
OF INDIEN VAN TOEPASSING IN UW LAND:

MILIEUVRIENDELIJKHEID EN HERGEBRUIK
VAN HET PRODUCT

- Het verpakkingsmateriaal van dit apparaat is
geschikt voor inzameling, classificatie en her-
gebruik. U kunt dit materiaal wegwerpen in de
openbare afvalcontainers die voor de desbe-
treffende typen materiaal zijn bestemd.

- Het product bevat geen stoffen in concentraties
die als schadelijk voor het milieu beschouwd
kunnen worden.

afgeven aan een erkende afvalverwerker
ten behoeve van de gescheiden
verwerking van Afgedankte Elektrische
en Elektronische Apparatuur (AEEA).

Dit symbool betekent dat u het product
E aan het eind van zijn levenscyclus moet

Dit apparaat voldoet aan de laagspannings-
richtlijn 2014/35/EU, de richtlijn 2014/30/EU met
betrekking tot elektromagnetische compatibiliteit,
de richtlijn 2011/65/EU met betrekking tot beper-
kingen in de toepassing van bepaalde gevaarlijke
stoffen in elektrische en elektronische apparaten
en de richtlijn 2009/125/EG met betrekking tot de
eisen inzake het ecologisch ontwerp van ener-
gie-gerelateerde producten.

Aanbevolen | Snelheid

accessoire

Recept

Hoeveelheid

Berei-
dings-
wijze

Bereiding

Mayonaise 52 250 ml

10

Doe het ei, het zout en enkele druppels 35s
azijn of citroen in de kan. Vul de kan tot
het aangegeven streepje met olie en zet
het apparaat aan. Houd de klopper stil

tot het mengsel begint te binden.

Fruitshakes 158 | e

17

Voeg fruit toe en zet het apparaat aan tot
u een homogeen fruitmengsel krijgt.

Bechamel- 108 600 ml
saus I

Smelt 30 gram boter in een pan op laag
vuur, voeg 100 gram bloem en 30 gram
gebakken ui toe (hak de ui eerst in kleine
stukjes), en giet er dan 500 ml melk bij.

lis crushen

10

20?2 4/6 blokjes

Doe de ijsblokjes in de kan en crush ze
door lichtjes op de bovenkant van het
toestel te drukken.




voor een romigere textuur wat melk toe.

Recept Aanbevolen | Snelheid | Hoeveelheid | Bereiding Berei-
accessoire dings-
wijze
Slagroom 250 ml Giet de koude slagroom (0 tot 5°C) in 1-2 min
kloppen een kom en klop het op met de garde,
waarbij u rechtsom draait. Begin op de
U laagste snelheid, als de slagroom iets
) dikker wordt verder gaan op de tweede
snelheid. Niet te lang kloppen, anders
wordt de slagroom boter.
Eiwit kloppen 28 5 dooiers Giet de dooiers in een kom en maak met | 1-2 min
de klopper op- en neergaande bewegin-
gen tot het eiwit stijf wordt.
Aardappel- 202 3009 Deze kunnen eveneens in dezelfde pan 30s
puree in stukken gehakt worden.
Pap 202 3009 Snijd 100 gram appel, 100 gram banaan 25s
en 50 gram koekjes in stukjes en doe
in de kom samen met het sap van één
sinaasappel.
Broodkrui- 202 509 Hak de gedroogde brood alvorens het in 30 -
mels het glas en hak tot gewenste textuur 50s
Geraspte 202 200g Snijd de kaas in blokjes van ongeveer 1 30 -
kaas cm en hak tot de gewenste textuur wordt 40s
bereikt
Geraspte 202 200g Snijd de kaas in blokjes van ongeveer 1 30s
wortel cm en hak tot de gewenste textuur wordt
bereikt
Gedroogd 202 200g Pel het fruit en hak het tot de gewenste 30s
fruit hakken textuur wordt bereikt.
Hardgekook- 202 5 eieren Snijd de eieren in vier en hak ze tot de 10s
te eieren gewenste textuur wordt bereikt
in stukjes
snijden
Gehakt vlees 202 3009 In partjes van 1 cm snijden. Malen tot de 30s
(rauw of @ gewenste textuur.
gebakken)
Picar carne 202 40 g In partjes van 1 cm snijden. Malen tot de 3s
U gewenste textuur.
Serrano ham 2078 60 g In partjes van 1 cm snijden. Malen tot de 3s
in stukjes E G / @ gewenste textuur.
hakken
Droge abriko- TURBO 60 g In partjes van 1 cm snijden. Malen tot de 3s
zen hakken gewenste textuur.
Aardappel- 2078 1kg Vermaal de gekookte aardappelen totdat | 1 min
puree deze de gewenste textuur hebben. Voer




Polski

Blender-rozdrabniacz

Bapi 1200 Inox

Bapi 1200 Plus Inox

Bapi 1200 Premium Plus Inox
Bapi 1200 Premium Complet

Szanowny Kliencie,

Serdecznie dziekujemy za zdecydowanie sie na
zakup sprzetu gospodarstwa domowego marki-
TAURUS.

Jego technologia, forma i funkcjonalnos¢, jak réw-
niez fakt, ze spetnia on wszelkie normy jakosci,
dostarczy Panstwu petnej satysfakcji przez dhugi
czas.

PORADY | OSTRZEZENIA
DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

-Przeczyta¢ uwaznie instrukcje
przed uruchomieniem urzg-
dzenia i zachowac jg w celu
pozniejszych konsultacji. Niedo-
stosowanie sie i nieprzestrzega-
nie niniejszych instrukcji moze
doprowadzi¢ do wypadku.

- Przed pierwszym uzyciem
nalezy umyc¢ wszystkie czesci
urzgdzenia, ktére mogg mie¢
kontakt z pokarmami, postepu-
jac zgodnie z instrukcja.

- Dzieci nie powinny uzywac tego
urzgdzenia. Konserwacja urza-
dzenia i podtgczanie go do sieci
nie mogg by¢ wykonywane przy
dzieciach.

- Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez osoby niezapoznane z

tego typu produktem, osoby nie-
petnosprawne, tylko i wytgcznie
pod kontrolg dorostych zapo-
znanym z tego typu sprzetem.

- To urzadzenie nie jest zabawka.
Dzieci powinny pozosta¢ pod
czujng opiekg w celu zagwaran-
towania iz nie bawig sie urzg-
dzeniem.

-Noze sg ostre i mogg zranic
uzytkownika. Nalezy obchodzi¢
sie z nimi bardzo ostroznie i uni-
kac¢ bezposredniego kontaktu.

-Nalezy zwréci¢ szczegding
uwage na bezpieczenstwo pod-
czas czyszczenia, rozktadania,
montazu nozy lub dzbanka.

-Wytgczac urzagdzenie z pradu,
jesli nie jest ono uzywane i
przed przystgpieniem do jakie-
gokolwiek czyszczenia

-Nalezy uwazac¢ podczas wlewa-
nia gorgcych ptynéw do robota
kuchennego lub blendera, gdyz
mogg by¢ one wydalone z nich
z powodu nagtego uwolnienia
sie pary.

-W razie awarii zanie$¢ produkt
do autoryzowanego Serwisu
Technicznego. Nie probowac
rozbiera¢ urzadzenia ani go na-
prawiac, poniewaz moze to byc¢
niebezpieczne.

- Urzadzenie to zaprojektowane
zostato wytgcznie do uzytku do-



mowego, a nie do uzytku profe-
sjonalnego czy przemystowego.

-UWAGA: Aby unikng¢ ryzyka
niepozgdanego wigczenia, nie
nalezy podtgczac urzgdzenia
do sieci za posrednictwem
zewnetrznych przetgcznikow,
przedtuzaczy lub czasomierzy
elektronicznych, ktore regular-
nie wtgczajg i wytgczajg urza-
dzenie, nie nalezy podtgczac
urzgdzenia do sieci wraz z
innymi urzgdzeniami.

- Przed podtgczeniem maszyny do sieci,
sprawdzi¢ czy napiecie wskazane na tabliczce
znamionowej odpowiada napieciu sieci.

- Podtacza¢ urzgdzenie do sieci elektrycznej o
sile co najmniej 10 amperow.

- Wtyczka urzadzenia powinna by¢ zgodna z
podstawg elektryczng gniazdka. Nigdy nie mo-
dyfikowa¢ wtyczki. Nie uzywacé przejsciowek
dla wtyczki.

- Uzywac¢ urzadzenie tylko w miejscach czystych
i dobrze o$wietlonych. W przeciwnym razie
istnieje ryzyko wypadkow.

- Przy pracy z tym urzadzeniem z dala pozosta-
wacé powinny dzieci i inne osoby.

- Nie uzywac¢ urzgdzenia, gdy kabel elektryczny
lub wtyczka jest uszkodzona.

- Jesli popeka jakis element obudowy urzadze-
nia, natychmiast wytgczy¢ urzadzenie z pradu,
aby unikng¢ porazenia pradem.

- Nie uzywac¢ urzgdzenia, jesli ono upadto czy
kiedy wystepujg widoczne oznaki uszkodzenia,
albo jesli istniejg wycieki.

- Nie uzywac¢ urzgdzenia majgc wilgotne rece
czy stopy, ani bedgc boso.

- Nie napina¢ kabla zasilajgcego. Nie uzywac
nigdy kabla elektrycznego do podnoszenia,
przenoszenia ani wytgczania urzadzenia.

- Nie zwija¢ przewodu zasilajgcego wokot urzg-
dzenia.

- Sprawdzac stan elektrycznego kabla potgczen.
Uszkodzone czy zaplatane kable zwiekszajg
ryzyko porazenia prgdem.

- Nie uzywag, ani nie przechowywac urzadzenia
na zewnatrz.

- Nie dotykac¢ wtyczki mokrymi rekoma.

- Nalezy przestrzegac srodkéw ostroznosci,
by zapobiega¢ niezamierzonemu wigczeniu
urzadzenia.

- Nie dotyka¢ ruchomych czesci urzgdzenia,
kiedy jest ono w trakcie dziatania.

- Nalezy zachowac ostroznosc¢ po wytgczeniu
urzadzenia, gdyz na podstawie inercji mecha-
nicznej noze bedg sie dalej obracaty.

UZYWANIE | KONSERWACJA

- Nie uzywac urzgdzenia jesli jego akcesoria lub
filtry nie sg odpowiednio dopasowane.

- Nie stosowacé urzagdzenia, jesli zamocowane
do niego akcesoria posiadajg wady. Nalezy je
wowczas hatychmiast wymienié.

- Nie uzywac¢ urzgdzenia, kiedy jest ono puste,
to znaczy kiedy nic w nim nie ma.

- Nie uzywac urzadzenia, jesli nie dziata przy-
cisk wigczania ON/OFF.

- Przestrzegac wskaznika poziomu MAX w po-
jemniku dozujgcym i pojemniku rozdrabniacza.

- Przy pracy z gorgcymi ptynami nie przekraczaé
potowy pojemnosci dzbanka i zawsze uzywac
najnizszej predkosci.

- Urzadzenie to zaprojektowane zostato wy-
tgcznie do uzytku domowego, a nie do uzytku
profesjonalnego czy przemystowego.

Przechowywac¢ urzadzenie w miejsce niedo-
stepnym dla dzieci i/lub 0séb o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, dotykowych lub men-
talnych oraz nie posiadajgcych doswiadczenia
lub znajomosci tego typu urzgdzen.

Utrzymywac urzgdzenie w dobrym stanie.
Sprawdzac, czy ruchome czesci nie sg
poprzestawiane wzgledem siebie czy zaklesz-
czone, czy nie ma zepsutych czesci czy innych
warunkow, ktére mogg wptyngé na wtasciwe
dziatanie urzadzenia.

Nie pozostawiac¢ nigdy urzgdzenia podtgczo-
nego i bez nadzoru. W ten sposéb zaoszczedzi
sie energie i przedtuzy okres uzytkowania
urzadzenia.

- Nie uzywac¢ urzadzenia na zadnej cze$ci ciata
ludzkiego lub na zwierzetach.

- Nie uzywa¢ urzgdzenia z zamrozonymi artyku-
tami spozywczymi lub jajkami.

- Nie uzywac urzadzenia dtuzej niz 1 minute bez
przerwy lub w cyklach 5minutowych, w tym



przypadku stosujgc zawsze minimalne przerwy
wynoszgce 1 minute pomiedzy cyklami. Nie
zaleca sie pracowania w urzadzeniem diuzej
niz to konieczne.

- Orientacyjnie w tabeli podane sg przepisy, kt6-
re zawierajg ilosci pozywienia do procesowa-
nia, zalecany czas przygotowania przepisu, jak
tez maksymalny czas funkcjonowania aparatu
w kazdym z warunkéw napetnienia.

OBSLUGA

- Wszelkie niewlasciwe uzycie lub niezgodne z
instrukcjag obstugi moze doprowadzi¢ do nie-
bezpieczenstwa, anulujgc przy tym gwarancje i
odpowiedzialno$¢ producenta.

OPIS

Regulator predkosci
Przycisk

Turbo

Korpus Silnika
Koncéwka blendera
Pojemnik dozujgcy
Koncoéwka do ubijania (*)
Ubijak (*)

G1 Reduktor

G2 Ubijaki

H Dzbanek rozdrabniacza

GO mTmmooO w >

H1 Pokrywa
H2 Zestaw ostrzy
H3 Dzbanek
| Przecierak(**)
11 Reduktor
12 N6zka
13 topatka

(*) Dostepne tylko w przypadku modelu Bapi
1200 Plus Inox / Bapi 1200 Premium Plus Inox /
Bapi 1200 Premium Complet.

(*) Dostepne tylko w przypadku modelu Bapi
1200 Premium Complet.

W przypadku, jesli model Panstwa urzadzenia nie
posiada opisanych powyzej akcesoriow, te mozna
réwniez naby¢ osobno w Serwisie Technicznym.

SPOSOB UZYCIA
UWAGI PRZED UZYCIEM:

- Upewni¢ sig, ze z opakowania zostaty wyjete
wszystkie elementy urzadzenia.

- Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢
wszystkie czesci urzgdzenia, ktére mogg miec
kontakt z pokarmami, postepujgc zgodnie z
instrukcja.

- Przygotowanie urzgdzenie do pracy w zalezno-
$ci od czynnosci, ktorg bedzie wykonywac.

SPOSOB UZYCIA:

- Catkowicie rozwing¢ kabel przed podtgczeniem
urzadzenia.

- Podtaczy¢ urzgdzenie do pradu.
- Wiaczyc¢ urzadzenie naciskajac przycisk (B).
- Wybra¢ odpowiednig predkosc.

- Pracowac¢ z wykorzystaniem produktow zywno-
Sciowych, jakie chce sie przetworzyc.

ELEKTRONICZNA KONTROLA PREDKOSCI:

- Predkos$¢ urzgdzenia moze by¢ regulowana po
prostu poprzez zmiane w regulatorze predkosci
(A). Funkcja ta jest niezwykle uzyteczna, jako
ze pozwala dostosowacé predkos¢ urzadzenia
do rodzaju wykonywanej pracy.

FUNKCJA TURBO:

- Urzadzenie posiada funkcje Turbo. Urucha-
miajgc przycisk pulsacyjny funkcji Turbo (C)
otrzymujemy catg moc silnika, co pozwala na
uzyskanie drobniejszej struktury produktu.

PO ZAKONCZENIU KORZYSTANIA Z
URZADZENIA:

- Zatrzymac urzadzenie zwalniajgc przycisk (B).
- Wylaczy¢ urzgdzenie z sieci elektryczne;j.

- Wyczysci¢ urzadzenie.

AKCESORIA:

KONCOWKA BLENDERA (FIG. 1):

- Stuzy do przygotowywania sosow, zup,
majonezu, koktajli mlecznych, pokarmy dla
niemowlat, kruszenia kostek lodu...

- Potgczy¢ koncoéwke blendera z korpusem sil-
nika przekrecajac jg w kierunku, jaki wskazuje
strzatka (Fig. 1.1).

- Wtozy¢ produkty zywnosciowe do dzbanka i
wigczy¢ urzgdzenie.

- Odtaczy¢ koncowke przekrecajac jg w kierunku
przeciwnym do strzatki, wyjac jg i wyczyscic.

PRZYSTAWKA DO ROZDRABNIANIA (FIG. 2):

- Ta przystawka stuzy do rozdrabniania warzyw,
suchych owocow, miesa,....

- Aby unikng¢ uszkodzen urzgdzenia usunac¢ z



migsa kosci, nerwy, chrzgstki, itd.

- Wprowadzi¢ produkty zywnos$ciowe, ktére majg
by¢ przetworzone w rozdrabniaczu i umiesc¢
pokrywe az do jej dopasowania, obracajac jg
w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara, az ustyszymy klikniecie(Fig. 2.1).

- Potgczy¢ korpus silnika z pokrywa przekre-
cajgc go w kierunku, jaki wskazuje strzatka,
nastepnie uruchomi¢ urzadzenie (Uwaga: nie
uruchamia¢ urzadzenia jesli caty zastaw nie
jest odpowiednio zamocowany)(Fig. 2.2).

- Wytgczy¢ urzadzenie, kiedy produkt spozyw-
czy uzyska odpowiednig konsystencje.

- Odtaczyc korpus silnika od pokrywy, a nastep-
nie usung¢ pokrywe rozdrabniacza.

- Uwaga1: Nie nalezy pracowac z funkcjg Turbo,
gdy ta kocowka jest podtgczona.

KONCOWKA DO UBIJANIA (FIG.3):

- Koncowka ta stuzy do ubijania $mietany,
biatek...

- Potgczy¢ trzepaczke z korpusem silnika prze-
krecajgc ja w kierunku jaki wskazuje strzat-
ka(Fig. 3.1).

- Umiesci¢ zywnos¢ w pojemniku i wigczy¢ urza-
dzenie. W celu uzyskania optymalnego rezulta-
tu zaleca sie poruszac trzepaczke w kierunku
zgodnym z ruchem wskazéwek zegara.

- Zdja¢ koncowke do ubijania z korpusu silnika.

- Uwaga1: Nie pracowac z wysokg predkoscia,
gdy mamy zatozong te koncowke, gdyz spowo-
dowatoby to uszkodzenie trzepaczki (wirowanie
drutow).

AKCESORIUM PRZECIERAK (FIG. 4):

- To akcesorium stuzy do przecierania gotowa-
nych warzyw i owocow (ziemniakéw, pomido-
row, jabtek ...).

WAZNE: Nie rozdrabnia¢ (przecierac) suro-
wego lub twardego pozywienia, zdjg¢ skorke,
kosci lub todyge. Gotowac i odcedzi¢ pozywie-
nie przed przetarciem.

Dopasowac reduktor do nézki przecieraka
przekrecajgc go w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazoéwek zegara (Fig. 4.1).

Przytaczy¢ przecierak do korpusu silnika prze-
krecajgc go w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazéwek zegara.

Dopasowac topatke w dolnej czesci nozki
obracajac jg w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara, az zostanie odpowiednio
osadzona. (Fig. 4.2).

- Umies¢ blender z akcesorium przecieraka w
pojemniku, w ktérym znajduje sie produkt do
rozdrobnienia. Wygodne jest przesuwanie
akcesorium w gore i w dot w catej mieszance,
az do uzyskania pozgdanej konsystenciji.

- Usunac¢ akcesorium przecieraka i zwolni¢
korpus silnika.

- Wyczysci¢ akcesorium.

- Uwaga 1: Nie uzywac akcesorium przecieraka
w pojemniku na bezpos$rednim cieple. Zaleca
sie, aby mieszanina ostygta przez kilka minut

- Uwaga 2: Nie przekracza¢ potowy pojemnosci
pojemnika.

- Uwaga 3: W zadnym wypadku nie wolno zamo-
czy¢ reduktora.

- Uwaga 4: unikac¢ przetwarzania mieszaniny w
nadmiarze.

OCHRONA PRZED PRZEGRZANIEM:

- Urzgdzenie posiada termiczny system bezpie-
czenstwa, ktory chroni je przed przegrzaniem.

- Jesli urzadzenie sie samo wytgcza i nie wigcza
sie ponownie, nalezy je odtgczy¢ od pradu,
odczekac okoto 15 minut przed ponownym
podtgczeniem go. Jesli nadal nie dziata,
skontaktowac sie z jednym z autoryzowanych
serwiséw technicznych.

CZYSZCZENIA

- Odtgczy¢ urzadzenie z sieci i pozostawi¢ az do
ochtodzenia przed przystgpieniem do jakiego-
kolwiek czyszczenia.

- Czyscic¢ urzadzenie wilgotng szmatkg zmoczo-
ng kilkoma kroplami ptynu i nastepnie osuszy¢.

- Nie uzywac¢ do czyszczenia urzadzenia roz-
puszczalnikéw, produktéw z czynnikiem PH
takich jak chlor, ani srodkéw zracych.

- Nie zanurzac urzadzenia w wodzie ni innej
cieczy, nie wktada¢ pod kran.

- W trakcie czyszczenia, nalezy szczegdlnie
uwazac na noze, poniewaz sg one bardzo
ostre.

- Zaleca sie regularne czyszczenie urzgdzenia
i usuwanie z niego pozostatosci produktow
zywnosciowych.

- Jesli urzadzenie nie jest utrzymywane w
odpowiednio dobrym stanie czystosci, jego
powierzchnia moze sie niszczy¢ i wptywaé w
sposoéb niedajacy sie powstrzymac na okres
trwatosci urzadzenia oraz prowadzi¢ do nie-
bezpiecznych sytuacji.



- W zmywarce do naczyn mogg by¢ myte naste-
pujace czesci (nalezy ustawi¢ krétki program
mycia):

- Pret

- Konncowka do ubijania (bez reduktora)
- Pojemnik dozujacy

- Pojemnik rozdrabniacza (bez pokrywy)
- Przecierak (bez reduktora)

- Po myciu recznym lub w zmywarce, nalezy
umiescic czesci w taki sposob, aby woda spty-
neta z nich bez przeszkdd(Fig. 5).

- Wysuszy¢ wszystkie elementy przed ponow-
nym montazem.

NIEPRAWIDLOWOSCI |
NAPRAWA

- W razie awarii zanie$¢ urzgdzenie do autoryzo-
wanego Serwisu Technicznego. Nie prébowacé
rozbiera¢ urzadzenia ani go naprawiac, ponie-
waz moze to by¢ niebezpieczne.

DLA URZADZEN WYPRODUKOWANYCH

W UNII EUROPEJSKIEJ | W PRZYPADKU
WYMAGAN PRAWNYCH OBOWIAZUJACYCH
W DANYM KRAJU:

EKOLOGIA | ZARZADZANIE ODPADAMI

- Materiaty, z ktérych wykonane jest opakowanie
tego urzadzenia, znajdujg sie w ramach sys-
temu zbierania, klasyfikacji oraz ich odzysku.
Jezeli chcecie Panstwo sie ich pozbyé¢, nalezy
umiescic je w kontenerze przeznaczonym do
tego typu materiatéw.

- Produkt nie zawiera koncentracji substanciji,
ktére mogtyby by¢ uznane za szkodliwe dla
Ssrodowiska.

Symbol ten oznacza, ze jesli chcecie sie

Panstwo pozby¢ tego produktu po

zakonczeniu okresu jego uzytkowania,

nalezy go przekazac przy zastosowaniu

okreslonych $rodkéw do autoryzowanego

podmiotu zarzgdzajgcego odpadami w
celu przeprowadzenia selektywnej zbiorki
Odpadoéw Urzadzen Elektrycznych i Elektronicz-
nych (WEEE).

To urzgdzenie jest zgodne z dyrektywg 2014/35

/ UE niskonapieciowych 2014/30 / UE o Kom-
patybilno$¢ elektromagnetycznej, z dyrektywa
2011/65 / UE w sprawie ograniczenia stosowania
niektorych niebezpiecznych substancji w sprzecie
elektrycznym i elektronicznym oraz dyrektywa
2009/125 / WE w sprawie wymogow dotyczacych
ekoprojektu stosowanego w produktach zwigza-
nych z energia.

Moc
(predkosé
obrotow)

Zalecane
akcesorium

Przepis

llo$¢ produktu

Proces Czas

Majonez 5 250 ml

Whic jedno jajko do pojemnika, doda¢ sdl, 35s
kilka kropli octu lub sok z cytryny i dopetni¢
oliwg z oliwek na wysokos$¢ kreski. Wtgczy¢
urzadzenie i pozostawi¢ bez ruchu az do

uzyskania konsystencji majonezu.

15

Koktajl
owocowy

I
I

Wiozy¢ owoce do pojemnika i pozostawi¢ | -------
urzadzenie wigczone az do uzyskania jedno-

litej masy.

Beszamel 10 600 ml

Rozpusci¢ 30 g masta w garnuszku na wol- 15s
nym ogniu, doda¢ 100 g maki i 30 g drobno
posiekanej i przysmazonej cebuli. Stopniowo

dolewa¢ 500 ml mleka.

Kruszenie 20 4-6 kostek

lodu

Qg g

Wiozy¢ kostki lodu do pojemnika i rozdrab- 15s
nia¢, dociskajgc koncowka kazdg kostke z

osobna.




celu uzyskania bardziej kremowej konsysten-
cji.

Przepis Zalecane Moc llos¢ produktu | Proces Czas
akcesorium | (predkos¢
obrotow)

Bita $mie- 250 ml Wia¢ do naczynia dobrze schtodzong $mieta- 1-2

tana ne (0 do 5°C) i ubija¢ trzepaczka, poruszajac min
nig zgodnie z ruchem wskazowek zegara.

Zaleca sie ubija¢ poczatkowo na najnizszych
obrotach, a kiedy $mietana zacznie nabiera¢

' konsystencji, przetaczy¢ na predkos¢ 2. Nie
przekracza¢ czasu ubijania, by nie doszto do
wytworzenia si¢ masta.

Piana z 2 5 biatek Wila¢ biatka do naczynia i ubija¢ trzepaczka, 1-2

biatek wykonujac ruchy w gére i w dét, az do uzyska- | min
nia piany.

Purée ziem- 20 300 g Ziemniaki mozna rozdrabnia¢ bezposredniow | 30s

niaczane garnku, w ktérym sie ugotowaty.

Papki dla 20 3009 Pokroi¢ i wrzuci¢ do naczynia 100 g jabtek, 25s

niemowlat 100 g banandw, 50 g ciasteczek i sok z jednej
pomaranczy.

Butka tarta 20 509 Podzieli¢ na czgsci suchg butke, a nastepnie 30 -
wrzuci¢ do pojemnika i rozdrobni¢ do uzyska- | 50s
nia pozadanej formy.

Tarty ser 20 2009 Pokroi¢ ser na kostki o wielkosci 1 cm a na- 30—
stepnie rozdrabnia¢ do uzyskania pozadanej 40s
tekstury.

Tarta mar- 20 200 g Obrang marchew pokroi¢ w plastry o grubosci | 30s

chewka 1 cm a nastgpnie rozdrabnia¢ do uzyskania
pozadanej tekstury.

Siekanie 20 2009 Obra¢ orzechy lub migdaty i sieka¢ do uzyska- | 30 s

orzechéw, nia pozgdanej tekstury.

migdatéw,

itp.

Siekanie 20 5 jajek Pokroi¢ w ¢wiartki i sieka¢ do uzyskania 10s

jajek na pozadanej tekstury.

twardo

Mieso 20 3009 Pokroi¢ w kawatki o boku 1 cm. Miksowa¢ do 30s

mielone uzyskania pozgdanej tekstury.

(surowe lub

gotowane)

Siekanie 20 409 Pokroi¢ w kawatki o boku 1 cm. Sieka¢ az do 3s

miesa U uzyskania pozgdanej tekstury.

Siekanie 20 60g Pokroi¢ w kawatki o boku 1 cm. Sieka¢ az do 3s

szynki iberyj- uzyskania pozgdanej tekstury.

skiej

Siekanie TURBO 60g Pokroi¢ w kawatki o boku 1 cm. Sieka¢azdo |3 s

suszonych uzyskania pozagdanej tekstury.

moreli

Purée ziem- 202 1kg Ugnie$¢ ugotowane ziemniaki az do uzyska- | 1 min

niaczane nia pozadanej konsystencji. Doda¢ mleko w







EAAHNIKA

AuyoddpTng-unxavn KoTrng
Bapi 1200 Inox

Bapi 1200 Plus Inox

Bapi 1200 Premium Plus Inox

Bapi 1200 Premium Complet

Agi16TIuE TTEAATN:
20G EUXAPIOTOUYE TTOU ATTOPACIioATE VO ayopdoe-
1€ éva TTPOidV papkagTAURUS.

H TexvoAoyia, o oxediaoudg Kai n Asiroupyia

TOU, 0€ GUVOUAOUO PE TO YEYOVOG OTI TO TTPOIOV
TTANPOI TIG AUCTNPATEPEG TTPOBIAYPAPES TTOIOTN-
106 Ba oag eEaocpalioouv TTARPN IKavoTToinan yia
TTOAU KaIPO.

OAHT'IEZ KAI
MPOEIAOMNOIHZEIZ
AZDAAEIAZ

- AloBAoTE TTPOCEKTIKA TO TTAPOV
QUAAGDIO 0dNyIWV TTPIV BE0ETE
o€ AgIToupyia Tn OUOKEUN, Kal
QUAAGLTE TO YIa va TO CUUPBOU-
AeveoTe oTo MEANOV. H pn THpn-
On KQl Jn CUPPOp@Waon PE TIG
ev AOyw odnyieg utropouv va
odnyfioouv og artuxnua.

-Mpiv TNV TTPWTN XPAON, Kabapi-
oTe OAQ TA PEPN TOU TTPOIOVTOG
TTOU PTTOPEI va €pOouV O€ £TTa-
@ JE TPOYIPA, KAVOVTAG aUTA
TTOU ava@EpovTal TNV TTapd-
ypPa@o yia Tnv KabapiotnTa.

- AuTr) N ouoKeur Oev TTPETTEI va
Xpnolyotrolgital atmod maidid.
QuAd&éTe TN CUOKEUN Kal TO KO-
AwdI6 TNG oUVOEONG OTO PEUPA
MaKpI& atrd Ta TTaidid.

- AUTA T OUOKEUN UTTOPOUV VA
TN XPNOIMOTTOIOUV ATOUA PE
MEIWPEVEG CWHPATIKEG, a10ONTN-
PIAKEG 1] VONTIKEG IKAVOTNTEG
ENNEIYN EPTTEIPIAC KAl YVWOEWY,
€qv BpiokovTtal UTTG TNV KATAA-
AnAn emiTApNon 1 €xouv AGBel
TNV KATAAANAN ekTTaidEUON yia
TNV Ac@aAr Xpron TnNg CUOKEU-
NG KAl KATaVOOUV TOUG KIVOU-
VOUG TTOU EVEXEL.

-H mmapouoa cuokeur] dev ival
TTaiyVvidl. Ta TTaidid TpETTEl va
ETMITNPEOUVTAI WOTE Va dIacPa-
AieTal 611 dgv TTAICOUV PE TN
OUOKEUN.

- Ta paxaipia gival TpoxICHEVA KOl
UTTAPXEI KivOUVOG VO KOTTEITE,
YIQ QUTO VA €I0TE TTPOCEKTIKOI
KAl VO ATTOQPEUYETE TNV AUECN
ETTAPNA ME TNV QKUK TOUG.

-MNpooégTte o1V TMAVETE TA PO-
Xaipla Katda TIG dIAdIKATIES TNG
ouvapuoAdynong Kal aTrToouvap-
MOAGYNONG, Tou adeIGCUATOG TOU
doxeiou kal TNG KaBapIOTNTAG.

- ATTOOUVOEOTE T OUOKEUN Kal
BydaATe TNV atro TRV TTPIla OTAV
MEVEI XWPIG ETTITHPNON KAl TTPIV
TNV aAAayn Twv ageooudp A
TWV OXETIKWVY £CAPTNHATWY TTOU
KivoUvTal KaTd TN Xpnon, mpiv
TN ouvapuoAdynon, TNV ATTOCU-
vappoAdynon A Tnv kaBapioTtn-
Ta

-MpooégTe 61aV TTPOCOETETE CE-



OTA UyPA OTNV KoudIvounxavr i
TO MTTAEVTEP, MIOG KAI UTTOPEI va
TTETAXTOUV £CW AOYW EaQPVIKAG
EKTTOUTTAG aTHOU.

-Edv €xel uttooTei BAGRN TO
KaAwdlo ouvdeonG OTO peUuQ,
TIPETTEl VA AVTIKATOOTAOET Kal
VO UETOPEPETE TN CUOKEUN O€
EVKEKPIPEVN UTTNPETIA TEXVIKNAG
BonBeiag. MNpokelyévou va unv
ekTeBEITE O€ Kivduvo, unv TTpo-
OTTABrOETE VA ATTOOUVAPHOAO-
yNoeTe ) va €MIOIOPBWOETE TN
OUOKEUN.

- AuTr N OUOKeU €XEl OXEDIAOTEI
MOVO yIa OIKIOKK Xpron, ox! yia
ETTAYYEAUATIKE 1) BIOKINXAVIKD
xpnon.

-NMPOZOXH: lNa Tnv ammopuyn
OTTOIOUdNTTOTE KIVOUVOU TTOU
oQeiAeTal O€ TUXQiO ETTAVOPPUO-
MIOTN TOU INXAVIOUOU BEPUIKAG
TTPOOTACIAG, N TTapoUca CU-
OKEUN OeV TTPETTEI VA TPOPODO-
TEITAI hE NAEKTPIKO peUa ATTO
OIATaEN ECWTEPIKNG METAYWYNG
OTTWG XPOVOOBIAKOTITN, OUTE VO
OUVOEETAI O KUKAWMA TOU OTTOI-
OU N oUVOECN Kal aTToouvdEon
ETTAQIETAI O€ ETTIXEIPNON TTAPO-
XNG UTTNPECIWV.

- Mpiv cuvdéoete TN OUOKEUN OTO peUpa, EAEYETE

OTI N TaoN TTOU ava@EPETAl TNV TTIVOKIda OR-
MOVONG CUTTITITEl HE TNV TAON TOU PEUPATOG.

- ZuvdéoTe TN ouokeur o€ Bdon ARwng pedpa-
TOG TTOU avTEXEl TOUAG)IoTov 10 apTrép.

- To BUopa TNG TTPICAG TNG CUCKEUAG TTPETTE
VQ CUYTTITITEI HE TNV NAEKTPIKN BAan Aqwng
pevpaTog. Mnv aAAd&leTe TToTé TOo BUCHA TNG

pi¢ag. Mnv XpnOIYOTTOIEITAI HETOOXNUATIOTEG
aTo Buopa TnG TTPidag.

DpovTioTe WOTE N TTEPIOXN EPyATiag va gival
KaBapn Kal KAAG QWTIOPEVN. 2€ OKATAOTATEG
KO OKOTEIVEG TTEPIOXEG EVOEXETAI VO OUPBOUV
atuxfuaTa.

ATtTopakpuveTe TTaIBIA KAl TTEPIEPYOUS, OCO
XEIPICeOTE TNV TTAPOUCO CUCKEUN.

Mn xpnoigoTToIEiTE TN CUCKEUN OTAV TO
NAEKTPIKO KAOAWDIO 1} TO BUCHA €XOUV UTTOOTEI
¢nuia.

Edv kdtoio atrd Ta TEPIBAAUATA TNG CUOKEUNG
OTTIA0El, OTTOCUVOEETE AUETWG TN CUOKEUN
atrd 70 peUPA YIa va aTTOPUYETE TIOAVOTNTA
NAEKTPOTTANEiagG.

Mn XpnOIYOTIOIEITE TN CUCKEUN Qv EXEI TTETEI
070 dATTEdO, av TTapoucialel epgavr Bopd n
diappon).

Mn xpNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN PE UYPA XEPIO A
m6dIa, oUTE EUTTOAUTOL.

Mnv aokeite TTieon 010 NAEKTPIKO KAAWDIO.
[oT€ un XPNOIUOTTOIEITE TO NAEKTPIKO KAAWDIO
YIO VO ONKWOETE, VO UETAPEPETE I VA ATTOOUV-
OE0ETE TN OCUCKEUNA aTTé TNV TIPida.

Mnv TuAiyete TO0 NAEKTPIKG KOAWDIO cUVEEONG
yUpw aTtrd TN CUOKEUN.

EAéyETe TNV KaTdoTaon Tou KaAwdiou TPOPO-
doaciag. Av To KaAwdio TTapouaialel @Oopd i
£Xel UTTAEXTEI aUEAVETAI O KivOUVOG NAEKTPO-

TAngiag.

Mn xpnoiyoTroleite oUTE va QUAACOETE TN
OUOKEUN 0€ £EWTEPIKOUG XWPOUG.

Mnv ayyilete To BUopa oUvdeong Pe uypd
Xépla.

AGBeTE TA ATTOPAITNTA PETPA VIO VO ATTOQUYETE
TUXOV PN NBeAnuévn B€on o€ Asitoupyia TnG
OUOKEUNG.

- Mnv ayyiceTte Ta KIvnTa TUHAPATA TNG OUOKEUNAG,
Otav AEITOUPYEI.

- Na eioTe TpooeKkTIKOi PETA TNV TTAUCOT AEITOoUup-
yiag TnG cuoKeung, eTTEIdN N AeTTida/ol AeTTidEG
Ba ouveyioel/ouv va yupidel/ouv Adyw TnG
HUNXavikng adpavelag.

XPHZH KAI ZYNTHPHZH

- Mn xpnOIYOTTOIEITE TN GUCKEUN AV Ta €§PTH-
patd Tng Oev ival cwoTA CUVTAIPIOCEVA.

- Mn xpnoIyoTIOIEiTE TN CUCKEUN, €AV Ta £Eap-
TAMATA TTOU TN oUVodEUOUV TTapouaIdlouv
eAaTTWOTA. PPOVTIOTE VA TO AVTIKOTACOTACETE
APECWG.



- Mn XpNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUN €V KEVW A
XWPig @opTio.

- Mn xpnoipoTroigital Tn cUoKeun av dgv
AerToupyei o d1akdTITNG évapéng/mavaong
AeIToupyiag.

- ZeBaoTeite TNV €vdeign MEMXTH o146ung
TOU BOCOMETPNTH Kal TOU OXEIOU KOTTAG.

- Mnv TpooBéTeTe TTOodTNTA {E0TOU UYPOU
peyaAUTePN aTod TO PICO TNG XWPENTIKOTNTAG
Tou doxeiou, KAl O€ KABE TTEPITTITWON 6TAV
uTTapxouV CeoTd uypd péoa aTo doxeio va xpn-
OIJOTTOIEITE HOVO TN XapnAdTeEPN TaXUTNTA.

AuUTA n ouokeun €xel oxedlaoTei POVo yia OIKI-
QKM xpAon, 0x! yia eTTayyeAyaTiki j fiopnya-
VIKH XpAon.

AlatnpAoTe TNV TTapoUca CUCKEUR JOKPIG aTTd
Ta TaIdI4 /KAl TA ATOPA PE PEIWPEVEG CWUATI-
KEG, aIOBNTNPIAKEG A BIavonTIKEG IKAVOTNTEG 1
HE EAAEIYN EUTTEIPIAG i} YVWOEWY

AlaTnpeiTe TN CUOKEUN O€ KaAr katdoTaon. Be-
BaiwBeite 6T Ta KIVNTE TUAPATA TTAPAPEVOUV
eubuypappiopéva ) dev £X0UV PPAKAPEL, OTI
OEV UTTAPXOUV OTTaCopEVa eCapTApATa i} GAAEG
OUVBAKeG TTOU pTTopoUV va eTTNPEGTOUY TNV
0pBn AeIToupyia TNG GUGKEUNG.

Mnv a@AveTe TTOTE CUVOEDENEVN T CUOKEUN
Kal Xwpig emthpnon. ‘Etol Ba e€oikovopnoeTe
€TTiong evépyela Kal Ba emiunKUVeTE TN (N TNG
OUOKEUNG.

Mn xpNnOIYOTIOIEITE TN CUOKEUT ETTAVW O€
UEPOG TOU CWHATOG aVOPWTTOU 1} {Wou.

Mn xpNnOIYOTTIOIEITAI TN GUOKEUN VIO KATEWUY-
Jéva TPOQIPa A KOKAAQ.

Mn xpNOILOTTIOIEITE TN CUOKEUN YIQ TTEQICOO-
TEPO aTTO 1 CUVEXOPEVO AETTTO, ) KAVOVTAG
KUKAOUG yIa TTavw atro SAETTTE, Kal TOTE va
O€Be0TE TTAVTA TTEPIOOOUG AVATTAUAAG PETALU
TWV KUKAWV TOUAGxIoTOV 1 AeTTTOU. Z€ Kapia
TEPITITWAON VA PN BETETE TN OUOKEUN O€
AeIToupyia yia TTEPICOOTEPO ATTO TOV AVAYKAio
XpPOvo.

EvOeIKTIKA, ava@EépovTal OTOV CUVNUUEVO TTi-
VaKa OpIGUEVEG OUVTAYEG TTOU TTEPIAaUBavouv
TNV TOoOTNTA TPOPIWY, TOV TIPOTEIVOUEVO
XPOVO yIa TNV TTapaoKeUn TAG KGO ouvTaynAg,
TOV PEYIOTO XPOVO AEITOUPYIaG TNG CUOKEUNG
UTTO KaBepia aTrd aUTEG TIG CUVONKEG TTANPO-
NTaG.

AEITOYPTIA

- OtroladAToTE PN evoedelyuévn xprnon f xpnon
avTiBeTn TTPOG TIG 0dnyieg XPAONG MTTOPEi va
€YKUMOVEI KIVOUVOUG, KAl aKUPWVEI TNV £yyUn-
on Kai Tnv euBUvn TOU KATAOKEUAOTH.

NEPIrPA®H

AIaKOTITNG PUBUIONG TNG TaXUTNTAG.
AlakOTITNG
Toupputro
(A TOU YOTEP
PaBdog
Aoxeio doooPETPNTAG
Auyodaptg (*)
G1 EmAoyéag TaxutATwV
G2 Papdor avadeuong

@G Mmoo w>

H Aoxeio koG (*)
H1  Katdki
H2 ZeT payaipiiv
H3 Aoxeio

| EpyaAgio TToAToTroinoNng (**)
11 EmAoyéag TaxutnTwyv
2 Modi
I3 TMaAéta

(*) AiatiBeTal pévo oto povtého Bapi 1200 Plus
Inox / Bapi 1200 Premium Plus Inox / Bapi 1200
Premium Complet.

(**) AlatiBeTal poévo oTo povTtéAo Bapi 1200
Premium Complet.

>€ TTEPITITWAN TTOU TO PHOVTENO TNG CUCKEUN 0Ag
O¢ev OIaBETEl Ta EEQPTANIATA TTOU TTEPIYPAPOVTAI
TTAPATIAVW, QUTA T EEAPTAMOTO PTTOPEITE Va

TO OTTOKTIOETE HEHOVWHEVA ATTO TIG UTTNPETIES
TEXVIKAG OUVOPOUNG.

TPOMNOZ AEITOYPTIAZ
MAPATHPHEEIZ MPIN TH XPHEH:

- BeBaiwBeite 611 €xeTe agaipéoel OAa Ta UAIKG
OUOKEUOTIOG TOU TTPOIOVTOG.

- MpIv XpNOIUOTTOINCETE TO TTPOIGV YIa TTPWTN
@opda, kabapioTe Ta pépn TTou £pXovTal o€
ETTAPNA ME TPOPIUA OTTWG TTEPIYPAPETAI OTNV
TTapAypa®o yia TNV KabapiotnTa.

- MpoeToIudoTE TN CUCKEUR avAAOYya PE TN A€l-
TOoupyia TTOU BEAETE va TTPAYUATOTIOIACETE.

XPHZH:

- =Z€TUAIgTE TEAEIWG TO KAAWDIO TTPIV CUVOETETE
TN OUOKEUN OTO pela.

- ZUVOEOETE TN OUCOKEUN OTO NAEKTPIKG DiKTUO.

- ©€0TE TN OUOKEUN O€ A&ITOUPYia, EVEPYOTTOIW-



vTaG TOV JIAKOTITN (B).
- EmA&CTe TRV emBupnTtA TOXUTNTA.

- YTTOBAAETE TO TPOQIUO TTOU BEAETE OTNV ETTIOU-
pntA diepyaaia.

HAEKTPONIKOZ EAEMXOZ TAXYTHTAZ:

- Eival duvatég o €éAeyxog 10XU0G TG CUOKEUNG,
TTATWVTOG ATTAWG TOV OIGKOTITN YIa TOV EAEYXO
NG 10XU0G (A). AuTr n AsiToupyia eival TTOAU
XPNOIUN ETTEIDN ETITPETTEI TNV TTPOCAPUOYA TNG
TaxUTNTAG TNG CUOKEUNG avAaAoya PE TO €id0G
epyaciag mou XpelddeTal va TTpayHaToTroinoei.

AEITOYPT'IA TOYPMMNO:

- H ouokeun d1a0éTel Aeitoupyia ToUpUTTO.
EvepyoTtroivrag Tov d1aKOTITN TNG AEIToupyiag
Touputro (B) £xete oTn 8146€0 ag 6An Tnv
10XU0 TNG MNXAVAG, KAl ETTITUYXAVETE TTIO Qivo
ATTOTEAECUA OTNV UQK) TOU TTPOIOVTOG.

A®OY OAOKAHPQOEI H XPHZH THZ
ZYZKEYHZ:

- ZTOPATAOTE TN AEITOUPYia TNG CUOKEUNG, OTA-
HaTWVTAG va TTIECETE TOV BIAKOTTTN (B).

- ATTOOUVOEOETE TN CUCKEUN ATTO TO NAEKTPIKO
diKTUO.

- KaBapioTe Tn cuokeun.
AZEZOYAP:
AZ=EXZOYAP PABAOZ (FIG. 1):

- AuTo TO afeocoudp XpnoIKEUEl yia va TTapa-
OKEUACeTE OAATOEG, OOUTTEG, JayIovEQD, MIAK
O€IK, BPEQIKN TPO®HA, YIa va BpuppaTifeTe
mayo..

- ZuvapuoAoynoTe TN pARO0 OTO CWHA TOU
HOTEP, TTEPIOTPEPOVTAG TNV OTN YOPA TTOU
utrodeikvuel To BéAog (Fig. 1.1).

- BaAte otov So00UETPNTA TA TPOQIUA KAl BEGTE
TN CUOKEUN O€ AgIToupyia.

- AmoouvappoAoynoTe Tn paRd0 TTPOG TNV aVTi-
0eTn @opda Tou BEAOUG KAl APAIPEDTE TN YIA VA
TNV KABapPioETE OTN CUVEXEIQ.

AZEZOYAP KOIMHZ (FIG. 2):

- AuTé 1O ageooudp XpnaiyeUel yia TNV KOTTA
AaYavIKwy, ENPWV KApTTWV 1 KPEATOG...

- Na va ammoeuyeTe BAABEG TNG CUOKEUNG,
a@aIpEoTE ATTO TO KPEAG TUXOV KOKaAQ, veupa,
XOVOPOUG, K.ATT.

- Eiloaydyete Ta 1po@Ipa Tpog emeEEpyacia
0TnN PNXavr KOTMG Kail BAATE TO KATTAKI £TO1
WOTE VO KOUPTTWOEI, OTPEPOVTAG TO TTPOG TNV
avTifeTn @opd TwV JEIKTWV TOU PoAoyIoU PEXPI
va akouoeTe éva KAIK(Fig. 2.1).

- ZUVOPUOAOYAOTE TO CWHA TOU HOTEP OTO
KATTAKI, OTPEPOVTAG KATA TN GOPd TTOU UTTO-
deikvUel To BENOG Kal BETTE O€ AsIToupyia Tn
ouakeun (MpoooxnA: pn BéoeTe o€ AsiToupyia
TN OUOKEUN av OAo TO GUPTTAEY U DEV EXEI
oTaBepoTToIndei kal cuvappoAoynBei cwoTd)
(Fig. 2.2).

- ZTOMATAOTE TN CUCKEUN OTAV TO TPOPIUO EXEI
ATTOKTAOEI TNV ETOUUNTA UK.

- ATTOOUVAPUOAOYAOTE TO CWHA TOU POTEP ATTO
TO KATTAKI KI UOTEPO APAIPETTE TO KATTAKI ATTO
TN gnxavn Kotng.

- Nota1: Mn xpnoipoTtrolgite Tn Aeitoupyia
TOUPUTTO OTAV E£ival cuvapuoAoynuévo auTd To
ageooudp.

AZEZOYAP AYTOIrAAPTHZ (FIG.3):

- Autd 10 agecoudp XpnoIUeUEl yia va XTUTTATE
KpE€ua YAAaKTOG, aoTTpadi auyou...

- EvwoTe Tov auyoddpTn PE TO CWHPA TOU POTEP,
TTEPIOTPEPOVTAG TO KATA TN YOPA TTOU UTTOdEI-
KvUel To BEAog(Fig. 3.1).

- ¢ éva doxeio, TOTTOBETAOTE TO TPOPINO, KAl
0éoTe o€ Aeitoupyia Tn guokeur|. MNa KaAUTeEPO
aTroTéAeT A KAAO €ival va KIVEITE TOV auyo-
yd4apTN KATA TN @OPA& Tou poAoyiou.

- ApaipéoTe TO agecgoudp auyodapTn Kal aTTe-
AEUBEPWIOTE TO CWHA TOU HOTEP.

- Znueiwon 1: Mn xpnoipoTroleite uPnAég
TaxUTNTEG YE AUTO TO 0EECOUAP OUVOEDENUEVO,
KaBwg Ba TTpokaAéael nUIEG aTOV auyoydapTn
(puyokévTpnaon Twv CUPPATWYV TOU).

E=APTHMA MNMOATOMNOIHZHZ (FIG. 4):

- AuTo TO €€APTNHA XPNOIYEUE yIa TNV TTOATO-
TT0inoN BPAaCPEéVWY AaXaVIKWY Kal poUTwV
(TraTd@Teg, VIOPATEG, HAAQ,...).

ZHMANTIKO: Mnv troAToTrolgite wud R okAnpd
TPOQIUA, EEPAOUDIOTE TA, APAIPETTE TUXOV
KOKOAQ ) Ta KOoToAvia. BpadoTe kal oTpayyioTe
Ta TPO@IYA TTPIV TNV TTOATOTTOINGN.

B1dwaoTe Tov €TMIAOYEQ TAOXUTATWY OTO TTODI TOU
epyaAeiou TTOATOTTOINONG, OTPIBOVTAG TOV TTPOG
TNV avTiBETN opd TWV JEIKTWV TOU POAoyIoU
(Fig. 4.1).

>uvapuoAoynoTe To EpyaAgio TTOATOTTOINONG
Tavw oTn BAoN TOU POTEP TTPOG TNV AVTIOETN
POpPAa TWV BEIKTWYV TOou poAoyiou.

BidwoTe TNV TTAAETA OTO KATW PEPOG TOU
108100, OTPIBOVTAG TNV TTPOG TN POPd TWV
OEIKTWY TOU pOAOYIOU, UEXPI VO KOUPTIWOEI
KaAa (Fig. 4.2).

- ToTroBeTAOTE TOV AUYODAPTN PE TO EEAPTNHA
TToATOTTOINONG OTO BOXEi0 OTTOU BpioKoVTal TO



TIPOG TTOATOTTOINGN TPOYIYA. Eival okdTTigo va
METAKIVEITE TO £EAPTNHA TTAVW-KATW, O OAO TO
MEIYHO, HEXPI VA ETTITUXETE TNV ETTIOUPNTH UQH.

- AQaip€oTe TO agecOUAp TTOATOTTOINGNG Kal
aTTEAEUDEPWOTE TO CWHPA TOU HOTEP.

- KaBapioTe 10 £€dpTnua.

- Znueiwon 1: Mn xpnoigotrolgite To §dpTNUa
TTOATOTTOINONG O€ dOYXEIO TTOU eKTIBETAI ATTEU-
Beiag og BeppoTNTa. MpoTEivouue va aproeTe
TO PEIYUA VO KPUWOE YIa Aiya AeTTTA.

- Znueiwon 2: Mnv utrepPaiveTe TO APIOU TNG
XWPNTIKOTNTAG TOU JOXEIOU.

- Znueiwon 3: Mn BpéxeTe 0€ Kapia TEPITITWON
TOV ETTIAOYEQ TAXUTATWV.

- Znueiwon 4: ATropuyeTe TNV UTTEPPBOAIKNA ETTE-
gepyaoia Tou peiypartog.

OEPMIKH NMPOZTAZIA AZOAAEIAZ:

- H ouokeun d100€Tel BeppikA d1dTagn acpaAei-
Qg TTOU TTPOCTATEUEI TN CUCKEUR aTTé TUXOV
uTTEPBEPUAvON.

- Av n ouokeun ammoouvoEeTal uévn TnG Kail dev
gavaouvdéeTal, ByaATe Tn atmo Tnv mpida, Tre-
pipéveTte TepiTrou 15 AeTTTd, Kal EavaBaAeTé Tn
otnv mpida. Av TTaAI dev AgiToupyei, cuppou-
AeuTeiTe €va eyKekpIpEVo oépPIG.

KAOGAPIOTHTA

- ATTOOUVOEETE TN CUOKEUR aTTO TO PEUUA KAl
AQAOTE TN va Yuxpaveei TTpIv TTpayuaToTIOoN-
oeTe otroladATToTe dladikacia kabapiguou.

KaBapioTe TN cuokeun ue éva uypd Travi, Bpey-
MEVO PE PEPIKEG OTAYOVEG ATTOPPUTTAVTIKOU KAl
META OTEYVWOTE TN.

Mn xpnoiyoTroigital dIaAuTIKG oUTE TTPOIOVTA
ye 6€Ivo A aAkaAiké TTapdyovTta pH, 6TTwg

n xAwpivn, oUTe A€IQVTIKA TTPOIGVTA YIO TOV
KaBapIoud TNG CUOKEUNG.

Mnv epBatrTieTe TTOTE TN OUCKEUR O€ VEPO
A dAAo uypo, oUTe va Tn BAdeTe kKaATw aTrd TN
Bpuon.

Katd tnv diadikacia kabapiouoU Ba TTpéTTel

Va TTPOCEXETE IDIATEPWG TIG AETTIOEG BIOTI €ival
TTOAU PUTEPEG

>ag TTpoTeivoupe va KabapileTe TAKTIKG TN
OUOKEUN KOl VO 0QaIPEiTE OAA TA UTTOAEIPUATA
TPOPINWV.

Av n ouokeun dev BpiokeTal o€ KAAA KaTdoTa-
on kabapidTnTag, n emM@daveld Tng YTTOPEi va
XOAGOEl Kal auTod va eTTNPEATEl AVATTOPEUKTA
Tn di1dpkeia {WAG TNG GUOKEUNG Kal va odnynA-
g€l 0€ KATAOTAOoN ETTIKIVOUVOTNTAG.

- Ta ak6AouBa e¢apTApaTa PIropoUuv va TTAEVO-
VTQl GTO TTAUVTHAPIO TNATWYV (XPNOIMOTTOIWVTAG
Ao Tpdypappa TTAUCNG):

- P&pdog

- AuyodapTng (Xwpig Tov TMAOYEQ TAXUTATWY)
- Aoxeio doooPETPNTAG

- Aoxeio KOTAG (Xwpig KATTAKI)

- EpyaAeio TToATotroinong (xwpig Tov emAoyéa

TaOXUTATWYV)

- H 8éon atpayyion/oTéyvwpa Twv ££apTnUaTWV
TTOU TTAEVOVTOI OTO TTAUVTHAPIO TTIATWY TTPETTE
va ETITPETTEI TNV €UKOAN OTPAYYION TOU VEPOU
(Fig. 5).

- 2TeyvWOoTE OAa TO €EAPTAPATA TIPIV GUVAPHO-
AoyAoeTE Kal QUAGEETE TN CUOKEUN).

NMPOBAHMATA KAI
EMNIZKEYEZ

- Ze epimTwon BAGPRNG, HETAPEPETE TN CUOKEUN
O€ EYKEKPIPEVN UTTNPEDIia TEXVIKAG BonBelag.
Mnv TTpooTTaBroeTE va TNV atroouvappoAo-
YNOETE 1 va TNV ETTIOKEUACETE YIOTI UTTOPEI va
ekTEDEITE O€ KivOuvoo.

FIA TIZ EKAOXEZ EE THZ ZYZKEYHZ KAI/H
E®OZON IZXYOYN TA MAPAKATQ ZTH XQPA
ZAL:

OIKOAOTI'IA KAI ANAKYKAQZIMOTHTA TOY
MPOIONTOZ

- Ta UNIK& TTOU aTTAPTICOUV TN CUCKEUOTIA QUTAG
TNG CUOKEUNG, CUUPETEXOUV O€ TTPOYpappa
QATTOKOMIBOAG, TagIvounong Kal avakUKAwon
Toug. Av B€AeTe va attaAAayeiTe aTTé auTd
Ta UAIKG, UTTOPEITE VO XPNOIPOTIOINTETE TOUG
ONUOCIoUG KABOUG TTOU EVOEIKVUVTAI YIa KAOE
€i®0G UAIKOU.

- To TTpoidv deV TTEPIEXEI CUYKEVTPWOEIG OUTIWV
TTOU UTTOPOUV va BewpnBolv emICAUIES VIO TO
TePIBAAAOV.

AuTO TO 0UpBOoAO onuaivel 0TI €Gv BEAETE
va arraAAayeiTe atrd TO TTPOoIOV, OTaV EXE
OAOKANPWOEI 0 KUKAOG JWNAG TOU, OPEINETE
Va TO evatroBéceTe, e Ta KATAAANAQ
péoa, OTa XEPIa EVOG BIAXEIPIOTH) ATTORAN-
TWV, EYKEKPIYEVOU YIQ TNV ETTIAEKTIKN
ouAAoyr aTTOBAATWY €18WV NAEKTPIKOU Kal
nAekTpovikoU e¢otrAiopol (AHHE).
To TTapdv TTPOIGV CUPHOPPWVETAI PE TNV odnyia
2014/35/EE yapunAig 1dong, pe TNV odnyia
2014/30/EE yia TNV nAeKTpOPAYVNTIKA CUPBATOTN-
Ta, Ye Tnv odnyia 2011/65/EE yia Tov Treplopioud
NG XPAONG OPICHEVWV ETTIKIVOUVWY OUCIWV OE
NAEKTPIKO Kal NAEKTPOVIKO €EOTTAIONS Kal PE TNV



odnyia 2009/125/EK yia TIG aTTaITAOEIG OIKOAOYI-
KoU oxedlaopoU 600V aPopd Ta CUVOEOUEVA E
TNV EVEPYEIQ TTPOIOVTA.

ZuvTayn TuvioTwpevo | Taxutnta | Moooétnta | Etoipacia Xpo-
££4pTNHA s
ZAaAToO paylo- 52 250 ml BdATe 1 auyd oTnv kavaTa, aAdTi, Aiyeg oTa- 35
véQa YOVEG §UDI 1} AepoVvI, YEPIOTE e AGDI PEXPI Oeute-
U TO €VOEIKVUOUEVO ONUEIO Kal BAATE PTTPOG pPOAe-
TN OUOKEUN, XWPIG VO TNV KIVAOETE, PEXPI a
va €€l T0 AGdI.
XT1UTTNUa @pou- 152 | - MpooBéoTe Ta PpouTa Kal SOUAEWTE TTAVW | =------
TV TOUG PEXPI TTOU VO TTETUXETE VA Yivouv
opoloyevi
2AATOO pTTE- 102 600 ml AiaAUoupe 30 yp. BouTUpou O€ Hia KATOO- 15
OapéA pbéAa o€ olyavh wTid, TTpooBéToupe 100 deuTe-
yp. aAeupi kai 30 yp. KpePPUDIa cOTAPIOUE- | POAE-
va (YIAokoppéva pe Tov BpuppaTioTn) Kai Ta
mpooBéToupe 500 ml yaia
X1UTTNua TTéyou 20 4/6 Trayd- | Badoupe Ta aydkia oTnV KavaTta Kai Ta 15
Kia XTUTTAUE, AOKWVTAG TTiETN TTAVW O€ KABE OeuTe-
£va £§ auTwV pPOAe-
a
XTUTTnua yia 250 ml Pigte TNV Kp€pa yaAakTog TTOAU KpUa (0 €wg | 1-2
KPEPQ YAAQKTOG 5°C) o€ €va Boxeio Kal DOUAEWTE pE TO Witep | AeTTTd
KAvovTag OECIO0TPOPES KIVATEIG. ZuvioTaTal
n €AAYIOTN TaXUTNTO KI OTAV apXioEl va EXEI
TTOATWON oUOoTACH, TOTE TTEPAATE OTNV 2n.
' MpooéxeTe, yiaTi av TTEPETEl 0 CWOTOG XPO-
VoG, TOTE N KPEPA YAAAKTOG Ba PETATPATTET
og BouTupo.
XT1UTTNUO aoTTpO- 22 5 aompadia | Pixvoupe Ta aoTrpddia o€ £va oKeUog Kal 1-2
d100 auywv TO XTUTTOUE PE TO Piep KAvovTag KABETEG | AeTTTA
KIVAOEIG, JEXPI TTOU VO XTUTTNBOUV
Moupé TaTatwv 202 300 yp MTropoUv va TepayioTolv EVEPYWVTAG 30
atreuBeiag TTAvw OTNV TPOPA TToU gival aTnV | deuTe-
idla katoapOAa pOAe-
a
XUA&G TPO®RG 202 300 yp KoBete o€ @ETeG Kal BAleTe O€ éva OKEUOG, 25
HWpPWV 100 yp. piAou, 100 yp. ytravavag, 50 yp. OeuTe-
UTTIOKOTO KOl TOV XUPG £vOG TTOPTOKAAIOU pOAe-
a
Tpippévo ywyi 202 50 yp KéBete o€ péTeg TO EEPO Wwi, TTPIV va TO 30 -50
BdaAeTe 01O BACO KOI XTUTTATE PEXPI VA EXEI OeuTe-
TNV €mMOuUPNTA VPN pOAe-
a
Tpippévo Tupi 20 200 yp KoéBete o€ koppatdkia Tou 1 cm. Kail xTuta- | 30-40
TE HEXPI TNV ETTIOUMNTH VPR OeuTe-
pOAe-
a
Kot kapoTtwyv 20° 200 yp KoBete o€ kKoppatdkia Tou 1 cm. Kal XTUTTa- 30
TE MEXPI TNV ETTIOUMNTH VPR OeuTe-
POAe-

TTa




yla va EMTUXETE TTIO KPEPWON UPH.

Tuvtayn ZuvioTwpevo | TaxoTnTa MoocétnTta | ETolpacia Xpo-
££apTNHA jOS
Kot Enpwv 202 200 yp ByddeTe Tov @A0IS Kal XTUTTATE PEXPI TNV 30
KOPTTWV €mBuunTA VPN OeuTe-
POAe-
Ta
Xtutmrnua Bpa- 202 5 auyou | KOBete o€ TEOOEPQ PEPN KOl XTUTTATE PEXPI 10
aToU auyou NV emMOUPNTH VPR OeuTe-
POAe-
Ta
Kipég (wpog n 202 300 yp Na kéBovTal TTponyoupévwg o€ KUBoUG Tou 30
BpaaoTdg) 1 cm. XTuTrdre pEXPI TNV ETTIBUPNTE UGH. deuTe-
POAe-
Ta
XTUTTNO KPEQTOg 202 40 yp Na kéBovTal TTponyoupévwg og KUBoUg Tou 3
1 cm. XTuTtdTe PEXPI TNV ETOUUNTH UQH. deuTe-
POAe-
Ta
Xtotrnpa apTrov 202 60 yp Na kéBovTal Tponyoupévwg og KUBoug Tou 3
aepdavo 1 cm. XTuttdte péxPI TNV €mMOUUNTH UPHA. deuTe-
U POAe-
TTa
Kot atro- TURBO 60 yp Na k6BovTal rponyoupévwg og KUBoug Tou 3
Enpapévwv 1 cm. XTUTTaTe PéXPI TNV ETTIBUPNTA UK. OeuTe-
Bepikokwv. POAe-
Ta
Moupé¢ TaTaTwyv 202 1kg ANEDTE TIG BPACUEVEG TTATATEG HEXPI VO ETTI- 1
TUXETE TNV €MOUPNTA UQR. MNpooBéaTe yaAa | AetrTd




Pycckumn

Py4yHoun GneHpgep

Bapi 1200 Inox

Bapi 1200 Plus Inox

Bapi 1200 Premium Plus Inox
Bapi 1200 Premium Complet

YBaxaembli KNUeHT!

Bnarogapum Bac 3a Beibop npubopa Toproson
mapku TAURUS.

OH BbIMNOSHEH C NPUMEHEHMEM NEepPeaoBbIX TeX-
HOMOrMM, UMeET 3NeraHTHbIV AN3aliH, HagexXHYo
KOHCTPYKLMIO 1 NpeBbllLaeT Hanbonee Tpebosa-
TernbHble CTaHA4apThl Ka4yecTBa, 4To obecneunT
NofiHoe COOTBETCTBME BalLUMM TpeboBaHUsM 1
NPOAOIMKUTENBHBIN CPOK CIYXObI.

MHCTPYKLUA NO TEXHUKE
BE3OMNACHOCTHU

- BHMMaTenbHO npoyTuTe 3Ty UH-

CTPYKLMIO Nepeq BKIYEHNEM
anekTponpubopa 1 coxpaHuTe
ee INg ucnonb3oBaHnsa B Byay-
leM. HeHaanexaulee cobnio-
[AEeHNE 3TOWN MHCTPYKLUN MOXET
ObITb NPUYNHON HECHACTHOTO
cnyyas.

-nepes Ucnonb3oBaHMeM O4U-
CTUTE BCE YacTu, KOTopble
OyayT KOHTaAKTMPOBATb C MPO-
AYKTaMU NMUTaHUS;

- AETAM He paspeLuaeTcs uc-
nonb3oBaTb 3TOT Npubop. Xpa-
HUTe npmbop 1 ero kabenb BHE
[OCAraemMocTn OeTeN.

- 3TOT 3NEeKTPONpMoop MOXET
Mcnonb3oBaTbCs NULAMU C
OrpaHMYeHHbIMU PU3NYECKUMMU,
CEHCOPHbIMW UM YMCTBEHHbI-

MM BO3MOXHOCTAMMU, a Takke
niuamu, He obnagaroLmm
COOTBETCTBYHOLMM OMbITOM UK
3HaHUAMM, TONbKO No4 NPUCMO-
TPOM WM Nocne nNpoBeaeHus
WMHCTPYKTaxka no 6esonacHomy
NCnonbL30BaHno Npudopa n ¢
NMOHMMaHNEM CBSA3AHHbLIX C HUM
onacHocTen;

-Npunbop He ABNSETCSA UrPYLLKON.
Heobxoaumo cneanTb 3a AeTb-
MW, YTOBbI OHWN HE Urpanu C HUM.

- Tak Kak ne3Bus ocTpble, OHU
MOTyT NPUYNHUTL Bpea, byaste
OCTOPOXHbI N n3berante nps-
MOrO KOHTaKkTa C pexyLimmu
KpasiMn HOXEN.

- ObpaTtute ocoboe BHUMMaHME Ha
HOXW BO BpeMsi COOpKun 1 pas-
B6opku npmnbopa, Npu onopoXxxHe-
HUWM YaLn 1 YMcTke npudopa.

-rocne Ucnonb3oBaHus, nepeq
3aMeHON NpUHaaexXHOCTeN
Unn Aans ocTyna K NoABMXHbBIM
aetanswm, ans onepaumn pas-
©opKn, cOOPKM NN YNCTKM 064-
3aTenbHO BbIKMoYanTe npmbop
N OTKMOYanTe ero oT CeTu;

- BygbTe OCTOPOXHbI, eCrnu ro-
psaYvast XnakocTb 3annBaeTcs
B KYXOHHbI KOMBanH nnum
GneHaep, Tak Kak OHa MOXET
BbINSIECHYTLCA HapyXy M3-3a
BHE3anHoro ncnapeHus.

-[oBpeXaeHHbIN CETEBOW LLHYP
NnoasIeXnT 3ameHe B aBTOPU30-



BaHHOM CEpPBUCHOM LieHTpe. He

ponyckaetcs pasbupatb unm
peMOHTMpOBaTb Npudop, no-
CKOJSbKY 9TO HebesonacHo.

-3TOT Npmbop NpeaHasHa4vyeH
TONbKO ANA JOMAaLUHEro, a He
npodeCccnoHanbHOro unn npo-
MbILLSIEHHOIO UCMOSTb30BaHUS.

-BHUWMAHWE: YT1006bI HE AO-
NyCTUTb HenpeaHamepeHHOro
cbpoca TennoBomn 3alunTbl,
YCTPOWMCTBO He JOMycKaeTcs
nogkntovaTb Yepes BHELWHWE
KOMMYTMpPYIOLLNE YCTPONCTBA,
Hanpumep Tanmep, Unun noa-
KItoyaThb K CETU, KOTopasi YacTo
BKINIOYAETCSA U BbIKMOYaAETCS.

- NPEXAe YeM BKIYUTb dnekTponpuéop,

y68,EI,VITeCI>, YTO HanpaAXeHne Ha ero Tabnuuke

COOTBETCTBYET HanNpAXeHUto B CeTH;

- noAknounTe anekTponpmubop kK poseTke, pac-
CYNTaAHHOM Ha ToK He meHee 10 amnep;

- CeTeBasi BUIKa AOMKXHA NOAXOAMUTb K PO3ETKe.
He gonyckaeTcst BHOCUTb M3MEHEHUS B BUIIKY

CeTeBOoro wHypa. He A0nycKaeTCda Takxe uc-
nonb3oBaTb NEPEexXoaHUKN ONA PO3ETKU;

- paboyee mecTo, rae ncnonb3yetcsa npubop,
[AOIMKHO BbITh YNCTBIM 1 XOPOLLO OCBELLEH-
HbIM. Becnopsaaok 1 HegocTaTo4YHOE OCBe-
L|eHne MOryT cTaTb NPUYNHOW HECHACTHOro
cnyvas.

- BO BPEMSI UCMONb30BaHWs NpUGop JOIKeH
6blTb HEAOCTYNEH ANS AeTel U MOCTOPOHHUX
nmu.

- He JonyCcKaeTCsl SKCMNyaTUupoBaTh 3MekK-
Tponpubop ¢ NOBpeXAEeHHbIM LUHYPOM UK
BUITKOM NUTaHKUS.

- MNpwn nobom noBpexxaeHnn Kopnyca anek-
Tponpubopa HeMeANEeHHO OTKIYNTE ero
OT CeTu, YToObl He 4ONYCTUTL NOPaXeHUs
3NEeKTPNYECKMM TOKOM.

- He ponyckaetcsi ucnonb3osatb npuGop nocne
nafieHus Ha rnofl, ecrnv Ha HeM UMetoTCs BUAU-

Mble criefibl MOBPEXAEHUI U NpoTeyKa.

He ucnonbayitte npubop, ecnv pyku unm Horu
BRaxHble, a Takxe 6ocukoMm;

He TaHWTe WHyp nuTaHusA. He gonyckaetcsa
1cnonb3oBaTh LWHYP NUTaHWSA, YTOObI NOAHM-
MaTb WY NePeHOCUTb 3NeKTponpnbop, BbIHK-
MaTb BUIKY U3 PO3eTKM, NOTAHYB 3a LUHYP.

He HakpyumnBalTe ceTeBOW LWHYP Ha Npubop.

MpoBepbTe cocToAHME WHYpa NuTaHus. Mo-
BPEXAEHHbIN UMW 3anyTaHHbIN LUHYP MOXeT
ObITb MPUYNHOM MOPAXEHNS ANEKTPUHECKUM
TOKOM.

He pgonyckaetcs ucnonb3oBaTh UMW XpaHUTb
3M1ekTponpmbop Ha OTKPLITOM BO3AYyXeE.

He npukacanTtecb kK BUNKe BNaxHbIMun pykamu.

npvMuTE BCE MEpPbI K TOMY, YTOObI Npubop He
MOr ObITb 3anyLeH cnyvyanHbiM 06pa3om;

He npukacanTecb kK NOABVXHBIM YaCcTAM BO
BpeMs paboTbl npubopa.

ByabTe OCTOPOXHbI MOCHE BbIKMOYEHUS
npuGopa, Tak Kak HOXK1 ByayT NpogoskaThb
BpaLLaTbCs MO VHEPLMU.

NCMNMONb30OBAHUE N YXOL

He gonyckaeTcs akcnnyaTupoBatb npubop,
€CINU NPUHAaANEXHOCTU YCTAHOBMEHbI HEAO-
CTaTOYHO HaAEXHO.

He ucnosnb3ayiTe NPMBop ¢ HencnpasHbLIMU
npuHaanexHoctamu. Ux cnenyeT HemeaneH-
HO YCTaHOBUTb MPaBUITLHO.

He gonyckaeTcs, 4YTobbl Npubop paboTan 6e3
3arpysKku;

He ponyckaeTca akcnnyaTupoBaTh anek-
Tponpubop ¢ HeMCNpaBHbLIM BbIKMHOYaTENEM
nuTaHus.

Cobnioganite MHQUKATOP MakCMManbHOro
YPOBHS1 U3MEPUTENbHOrO CTakaHa v Yauu
n3MenbYnTens.

Ecnun Bbl ucnonb3yeTe ropsyne XXUaKoCTH, He
3anonHanTe 4yawy 6onee, 4eM HaMOMOBUHY.
Kaxnablvi pas, korga Bbl CMeLUMBaeTe ropsune
XMAKOCTU B Yalle, BbiGupanTe camyr HU3KYH
CKOpOCTb.

3TOT NPMBOP NpeHa3HauYeH TONbKO AIs
[OMaLLHero, a He MPOdeCCMOHaNbLHOro Unu
MPOMbILLNEHHOTO UCMOMNb30BaHWS;

XpaHuTe 3TOT Npnbop BHE AOCATaemMoCcTH
aeten n/unu nuy, ¢ orpaHnyYeHHbIMU pur3n-
4YeCKUMW, CEHCOPHBLIMMW UM YMCTBEHHbLIMU
BO3MOXHOCTAMM, @ TaKxXe TeX, KTO He 3HaKOM
C MpaBUNamMmn ero NCrnonb3oBaHUs.

nogaepxveante npubop B Hagnexatiem



paboyem cocTosiHun. MpoBepbTe, YTOOLI He
ObINIO NEPEKOCOB 1 3aeaHns NMOABUKHBLIX
yacTen, He ObINo NONIOMaHHbIX AeTanemn n
npubop paboTtan ncnpaeHo;

He oCTaBnATe BKIYEHHbI a1ekTponpubop
6e3 npucMoTpa. ATO COXPAHUT 3MEKTPOIHEP-
VIO Y MPOATUT CPOK €ro Cryx6bl.

He npukacaiTecb paboyeii NOBEPXHOCTLIO
yTiora K Teny Ui K XUBOTHbIM.

He ncnonb3yite npubop ¢ 3aMOpOXEHHbIMU
npoayKkTamu, NbAOM UNU ¢ TBEPABLIMU NPOAYK-
Tamu C KOCTOYKaMMm.

He ncnonb3ynte npubop 6onee 1 MuHyThI 3a
OAVH pa3 u He paboTanTe no yuknam 6onees
MUHYT. Bcerga genante naysy He meHee 1
MUHYTbI MeXay uuknamu. Hu npum kakmx o06-
cTosATenbcTBax Npnbop He AomxeH paboTaTb
Aornblue, Yem 3To HeobxoaAnmo.

B kauecTBe npumepa B npunaraemon Tabnuue
NPUBOANTCA HECKOMNBKO PeLenToB, B KOTOPbIX
yKasaHO KONM4YecTBO NPOAYKTOB, peKOMEeHIy-
eMoe BpeMs A58 MPUroToBIEHNS KaXKA0ro pe-
uenTa, a Takxxe MakcMMmarnbHoe Bpems paboThbl
npubopa Ans Kax4oro u3 aTux pexmmos.

OBCIYXXUBAHUE

- NMio6oe HenpaBUbHOE NCMOMNb30BaHNE UK
HecobnoaeHNe UHCTPYKLUIA aBTOMATUYECKU
NPUBOAMUT K @aHHYIIMPOBAHWIO rapaHTUn v CHsI-
TUIO OTBETCTBEHHOCTU NPOU3BOAUTENS.

ONMUCAHUE

A PerynsaTtop ckopocTu
Boikntouatens
Knonka Typ6o
Kopnyc guratens
PyyHown 6neHpep
MepHbIn cTakaH
BeHunk (¥)
G1 Kopobka nepenay
G2 BeHuuk
H Yawa namensuutens (*)
H1 Kpblwka
H2 Habop Hoxel
H3 Yawa
| Hacagkn gna mope (**)
11 Ropobka nepenay
12 Hoxka gna ntope
I3 Jlonatka

@ T moOoOw

(*) DocTynHo Tonbko Ans mogenu Bapi 1200 Plus
Inox / Bapi 1200 Premium Plus Inox / Bapi 1200
Premium Complet.

[ocTynHo Tonbko ans mogenu Bapi 1200
Premium Complet.

Ecnv Bawa mopaenb He yKOMMeKToBaHa HyXXHOM
BaM MPVHAAEXHOCTBIO, e MOXHO npuobpectn
OTAENbHO Yepes Cryby TeXHUYEeCKon nogaepx-
Ku.

MHCTPYKLUA MO
SKCIINYATALUN
MEPEQ UCMONb30BAHVEM:

- Y6eautecb B TOM, Y4TO Bbl MONTHOCTBIO pacna-
koBanu npubop.

- nepenj nepBbiM NCMOJTb3OBAHNEM O4YUCTUTE
BCe 4acCTu, KoTopble 6y,u,yT KOHTaKTUpoBaTb
C NpoAyKTaMu NUTaHUA, Kak onncbiBaeTCAa B
pasgene, NOCBALLEHHOM YUCTKe.

- NnoAroToBbTE anekTponpubop kK pabote.
UCNOJIb3OBAHME:

- MonHocTblo pasBepHUTe kabenb Nepes noa-
KIOYEHUEM K CETU.

- MopkntoumnTe NpuGop kK ceTu.

- BkrounTte npubop ¢ MOMOLLbIO BbIKMOYaTens
(B).
- BoibepuTe xenaemyt CKOpOCTb.

- HauHute paboTy c egon, KOTOPYIO Bbl XOTUTE
obpaboTaThb.

ANEKTPOHHbIW KOHTPOJIb CKOPOCTMU:

- CkopocTb npubopa MoXeT perynmpoBaTbes
C nomolbto perynsitopa ckopoctu(A). 3ta
YHKLMA O4eHb NonesHa, Tak Kak Nno3sonseT
ajanTupoBaTb CKOPOCTb paboTbl Nnpubopa k
TNy paboTbl, KOTOPY HEOOXOANMO BbINO-
HUTB.

PEXXWUM TYPBO:

- Mpubop nmeet Typbo pexum. Micnonbays
dyHkumto Typ6o (C), npubop paboTtaeT Ha
MOSHYI0 MOLLHOCTb, MO3BOSISSA ee A0CTUYb
6onee ogHOPOAHON TEKCTYPbI MO OKOHYAHUN
cBoOel paboTbl.

MNOCJIE NCNOJIb3OBAHUA:

- Bbeikntounte npubop npu nomotumn kHonkn BKJT/
BbIKI (B).

- OTkno4YnTEe NpUdOp OT CeTu.

- Ouuctute npmbop.



HACALKW:
CTUK-HACALOKA(FIG.1):

- OTa Hacagka ucnonb3yeTcs A4S NPUroTos-
TNEHNsI COyCOB, CyNnoB, ManoHe3a, MOJTOYHbIX
KOKTeWnewn, 4eTCKOro nutaHus, Apobnexnns
nbaa ...

- MpukpenuTe HacaKy K kopnycy ABuratens n
noBepHWTe B HanpasneHun ctpenku(Fig.1.1).

- MonoxwuTe eay B Yally 1 BKNoYMTE Nprbop.

- lna nocneaytoLen o4ncTkn npubopa oTtcoe-
OVHUTE Hacagky, NoBopaynBas ee B NPOTUBO-
MOMOXHOM CTPENKe HanpasneHuu.

HACAOKA-U3MEJIbYUTENb(FIG.2):

- OTa Hacagka ncnonb3yeTcqd Ond namMmernb4ye-
HUS OBOLLEV UK MACa.

Bo nsbexaHve nospexaeHus npubopa ynanu-
Te KOCTM, HEPBBI, XPSLLM U T. 4. U3 MsAca.

MomecTnTe eny B KOHTEHep ANA u3Menbye-

HWUSI U NNOTHO MPUKPENUTE KPbILLKY, MOBEPHYB
ee NpoTVB YacoBOW CTPENKMN A0 Tex nop, noka
He ycnblwunTe wenyok(Fig.2.1).

MpukpenuTe ycTpOWCTBO K KpbILLKE, MOBOPa-
4YnBas B HanpaBlieHUN CTPENKK, U BKITOYUTE
npubop (byabTe OCTOPOXHbI: HE BKIIOYaNTE
npubop, ecnu Becb 610K yCTaHOBMNEH Henpa-
BUNbHO U He coeanHeH BmecTe)(Fig.2.2).

OcTaHoBuTe paboTy npubopa npu gocTuxe-
HUW XeNnaeMoun TeKCTYpbl eabl.

OTcoepunHute 6ok ot KPbILKK, a KPbILUKY - OT
namenbunTend.

- MpumeyaHue 1: He ncnonbsynte yHKLMIO
Turbo ¢ gpaHHoOM Hacagkon.

HACAOKA-BEHYUK (FIG.3):

- OTa Hacagka ncnonb3dyeTcqa anda B36MBaHus
CINMNBOK, INYHbIX BENKOB 1 T.4.

MpukpenuTe BGMNOK K KOPNyCy ABUraTens n no-
BEpHWTE ero B HanpasneHuu ctpenku (Fig. 3.1).

[MomecTuTe ey B €MKOCTb M BKITHOYUTE NpU-
60p. [1ns AOCTWXKEHUS ONTUMAarbLHOrO pesyrb-
TaTa BpalwanTe BeHYMK N0 YacOBOW CTPenKe.

CHumuTe Hacapgky anga B36MBaHWS U oTCOEOU-
HUTE Kopnyc ABuratens.

MpumeyaHune 1: He ncnonb3ymnTe BbicOKMe
CKOpOCTM Npu paboTe ¢ 3TOW HacafKon, Tak
KaK 3TO MOXeT BbI3BaTb MOMOMKY BEHYMKa (€ro
BpallalLLmecs nonactu).

HACALKA OnA MIOPE (FIG. 4):

- OTy HacaZKy MOXHO UCMONb30BaTh A4S Bapku

OBOLLEeN 1 PPYKTOB (Takux, Kak kaptodernb,
nomMuaopbl, A6moku ...).

3TO BAXHO: He nsmenbuanTte TBepable

Unu cbipble NPoAyKThl, yAanuTe ¢ NPOAYKTOB
KOXYpY, Kameluku unu ctebnu. Mepen namens-
YeHWeM NpUroToBbTe NPOAYKTHI.

YcTaHoBWTe KOPOOKY Nnepefay Ha HOXKY Ans
ntope, noBepHyB ee BneBo (Fig.4.1)

MprkpenuTe Hacaaky Ans nope K Kopnycy
[ABUratens, NoBepHyB ee NPOTUB YacoBON
CTPErkKu.

YcTaHoBMTE NnonaTky Ha HUXKHIOKW YacTb niope,
noBepHYB ee Mo 4acoBOW CTperike A0 yrnopa.
(Fig. 4,2)

MomecTtuTe GneHaep ¢ Hacagkow Ans nope
B KOHTeWHep ¢ egon. ns ynobcTea nepe-
MellanTe akceccyap BBEPX U BHU3 MO BCen
€MKOCTW IO NONyYeHUs XXernaeMon TEKCTYpbI.

CHuMuTE HacafKy and nwope n otcoeanHutTe
Kopnyc gsuratens.

Ouunctnte Hacaaky.

Mpumevanwue 1: He ncnonb3yte Hacaaky Ans
nope B KOHTEHepe npu nNpsmMom Harpese. Pe-
KOMeHAyeTCs NoAoXAaTb HEeCKONbKO MUHYT,
noka CMecCb OCTbIHET.

[MpumeyaHne 2: He npeBbilanTe NONOBUHY
€MKOCTU KOHTelHepa.

Mpumeyanne 3: He mowiTe kopobky nepenay
HW Npu Kakux obcTosTenbCcTBax.

- Mpumeyvanue 4: N3berante upeamepHomn obpa-
60TKM cmecm.

TEMJIOBAA 3ALLUTA U BE3ONACHOCTb:

- Mpu6op ocHalleH 3aLUTHLIM YCTPONCTBOM,
KOTOpOE 3alluLLaeT ero oT neperpesa.

- Ecnn npnbop camocTosTenbHO BbIKNOYaeTCH
W He BKIoYaeTCcs CHOBa, OTKIOYUTE ero oT
3M1eKTPOCeTN 1 NOAOXKANTE OKONO 15 MUHYT
nepez ero NOBTOPHbLIM NogkntoyeHnem. Ecnm
npubop He BKkNoYaeTcs, obpaTuTech 3a KBa-
NMOULNPOBAHHON TEXHUYECKON MOAAEPKKON.

UNCTKA

- OTcoeamHuTe Npubop OT ceTu nocre UCrorb-
30BaHUs, YTOGbI OH OCTbIN NEPeS, YNCTKON.

- OuuncTtute Nnpnbop, NCNonb3ysi BNaXHY TkaHb
1 HECKOJIbKO Kanerb YNCTSLLEN XUAKOCTH, a
3aTeM CyXylo TKaHb.

- He ponyckaeTcsa ncnonb3osaTk pacTBOpu-
Tenu Unv NPoAYKTbl HA OCHOBE KUCMOTbI UMK
C BbICOKUM ypoBHeM pH, Hanpumep, oTbe-



nnBaTenb, a TakxXe aGpaSMBHbIe vHucTawmne
BellecTBa.

He nomelwanTe anektponpmbop B Bogy unm
WHYI0 XWAKOCTb, @ TakXXe noj CTPpyo BOAbI.

Bo Bpems unctku npubopa Heob6xoammo 6bITb
0COBEHHO OCTOPOXHbIM C OCTPbIMU HacazkKa-
MU-HOXaMMU.

pekoMeHayeTCcs perynspHo ounaTe npubop
1 TWaTenbHO yaansTb BCe NULLEBbIE OCTaTKK;

ecnu npubop He ByaeT NnoaaepkneaTbCs B
YMCTOM COCTOSIHUM, €ro NMOBEPXHOCTb MOXET
6bITb NOBPEXaeHa, CPOK CNy6bl COKpaLLeH,
a ero MUCronb3oBaHne MoXeT cTaTh Hebe3o-
nacHbIM;

Bbl MOXETE MbITb B I'IOCY,D,OMOG‘-IHOVI MalinHe
crnegywuimne 4actu:

- PyuHown 6neHgep

- BeHuuik (6e3 kopobku nepegay)

- MepHbIn cTakaH

- Yawa namenvuntens (6e3 KpbiLLKu)

- Hacagka ons niope (6e3 kopobku nepegay)
Pexum cyLukn ans yacTtem, KoTopble MOXHO
MbITb B MOCYJOMOEYHON MalLUMHe NN PakoBu-
He, No3BONUT BOoAe Nnerko crteyb. (Fig. 5)

- 3aTeM NnpocyLwunTe Bce 4acTtun nepeq C60pKOl7I.

HEUCTNPABHOCTU U PEMOHT

- B cnyyae HeucnpaBHOCTU OTHECUTE 3NEKTPO-
npubop B CEPBUCHbIN LIEHTP. He nbiTanTech
CaMOCTOSTENbHO PEMOHTMPOBATL 3MEKTPO-
npubop — 3TO MOXeET ObITb ONacHO.

Ana U3OENUA B BEPCUMX EC U/WNW, ECNU
9TOr0 TPEBYET 3AKOHOOATENBLCTBO B
BALLEW CTPAHE:

9dKonorusa n BTOPMYHOE
NCNoNnb30BAHUE

- MaTtepwuansl ynakosku npuéopa npuHMmaroTcs
cucTemol cbopa 1 COpTUPOBKM MaTepuanos
AN BTOPUYHOTO MX UCMONb30BaHusA. Ons yTu-
nM3aunm UCrnosb3yinTe GbITOBbIE KOHTEMHEPSI
ANS KaXXgoro Tuna mycopa.

- B v3genuu HeT BelecTB B KOHLEHTpaLUusX,
KOTOpble CYMTAIOTCA BPeAHLIMU AN OKpYyXato-
Len cpeapl.

OTOT 3HAYOK O3HAYaeT, YTo nocrne
OKOHYaHWs cpoka crnyx0bl Anst yTunuasa-
Lmm anekTponpubopa oTHecuUTe ero B
NYHKT cO0pa 3NeKTPUYECKUX N ANEKTPOH-
HbIx oTxogoB (WEEE)

OTOT NpmGOpP BLINOMHEH B COOTBETCTBUN C
[MpeKkTMBOW N0 HU3KOBOMNBTHOMY 06OPYA0BaHMIO
2014/35/EU, IMpeKkTnBoii No aneKTpoMarHuT-

How coBmecTumocTn 2014/30/EU, Oupektmeoin
2011/65/EU, orpaHuymBatoLLen ncnonb3oBaHne
HEKOTOPbIX OMACHbIX BELLECTB B 371EKTPUYECKOM 1
3MeKTPOHHOM 060pynoBaHNUM, a Takke [JupekTu-
Bori 2009/125/EC no akonornyeckum TpebosaHu-
SIM K M3OEeNUsM, NoTPeBNSIoWLMM SHEPTULO.

PeuenT PekomeHagyemas | CkopocTb

Hacagka

KonuuyectBOo

Bpe-
Ms

MpurotoBneHue

MaiioHes 52

iy

250 mn

MonoxwuTb B Yawy 1 Aiuo, Ao6aBUTL 35¢
corlb, HECKOMNbKO Kanenb yKcyca unm
FIMMOHHOTO COKa, HanMTb Macmno Ao
OTMETKM U BKMIOYUTb Npubop, He
[OBurasi ero, noka macca He cTaHeT
O[HOPOAHOMN.

DpyKTOBbIE KOK- 152

Teunnm

10

MonoxwuTb B Yally dpyKTel 1 obpa-
60TaTb, NOKa OHW He NpeBpaTATCS B
O[HOPOAHYI0 Maccy.

Coyc belwamensb 102

600 mn

Pactonutb B kactptone 30 r cnMBoYHO- 15¢
ro macna, fo6asutb 100 r myku 1 30 1
06XapeHHOro nyka (M3MensYEeHHOro),
noHemHory 3anunTte 500 Mn Momnoka

Kornka nbpoa

1J

202 4/6 kybukoB

MomecTuTe KybmkM B Hawwy 1 obpabo- 15¢
TanTe, crnerka Haknmas Ha Kaxablin
13 HUX.




cTypbl. Jo6aBbTe Monoka Ans Gonee
HaCbILLEHHOW TEKCTYpbl.

Peuent PekomeHpayemas | CkopocTb | KonuuyectBo | Mpurotosnexue Bpe-
Hacagka LB

B36uTble cnveku 250 mn HanuTb xopoLuo oxnaxaeHHbIe CIIMBKA 1-2
(0-5° C) B MuCKy 1 B3GMBATH MX MUK- MUH
CepoMm, nepemeLLas ero no 4acosomn
cTpenke. B36uBatb CrMBKY nyyLLe BCETO
Ha4nHaTb Ha MUHMMarbHOW CKOPOCTH,

) a KOrfja OHW HaYHyT rycTeTb, PEKOMEH-
[lyem nepenTi Ha BTOPYH CKopocTb.
OCTOpOXHee - He nepeB3beiiTe, MHaye
NOMNyYUTCs CNYBOYHOE Macro.

B36uTble 6enkun 22 5 benkoB MomecTutb Genkn B NOAXOAALLYIO NO- 1-2
cyay v B36UTb MMKCEPOM, Nepemellast MUH
€ero o BepTuKany.

KapTodenbHoe 202 300r [ns namensyeHnsa kapTodens MOXHO 30c

nope obpaboTaTb ero HeNnoCPeaCcTBEHHO B
KacTptone.

Kawwa n3 dpyktos 202 300r MamenbunTh 1 NOMECTUTb B NOAXO- 25¢
aswyto nocyay 100 r a6nok, 100 r
6aHaHoB, 50 r neYyeHbs U COK 0AHOro
anenbcuHa.

MaHnpoBoYHbIE 202 50r Hape3satb kyckamu cyxoi xne6, npe- 30—

cyxapu Ae Yem NMoOMecTUTb ero B cTakaH, 50 ¢
nepemonoTb A0 JOCTUXKEHWSI HYXXHON
TEKCTYpbI.

TepTbii Cbip 202 200r Hapesatb ky6ukamu no 1 cm n usmeno- | 30 —
YNTb 4O JOCTMXKEHUS HYXHOM TekcTypbl. | 40 ¢

TepTas MOpKOBb 202 200r [oYncTTE MOPKOBb, Hape3aTb 30c
Kycoukamu o 1 cM 1 n3ameneiuTb 4o
[OCTUKEHNS HYXXHOW TEKCTYPbI.

MamenbyeHHble 202 200r CHATb KOXYPY 1 n3meneimTb o goctn- | 30 ¢

opexu XKEHWSI HYXKHOW TEKCTYpbl.

Py6neHoe siniLo 202 5 any Pa3spesatb Ha 4 YacTu 1 namensyntb o | 10 ¢
[OCTVKEHWSI HYXKHOW TEKCTYPbI.

dapw (13 cbiporo 202 300r MpenBapuTenbHO Hape3aTh MSCO Ha 30c

NNy BapeHoro Kycouku paamepom 1 cm. N3amenbuntb

msica) 0o TpebyeMon TekcTypbl

Papu 202 40r MpenBaputenbHO HapesaTb MACO Ha 3c
Kycouku pa3mepom 1 cm. N3amenbuntb
[o Tpebyemoin TekcTypbl

Menko Hape- 202 60r MpenBapuTenbHO Hapes3aTb NPOAYKT Ha | 3¢

3aHHbIN XaMOH Kycouku paamepom 1 cm. Namensuntb

«CeppaHo» 0o TpebyeMon TekcTypbl

MamenebunTb cy- TYPBEO 60g MpenBapuTenbHO HapesaTb NPOAYKT Ha 3c

LeHble abpukoch! Kycouku pasmepom 1 cm. MiamensunTb

(kypary) no TpebyeMoil TekcTypbl

KapTodenbHoe 202 1 kg V3amenb4nTe NPUroTOBMNEHHbIN KapTo- 1 MUH

nope denb 40 NonyYyeHns xenaemon Tek-




Romana

Blender manual

Bapi 1200 Inox

Bapi 1200 Plus Inox

Bapi 1200 Premium Plus Inox
Bapi 1200 Premium Complet

Stimate client,

Va multumim ca ati ales sa cumparati un produs
marca TAURUS .

Datorita tehnologiei sale, designului si modului
de functionare, precum si faptului ca depaseste
cele mai stricte standarde de calitate, se poate
garanta o utilizare pe deplin satisfacatoare si de
lunga durata a produsului.

RECOMANDARI S
AVERTIZARI PRIVIND
SIGURANTA

-Tnainte de a porni aparatul, cititi
cu atentie aceste instructiuni
si pastrati-le pentru a le putea
consulta in viitor. Nerespecta-
rea acestor instructiuni poate
provoca un accident.

-Tnainte de utilizare, curatati
toate componentele produsului

care vor fi In contact cu alimen-

tele, asa cum este indicat in
sectiunea de curatare.

- Acest aparat nu trebuie utilizat
de copii. Nu lasati aparatul si
cablul acestuia la indeméana
copiilor.

- Acest aparat poate fi utilizat de
catre persoane cu capacitati
fizice, senzoriale sau menta-
le reduse sau fara experienta

si cunostinte in cazul in care
acestora li se asigura suprave-
ghere sau au fost instruite cu
privire la utilizarea aparatului
intr-un mod sigur si inteleg peri-
colele implicate.

- Acest aparat nu este o jucarie.
Copiii trebuie supravegheati,
pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

-Lamele sunt ascutite si pot
rani; fiti atent si evitati contactul
direct cu marginile taietoare ale
lamelor.

- Fiti deosebit de atent cand ma-
nevrati lamele, in timpul opera-
tiilor de asamblare si de deza-
samblare, la golirea vasului si in
timpul curatarii.

- Opriti intotdeauna aparatul si
deconectati-l de la sursa de cu-
rent daca este lasat nesuprave-
gheat si ihainte de schimbarea
accesoriilor sau de apropierea
de piesele care sunt in miscare
in timpul utilizarii, Tnainte de
asamblare, dezasamblare sau
curatare.

-Tn cazul in care turnati in apa-
ratul de procesare a alimentelor
sau in blender lichid fierbinte,
fiti atent, intrucat acesta poate fi
aruncat afara din aparat, datori-
ta aburilor formati brusc.

-1n cazul in care conexiunea la
reteaua de alimentare a fost



avariata, aceasta trebuie inlo-
cuita, iar aparatul trebuie dus la
un service de asistenta tehnica
autorizat. Nu incercati sa deza-
samblati sau sa reparati apa-
ratul pe cont propriu, pentru a
evita pericolele.

- Acest aparat este destinat nu-
mai pentru utilizarea in gospo-
darie si nu pentru utilizari profe-
sionale sau industriale.

-ATENTIE! Pentru a evita perico-

lele ce pot aparea in urma unei
resetari accidentale a decuplarii
termice, acest aparat nu trebuie
alimentat printr-un dispozitiv de
comutatie extern, cum ar fi un
temporizator si, de asemenea,
nu trebuie conectat la un circuit
care este in mod regulat inchis
si deschis de catre dispozitiv.

- Tnainte de a conecta aparatul, verificati daca
tensiunea de pe placuta de identificare a
aparatului corespunde celei de la reteaua de
alimentare.

- Conectati aparatul la o priza cu impamantare
de minim 10 amperi.

- Stecarul aparatului trebuie sa intre corect in
priz&. Nu modificati stecarul. Nu utilizati adap-
toare pentru stecare.

- Pastrati zona de lucru curata si iluminata
corespunzator. Zonele inghesuite si intunecate
prezinta risc de accidente.

- Tineti copiii si alte persoane la distanta atunci
cand utilizati aparatul.

- Nu utilizati aparatul daca acesta are stecérul
sau cablul de alimentare deteriorat.

- Daca una din partile carcasei aparatului se
sparge, deconectati imediat aparatul de la
retea, pentru a preveni posibilitatea unui soc
electric.

- Nu utilizati aparatul daca a fost scapat pe po-
dea, daca exista semne vizibile de deteriorare
sau daca prezinta scurgeri.

- Nu utilizati aparatul cu mainile sau cu picioare-
le ude sau cand nu purtati incaltaminte.

- Nu fortati cablul de alimentare. Nu utilizati
niciodata cablul de alimentare pentru a ridica,
transporta sau deconecta aparatul.

- Nu infasurati cablul electric in jurul aparatului.

- Verificati starea cablului de alimentare. Cablu-
rile deteriorate sau incurcate maresc riscul de
electrocutare.

- Nu utilizati si nici nu depozitati aparatul in
exterior.

- Nu atingeti stecherul cu mainile ude.

- Luati masurile necesare pentru a evita pornirea
involuntara a aparatului.

- Nu atingeti niciuna din piesele mobile ale apa-
ratului in timp ce acesta este in functiune.

- Aveti grija dupa efectuarea operatiei de oprire
a aparatului, deoarece lama/lamele vor conti-
nua sa se miste ca urmare a inertiei mecanice.

UTILIZARE $I INGRUJIRE:

- Nu utilizati aparatul daca accesoriile acestuia
nu sunt montate corespunzator.

- Nu utilizati aparatul daca accesoriile atasate
acestuia sunt defecte. Inlocuiti-le imediat.

- Nu utilizati aparatul daca este gol.

- Nu utilizati aparatul daca intrerupatorul pornit/
oprit nu functioneaza.

- Respectati indicatorul pentru nivelul MAXIM al
canii de masurare.

- Cénd folositi lichide fierbinti, nu umpleti cana
mai mult de jumatate. Intotdeauna, cand ames-
tecati lichide fierbinti in cana, selectati viteza
minima la selectorul de viteza.

- Acest aparat este destinat numai pentru
utilizarea in gospodarie si, nu pentru utilizari
profesionale sau industriale.

Depozitati aparatul intr-un loc care sa nu fie
la indemana copiilor si/sau a persoanelor cu
capacitati fizice, senzoriale sau mentale redu-
se, ori care nu au experienta sau cunostintele
necesare.

Pastrati aparatul in stare buna. Verificati piese-
le mobile pentru a vedea daca sunt nealiniate
sau blocate si asigurati-va ca nu exista piese
rupte sau anomalii care pot afecta functionarea
corecta a aparatului.



- Nu lasati niciodata aparatul conectat si ne-
supravegheat daca nu este utilizat. Astfel se
economiseste energie si se prelungeste durata
de viata a aparatului.

Nu utilizati aparatul pe vreo portiune a corpului
unei persoane sau unui animal.

Nu utilizati aparatul cu alimente congelate,
gheata sau alimente care contin oase.

Nu utilizati aparatul mai mult de1 minut sau_
pentru a completa cicluri de peste 5 minut. In
acest caz, respectati intotdeauna perioadele
de odihna intre cicluri de cel putin 1 minut. In
niciun caz, nu trebuie sa folositi aparatul mai
mult decat este necesar.

Ca o referinta, in tabelul anexat apar mai multe
retete, care includ cantitatea de elemente pen-
tru proces, timpul de functionare recomandat
pentru a elabora fiecare reteta, precum si tim-
pul maxim de functionare a aparatului pentru
fiecare dintre aceste conditii de sarcina.

DEPANARE

- Orice utilizare necorespunzatoare sau neres-
pectarea instructiunilor determina garantia si
responsabilitatile producatorului s& devina nule
si neavenite.

DESCRIERE

Comanda reglaj viteza
Intrerupator Pornire/Oprire
Butonul TURBO
Corpul motorului
Blender manual
Cana de masurat
Tel (*)
G1 Cutie de viteze
G2 Tel
H Vas de tocat (*)
H1 Capac
H2 Setdelame
H3 Vas
I Accesoriu pentru piure (**)
11 Cutie de viteze

O Mmoo w >

12 Picior pentru piure
I3 Paleta

(*) Disponibil doar pentru modelul Bapi 1200 Plus
Inox / Bapi 1200 Premium Plus Inox / Bapi 1200
Premium Complet.

(**) Disponibil doar pentru modelul Bapi 1200
Premium Complet.

Daca modelul aparatului dvs. nu are accesoriile
descrise mai sus, acestea pot fi achizitionate si
separat de la Serviciul de Asistenta Tehnica.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE
INAINTE DE UTILIZARE:

- Asigurati-va ca ati indepartat toate ambalajele
produsului.

- Tnainte de prima utilizare, cur&tati componen-
tele care vor intra in contact cu alimentele in
modul prezentat in sectiunea despre curatare.

- Pregatiti aparatul conform functiei pe care
doriti s& o utilizati:
UTILIZARE:

- Desfasurati complet cablul inainte de a-l intro-
duce in priza.
- Conectati aparatul la reteaua electrica.

- Puneti aparatul in functiune, actionand butonul
on/off (B)

- Selectati viteza dorita.

- Lucrati cu alimentele pe care doriti sa le pro-
cesati.

COMANDA ELECTRONICA A VITEZEI:

- Viteza aparatului poate fi reglata folosind
comanda de reglare a vitezei(A). Aceasta
functie este foarte utila, pentru ca face posibila
adaptarea puterii aparatului la tipul de sarcina
care trebuie indeplinita.

FUNCTIA TURBO:

- Aparatul are o functie Turbo. Prin activarea
functiei Turbo (C), devine disponibila toata
puterea motorului, obtinand astfel un finisaj mai
fin al texturii finale a produsului.

DUPA CE ATI TERMINAT DE UTILIZAT
APARATUL.:

- Opriti aparatul eliberand presiunea de pe intre-
rupatorul on/off (B)

- Deconectati aparatul de la reteaua de alimen-
tare.

- Curatati aparatul.
ACCESORII:
ACCESORIUL BLENDER MANUAL (FIG.1):

- Acest accesoriu este folosit pentru a prepara
sosuri, maioneza, milkshake-uri, hrana pentru
copii, zdrobire gheata etc.



- Atasati blenderul vertical la corpulmotorului ro-
tindu-I in directia indicata de sageata (Fig.1.1).

- Puneti alimentele care urmeaza sa fie prepara-
te In vas si porniti aparatul.

- Desprindeti blenderul vertical, rotindu-I in sens
opus sagetii si scoateti-l pentru a-l curata
ulterior.

ACCESORIUL DE TOCAT (FIG. 2):

- Acest accesoriu este folosit pentru tocarea
legumelor sau a carnii.

- Pentru a evita deteriorarea aparatului, scoateti
din carne oasele, nervii, cartilagiile etc.

- Puneti mancarea de preparat in recipientul
de tocare si atasati ferm capacul, rotind spre
stanga pana cand auziti clicul (Fig.2.1).

- Atasati unitatea de capac rotind in directia indi-
cata de sageata si porniti aparatul (aveti grija:
nu porniti aparatul daca intregul aparat nu este
montat corect si nu este interconectat)(Fig.2.2).

- Opriti aparatul, atunci cand alimentele ajung la
textura dorita.

- Detasati unitatea de la capac si capacul de la
tocator.

- Nota 1: Nu lucrati cu functia Turbo cu acest
accesoriu atasat.

ACCESORIUL PENTRU BATERE (FIG. 3):

- Acest accesoriu este folosit pentru baterea
fristii, a albusurilor de ou etc.

- Atasati unitatea la corpul motorului si rotiti in
directia inidcata de sageata (Fig. 3.1).

- Puneti méncarea intr-un recipient si porniti
aparatul. Pentru rezultate optime, deplasati
telul in sens orar.

- Indepértati telul si eliberati corpul motorului.

- Nota 1: Nu lucrati la viteze mari cand este ata-
sat acest accesoriu, intrucat aceasta va produ-
ce defecte ale telului (impletindu-i sarmele).

ACCESORIUL PENTRU PIURE (FIG. 4):

- Acest accesoriu poate fi utilizat pentru a sfa-
rama legumele si fructele gatite (cartofi, rosii,
mere...).

- IMPORTANT: Nu sfaramati alimentele tari sau
care nu au fost gatite, indepartati coaja, sdm-
burii sau tulpinile. Gatiti si scurgeti alimentele
fnainte de a le sfarama.

- Montati cutia de viteze pe piciorul pentru piure,
rotind-o spre stanga (Fig. 4.1)

- Montati accesoriul pentru piure pe corpul moto-

rului, rotind-I spre stanga.

Montati paleta pe partea inferioara a piciorului
pentru piure, rotind-o spre stanga, pana cand
aceasta este fixata ferm. (Fig. 4.2)

Asezati blenderul cu accesoriul pentru piure in
recipientul cu alimente. De preferat, deplasati
accesoriul facand o miscare sus-jos in intregul
amestec, pana cand obtineti textura dorita.

Scoateti accesoriul pentru piure si eliberati
corpul motorului.

Curatati accesoriul.

- Nota 1: Nu utilizati accesoriul pentru piure
intr-un recipient aflat deasupra caldurii directe.
Se recomanda sa lasati amestecul sa se
raceasca timp de cateva minute.

Nota 2: Nu depasiti jumatate din capacitatea
recipientului.

PROTECTOR TERMIC DE SIGURANTA:

- Aparatul are un dispozitiv de siguranta care
previne supraincalzirea sa.

- Daca aparatul se opreste singur si nu porneste
din nou, deconectati-l de la reteaua de alimen-
tare si asteptati aproximativ 15 minute Thainte
de a-I reconecta. Daca masina nu porneste din
nou, solicitati asistenta tehnica autorizata.

CURATARE

- Decuplati aparatul de la reteaua de alimenta-
re si lasati-l sa se raceasca inaintea oricarei
operatii de curatare.

- Curatati aparatul cu o carpa umeda si cateva
picaturi de detergent lichid, apoi uscati-I.

- Nu utilizati solventi sau produse cu pH acid sau
bazic, precum inalbitori sau produse abrazive,
pentru curatarea aparatului.

- Nu introduceti niciodata aparatul in apa sau
orice alt lichid si nici nu tineti aparatul sub jet
de apa.

- Tn timpul procesului de curatare fiti foarte atenti
la lame, deoarece sunt foarte ascutite.

- Este recomandabil sa curatati aparatul in mod
regulat si sa indepartati resturile de alimente.

- Daca aparatul nu este bine curatat, suprafata
sa se poate deteriora, afectand in mod inevita-
bil durata sa de viata devenind nesigur pentru
utilizare.

- Urmatoarele piese pot fi spalate in masina de
spalat vase (utilizand un program de curatare
delicata):



- Blender manual

- Tel (fara cutie de viteze)

- Cana de masurat

- Vas de tocat (fara capac).

- Accesoriu pentru piure (fara cutie de viteze).

- Pozitia de scurgere/uscare a articolelor care
pot fi plasate in masina de spalat vase sau
a celor puse in chiuveta trebuie sa faciliteze
scurgerea. (Fig. 5)

- Apoi uscati toate piesele inainte de asamblare
si depozitare.

ANOMALII SI REPARATII

- Daca apar probleme, duceti aparatul la un
serviciu de asistenta tehnica autorizat. Nu
incercati sa-1 demontati sau sa-I reparati fara
ajutor, deoarece poate fi periculos.

PENTRU VERSIUNILE UE ALE PRODUSELOR
SI/SAU IN CAZUL IN CARE ESTE
OBLIGATORIU IN TARA DVS.:

ECOLOGIE $I RECICLAREA PRODUSULUI

- Materialele din care este alcatuit ambalajul
acestui produs sunt incluse intr-un sistem de

colectare, clasificare si reciclare. Daca doriti sa
le aruncati, va rugam sa folositi pubelele publi-
ce corespunzatoare fiecarui tip de material.

- Produsul nu contine substante in concentratii
care ar putea fi considerate ca daunatoare
pentru mediu.

Acest simbol inseamna ca, in cazul in
care doriti sa aruncati aparatul la
incheierea duratei sale de functionare,
trebuie sa-l duceti la un centru de
colectare a deseurilor autorizat, in
vederea colectarii selective a deseurilor
de echipamente electrice si electronice (WEEE)

Acest aparat respecta Directiva 2014/35/UE

cu privire la echipamentele electrice destinate
utilizarii in cadrul unor anumite limite de tensiune,
Directiva 2014/30/UE cu privire la compatibilitatea
electromagnetica, Directiva 2011/65/UE privind
restrictiile de utilizare a anumitor substante peri-
culoase in echipamentele electrice si electronice,
precum si Directiva 2009/125/CE de instituire a
unui cadru pentru stabilirea cerintelor in materie
de proiectare ecologica aplicabile produselor cu
impact energetic.

Receta Accesoriu Viteza | Cantitate Preparare Timp
recomandat
Sos de 52 250 ml Puneti oul in cana, sare, o picatura de otet | 35s
maioneza sau lamaie, umpleti cu ulei pana la partea
indicata si puneti aparatul in functiune fara
sa-| migcati pana ce uleiul se leaga
Mix de 152 | - Adaugati fructele si actionati asupra alimen- | -------
fructe U telor pana ce obtineti omogenitatea dorita
Sos becha- 102 600 ml Topiti 30 gr. de unt intr-o caserola la foc 15s
mel mic, adaugati 100 gr. de faina si 30 gr.
de ceapa usor prajita (tocata anterior cu
tocatorul) si continuati sa adaugati cele 500
ml de lapte
Spargere 20?2 4/6 cuburi | Introduceti cuburile in cana si spargeti 15s
gheata U gheata presand pe unul din ele
Frisca 250 ml Trunati frisca racita bine (0 - a 5°C) intr-un 1-2
recipient si miscati blenderul in sensul min
acelor de ceasornic. Se recomanda viteza
U minima si cand incepe sa capete consisten-
; ta sa treceti la viteza 2 Aveti grija deoarece
cu timpul frisca poate sa se transforme in
unt.




ne o textura mai cremoasa.

Receta Accesoriu Viteza | Cantitate Preparare Timp
recomandat

Albus batut A 5 albusuri | Turnati albusurile intr-un recipient si bateti 1-2

G cu telul miscand vertical pana se leaga min
Piure de 202 300 g Se poate coji actionand direct asupra ali- 30s
cartofi mentului aflat in aceeasi caserola
Piure copii 202 300 g Cojiti si puneti in recipient 100 gr. de mar, 25s

U 100 gr. de banana, 50 gr. de biscuite si
zeama unei portocale
Pesmet 20?2 509 Rupeti painea uscata inainte de a o pune in | 30 -
vas si striviti pana obtineti textura dorita 50s

Branza 202 200 g Taiati in cubulete de 1 cm si striviti pana 30 -
maruntjta obtineti textura dorita 40s
Morcov 202 200 g Taiati in cubulete de 1 cm si striviti pana 30s
maruntit obtineti textura dorita
Maruntire 202 200 g indepartati coaja si maruntiti pana obtineti 30s
fructe textura dorita
uscate
Maruntire 202 5 oua Taiati in patru si maruntiti pana obtineti 10s
ou tare textura dorita
Carne to- 202 300 g Taiati mai intai in cuburi de 1 cm. Tocati 30s
cata (cruda pana obtineti textura dorita
sau gatita)
Maruntire 202 40 g Taiati mai intai in cuburi de 1 cm. Tocati 3s
carne I E pana obtineti textura dorita
Maruntire 202 609 Taiati mai intai in cuburi de 1 cm. Tocati 3s
sunca tara- E U / @ pana obtineti textura dorita
neasca
Maruntjre TURBO 60g Taiati mai intai in cuburi de 1 cm. Tocati 3s
piersici pana obtineti textura dorita
uscate
Piure de 202 1kg Sfaramati cartofii gatiti, panad cand obtineti | 1 min
cartofi textura dorita. Adaugati lapte pentru a obti-




BbJITAPCKU

Mukcep - opobunka

Bapi 1200 Inox

Bapi 1200 Plus Inox

Bapi 1200 Premium Plus Inox
Bapi 1200 Premium Complet

YBaxaeMu KIUeHTHU,

Bnarogapvm Bu, ye 3akynuxTe enektpoypes c
mapkata TAURUS.

TexHonorunaTa, An3anHbT U PYHKUMOHANHOCTTa
Ha CbLUMsl, KAKTO U (haKTbT, Ye TON HagBuMLIaBa
Hal-CTPUKTHUTE HOPMM 3a Ka4yecTBo e Bu aoHe-
caT MbfIHO U AbAroTpanHoO 3a40BOSICTBO OT HETO.

CbBETU MU
NPEOYNPEXAEHUA 3A
BE3OIMNACHOCT

-MpoyeTeTe BHMMATENHO
Tasn bpowypa, npeav ga
nycHeTe ypeaa B AeUCTBUe.
3anaseTe 9 3a No-HaTaTbLUHU
cnpaBku. HecbobpasaBaHeTo
C HacTosLWUTe yKasaHns
MOXe [a CTaHe npuynHa 3a
npousLlecTsune.

-lpenv pa nsnonssare ern.
ypena 3a NbpBu MbT, NOYMUCTETE
BCUYKM YaCTU, HAMMpaLLW
ce B AONUP C XpaHUTENHUTE
NPOAYKTU, crieaBanku
ynbTBaHUSATA OT pasgern
“NouncTtBaHe”.

-YpeobT He 6uBa na 6bae
n3nonseaH oT geua. [pbxTe
ypeaa u wencena my ganed ot
JocCTbNa Ha geua.

-YpeaobT MOXe fa ce 13nonisea

OT Nnua ¢ On3NYEeCKN, CETUBHN
N YMCTBEHU YBpPEXOaHUs, UK
OT nnua 6e3 onut oT 6opaeeH
ce Hero, npu ycrnosue obave,
4ye ce HamupaT noa Haas3op
UIn ca NoNy4Ymnn ykasaHusi

3a 6e3onacHa paboTta c

ypeaa, a Cbllo 1 Ye pasdbupar
Bb3MOXXHUTE PUCKOBE.

-YpeabT He e urpadka. [pbxre
Aeuara nog HabnogeHwe Taka,
Yye Ja He cu urpadar ¢ ypeaa.

-Hox4yeTaTta ca HaTo4eHn
N MoraTt ga NpuYnHAT
HapaHsaBaHe. [logxogete
BHMMATENHO N n3bdareanTte
NPSIK KOHTaKT C OCTpueTaTa Ha
HOXKYeTaTa.

-bbvaoete ocobeHo BHUMATENHU
npun GopaBeHETO C HOXYeTaTa
npv genHocTuTe no crinobssaHe
n pasrnobsisaHe, npu
n3npasBaHe Ha kaHaTa un no
BpPEME Ha NOYNCTBAHETO.

- N3kntouBanTe ypena ot
MpeXxaTa, KakTo KoraTo He € B
ynotpeba, Taka n npeaun cmsiHa
Ha NpUHaANEXHOCTUTE NNn
OnM3Ko Hamupallm ce 4YacTu,
KOWTO ce OBWXKaT Nno Bpeme Ha
HeroeaTta ynotpeba, MOHTax,
AEMOHTaX UM NOYMCTBAHE.

- BHMmaBainTe npu HannBaHe Ha
ropeLuy Te4HOCTU B MUKCepa,
TbW KaTo Mo)e ga 6baar
N3XBbPINEHN HAaBbH Nopaaun



Heo4YaKBaHO M3MnyckaHe Ha n3nonaseanTe afanTopu 3a Liencena.

napa. - MopabpxanTe paboTHOTO MACTO YMCTO U
nobpe ocBeTeHO. PasxBbpnsHUTE U TbMHU
mMecTa mMoraT fa [oseaat Ao 3/10M0onyKu.

- B cnyyante Ha nospeaeH
- PaboteTe c mawmHaTa ganey ot geua v nio-
3axpaHBall, Ka6er|, CbLUUNAT 6ONUTHM XOpa.
cnensa fia ce NoAMEHN. np” - He nanonseaiite ypeaa npu noBpeaeH kaben
TakmBa Cliy4aun, MOoJid OTHeceTe nnu wencern.
ypep'a B 0T0pV|3V|paH CepBVl3 3a - AKO HSIKOSi BbHLLUHA YacT Ha ypefa ce nospe-
aun, HezabaBHO ro n3knyeTe OT 3axpaHBalla-
TEXHNYECKO o6cny>|<BaHe. C Len Ta Mpexa, 3a fa npegoTepaTuTe onacHocTTa
n3bsarsaHe Ha npon3ecTBnA, OT enekTpoyaap.
MOnnS He I'IOI'IpaBFlVITe unn - Mons He nsnonssanTe ypepaa, ako e nagan
o UK ako Uma BUAWMU CreAu OT yBpexXaaHe.
pasrnobssanTe ypeaa.

- He nsnonseaiite ypena B 6nm3ocT o BaHu,
ayuwose 1 6acenHu.

- Toaun ypen e npegHasHa4veH

- He ynpaxHsiBaiiTe cuna Bbpxy enektpuye-
€AVHCTBEHO 3a 6MTOBM Hy>K,D,V|, ckusi kaben. B HUKaKkbB criyyan He U3nons-
a He 3a I'IpOCbeCVIOHaJ'IHa Nn BaNTe enekTpmyeckusa kaben 3a nosauraxe,

npeHacdaHe nnu n3kn4yBaHe Ha anaparta.
npoMuLLneHa ynotpeba.
- He HaBuBanTe eneKkTpunyeckma kaben okono

-BHUMAHWE: C uen pa ypena.
M36erHeTe onacHu CMTyaU.MM - MpoBepsaBanTe CbCTOAHNETO Ha 3axpaHBa-
wmsa kaben. Ako kabenbT e NoBpeaeH nnu
nopaan HexeriaHo BpbllaHe 3anneTeH, ONacHOCTTa OT eNIeKTpUYecKn yaap
HapacTBa.

B N3XOOHO MONOXeHne Ha
TeEPpMMUYHATa 3alliunTa, HE
3axpaHBaunTe ypeaa 4pes - He nunanTe wencena 3a BkAoYBaHe B Mpexa-
BbHLUHW MNMpeBKJ1Ho4YBaTenu, Ta C MOKpW pbLe.
KaTo Hanpumep nporpamartopu, - BaemeTe HeobxoanmmTe mepku 3a Aa nsber-

o HeTe HeXenaHo BKII0OYBaHe Ha enekTpoypeaa.
HUTO Io CBbpP3BanTe KbM

- He nsnonseante n He cbxpaHsBanTe ypena
Ha OTKpUTO.

- He ce gokocBaiiTe [0 ABUXKELLMTE Ce YacTu Ha

erieKTpnyecka sepura, ypena, AokaTo ce Hammupa B paboTeH pexum.
BKIKOYBaHa u M3Kn4BaHa - Crief cnvpaHeTo Ha ypeaa, 6beTe BHUMa-
PEIOBHO OT KOMMAHWSTA 3a TESHM, Thil KATO HOXYETaTa NPOAbIKABAT A3

ce BbPTAT N0 UHepLus.
M3NON3BAHE U NOOOPBXKA

- He usnonaeaite ypega npu HenpaeumnHo

cHabasiBaHe C enekTpoeHeprus.

- MNpeau pa cebpxeTe ypeaa kbMm Mpexarta, nocTaBeHW akcecoapu 1 unTpm .
npoBepeTe Aanu NoCoYeHOTOo Ha TabenkaTa ¢ .
TEXHUYECKUTE XapaKTepUCTUKN HanpexeHne - He usnonseante ypeaa c geekTHu npuHaa-
CbBMaja c HanpexeHneTo Ha enekTpuyeckaTa nexHocTun. HesabasHo rv sameHere.
Mpexa.

- He nsnonseaiite ypena npaseH, 1.e. 6es ga e
- BknioyeTe ypena B 3a3eMeH U3TOYHUK Ha HanblHEeH.
eneKTPUYECKM TOK, KOUTO Aa usgbpxa

> - He nsnonseaiite ypega npv nospeaeH 6y ToH
Han-manko 10 amnepa. ypena np pen y

3a BKIN./U3Kn.

- WencensT Ha ypeaa cnedBa Aa cbBnaga no
BUA C eNIeKTPUYECKNsI KOHTaKT. B HMKakbB
cnyyam He npomMeHsaANTe BuAa Ha wencena. He

- He HapgBuwaBanTe 03Ha4YeHMETO 3a paBHULLE
MAX Ha mepuTenHaTa Yyalla 1 Ha YyalwaTa 3a
npobeHe.



- He HanuBaliTe Tonnu Te4HOCTK, ako HaA-
BMLLABAT NOMOBMHATa OT BMECTUMOCTTA Ha
kaHaTa. [pu Hanu4re Ha TONNn TeYHOCTU B
KaHaTa, n3nonssanTe camo U eAMHCTBEHO
Han-6aBHaTa CKOPOCT.

Tosu ypep e npefHasHavyeH eANHCTBEHO 3a
6utoBMn HY>XOW, He 3a I'IpOCbeCI/IOHaJ'IHa HUTO
npomuwneHa ynotpeba.

CbxpaHsiBaiiTe ypeaa Aaned oT gocera Ha
Aeua u/vnu xopa ¢ HamaneHu puanyecku,
CEH30PH UM YMCTBEHY Bb3MOXHOCTH, UK
Takuea 6e3 onuT 1 NosHaHus 3a 6opaseHe ¢
Hero.

Mopabpxante ypena B A0OPO CbCTOsIHME.
lMpoBepeTe 4anun NOABUXHUTE YacTK He ca
pasueHTpoBaHM unu 6noknpaHu, ganu Hama
CYUYyNeHu YacTu u Apyru nogobHu Hemanpas-
HOCTW, KOUTO MOraT fa NOBAUSAT Ha NpaBu-
HOTO (DYHKLMOHMPaHe Ha ypeaa.

Hukora He ocTaBsanTe BKYeHNs ypea 6e3
HabntogeHwue. Mo To3n HavmH e cnecTuTe
eHeprus v Wwe yabImK1Te XMBOTa Ha en.ypeaa.

He nsnonssanTte ypeaa Bbpxy kakBato v aa e
4acT OT TANOTO Ha YOBEK UMW XMUBOTHO.

Mons He nsnonssanTte ypena cbC 3amMpaseHu
XpaHu Unun KoCTu.

Mons He nanonssavite ypeaa 3a noseve oT1
MUWHYyTa NocrnefoBaTeNHoO UM He OCbLLEeCTBS-
BanTe LMKNKM OT noBeYve OT SMUHyTn. B T031
nocnegHus cnyyan BbBexaanTte NnoYnBKM

OT Han-manko 1 MuHyTa mexay umknute. B
HUKaKbB Ccriyvan He No3BonsBanTe ypeabT Aa
paboTu noBeye oT HEOGXOANUMOTO BpeMe.

3a fa moxeTe a ce opueHTMpare, B npu-
noxeHaTa Tabnuua ca nocoveHu peguua
peuenTu, BKIOYBALLM KOMMYECTBOTO XpaHa
3a 06paboTKa, NPenopbYNTENHOTO BpEMe 3a
M3NbIIHABAHE Ha BCsiKa OT peLenTuTe, KakTo u
MakcuMMasiHoTo BpeMe 3a paboTta Ha anapara
Mpy BCAKO OT T€3M YCIIOBUS Ha 3apexaaHe.

CEPBU3

- HenpaBunHoTo n3nonasaHe Ha ypeaa unm
HecnasBaHeTo Ha yka3aHusTa 3a paboTa e
onacHo, aHynupa rapaHuusiTa u oceoboxgasa
NpoOM3BOAUTENS OT OTFTOBOPHOCT.

ONMUCAHUE

A Perynartop Ha ckopocTTa.
ByToH-nyncatop

Typb6o

Kopnyc ¢ motop

moow

[MpbykoBMAHA NpUcTaBka

F  MeputenHa vyawa
G bwbpkanka (*)

G1 Pepyktop

G2 Tpbumum Ha 6bpkankaTa
H KaHa 3a HagpobsiBaHe(*)

H1 Kanak
H2 Habop HoxueTa
H3 Kana
| TMacatop (**)
11 PepykTop
12 OcHoBa
I3 OcHoBa

- (*) Ha pasnonoxeHne eaMHCTBEHO Npu Moge-
nute Bapi 1200 Plus Inox / Bapi 1200 Premium
Plus Inox / Bapi 1200 Premium Complet.

- (**) Ha pasnonoxeHne eguUHCTBEHO Npu Moae-
nute Bapi 1200 Premium Complet.

- B cnyvai, ye mogentsT ypea, ¢ KOMTO pasno-
naraTe He NpuUTexasa ropeonucaHuTe nNpuc-
TaBKU, MOXeTe fa rv npugobueTe oTaenHo B
CepBu3NTE 3a TEXHUYECKO 06CNyXBaHe.

HAYUH HA YNOTPEBA
3ABENEXKM NPEAVW YNOTPEBA:

- YBeperTe ce, Ye U3LSAIOo CTe OTCTPaHUIM ona-
KOBKaTa Ha ypeaa.

- MNpean pa nsnonseaTte en. ypeaa 3a nbpeu
MbT, NOYMCTETE BCUYKM YaCTW, HaMMpaLLu ce B
OOMUp C XpaHUTeNHUTE NPOAYKTU, KaTo crief-
BaTe ykasaHusTa B paszen “lMNouyncreaHe”.

- MoproteeTe ypena B 3aBUCUMOCT OT d)yHKLWI-
ATa KOATO XXenaeTe fa n3non3sare.

YNOTPEBA:

- Mpeam ynotpeba pasBuiiTe HambHO 3axpaH-
Balums kaben Ha ypeaa.

- Bknioyete ypeaa B enekTpuyeckata mpexa.

- BapenicTBanTe ypeaa yYpes nyckoBus Oy ToH

(B).
- N3bepeTe xenaHaTta oT Bac ckopocT.

- PaboTteTe c npoaykTuTe, KOUTO XenaeTte Aa
obpaboTuTte.

ENEKTPOHHO PEIYNUPAHE HA
CKOPOCTTA:

- Moxe pa perynvpaTe ckopocTTa Ha ypeaa
caMmo C eJHO HaTUCKaHe Ha CbOTBETHUSA By-



TOH(A). Tasn pyHKLMSA € MHOro nonesHa, Tbit

kaTo Bu nossonsiBa Aa nsbepeTte ckopocTTa B
3aBMCUMOCT OT B1Aa paborta, KOATO xenaete
Aa u3BbplunTe.

OYHKUHUA ,, TYPBO”:

- Ypeawst pasnonara ¢ dyHkums ,Typ60”. MNpun
HaTuckaHe 6yToHa 3a dyHkUus ,Typ60” (C)
Bnpsrarte uanara MOLWHOCT Ha MOTOpa, KaTo
Mo TO3W Ha4YMH NocTUrHeTe No-uHa kparHa
TeKCTypa Ha npoaykTa.

CNEQ NPUKNIOYBAHE HA PABOTATA C
YPEQOA, HANPABETE CNEOHOTO:

- CnpeTe ypepaa, kaTo ocBoboaute nyrnc 6yToHa
(B).

- M3kntoyeTe ypesa oT 3axpaHBalliaTta Mpexa.
- Mouncrete ypepna.

NPUCTABKM:

NPBYKOBUOHA NMPUCTABKA (FIG. 1):

- - Ta3u npucTaBka Cryxwu 3a NnpuroTeBsiHe Ha
cocoBe, OynboHW, MalioHe3a, LWenkoBe, XxpaHa
3a 6ebeTa, TpylleHe Ha neg...

- Ckavete npbYyKoBMAHaATa NpuctaBka KbM
ypena un 4 3aBbpTeTe B MNOCOKA Ha CTpernkaTta
(Fig. 1.1).

- MNocTaBeTe xpaHUTenHUTE NpoOAYKTU B Mepu-
TenHarta valwa v 3agencreanTte ypeaa.

- OTcTpaHeTe npucTaBkara, 3a a sl noYmc-
TUTe, KaTo 3aBbpPTUTE B NOocoka obpaTHa Ha
cTpenkara,.

NMPUCTABKA YOMbP (3A HAKBJILIBAHE)
(FIG. 2):

- Tasu npucTaBKa CryXu 3a KbJillaHe Ha 3eneH-
4yuu, 94KA, MECOo U T.H.

- MNpeaBapuTenHo oTcTpaHeTe OT MECOTO KOC-
TUTE, Xnnute, Xpywannmte n T.H.

MocTaBeTe xpaHUTenHUTE NPOAYKTW 3a Npu-
roTesiHe B Apobunkarta u noctaBeTe kanaka,
[0KaTo HanacHe, KaTo ro BbPTENKM B MOCOKA,
NPOTMBOMNOMOXHA Ha YaCOBHMKOBaTa CTpenka,
pokaTto vyeTe m3wpaksaHe.(Fig. 2.1).

CkaveTe Kopryca Ha MoTopa KbM Kanaka,
KaTo ro 3aBbpTUTE B NOCOKaTa, ykazaHa oT
cTpenkara, crnej KoeTo nycHeTe B X0O4 ypeaa.
(BHMmaHue!: monsa He 3agencTBanTe ypeaa,
aKo Lenust KOMNNeKkT He e Aobpe CbyneHeH
ctabunuanpan)(Fig. 2.2).

KoraTo npogyKkTbT AOCTUTHE )XenaHaTta oT Bac
TeKkcTypa, crnpeTe ypeaa.

OTkaveTte Kopnyca Ha MOTopa OT Kanaka, cnej
KOETO OTCTpaHeTe Kanaka Ha ,D,pO6VIJ'IKaTa..

- 3abenexka 1: Mons He paboTeTe ¢ pyHKLUSA
,Typ60*, ako Tasu npucraska e NocTaBeHa.

NMPUCTABKA 3A PASBUBAHE HA MSAHA
(FIG.3):

- Tasu npucTaBka e NnpegHasHayeHa 3a pa3bu-
BaHe Ha cmeTaHa, 6enTbum 1 ap.

- CkayeTe MuKcepa KbM Kopryca Ha MoTopa,
KaTo 3aBbpTaTe B NocokaTa, ykasaHa oT
ctpenkara.(Fig. 3.1).

- MNocTaBeTe xpaHUTENHUTE NPOOYKTU B Cb
1 3apeincTeanTe ypeda. 3a Aa nocturHete
onTumanHu pesynTtaTtu Bu npenopbysame ga
OBWXWTE NpucTaekaTa 3a pasbruBaHe B Mocoka
Ha YaCOBHWKOBUTE CTPENKMU.

- OTcTpaHeTe npucTaskaTa ,6bpkanka“ n ocso-
GofeTe Koprnyca Ha MoTopa..

- 3abenexka 1: He paboTeTe Ha BUCOKa CKoO-
POCT KOraTo Tasu NpMcTaBka e NocTaBeHa,
3aLL0TO TOBa MOXe Aa S noBpean (LeHTpody-
rmpaHe Ha Tenyetara i).

NMPUCTABKA MNMACATORP (FIG. 4):

- Ta3u npucTaBka crnyXu 3a nacupaHe Ha
NPUroTBEHWN 3eneHYyun n nnogose (kaptodu,
aomatu, S6bIKU U T.H.).

BAXHO! He nacupainTe cypoBu unu Tsbpau
3eneHyyun n nnogoee. Mpean npuctunea-
He KbM NnacupaHeTo , OTCTpPaHeTe Koxara,
KOCTUIKUTE M onalukuTe oT Tax. [Npurorean-
Te 1 usuexaganTte NnpoaykTUTe, Npean aa rv
nacuparTe.

Bkapavite pegyktopa B ocHOBaTa Ha nacaTo-
pa, KaTo ro 3aBbpPTUTE B NOCOKA, O6paTHa Ha
YacoBHukoBaTa cTpenka. (Fig. 4.1).

Bkapavite nacaTopa B kopnyca Ha moTopa,
3aBbpTaliku ro B nocoka, obpaTHa Ha 4acoB-
HUKOBAaTa CTperika.

BkapaiTe nonaTkaTa B JONHaTa 4acT Ha OCHO-
BaTa, 3aB'praIZKI/I A B NOCOKa Ha CTpenkuTe Ha
YacoBHUKa, AokaTo ce Harnacu gobpe. (Fig.
4.2).

MocTaBeTe MUKCepa C MOHTMpaHa NpucTaska
nacaTop B cbAa, KbAETO Ce HamupaT npoay-
KTMTe 3a nacupaxe. MpenopbYnTenHo e npuc-
TaBkaTa ga 6be ABWXeHa Harope-Hagony u3
usnara cmec, 4oOKaTo nocrnegHaTta 4oCTUrHe
XenaHata KOHCUCTEHUMS.

OTcTpaHeTe npucTaskarta nacaTtop U 0cBo6o-
[leTe Kopryca Ha MoTopa.

Mouuncrtete npucTtaBkaTta

Benexka 1: Mons, He nsanonssante npuctas-
KaTa nacaTop B Cbf, NOCTaBEH Ha U3TOYHUK
Ha npsika TonnuHa. lNpenopbyBa ce cmecTa



fa 6bhe ocTaBeHa [a U3CTVHE 33 HSAKOJIKO
MUHYTU.

- benexka 2: Mons, He HaaxBbPNANTE NONOBMU-
HaTa OT BMECTUMOCTTA Ha CbAa.

- benexka 3: B HMKkakbB crnyyai He gonyckanTe
HaMOKpsIHE Ha pefyKTopa.

- benexka 4: N36sareaite na obpaboTrBaTte
npekaneHo KonmM4ecTBO CMEC.

MEXAHU3BM 3A ABTOMATUYHO
N3KITIOYBAHE MNMPU NPErPABAHE:

- YpenbT e cHabaeH CbC 3alnMTeH MEXAHU3BM,
npeanassalll ro OT BCAKaKkbB BUA NperpsiBaHe.

- AKO ypeabT ce U3KIHYM aBTOMaTUYHO U He
ce BKIOUM NOBTOPHO, M3BajeTe Liencena ot
eI. KOHTaKT, U34yakaiTe okomno 15 MUHYTH 1 To
BKIt04YeTe OTHOBO. AKO 1 Toraea He paboTy,
o6bpHETe ce KbM OTOPU3UPaH CepBU3 3a
TexHU4Yecko oGCnyxBaHe.

NMOYNCTBAHE

- Mpean noyncTBaHe, n3knoveTe ypena ot
3axpaHBallaTa MpeXXa U ro octaeeTe aa
N3CTUHeE.

MouuncTeTe ypeaa c BnaxHa Kbpna, HanoeHa
C HSIKOJIKO Kanku MueLy npenapar, cref Koeto
ro nopacyLueTe.

3a nouYncTBaHeTO Ha ypeaa He n3non3sanTte
pasTBOPMTENMU M NpenapaTh C KNCENUHEH Nnu
ocHoBeH pH dhakTop, kaTo Hanpumep 6enunHa
1 abpasviBHW NPOAYKTW.

He notanante ypena BbB Boga wunu gpyra teu-
HOCT ¥ He ro nocTaBsinTe Noj Tevalla BoAa.

Mo Bpeme Ha noyncTBaHeTo Ha ypeaa, 6baeTe
0co6eHO BHUMATESIHU C HOX4YeTaTa, 3all0To
ca U3KIHYNTENHO OCTPMU.

MpenopbynTenHo e Aa noyncTeare en. ypeaa
pPEeaoBHO M HAMbLIIHO Aa OTCTpaHsiBaTe ocTa-
TbUUTE OT XpaHa.

- AKO He noaabpxaTe ypefa YncT, NOBbPXHOCT-
Ta My MOXe [ja ce NOBpean 1 ToBa a CbkpaTtu
6e3Bb3BPATHO EKCNNOATALMOHHNS MY XUBOT,
a CbLUo M fa CTaHe NpuyMHa 3a puckoBa
cuTyauums.

MoxeTe fa MneTe B CbAOMUSANHA MaLLWHA
cnegHuTte yacTtu (M3nonseavite kpaTka npo-
rpama Ha MueHe):

- Bvpkanka

- Bbpkanka (6e3 pegykTop)

- MepuTtenHa yauuka

- Yawa 3a HappobsiBaHe (6e3 kanak)
- Macatop (6e3 penykTop)

- 3a nsuexaaHe Unuv cylleHe Ha nognexawure
Ha MWeHe YacTu B CbAOMUANHA MaLUUHa Unn B
MUBKa, CblyMTe cneasa Aa 6baaT NnocTaBeHm
B MONOXeHre, No3BONABALLO NIECHO OTTUYaHe
Ha Bogarta(Fig. 5).

- Cnep ToBa, noacyliete 4o6pe BCUYKM YacTu,
nocTtaBseTe rm o6paTHO U CbXpaHeTe ypeaa.

HEU3MNMPABHOCTU U PEMOHT

- B cnyyait Ha Hen3npaBHOCT, MO OTHeceTe
ypena B OTOpM3NpaH CepBU3 3a TEXHUYECKO
obcnyxeaHe. Mons He ce onuTBanTe aa pas-
rnobsieate ypea Unu nbk Aa ro nonpassTe
- TOBa € onacHo.

3A PASHOBUOHOCTUTE EU HA TOBA
W3OEJTUE W/NNKN B CITYYHAA, NPUNOXUM
3A BALLATA CTPAHA:

OMNA3BAHE HA OKOJIHATA CPEOA U
PEUUKNNPAHE HA U3OEJIUETO.

- MatepunanuTte, ot kouTo nspaboTeHa ona-
KOBKaTa Ha TO3U efleKTPOYype/ ca BKITIYEHN
B CMCTEMa 3a TAXHOTO CbbupaHe, knacudu-
uMpaHe v peunknmpaHe. Ako xxenaete fa ce
ocBoboanTe OT TSX, U3nonssante obLiecT-
BEHWUTE KOHTENHEPW, MPUrOAEHN 3a BCEKU
oTAeneH B1a matepuvan.

B n3genmeTo oTcbCTBaT KOHLEHTpauum Ha
BellecTBa, KOUTO Morat Aa 6baar onpegene-
HU KaTo BpeOHu 3a okonHaTa cpeja.

Tosn cMmBON 03Ha4aBa, Ye ako Xernaerte

[a ce ocBoboauTe OT ypena, cref kato

€KCroaTaunoHHUAT MY XUBOT €

n3TeKb, TpsAbBa Aa ro npedageTe no

NOAXOAALL HauMH Ha dompMa 3a npepa-

60TKa Ha OTnaabLm, OTopUsMpaHa 3a
pa3sgenHo cbbupaHe Ha OTHOCHO OTMagbLM OT
€MEKTPUYECKO 1 eNneKTpoHHO o6opyaBaHe
(OEEO).

HactoswmsaT ypen nanbnHasa Jupektusa
2014/35/UE 3a Hucku HanpexeHusi, Oupektusa
2014/30/UE 3a eneKkTpoMarHMTHO CbOTBETCTBUE
n ¢ Oupektuea 2011/65/EU 3a orpaHnyeHusita
npu ynotpeba Ha HsKoW onpeaeneHn onacHu Be-
LLlecTBa B EMEKTPUYECKM 1 ENEKTPOHHM anapaTtu
n ¢ Oupektnea 2009/125/CE 3a nsmcksaHusita 3a
eKonoruyeH AusanH, NpunoXnMm KbM nsgenus,
CBBbP3aHu C eHeprus.



PeuenTta MpenopbuutenHa | CkopocTt KonuuyectBo | MpurotoBneHue Bpe-

npucTaeka ME

MaroHeseH coc 5@ 250 mn MNocTaBeTe 1 sKUe B kaHaTa, con, 35
HSIKOMKO Kanky oLeT UIn NMUMOH, cek
nobaseTe onmo Ao 0603HAYEHOTO
MSICTO 1 BKntouuTe ypeaa 6e3 aa ro
OBWXWTE, OKATO OfIMOTO Noeme.

MnopoBu wen- 152 NocTaBeTe nnogoBeTe U rM cmenere,

KoBe U nokato gobueTte xomoreHHa maca.

Coc belwamen 10?2 600 mn PasTonete Ha cnab orbH 30 rp. 15
mMacrno B TeHaxepa, fobasete 100 cek
rp. 6pawuHo 1 30 rp. 3ambpXxeH Nyk
(npeaBapuTenHo HapsidaH ¢ 6rneHae-
pa) n pobasete no manko 500 mn.

MIISIKO.
CmMunaHe Ha nep 202 4/6 xybye- | MocTaBeTe kybyeTaTa neq B kaHaTa u 15
Tata CMerneTe KaTo OKaXeTe HaTUCK BbpPXY cek
BCSIKO €HO OT TSIX.

PasbusaHe Ha 250 mn M3cunete TeyHaTa cmeTaHa gocTta 1-2

cmeTaHa ctyaeHa (ot 0 go 5°C) B noaxopasiLy, MUH
cbA U pas3bbpkaiiTe ¢ MUKcepa ¢
OBWXEHMS B MOCOKA Ha YaCOBHMUKO-

BaTa cTperka. MNpenopbunTenHo e aa
n3nonssaTe MUHUManHaTa CKopocT

) 1 KOraTo 3anoyHe Aa ce CrbCTsiBa
[a npemMyHeTe Ha 2-a CKOpOCT.
BHyMaBaiiTe 3all0To ako HaaBULInUTeE
BpPEMETO, CMeTaHaTa Lle ce NpeBbp-
He B Macno.

Pas6busaxe Ha 2@ 5 6entbuute | M3nente GenTbunTe B CbA U pas- 1-2

6enTbum 6uinTe Cc MUKCep, KaTo u3nonssare MWH
BepTUKarHu OBWKEHUS.

KaptodeHo 202 300 rp Kaptocute morat aa ce Hatpyat 30

nope KaTo paboTuTe AUPEKTHO BbPXY Npo- cek
[OyKTa Hamupall ce B TeHxepaTa.

Kawa 202 300 rp Hatpowete n noctaeete B cbaa 100 25
rp. A6bnku, 100 rp. 6aHaHu, 50 rp. cek
GUCKBUTM 1 COKa OT €AMH NopToKarn.

laneta 202 50 rp Hatpoluete cyxusi xna6 npeam ga ro 30
CNOXuWTe B KaHaTa u cmeneTe, gokato | — 50
nosyyuTe xenaHara KOHCUCTEHLUS. cek

CrbpraHe Ha 208 200 rp Hapexete Ha kybyeTta oT 1 CM. 1 30

Kalukasan cmereTe, fokaTo nonyuute xenaHata | — 40
KOHCUCTEHLUS. cek

CmunaHe Ha 202 200 rp Hapexete Ha kybyeTta oT 1 CM. 1 30

MOPKOB cMerneTe, A4OKaTO NOMyyuTe XenaHata | cek
KOHCUCTEHLMS.

CmunaHe Ha cy- 202 200 rp [MpemaxHeTe YepynkaTa u cmenerte, 30

LUEHW nnogose [0KaTo Mosy4mnTe ernaHarta KOHCUC- cek
TEHUMS.

CmunaHe Ha 202 5 aiue Hapexerte Ha 4 yacTu u cmenerte, 10

BapeHo siile [0KaTo MomnyymTe XenaHarta KoHCHc- cek

TeHuWs.




cucTeHums. [Jobasete MAsAKo, C Len
[a [oCTUrHeTe no-kpemoobpasHa

PeuenTa MpenopbuntenHa | CkopocTt KonuuectBo | MpurotoBnenune Bpe-
npucTaBka ME

CmMunaHe Ha 202 300 rp MpenBapuTenHo HapexeTe Ha 30
Meco (CypoBO napyeHua ot 1cm. Cmenerte gokaTto cek
WM NPUrOTBEHO) pobuere xenaHata KOHCUCTEHLUS.
MeneHe Ha meco 202 40 p MpenBapuTenHo HapexeTe Ha 3s

napyeHua ot 1cm. Cmenete gokaTto

pobveTe xenaHaTta KOHCUCTEHLUS.
CmunaHe Ha 202 60 rp MpenBaputenHo HapexeTe Ha 3 cek
XaMOH cepaHo napyeHua ot 1cm. Cmenerte gokaTto

pobuere xenaHata KOHCUCTEHLMS.
CmunaHe Ha TYPBO 60 rp MpenBaputenHo HapexeTe Ha 3 cek
CyLLEHU Kaicun napyeHua ot 1cm. Cmenete gokaTto

fobueTe xenaHata KOHCUCTEHLMS.
KapTtodeHo 202 1kg Cwmaykante obpaboTeHnTe kapTodm 1 MUH
nope [0 [OCTUraHe Ha enaHara KOH-

KOHCUCTEeHUUS.
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Espaiiol

GARANTIA Y ASISTENCIA TECNICA

Este producto goza del reconocimiento y protec-
cién de la garantia legal de conformidad con la le-
gislacion vigente. Para hacer valer sus derechos
o intereses debe acudir a cualquiera de nuestros
servicios de asistencia técnica oficiales.

Podra encontrar el méas cercano accediendo al
siguiente enlace web: http://taurus-home.com/

También puede solicitar informacion relacionada
poniéndose en contacto con nosotros por el telé-
fono que aparece al final de este manual.

Puede descargar este manual de instrucciones y
sus actualizaciones en http://taurus-home.com

Catala

GARANTIA | ASSISTENCIA TECNICA

Aquest producte gaudeix del reconeixement i
protecci6 de la garantia legal de conformitat amb
la legislacio vigent. Per fer valer els seus drets o
interessos ha d’acudir a qualsevol dels nostres
serveis d’assistencia técnica oficials.

Podra trobar el més proper accedint al segiient
enllag web: http://taurus-home.com/

També pot demanar informacio relacionada
posant-se en contacte amb nosaltres al telefon
que apareix al final d’aquest manual.

Podeu descarregar aquest manual d’instruccions
i les seves actualitzacions a http://taurus-home.
com

English

WARRANTY AND TECHNICAL ASSISTANCE
This product enjoys the recognition and protection
of the legal guarantee in accordance with current
legislation. To enforce your rights or interests you
must go to any of our official technical assistance
services.

You can find the closest one by accessing the
following web link: http://taurus-home.com/

You can also request related information by
contacting us.

You can download this instruction manual and its
updates at http://taurus-home.com/

Francgais

GARANTIE ET ASSISTANCE TECHNIQUE

Ce produit est reconnu et protégé par la garantie
établie conformément a la Iégislation en vigueur.
Pour faire valoir vos droits ou intéréts, vous
devrez vous adresser a I'un de nos services
d’assistance technique agréés.

Pour savoir lequel est le plus proche, vous pou-
vez accéder au lien suivant : http://taurus-home.
com/

Vous pouvez aussi nous contacter pour toute
information.

Vous pouvez télécharger ce manuel d’instructions
et ses mises a jour sur http://taurus-home.com/

Deutsch

GARANTIE UND TECHNISCHER SERVICE
Dieses Produkt ist von der gesetzlichen Garantie
gemass der geltenden Gesetzgebung geschiitzt.
Um lhre Rechte und Interessen geltend zu
machen, mussen Sie eines unserer offiziellen
Servicezentren aufsuchen.

Uber folgenden Link finden Sie ein Servicezen-
trum in lhrer Nahe: http:/taurus-home.com/

Sie kdnnen auch Informationen anfordern, indem
Sie sich mit uns in Verbindung setzen.

Sie kdnnen dieses Benutzerhandbuch und seine
Aktualisierungen unter http://taurus-home.com/

Italiano

GARAZIA E ASSISTENZA TECNICA

Questo prodotto possiede il riconoscimento e la
protezione della garanzia legale di conformita con
la legislazione vigente. Per far valere i suoi diritti
o interessi, dovra rivolgersi a uno qualsiasi dei
nostri servizi ufficiali di assistenza tecnica.

Puo trovare il piu vicino cliccando sul seguente
link: http://taurus-home.com/

Inoltre, puo richiedere informazioni mettendosi in
contatto con noi.

Pud scaricare questo manuale di istruzioni e i
suoi aggiornamenti da http://taurus-home.com/



Portugués

GARANTIA E ASSISTENCIA TECNICA

Este produto goza do reconhecimento e protecéo
da garantia legal em conformidade com a legis-
lacdo em vigor. Para fazer valer os seus direitos
ou interesses, deve recorrer sempre aos NOSS0s
servigos oficiais de assisténcia técnica.

Podera encontrar o mais préximo de si através
do seguinte website: http://taurus-home.com/
Também pode solicitar informagdes relacionadas,
pondo-se em contacto connosco.

Pode fazer o download deste manual de
instrugdes e suas atualizagdes em http://taurus-
home.com/

Nederlands

GARANTIE EN TECHNISCHE ONDERSTEU-
NING

Dit product valt onder de legale garantievoorwa-
arden zoals bepaald in de actuele wetgeving. Om
een beroep te doen op uw rechten of aanspraken
kunt u contact opnemen met onze officiéle tech-
nische service.

U kunt de dichtstbijzijnde technische service vin-
den op de website: http://taurus-home.com/

Voor verdere informatie kunt u ook contact met
ons opnemen.

U kunt deze gebruiksaanwijzing en eventuele
actualiseringen ervan downloaden via http://
taurus-home.com/

Polski

GWARANCJA | SERWIS TECHNICZNY

Ten produkt jest uznawany i chroniony prawng
gwarancjg zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.
W celu wyegzekwowania swoich prawa lub inte-
resow, nalezy udac sie do dowolnego z naszych
oficjalnych ustug pomocy techniczne;j.

Najblizszy punkt mozna znalez¢, korzystajgc z
ponizszego linku: http://taurus-home.com/

Mozna réwniez poprosi¢ o informacje, kontaktujgc
sie z nami.

Mozna tez pobrac niniejszg instrukcje obstugi i jej
aktualizacje na http://taurus-home.com/

EAANnvika

EFTYHZH KAI TEXNIKH YNOXZTHPI=H

To TTapov TTpoidv avayvwpigeTal Kal
TIpooTaTEVUETAI OTTO TN VOUIUN £yyUnon
guppépeWONG TTPOG TNV IoxUouoa vopoBeaia. MNa
va OIEKDIKAOETE TO DIKAIWPOTA /) CUPPEPOVTA OOG
TIPETTEl va aTreuBuvOeiTe o€ 0TTOI00NTTOTE ATTO TA
ETTIONUA Ypaeia Yag TeEXVIKAG UTTOOTAPIENG.

Ma va Bpeite TO M0 KOVTIVO O€ £€0GG, AVOTPEETE
oTnv IoTooeAida: http://taurus-home.com/
Mrropeite €Tiong va ¢nTrOETE TTANPOYPOPIEG,
ETTIKOIVWVWVTAG Jadi pag.

MTropeite va «kaTeBdoeTe» aTrd TO SIAdIKTUO

TO TTAPOV EYXEIPIOIO OBNYIWV KA TIG OXETIKEG
EVNUEPWOEIG Tou aTo http://taurus-home.com/

Pycckun

FAPAHTUA U TEXHUYECKAA NOOOEPXXKA
OTOT NPOAYKT 3alUULLEH HOPUANYECKON
rapaHTVel B COOTBETCTBMM C AEVCTBYIOLLMM
3aKkoHofaTenbcTBoM. YUTo6bI 06ecnednTb
cobniofeHne Balvx Npae U NHTEPECOB,

Bbl JOJKHbI 06paTUTLCS B M0OYH M3 HaLIMX
odpmumanbHbIX Cryx6 Mo TEXHUYECKON
NoAAepXKKe KMUEHTOB.

Bbl MoXeTe HaliTu Gnvxaniune u3 LLeHTPOB,
npowas no creqytowlen Beb-cebinke: http://taurus-
home.com/

Bbl Takke MOXeTe 3anpoCuTb COOTBETCTBYIOLLYHO
MNH(OPMaLMIo, CBA3aBLUKCL C HaMU (CM.
NOCMEAHIO CTPaHWLy PYKOBOACTBA).

Bbl MOXeTe ckayaTb 3TO PyKOBOACTBO U
oBHOBNEHUs K Hemy no agpecy http://taurus-
home.com/

Romana

GARANTIE SI ASISTENTA TEHNICA

Acest produs beneficiaza de recunoasterea

si protectia garantiei legale in conformitate cu
legislatia in vigoare. Pentru a va exercita drepturile
sau interesele, trebuie s va adresati unuia dintre
serviciile noastre oficiale de asistenta tehnica.
Puteti gasi cel mai apropiat serviciu de asistenta
tehnica accesand urmatorul link web: http://
taurus-home.com/

De asemenea, puteti solicita informatii conexe, contac-
tand-ne (consultati ultima pagind a manualului).
Puteti descérca acest manual de instructiuni si
actualizarile sale la http://taurus-home.com/



Bbwnrapcku

FAPAHUUA U TEXHUYECKA NMOMOLL
HacToawmaT npogyKkT nma 3akoHHa rapaHuus, B
CbOTBETCTBME C AENCTBALLOTO 3aKOHOA4ATENCTBO.
3a ga ynpaxHuTte npaeara cu Ha notpebuTen
crnefBa fa ce HacouuTe KbM HAKOW OT HaluuTe
OTOpU3MpPaHN CEPBU3MN.

Han-6nuskmsa oo Bac cepeus moxete aa
OTKpUeTe Ha criegHus nNuHk: http://taurus-home.
com/

ChbLo Taka, MOXeTe a NoTbpcuTe MHopMaLms,
CBBbP3BalikM Ce C Hac (BWXTE Ha nocrneaHaTta
CTpaHuLa Ha HapbYHKKa).

HapbyHuKa C ykaszaHusl U HEFOBUTE
OCbBpPEMEHSIBaHMS MOXKETE [la CBanuTe Ha
cnepgHus http://taurus-home.com/
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COUNTRY ADDRESS PHONE
Algeria Zone d'Activite, N° 62, Constantine 213770777756
Argentina Av. del Libertador 1298,(B1638BEY), Vicente 541153685223
Lopez (Pcia. Buenos Aires)
Belgium Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500
Benin 359 Av. Steinmetz, 1930, Cotonou 0299-21313798
Bulgaria 265,0kolovrasten Pat, Mladost 4, 1766, Sofia 35929211120 / 35929211193
Burkina Faso Avenue Bassawarga, 01 BP915, Ouagadougou 226 25301038
Congo (Republic of) 98 Blvd General Charles de Gaulle, Pointe Noire 242066776656
Cyprus 20, Bethlehem Str. / P.0.Box 20430, 2033, 35722711300

Strovolos

Czech Republic

Milady Horakove 357/4, 568 02, Svitavy

420 461 540 130

Democratic Republic
of the Congo

AV. Pont Canale N° 3440, Kinshasa

00243-991223232

Equatorial Guinea

SN Av Patricio Lumumba y C/ Jesus B, Bata

00240 333 082958 / 00240 333
082453

Equatorial Guinea

Calle de las Naciones Unidas, PO box 762,
Malabo

240333082958 / 240333082453

Espana Avda Barcelona, S/N, 25790 Oliana (Lleida) 902 118 050
atencioncliente@taurus.es
Ethiopia Lideta Sub City Kebele 10 H.NO 124, Addis +251 11 5518300
Ababa
France Za les bas musats 18, 89100, Malay-le-Grand 0386 839090
Gabon BP 574, Port-Gentil Centre-ville 24101552689 / 24101560698
Ghana Ederick Place, Accra-Ghana 302682448 / 302682404




Gibraltar

11 Horse Barrack Lane, 54000, Gibraltar

00350 200 75397 / 00350 200
41023

Greece Sapfous 7-9, 10553, Athens +30 21 0373 7000
Guinea BP 206, GN, Conakry (224) 622204545
Hong Kong Unit H,13/F., World Tech Centre, Hong kong (852) 2448 0116 / 9197 3519
Hungary Késmark utca 11-13, 1158, Budapest +36 1 370 4519
India C-175, Sector-63, Noida, Gautam Budh Nagar - (+91) 120 4016200
201301, Delhi
Ivory Coast 01 Rue Des Carrossiers-Zone 3, B.P 3747, 22521251820 / 225 21 353494
Abidjan 01 (RCI)
Jordan 28 Basman St Down town, Amman +962 6 46 222 68
Kuwait P.O. BOX 3379 hawally, 32034, Hawally +965 2200 1010
Lebanon Damascus Highway; Sciale Building, Jamhour 9615922963
Luxembourg Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500
Mali BP E2900, Dravela Bolibana 223227216 / 223227259
Marruecos Big distribution society 4 Rue 13 Lot. Smara (+212) 522 89 40 21
Oulfa, Casablanca
Mauritania 134 Avenue Gamal Abdener llot D, Nouakchott 2225254469 | 2225251258
Mexico Rosas Moreno N° 4-203 Colonia de San Rafael ~ (+52) 55 55468162
C.P. 06470 - Delegacién Cuauhtémoc, Ciudad
de México
Montenegro Rastovac bb, 81400, Niksic +382 40 217 055
Netherlands Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500
Nigeria 8, Isaac; John Str,G.R.A lkeja Lagos 23408023360099
Paraguay Denis Roa 155 ¢/ Guido Spano, Asuncién 21665100
Peru Calle los Negocios 428, Surquillo, Lima (511) 421 6047
Portugal Avenida Rainha D. Amélia, n®12-B, 1600-677, +351 210966324
Lisboa
Romania Dudesti Pantelimon 23, 410554, Bucharest 031.805.49.58
Serbia Rastovac bb, 81400, Niksic +382 40 217 055
Slovakia Milady Horakove 357/4, 568 02, Svitavy 420 461 540 130
Southafrica Unit 25 & 26, San Croy Office Park, Die Agora (+27) 011 392 5652
Road, Croydon, Kempton Park, 1619, Johan-
nesburg
Tunisia 2, Rue de Turquie, Tunis 21671333066
Ukraine Block 6, Ap Housing Estate Topol-2, B, 49000, 380563704161 / 380563704161
Dnepropetrovsk
United Arab Emirates P.0.BOX 8543, Dubai 14506246200
Uruguay Luis Alberto de Herrera 3468, 11600, Montevideo 598 2209 28 00

Vietnam

Lot 7 Ind. Zone for, Ha Noi

84437658111 / 84437658110
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