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291252 (ZSP25) Спиральный тестомес 32 л -
1 скорость - 400В/3/50

Напольный тестомес подходит для вымешивания теста для

пиццерий, булочных и кондитерских. Вымешивание осуществляется

при помощи спирального крюка из н/стали, синхронизированного

с вращением дежи (несъемная приводная дежа).

Выполнен из окрашенной стали, вместимость 32 л, спиральный

крюк из н/стали. Прозрачный защитный экран позволяет

добавлять ингредиенты, не останавливая агрегат. Кнопочная

панель управления с контуром безопасно низкого напряжения.

Защитное устройство останавливает работу машины в момент

поднятия защитного экрана. 1 скорость: 127 об/мин -

спиральный крюк, 11 об/мин - дежа.

Характеристики
• Спиральный тестомес с несъемной приводной

дежой.
• Благодаря прозрачному экрану снижается

образование пыли.
• Мотор миксера автоматически выключается

при подъеме защитной решетки.
• Кнопочная панель управления с контуром

безопасно низкого напряжения.
• Вместимость: 25 кг теста.

Конструкция
• Конструкция из окрашенной стали.
• Спиральный крюк и дежа из н/стали.
• 1 скорость.
• Вместительная дежа 32 л с округлым дном

для удобства чистки.
• Мощность: 750 Вт.

Опции
• Комплект колес с тормозом к

спиральным тестомесам 12-49 л
PNC
650042 ❑
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2020.01.30

Вид спереди

Вид сбоку

EI = Вход эл. кабеля

Вид сверху

Электрика

Электропитание:
291252 (ZSP25) 400 V/3N ph/50  Гц 

Общая мощность: 0.75 кВт 

Основная информация

Вместимость: 25 kg 
Bowl capacity: 32 lt 
Габариты, ширина: 420 мм 
Габариты, высота: 670 мм 
Габариты, глубина: 720 мм 
Вес брутто: 88 кг 


