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Montaggio “DROP-IN”
Montaggio piani perimetrali
Schemi elettrici

Dichiarazione di conformita CE

C0w»

1. INTRODUZIONE

Si raccomanda la lettura di questo manuale istruzioni prima di effettuare qualsiasi operazione sulla macchina.
Questo manuale istruzioni e stato concepito e strutturato in modo da consentirne la rapida e agevole
consultazione. Per ogni argomento trattato, vi sono delle illustrazioni o delle tabelle che ne facilitano la
comprensione.

Il manuale istruzioni e suddiviso in vari capitoli. Ogni capitolo contiene uno degli argomenti indicati
nell’indice.

All’interno del manuale troverete delle segnalazioni che sintetizzano il seguente significato:

AATTENZIONE!

norme antinfortunistiche per I’operatore

@
Bl A VVERTENZA:

si Eu() creare un danno alla macchina e/o ai suoi componenti

PRECAUZIONE:
notizie aggiuntive riguardanti 1’operazione in corso

v/ N
indicazioni generali

2. AVVERTENZE

Questo manuale istruzioni e rivolto al proprietario e/o utilizzatore della macchina e al personale dipendente
addetto alla movimentazione, all’installazione, all’uso, alla manutenzione e allo smantellamento della
medesima.

Questo manuale fornisce dettagliate informazioni e istruzioni circa:

* le caratteristiche tecniche della macchina

* I’uso previsto della macchina

* la movimentazione e I’installazione della macchina

« la manutenzione e lo smantellamento della macchina

Questo manuale € da considerarsi parte integrante di una macchina destinata ad uso professionale e, come tale,
non potra mai sostituire una adeguata preparazione ed esperienza dell’utilizzatore.

La casa costruttrice ricorda al Cliente, utilizzatore della macchina, 1’obbligo di osservare la legislazione vigente
riguardante i luoghi di lavoro e 1’igiene.

Questo manuale é da considerare parte della macchina e deve essere conservato per future consultazioni fino
allo smantellamento della medesima.
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Questo manuale rispecchia lo stato della tecnica (o lo stato dell’arte) esistente al momento della
commercializzazione della macchina e non puo essere considerato inadeguato solo perché successivamente
aggiornato sulla base di nuove esperienze.
La casa costruttrice si riserva il diritto di apportare alla macchina e al manuale istruzioni eventuali
aggiornamenti, senza che cio costituisca obbligo di aggiornare macchine e/o manuali di precedente produzione.
Tuttavia, la casa costruttrice si rende disponibile a fornire al Cliente le eventuali ulteriori informazioni richieste,
cosl come terra nella massima considerazione eventuali proposte di miglioramento del presente manuale.
In caso di cessione della macchina, il Cliente e pregato di segnalare alla casa costruttrice I’indirizzo del nuovo
proprietario.
La casa costruttrice declina ogni responsabilita per eventuali danni subiti da persone, animali o cose derivanti
da:

a) uso improprio della macchina o suo uso da parte di personale non addestrato per le macchine riservate

ad uso professionale

b) uso contrario alla normativa nazionale specifica

c) installazione non corretta

d) difetti di alimentazione elettrica

e) carenza nella pulizia e manutenzione prevista

f) modifiche o interventi non autorizzati

g) utilizzo di ricambi non originali o non specifici per il modello

h) mancata osservanza totale o parziale delle istruzioni di questo manuale

i) eventi eccezionali

3. PRECAUZIONI GENERALI

* Non lasciare la macchina incustodita, soprattutto in presenza di bambini.

» Non ingerire il liquido, seppur atossico, contenuto negli accumulatori di freddo.

* Inserire nella macchina solo prodotti alimentari freddi

» La conservazione di prodotti alimentari ad alto contenuto di acqua pud provocare la formazione di condensa:
cio non pregiudica il corretto funzionamento della macchina.

Prima di eseguire qualsiasi operazione di installazione, pulizia, manutenzione e riparazione, disinserire
I’interruttore generale e staccare la spina della presa di alimentazione elettrica interbloccata con
interruttore.

4. NORME DI GARANZIA

I criteri per definire la garanzia della macchina sono di seguito riportati:

* la durata della garanzia e di un anno (per 1 anno si intendono 12 mesi consecutivi dalla data di acquisto);

» restano esclusi dalla garanzia le parti elettriche ed elettroniche e quei componenti della macchina che per
natura o destinazione sono soggetti a deterioramento o logorio;

* la garanzia decade qualora la macchina sia stata impiegata senza rispettare le prescrizioni contenute nel
presente manuale;

* la garanzia decade qualora il Cliente provveda autonomamente o per mezzo di terzi non autorizzati dalla casa
costruttrice o dal rivenditore autorizzato a smontare, modificare o tentare di riparare la macchina;

* per qualsiasi controversia, il giudizio e esclusivita del Tribunale di Padova.

5. TARGHETTA DI IDENTIFICAZIONE

La targhetta di identificazione, contenente tutti i dati necessari all’identificazione della macchina, é applicata
ove indicato dalla freccia.

I dati riportati sono i seguenti:

» dati identificativi del costruttore;

» modello della macchina;

* numero di matricola;

* anno di costruzione;
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e marchio CE di conformita;
* classe climatica della macchina;
» dati tecnici.

I dati contenuti nella targhetta di identificazione dovranno essere comunicati per qualsiasi richiesta di
intervento. La targhetta riportata in figura é da intendersi a puro titolo esemplificativo.

e
|
—
TIPO ALIOLLY/G — |

ID.02C30595000  w__
MOD EUROPA ILLY

FREONTYPE  R404a | 260W

Freon wenakT = 025K | 220-240 V
LAMPS NONE 50 Hz 4
WEIGHT TBKg CLASS 3H

I

Legenda

1 — Nome della casa costruttrice
2 — indirizzo della casa costruttrice

3 —tipo di macchina
4 — numero di matricola della macchina
5 — modello della macchina

(€3

6. DESTINAZIONE D’USO

I mobili per la ristorazione sono destinati all’esposizione e alla conservazione giornaliera di alimenti destinati
all’immediato consumo nei pubblici esercizi quali alberghi, ristoranti, trattorie, pizzerie, gastronomie,
supermercati.

AEventuali usi per scopi diversi non sono consentiti in quanto da ritenersi pericolosi per 1’utilizzatore
della macchina e per la buona tenuta della medesima.

7. DESCRIZIONE DELLA MACCHINA/CARATTERISTICHE TECNICHE

I mobili per la ristorazione sono essenzialmente cosl strutturati:

« Struttura della macchina e della base in legno, nei mod. “DROP-IN” la base € in lamiera di acciaio;
* vasca interna in acciaio inox AISI 304 satinato isolata con materiale isolante;
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* sovrastruttura in vetro temperato, completa di illuminazione interna comandata da un interruttore;

 maniglia per 1’apertura e la chiusura della sovrastruttura, ove non fissa;

» refrigerazione di tipo statico (o ventilato su VT RF) con condensatore ventilato ed evaporatore in serpentina di
rame;

* unita condensatrice di tipo ermetico e condensazione ad aria con termoregolatore elettronico per il controllo
automatico della temperatura;

* sistema di scarico dell’acqua;

* ruote alla base della macchina (tranne per i modelli “DROP-IN”);

+ pannello elettronico.

DROP-IN = prodotto da incasso

8. MISURE DI PREVENZIONE CONTRO I RISCHI PER LA SICUREZZA E LA
SALUTE

La casa costruttrice ha progettato e costruito la macchina tenendo nel massimo conto i risultati di una
preventiva e accurata analisi dei rischi per la SICUREZZA e la SALUTE connessi con 1’impiego della stessa.

Le protezioni e i dispositivi installati sulla macchina rappresentano quindi i risultati ottenuti nel conseguire le
finalita di sicurezza sancite nelle specifiche direttive CEE.

Di tali protezioni e dispositivi vengono di seguito fornite informazioni ed illustrazioni allo scopo di consentire
all’utilizzatore della macchina di operare in condizioni di massima sicurezza possibile.

8.1. Misure di prevenzione contro i rischi di origine meccanica
La macchina é dotata di protezioni atte ad evitare contatti accidentali con gli organi in movimento.
In particolare:
* Tranne per i modelli “DROP-IN”, la macchina é dotata di 4 ruote piroettanti di cui 2 con freno a pedale. La
macchina e stabile e non necessita di ancoraggio al pavimento (pericolo di urto);

8.2. Misure di prevenzione contro i rischi di origine elettrica
Contro il pericolo di contatti diretti ed indiretti sono state adottate le misure di prevenzione previste dalla
direttiva 2006/95/CEE e dalla norma EN 60335 e sono state eseguite tutte le prove previste come attestato dalla
dichiarazione di conformita CE (vedi allegato). Sono state inoltre eseguite le prove previste dalle norme
tecniche vigenti per I’attuazione della direttiva CEE sulla EMC (direttiva 2004/108/CEE). In particolare:
+ | componenti sono tutti garantiti dai relativi costruttori (su ognuno é riportata la sigla caratteristica).
* Le apparecchiature e tutti gli altri componenti elettrici sono installati all’interno di vani chiusi in modo da
impedire qualsiasi contatti DIRETTO con parti in tensione. Sul pannello di protezione del quadro elettrico e
riportato il segnale di pericolo da corrente elettrica:
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* A protezione contro i contatti INDIRETTI tutte le masse metalliche sono collegate a terra con apposito
conduttore. Attraverso il collegamento spina- presa, tale conduttore dovra garantire la continuita elettrica tra la
macchina e I’impianto generale di terra; I’idoneita e I’efficienza dell’impianto generale e delle apparecchiature
complementari necessarie per interrompere 1’alimentazione elettrica in caso di guasto sono a totale carico
dell’utilizzatore della macchina.

Si ricorda che la presa, interbloccata con interruttore, va ubicata ad una altezza di circa 130 cm dal pavimento
ed in posizione tale da non essere esposta ad urti o danneggiamenti, evitando il contatto del cavo con i bordi
della vasca.

8.3. Misure di prevenzione per I’igiene
La sovrastruttura in vetro temperato € stata progettata e costruita come protezione anti-polvere e anti-sputo
secondo la norma EN 60335.

Gli elementi o parti della macchina destinati a venire a contatto con gli alimenti, ovvero ricadenti nella
cosiddetta ZONA ALIMENTARE, sono in acciaio inox.

8.4. Misure di prevenzione contro i rischi originati dal rumore
Si puo affermare che la macchina non produce rumorosita fastidiose ne dannose.

9. SEGNALETICA E SIMBOLOGIA

La segnaletica di sicurezza richiama 1’attenzione dell’operatore su eventuali possibili pericoli per salvaguardare
lo stesso ai fini della sicurezza.

A Pericolo! Alimentazione elettrica

Controllare la perfetta conservazione dei colori e delle scritte dei segnali e dei simboli. Al minimo
deperimento, richiederne una copia alla casa costruttrice o al rivenditore autorizzato e sostituirli.

La simbologia presente sul termoregolatore e descritta nel capitolo relativo al suo uso.

10. TRASPORTO, MOVIMENTAZIONE E IMMAGAZZINAMENTO
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La macchina e stata imballata in un cartone riportante i simboli e le indicazioni per la sua movimentazione.
Successivamente e stata posta su un pallet e caricata su un container o un vagone con I’ausilio di un adeguato
carrello elevatore.

nLa macchina deve essere sempre movimentata con la massima cautela e prudenza.

AGH operatori addetti alla movimentazione della macchina dovranno essere qualificati e adeguatamente
formati.

Per ’immagazzinamento della macchina, utilizzare locali asciutti ed aerati e proteggere la macchina stessa con

un telo.

La casa costruttrice non risponde dei danni provocati da operazioni mal eseguite.

10.1. Procedure di scarico della macchina con I’ausilio di un carrello elevatore
Fase 1 Scaricare con la massima cautela la macchina ancora imballata dal camion
Fase 2 Appoggiare delicatamente la macchina a terra
Fase 3 Togliere I’imballo e asportare delicatamente la macchina con il carrello elevatore,

avendo cura di non danneggiarla, fino a permettere la rimozione del bancale inferiore
Fase 4 Appoggiare delicatamente la macchina su una superficie piana, consistente
ed il piu vicino possibile al luogo di posizionamento definitivo.

11. PREDISPOSIZIONE LOCALI E INSTALLAZIONE DELLA MACCHINA

Il locale nel quale la macchina sara installata, cosi come nei vari impianti esistenti, dovra rispettare le normative

e le specifiche tecniche locali vigenti.

Posizionare la macchina in un luogo asciutto e ben aerato rispettando le norme tecnico-sanitarie locali. In

particolare:

« Evitare di posizionare la macchina in prossimita di fonti di calore (caloriferi, forni, fornelli, ecc.) o di correnti
d’aria. Qualora cio non fosse possibile, & necessario rispettare le seguenti distanze minime: 50 cm da cucine a
carbone o petrolio e 50 cm da cucine elettriche e/o a gas a 30 cm dai muri.

* Per evitare il rischio di alimenti avariati, evitare 1’esposizione della macchina ai raggi solari diretti.

« Fare attenzione a non coprire od ostruire le aperture di ventilazione della macchina.

Sballare accuratamente la macchina togliendo il cartone principale e successivamente tutti i materiali protettivi
dell’imballo.
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All’atto della rimozione dell’imballaggio, controllare la perfetta integrita della macchina e segnalare entro
48 ore dalla ricezione della merce gli eventuali danni rilevati alla casa costruttrice o al rivenditore
autorizzato.

Per I’installazione della macchina, tenere conto dei dati riportati sulla targa di identificazione e delle misure di

ingombro.

Per 1'uso e la manutenzione della macchina e necessario riservare uno spazio libero, valutabile in circa 50 cm

tutto attorno alla macchina.

AE assolutamente vietato 1’utilizzo della macchina in luoghi ove esistono effettivi pericoli di esplosione o
di incendio a causa della presenza o sviluppo di polveri, gas o miscele esplosive o infiammabili.

051 ricorda che i materiali impiegati per I’imballo devono essere smaltiti secondo la normativa locale
vigente riguardante i rifiuti industriali e speciali.

Per I’installazione dei modelli “DROP-IN”, vedere allegato A.

12. MESSA IN FUNZIONE, USO E REGOLAZIONE

Per ottenere dal mobile refrigerante prestazioni ottimali, si devono verificare i seguenti criteri:
* Temperatura ambiente = 25°C

+ Umidita relativa U.R. = 60 %

Prima di mettere in funzione la macchina, osservare le seguenti istruzioni:

1. Verificare che l'impianto ed i collegamenti elettrici siano conformi alle normative locali vigenti.

2. Verificare che il voltaggio della macchina indicato nella targhetta d'identificazione corrisponda alla tensione
di linea esistente nella presa di utilizzo. In caso contrario, non procedere all'allacciamento elettrico ed
interpellare la casa costruttrice o il rivenditore autorizzato.

3. Verificare la corretta messa a terra della macchina e la disponibilita di un interruttore bipolare di rete con
differenziale.

4. Se la presa e la spina di alimentazione non sono dello stesso tipo, far sostituire la presa da un tecnico
qualificato. Non utilizzare prolunghe o adattatori multipli. Il cavo e la spina di alimentazione devono
risultare facilmente accessibili dopo l'installazione. Qualora evidenziassero segni di usura o danneggiamenti
devono essere immediatamente sostituiti da un tecnico qualificato.

. Verificare che il pannello comandi e il vetro di protezione per I'illuminazione siano correttamente fissati.

. Per i modelli dotati di ruote, assicurarsi che due di esse siano bloccate dagli appositi fermi.

7. Per i modelli provvisti di accessori, inserire tutti gli accessori come indicato nelle seguenti figure:

oy Ul

1. supporti vaschette gastronomiche
2. vaschette gastronomiche in acciaio inox
3. fondi rialzati in acciaio inox
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o

il A fini di una conservazione ottimale, non riempire le vaschette gastronomiche fino al bordo, ma lasciare
liberi almeno 3 cm in altezza.

Assemblaggio dei portali laterali e dei perimetrali

12.1. Pannello di comando
11 pannello di comando e situato sul basamento e contiene un termoregolatore elettronico.
A) Termoregolatore elettronico (A): consente la regolazione della temperatura della macchina, 1'accensione e lo
spegnimento dell'impianto refrigerante e dell'illuminazione (per 1'uso del termoregolatore, vedi istruzioni
seguenti). Si consiglia di accendere la luce solamente durante il servizio vero e proprio.
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13. REGOLAZIONI FREQUENTI
SBRINAMENTO MANUALE DELL.A MACCHINA

La quantita e la rapidita di accumulo varia a seconda delle condizioni ambientali e della frequenza di apertura .
Gli sbrinamenti automatici sono impostati di default su tutti i mobili.

Nel caso di intasamento eccessivo di ghiaccio sull'evaporatore, procedere come segue: Premere il tasto DEF ¥
per 3 secondi (in basso a destra) per effettuare o fermare uno sbrinamento manuale.

Per variare la temperatura principale premere per 3 secondi il tasto SET (in basso a sinistra), quindi con le

freccette impostare la temperatura desiderata e ripremere SET per confermare.

Aln caso di mancanza di alimentazione generale (per qualsiasi motivo) il vassoio asciugatura a
condensazione si spegne. Per tale motivo il vassoio potrebbe non trattenere 1'acqua di condensa.

Scarico dell’acqua
Automatico

Modifica del set point di temperatura.

1. Visualizzare il valore impostato premendo il tasto Set per un secondo.
2. Per modificarlo, utilizzare i tasti A e V.

3. Confermare il nuovo valore premendo Set.

Sbrinamento manuale.

1. Tenere premuto il tasto def (¥ ) per 5 secondi.

Modifica dell’intervallo di esecuzione (espresso in ore) oppure la durata (espressa in minuti) degli sbrinamenti automatici.

1. Tenere premuto per 5 secondi il tasto Prg.

2. Con i tasti A e V¥ scorrere i parametri sino a visualizzare dl (intervallo tra gli sbrinamenti) oppure dP1
(durata).
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3. Visualizzare il valore impostato premendo il tasto Set.

4. Per modificarlo, utilizzare i tasti A e V.

5. Premere Set.

6. Confermare il nuovo valore premendo Prg per 5 secondi.

Ripristino della programmazione di fabbrica del termoregolatore in caso di problemi.

1. Staccare la spina di alimentazione dalla rete.

2. Premere e tenere premuto il tasto Prg.

3. Con tasto Prg tenuto premuto, ricollegare la spina di alimentazione alla rete ed attendere alcuni secondi sino
alla

comparsa della sigla bnO.

4. Con i tasti A e V¥ scorrere i parametri sul display sino a visualizzare la sigla bnX, dove X si riferisce al
modello di

mobile (contattare 1’assistenza per i modelli).

5. Premere Set.

Le istruzioni del termoregolatore sono contenute nel libretto riguardante il suo utilizzo.

13.1 Regolazione della temperatura
Per un corretto funzionamento della macchina e per la migliore conservazione dei cibi si consiglia di impostare
il “set point” del termoregolatore a +2°C.

PULIZIA DELLO STRUMENTO.
Per la pulizia dello strumento non utilizzare alcol etilico, idrocarburi (benzina), ammoniaca e derivati. E’
consigliabile usare detergenti neutri ed acqua.

14.IGIENE ALIMENTARE E PULIZIA

APrima di eseguire qualsiasi operazione di pulizia, disinserire il termoregolatore elettronico, |’interruttore
generale e staccare la spina dalla presa di alimentazione elettrica interbloccata con interruttore.

Ogni giorno
® Pulire tutte le parti della macchina utilizzando un panno imbevuto in acqua tiepida e detergente neutro; non

usare in nessun caso polveri abrasive o detersivi che potrebbero danneggiare 1’impianto sia internamente
che esternamente, specialmente sulle parti in vetro.

® Risciacquare ed asciugare con un panno morbido.

® Per il buon funzionamento e per I’efficacia di trasmissione del freddo é necessario che la vasca sia
mantenuta pulita e soprattutto, qualora necessario, tramite prodotti efficaci, ma NON corrosivi.

Ogni 15 giorni
® Pulire il condensatore dell'unita refrigerante con l'ausilio di una spazzola o di un aspirapolvere

(per pulire il condensatore, asportare la griglia frontale in legno).

In caso di inattivita prolungata
Disinserire il termoregolatore elettronico;

Disinserire I’interruttore generale;

Staccare la spina dalla presa di alimentazione elettrica interbloccata con interruttore;

Togliere tutti i prodotti alimentari;

Pulire accuratamente la macchina con I’ausilio di prodotti disinfettanti e neutri per proteggerla
dall’ossidazione (vedi capitoli n°® 14 - 15);
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e Lasciare aperta la calotta della macchina (ove apribile) per impedire la formazione di muffe, cattivi odori e

ossidazioni;

¢ Coprire I’impianto onde evitare il deposito di polvere.

15.MANUTENZIONE E CONTROLLI

APrima di eseguire qualsiasi operazione di manutenzione, disinserire il termoregolatore elettronico,
l'interruttore generale e staccare la spina dalla presa di alimentazione elettrica interbloccata con

interruttore.

Ogni giorno

e Verificare costantemente che il cavo di alimentazione sia integro; in caso contrario sostituirlo con un altro
avente le stesse caratteristiche.

16.ANOMALIE E POSSIBILI RIMEDI

Per la ricerca dei guasti e per le relative riparazioni, fare riferimento alla tabella di seguito riportata.

ANOMALIE

POSSIBILE CAUSA

POSSIBILE RIMEDIO

L’impianto
frigorifero non parte

La spina della macchina e disinserita dalla

presa di corrente.

Inserire correttamente la spina nella
presa di corrente.

Il cavo di alimentazione € danneggiato o
interrotto.

Verificare lo stato del cavo. Se
necessario, rivolgersi ad un tecnico
qualificato per sostituirlo con un altro
di pari caratteristiche.

L’interruttore bipolare di rete € disinserito.

Inserire correttamente 1’interruttore
bipolare di rete.

C’é un’interruzione di corrente nel
pannello di comando.

Verificare lo stato del pannello di
comando. Se necessario rivolgersi ad
un tecnico qualificato per ripristinare
la corrente.

Il termoregolatore non € nella posizione
corretta.

Regolare il termoregolatore come
indicato nel capitolo n°® 13.

Il compressore non funziona.

Verificare lo stato del compressore. Se
necessario, rivolgersi ad un tecnico
qualificato per sostituirlo con un altro
di pari caratteristiche.

La temperatura della
macchina non e
sufficientemente
fredda.

I termoregolatore non € nella posizione
corretta.

Regolare il termoregolatore come
indicato nel capitolo n°® 13.

La macchina e installata vicino ad una
sorgente di calore.

Spostare la macchina dalla sorgente di
calore come indicato nel capitolo n°
12

La macchina é posizionata a meno di 15
cm rispetto ad altri ostacoli

Spostare la macchina lontano da altri
ostacoli, come indicato nel capitolo n°
12

La circolazione dell’aria attraverso le
feritoie di ventilazione é ostruita.

Liberare le feritoie di ventilazione da
quanto le ostruisce.

C’e un’interruzione sul circuito
refrigerante o manca il gas.

Rivolgersi ad un tecnico qualificato
per verificare la corretta temperatura
di espansione del gas.

Condensatore sporco.

Pulizia del condensatore con aria
compressa dall’interno o
aspirapolvere.

La temperatura della

Il termoregolatore non € nella posizione

Regolare il termoregolatore come

14
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macchina e troppo
fredda

corretta.

indicato nel capitolo n® 13.

C’e presenza di
ghiaccio
sull’evaporatore

La porta rimane troppo aperta oppure la
temperatura della macchina e troppo bassa

Verificare la chiusura ermetica della
porta.

Aumentare gli sbrinamenti automatici.
Effettuare uno sbrinamento manuale.
Regolare il termoregolatore come
indicato nel capitolo n°® 13.

C’e presenza di acqua
sul fondo della
macchina

Lo scarico dell’acqua di sbrinamento e
ostruito.

Verificare 1’assenza di impurita nel
gocciolatoio.

L’illuminazione non
funziona.

La spina della macchina e disinserita dalla
presa di corrente.

Inserire correttamente la spina nella
presa di corrente.

Il cavo di alimentazione € danneggiato o
interrotto.

Verificare lo stato del cavo. Se
necessario, rivolgersi ad un tecnico
qualificato per sostituirlo con un altro
di pari caratteristiche.

L’interruttore bipolare di rete e disinserito.

Inserire correttamente 1’interruttore
bipolare di rete.

C’é un’interruzione di corrente sui
comandi.

Verificare lo stato dei comandi. Se
necessario, rivolgersi ad un tecnico
qualificato per ripristinare la corrente.

L’interruttore dell’illuminazione e spento.

Accendere I’interruttore
dell’illuminazione.

L’illuminazione é danneggiata o interrotta.

Verificare lo stato dell’illuminazione.
Se necessario, rivolgersi ad un tecnico
qualificato per sostituirla con un’altra
di pari caratteristiche.

La temperatura
indicata dal display
non corrisponde a
quella reale.

La sonda non e calibrata.

Calibrare la sonda 1.

Il termoregolatore
non funziona
correttamente.

I valori impostati non sono corretti.

Effettuare il reset del termoregolatore.

La calotta e bloccata
o difficile da azionare
(nei modelli con
calotta apribile)

Il sistema che sostiene la sovrastruttura ¢
danneggiato.

Verificare lo stato del sistema. Se
necessario, rivolgersi alla casa
costruttrice o al rivenditore
autorizzato per sostituirlo.

C’e presenza costante
di acqua sul fondo
della vasca.

Il sistema di scarico e pieno.

Svuotare 1’acqua dalla vaschetta

Lo scarico dell’acqua e ostruito.

Verificare 1’assenza di impurita nel
foro di scarico della vasca.

L’illuminazione e danneggiata o interrotta.

Verificare lo stato dell’illuminazione.
Se necessario, rivolgersi ad un tecnico
qualificato per sostituirla con altra di
pari caratteristiche.

15
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SERVIZIO ASSISTENZA TECNICA

Si consiglia di interpellare la casa costruttrice o il rivenditore autorizzato che provvederanno alla migliore e
razionale esecuzione di qualsiasi lavoro di revisione e riparazione mediante personale specializzato e con
attrezzature appositamente studiate per tale esercizio.

Al servizio di assistenza tecnica devono sempre essere comunicati i dati riportati nella targhetta di
identificazione (vedi capitolo n° 5) e in particolare:

¢ Il tipo di guasto;

Il modello di macchina;

Il numero di matricola della macchina;

11 vostro indirizzo;

Il vostro numero telefonico.

17.SITUAZIONI DI EMERGENZA

Un corretto uso della macchina esclude che si possano presentare situazioni di emergenza durante il
funzionamento, la pulizia e la manutenzione, salvo che vengano rispettate le istruzioni prescritte dal presente
manuale.

ANel caso di imminente pericolo, disinserire I’interruttore generale, staccare la spina dalla presa di
alimentazione elettrica interbloccata con interruttore e fare intervenire un tecnico elettricista della casa
costruttrice o del rivenditore autorizzato.

Se si dovesse riscontrare una dispersione di corrente rilevabile al contatto con parti metalliche della macchina,
disinserire 1’interruttore generale, staccare la spina dalla presa di alimentazione elettrica interbloccata con
interruttore e fare intervenire un tecnico elettricista della casa costruttrice o del rivenditore autorizzato.

18.SMANTELLAMENTO DELLA MACCHINA

La macchina ritenuta completamente fuori uso dovra essere smaltita secondo la normativa locale vigente
riguardante i rifiuti industriali e speciali. Inoltre, dovra essere resa inservibile tagliando il cavo di alimentazione
elettrica, previo suo scollegamento.

Sicurezza per lo smaltimento di Rifiuti di Apparecchiature Elettriche ed Elettroniche
(Direttiva RAEE 2002/96)
Importante
Non disperdere materiale inquinante nell'ambiente. Effettuare lo smaltimento nel rispetto delle
leggi vigenti in materia.
In riferimento alla direttiva RAEE 2002/96 (Rifiuti di Apparecchiature Elettriche ed Elettroniche),
l'utilizzatore, in fase di dismissione, deve smaltire le apparecchiature negli appositi centri di raccolta
autorizzati, oppure riconsegnarli ancora installati al venditore all'atto di un nuovo acquisto.

Tutte le apparecchiature, che devono essere smaltite secondo la direttiva RAEE 2002/96, sono con-
trassegnate da un apposito simbolo.

Lo smaltimento abusivo dei Rifiuti di Apparecchiature Elettriche ed Elettroniche é punito con
sanzioni regolate dalle leggi vigenti nel territorio in cui viene accertata l'infrazione.

| Rifiuti di Apparecchiature Elettriche ed Elettroniche possono contenere sostanze
pericolose con effetti potenzialmente nocivi sull'ambiente e sulla salute delle persone. Si
raccomanda di effettuare lo smaltimento in modo corretto.
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b)

d)

17

INFORMAZIONE EX ART. 13 del Decreto Legislativo n. 151 del 25 luglio 2005.
(valido solo per Italia)

E’ fatto obbligo di non smaltire i RAEE (Rifiuti di Apparecchiature Elettriche ed Elettroniche) come rifiuti
urbani e di effettuare per detti rifiuti, una raccolta separata.

La raccolta RAEE viene effettuato attraverso un Consorzio che svolge, a seguito di autorizzazione
amministrativa, detto servizio. Il cliente, all'atto dell’acquisto di una apparecchiatura AEE (Apparecchiature
Elettriche ed Elettroniche) nuova, nella sussistenza del concorso delle condizioni di cui all'art. 12 del
Decreto Legislativo n. 151 del 25 luglio 2005, n.1, 2 e 3, potra chiedere il ritiro di quella equivalente
posseduta, a meno che non si tratti di AEE usate e di cui alla lettera c¢) dell'art. 3 del citato decreto
legislativo.

La dispersione nell’lambiente dei RAEE, o di parti di essi, provoca effetti inquinanti e dannosi alla salute
umana per la presenza in detta apparecchiature di sostanze pericolose dall’'uso improprio delle quali
possono derivare gravi danni alle cose e alle persone.

Il simbolo del bidone barrato, sotto riprodotto, apposto sulla presente apparecchiatura, indica che la stessa
e stata posta sul mercato dopo il 13.8.2005 e che deve essere oggetto di raccolta separata.

In caso di smaltimento abusivo di RAEE sono previste le seguenti sanzioni: 1. Il distributore che,
nell'ipotesi di cui all'articolo 6, comma 1, lettera b), indebitamente non ritira, a titolo gratuito, una
apparecchiatura elettrica od elettronica, € punito con la sanzione amministrativa pecuniaria da euro 150 ad
euro 400, per ciascuna apparecchiatura non ritirata o ritirata a titolo oneroso. 2. |l produttore che non
provvede ad organizzare il sistema di raccolta separata dei RAEE professionali di cui all'articolo 6, comma
3 ed i sistemi di ritiro ed invio, di trattamento e di recupero dei RAEE di cui agli articoli 8, comma 1, e 9,
comma 1, ed a finanziare le relative operazioni, nelle ipotesi e secondo le modalita di cui agli articoli 10,
comma 1, 11, comma 1 e 12, commi 1, 2 e 3. fatti salvi, per tali ultime operazioni, gli accordi
eventualmente conclusi ai sensi dell'articolo 12, comma 6, € punito con la sanzione amministrativa
pecuniaria da euro 30.000 ad euro 100.000. 3. Il produttore che, dopo il 13 agosto 2005, nel momento in
cui immette una apparecchiatura elettrica od elettronica sul mercato, non provvede a costituire la garanzia
finanziaria di cui agli articoli 11, comma 2, o 12, comma 4, & punito con la sanzione amministrativa
pecuniaria da euro 200 ad euro 1.000 per ciascuna apparecchiatura immessa sul mercato. 4. Il produttore
che non fornisce, nelle istruzioni per l'uso di AEE, le informazioni di cui all'articolo 13, comma 1, & punito
con la sanzione amministrativa pecuniaria da euro 2.000 ad euro 5.000. 5. Il produttore che, entro un anno
dalla immissione sul mercato di ogni tipo di nuova AEE, non mette a disposizione dei centri di reimpiego e
degli impianti di trattamento e di riciclaggio le informazioni di cui all'articolo 13, comma 3, & punito con la
sanzione amministrativa pecuniaria da euro 5.000 ad euro 30.000. 6. Il produttore che, dopo il 13 agosto
2005, immette sul mercato AEE prive della indicazione o del simbolo di cui all'articolo 13, commi 4 e 5, é
punito con la sanzione amministrativa pecuniaria da euro 200 ad euro 1000 per ciascuna apparecchiatura
immessa sul mercato. La medesima sanzione amministrativa pecuniaria si applica nel caso in cui i suddetti
indicazione o simbolo non siano conformi ai requisiti stabiliti all'articolo 13, commi 4 e 5.
7. 1l produttore che, senza avere provveduto alla iscrizione presso la Camera di commercio ai sensi
dell'articolo 14, comma 2, immette sul mercato AEE, é punito con la sanzione amministrativa pecuniaria da
euro 30.000 ad euro 100.000. 8. Il produttore che, entro il termine stabilito col decreto di cui all'articolo 13,
comma 8, non comunica al Registro nazionale dei soggetti obbligati allo smaltimento dei RAEE le
informazioni di cui all'articolo 13, commi 6 e 7, ovvero le comunica in modo incompleto o inesatto, & punito
con la sanzione amministrativa pecuniaria da euro 2.000 ad euro 20.000. 9. Fatte salve le eccezioni di cui
all'articolo 5, comma 2, chiunque, dopo il 1° luglio 2006, immette sul mercato AEE nuove contenenti le
sostanze di cui all'articolo 5, comma 1 o le ulteriori sostanze individuate ai sensi dell'articolo 18, comma 1,
€ punito con la sanzione amministrativa pecuniaria da euro 50 ad euro 500 per ciascuna apparecchiatura
immessa sul mercato oppure da euro 30.000 ad euro 100.000.
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19.0RDINAZIONE RICAMBI
Richiedere, presso il nostro servizio clienti, 1’esploso della macchina ed individuare il codice del pezzo da
sostituire.

Nelle ordinazioni citare sempre quanto segue:

- Numero di matricola della macchina (da verificare sulla targhetta)

- Numero di riferimento del pezzo e relativo codice

- Quantita richiesta

- Anno di fabbricazione della macchina

- Mezzo di spedizione piu appropriato

- Indirizzo del committente

Le notizie tecniche di questo manuale sono indicative. La casa costruttrice si riserva di apportare modifiche in
qualsiasi momento senza alcun preavviso.
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1. INTRODUCTION

This instruction manual should be read before carrying out any operation on the machine.

This instruction manual has been designed and organised to permit quick easy consultation. For all topics
discussed, illustrations or tables are provided to facilitate comprehension.

The instruction manual is divided into various chapters. Each chapter contains one of the topics specified in the
table of contents.

The signs that you will find inside the manual hare following nearing:

ACAUTION!

Safety measures for the user

N
QWARNING:

The machine and its components may be damaged

PRECAUTION:
Additional information on the operation underway

SEE:

General instructions

2. GENERAL WARNINGS

This instruction manual is aimed at the owner and/or user of the machine and employees assigned to handling,
installation and scrapping of the machine.

This manual provides detailed information and instructions on:

« technical specifications of the machine

* scheduled use of the machine

+ handling and installation of the machine

» maintenance and scrapping of the machine

This manual should be considered an integral part of the machine which is designed for professional use but can
never be a substitute for adeguate preparation and experience on the part of the user.

The manufacturer reminds the customer, user of the machine, of the obligation to comply with the current
legislation concerning health and safety at work.

This manual should be considered an integral part of the machine and must be kept for future consultation until
the machine is scrapped.

This manual reflects the state of the art existing at the time of sale of the machine and cannot be considered
inadequate due to subsequent updates on the basis of new experience.
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The manufacturer reserves the right to make any updates necessary to the machine and the instruction manual
without this entailing the obligation to update machines and/or manuals pertaining to previous production. The
manufacturer will nevertheless provide the customer with any further information requested and likewise will
take due account of any proposals for improvement of this manual.
If the machine is sold, the customer is kindly requested to inform the manufacturer of the address of the new
owner.
The manufacturer declines all liability for injuries sustained by persons or animals or damage to things deriving
from:

a) inappropriate use of the machine or use of it by personnel not trained in the use of

professional machines

b) use contrary to the specific national legislation

€) incorrect installation

d) electrical power supply faults

e) inadequate cleaning and maintenance

f) non-authorised modifications or work

g) use of non-original spare parts or parts not specific for the model

h) total or partial failure to observe the instructions contained in this manual
i) exceptional events

3. GENERAL PRECAUTIONS

* Do not leave the machine unattended, especially if there are children in the vicinity.

* The liquid in the machine tray is not toxic, but do not drink it.

* Place only cold food in the machine.

» The conservation of food with a high water content can cause the formation of condensation: this does not
affect correct operation of the machine.

A * Before carrying out any installation, cleaning, maintenance or repair operation, turn off the main switch
and unplug the unit from the electrical power socket interlocked by means of a switch.

4. WARRANTY CONDITIONS

The machine warranty conditions are listed below:

» the duration of the warranty is one year (i.e. 12 consecutive months from the date of purchase);

« the warranty excludes the electrical and electronic parts and components of the machine which, by their very
nature or as a result of their application, are subject to deterioration or wear;

» the warranty lapses if the machine has been used without observing the directions contained in this manual;

» the warranty lapses if the customer disassembles, modifies or attempts to repair the machine on its own or by
means of third parties not authorised by the manufacturer or the authorised dealer;

» all disputes will be referred exclusively to the Court of Padua.

5. IDENTIFICATION PLATE

The identification plate, containing all the data necessary for identification of the machine, is affixed as shown
by the arrow.

The following data are provided:

» manufacturer identification;

» machine model;

* serial number;

« year of manufacture;

* CE conformity mark;

» machine climate class;
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» technical specifications.

The data contained in the identification plate must be communicated when making any service requests.
The plate shown in the figure is intended purely as an example.

(€

+—
TIPO ALIOLLY/G — |

ID.02C90595000 <
MOD O ey

FREONTYPE R 404a | 260W
| Freon wergkT = 0.25KE | 220-240 V

i

LAMPS NONE 50 Hz
WEIGHT 78Kg CLASS 3H
Legenda

1 — Name of manufacturer
2 — address of manufacturer
3 — type of machine

4 — serial number

5 — model of machine

(€3

6. APPLICATION

These catering units are designed for the daily display and storage of food destined for immediate consumption
in public places such as hotels, restaurants, trattorias, pizza-houses, delicatessens and supermarkets.

AAny uses for the purpose are not permitted as they are considered dangerous for the user of the machine
and for the machine itself.

7. MACHINE DESCRIPTION

These catering units are designed as follows:

» machine srtucture and base made of solid painted wood, the “DROP-IN” model’s base is a stainless steel sheet
metal;

« inside tray made of satin-finish AISI 304 stainless steel insulated with expanded polyurethane resins;

* canopy temperated glass complete with internal lighting controlled by switch;

» handle for opening and closing the canopy, if not fixed,;
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« Static (or ventilated VT RF) condensing sealed type unit with thermoregulator for automatic temperature
control.

* Condensation collection drainer and pull-out tray located at end of machine for condensation water and
evaporation drainage

* water drain system;

» wheels on base of unit, “DROP-IN” models excluded;

« control panel.

DROP-IN = a model that fits flush into a pre-existing unit to become part of the furnishing.

8. HEALTH AND SAFETY PRECAUTION

The manufacturer has designed and built the machine taking account of the results of a preventive accurate
SAFETY and HEALTH risk analysis.

The protections and devices fitted on the machine therefore comply with the safety levels established by the
specific EEC directives.

Information on and illustrations of said protections and devices to enable the machine user to operate in
conditions of maximum possible safety are provided below.

a) Mechanical precautions
The machine is provided with protections designed to prevent accidental contact with the moving parts. In
particular:
» DROP-IN models excluded, the machine is provided with 4 castors, 2 of which feature a pedal brake. The
machine is stable and does not require any anchoring to the floor (danger of impact);
» The light bulbs are protected by a screen in order to prevent accidental contact (danger of burns).

b) Electrical precautions
The precautions established by the 2006/95 CEE directive and the EN 60335 standard have been adopted to
protect against the danger of direct and indirect contacts and all the scheduled tests have been performed as
certified by the CE declaration of conformity (see attachment B). All the tests provided for by the current
technical regulations for implementation of the EEC directive concerning EMC (2004/108/CEE directive) have
also been performed.
In particular:
» The components are all guaranteed by the manufacturers (each one bears the guarantee marking).
* The equipment and all other electrical components are fitted inside closed compartments in order to prevent
any DIRECT contact with live parts. The electrical current danger signal is affixed to the electrical panel
protection:
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* To protect against INDIRECT contacts, all the metal parts are earthed by means of an appropriate lead. Via
the plug-socket connection, this lead must ensure electrical continuity between the machine and the general
earth system; the suitability and efficiency of the general system and the accessory equipment necessary for
cutting off the power supply in the event of a fault are the responsibility of the machine user.

* The equipment and all other electrical components are fitted inside closed compartments in order to prevent
any DIRECT contact with live parts. The electrical current danger signal is affixed to the electrical panel
protection.

Please note that the socket, interlocked by a switch, is to be installed about 130 cm from the floor and
positioned so that it is safe from shock or damage. Keep the lead away from the edges of the tray.

C) Hygiene precautions

The elements or parts of the machine that come into contact with the food, i.e. those in the so-called FOOD
AREA, are all made of stainless steel.

d) Noise precautions
The machine does not emit bothersome or harmful noise levels.

9. SIGNS AND SYMBOLS

The safety signs draw the operator's attention to possible dangers for the purposes of safety.

DANGER! Electrical power supply

Check the perfect conditions of all colours and words on the signs and symbols. As soon as they become
even slightly damaged, request the manufacturer or authorized dealer for a copy and replace them.

The symbols on the thermoregulator are described in the thermoregulator user’s guide chapter.

10. TRANSPORT, HANDLING AND STORAGE

The machine is packed in a cardboard box bearing the symbols and indications for handling.
It is subsequently placed on a pallet and loaded on a container or wagon by means of an adequate forklift truck.

nThe machine must always be handled with the utmost care and caution.

AOperators assigned to handling of the machine must be qualified and adequately trained.

For storage of the machine, use dry ventilated rooms and protect the machine with a tarpaulin.

The manufacturer accepts no liability for damages caused by operations that have been performed incorrectly.

10.1 Procedures for unloading the machine by means of a forklift truck
Step 1 unload the machine, still packed, from the lorry with the utmost caution
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Step 2 rest the machine gently on the ground

Step 3 remove the packaging and gently raise the machine with the forklift truck,
being careful not to damage it , until the pallet can be removed
Step 4 rest the machine gently on a flat uniform surfaces as near as possible to its final position

11. PREPARATION OF PREMISES AND MACHINE INSTALLATION

The room in which the machine will be installed, like the various existing systems, must comply with current
local regulations and technical specifications.

Position the machine in a dry well-ventilated place in compliance with the local technicalhealth regulations. In
particular:

* Avoid positioning the machine near sources of heat (radiators, ovens, burners etc.) or draughts. If this is not
possible, the following minimum distances must be observed: 50 cm from coal or oil cookers and 50 cm from
electric/gas and 30 cm from walls.

* Avoid the risk of power failures by ensuring that the machine is not exposed to direct sunlight.

» Make sure that the machine ventilation apertures are not covered.

Carefully unpack the machine, removing the main cardboard box and then all the packaging
protection materials.

Once you have removed the packaging, check that the machine is in perfect condition and notify the
manufacturer or authorised dealer of any damage found within 48 hours from receipt of the goods.

For installation of the machine, take account of the data given on the identification plate and the overall
dimensions (see chapter n° 5 and n° 6).

A free space of approximately 50 cm must be left around the machine for operation and maintenance.

N.B. = Connect the electric supply cable to a suitable plug (this operation must be done by a qualified

technician)

AYou are strictly forbidden ti use the machine in places where there is the danger of explosion or fire due
to the presence or development of dust, gas or explosive or flammable mixtures.

nThe packaging materials must be disposed of in compliance with current local regulations concerning
industrial and special waste.
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See enclosure “A” for “DROP IN”model installation instructions.

12. START-UP, OPERATION AND ADJUSTMENT

To obtain the best performance from the refrigeration unit, the following conditions must obtain:
* Ambient temperature = 25°C

* Relative humidity R.H. = 60%

Before starting the machine, follow the instructions below:

1) Check that the system and the electrical connections comply with the current local regulations.

2) Check that the machine voltage specified in the identification plate corresponds to the line voltage at the
socket. If not, suspend electrical connection and call the manufacturer or authorised dealer.

3) Check correct earthing of the machine and availability of a mains bipolar switch with differential.

4) If the power supply socket and plug are not of the same type, have the socket replaced by a qualified
technician. Do not use extensions or multiple adapters. The power supply cable and plug must be easily
accessible after installation. If they show signs of wear or damage, they must be immediately replaced by a
qualified technician.

5) Ensure that the control panel and the glass light bulb screen are properly secured.

6) For the models provided with wheels, ensure that two of them are locked by the stops provided.

7) For the models provided with accessories, fit all the accessories as shown in the following figures:

1. food dish supports
2. stainless steel food dishes
3. stainless steel raised trays

To ensure optimum conservation, do not fill the food dishes right to the top leave at least 3 cm free at the
top of the dish.
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Assembly of perimetral shelfs

12.1 Control panel
The control panel is located on the base and contains the following commands: Electronic thermoregulator:
permits regulation of the machine temperature, switch-on and switch-off of the refrigerating system and
lighting (for use of the thermoregulator, see instructions below).
You are advised to switch the light on only when the unit is actually being used.
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13.MACHINE DEFROSTING

The formation of frost on the container walls is normal.

The quantity and speed of accumulation vary according to ambient conditions and how often the doors are
opened. Automatic defrosting is set by default on all the model types .

In the event of the evaporator becoming clogged with ice, proceed as follows:

Keep pushing DEF ¥ button more than 5 seconds.

A In case of lack of general feeding (for any reason) the condensation drying tray turns off. For such reason
the tray might not restrain condensation water.

WATER DRAINAGE
Automatic

Change of temperature SET POINT.

1) Visualize the set value by pressing SET for 1 second
2) To change it, use A and V¥

3) confirm the new value by pressing SET

Manual Defrost
1) keep pressing def (¥ ) for 5 sec
Change of operating interval (in hour) or the duration (in minutes) of automatic defrost

1) keep pressing PRG for 5 sec

2) with A and V¥ scroll parameters until you visualize dl (interval between defrosts) or dP1 (duration)
3) Visualize the set value by pressing SET

4) to change it, use A and V¥

5) press SET

6) Confirm the new value by pressing PRF for 5 seconds

Reactivation of default set of thermostat for any technical problem.

1) Disconnect the plug from the power supply sytem

2) Press and keep pressing PRG

3) while keeping pressed PRG, riconnect the plug to the power system and wait for some seconds until you see
bn0 on the display;

4) with arrows A and V¥ scroll the parameters until you visualize bnX (X stands for the unit. Please contact
technical dpt for the list of units)

5) press SET

You can find the instructions of thermostat inside the operating manual

13.1 Temperature set
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For a proper operation of the machine and for a best preservation of food we suggest to set the "set point" of
thermostat +2 °C.

CLEANING OF THE MACHINE

For cleaning the machine DO NOT USE ethyl alchohol, hydrocarbon (petrol), ammonia or derivative. We
suggest to use neutral cleanser and water.

CLEANING THE INSTRUMENT

To clean the instrument does not use ethyl alcohol, hydrocarbons (petrol), ammonia and derivatives. And
'advisable to use neutral detergents and water.

14.FOOD HYGIENE AND CLEANING

ABefore carrying out any cleaning operation, disconnect the electronic thermoregulator, turn the main
switch off and unplug the unit from the socket interlocked with switch.

Once a day
® (Clean all the machine parts using a cloath soaked in warm water and neutral detergent; never use abrasive

powder or detergents that could damage the system internally or externally, especially the glass or
polycarbonate parts.

® Rins and dry with a soft cloth.

® To ensure the equipment works properly and heat is trasmitted efficiently, the tray has to be kept clean.
Most importantly, any limescale has to be cleaned from the tray periodically if untreated water is used.
Use suitable, but NON-corrosive products to descale the tray.

® To clean up the sensor with not corrosive antilimestone substances.

Every 15 days

® (lean the refrigeration unit condenser with a brush or vacuum cleaner (to clean the
condenser, remove the wooden front grille).

In the event of prolonged inactivity

¢ Disconnect the electronic thermoregulator;

Turn the main switch off;

Unplug the unit from from the socket interlocked with switch;

Take all the food out;

Clean the machine thoroughly with neutral disinfectants so as to protect it against oxidation (see chapter 14
—15);

Leave the machine hood open (if openable) to prevent the formation of mould, bad smells and oxidation;

e Cover the system to protect it from the dust.

15.MAINTENANCE AND CHECKS

A Before carrying out any maintenance operation, disconnect the electronic thermoregulator, turn the main
switch off and unplug the unit from the socket interlocked with switch.
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Once a day

e Check that the power supply cable is in perfect condition; if not replace it with another one of the same
type.

16.FAULTS AND POSSIBLE SOLUTIONS

For troubleshooting and related repairs, refer to the table below.

FAULT POSSIBLE CAUSE POSSIBLE SOLUTION
The refrigeration Themachine is un plugged. Plug in correctly.
system does From the current socket.
Not start. The power suppli cable is damaged or|Check the condition of the cable.If
interrupted. necessary contact a qualified technician
to replace it with another one of the
same type.
The mains bipolar switch is off. Turn the mains bipolar switch on.
Power failure on controls. Check the condition of the controls If

necessary,contact a qualified technician
to restore the current.

There is a current interruption on the|Ad just the thermoregulator as come
controls. shown in chapter n°13.

The compressor does not work. Check the condition of the.

compressor. If necessari contact a
qualified technician to replace it with
another one of the same type.

The machine The thermoregulator is not correctly set. | Ad just the thermoregulator as come
temperature is shown in chapter n°13.
Not colde nough. The machine is installed near a heat| Move the machine a way from the heat
source. source as described in chapter n°12.
The machine ispositione dless than 15cm | Move the machine away from the
away from surrounding obstacles. surrounding obstacles,as shown in
Chapter12.

The air circulation via the ventilation |Free the ventilation apertures.
apertures is obstructed.

There is an interruption in the refrigeration | Contact a qualified technician to check

circuitor there is no gas. that the gas expansion temperature.
The machine The thermoregulat or is not set to the Ad just the thermoregulator as come
temperature is too correct position. shown in chapter n°13.
cold.
Ice on the innner|The door has been kept open for a long|. Check the hermetic lock of the door.
backside time or the inside temperature is too low. |Increase automatic defrosting. Set
manual defrosting.
Set thermoregulator as indicated in
chapter 13.
Water on the bottom | The defrosting water outlet is clogged. Check that there are no impurities on
of the machine. the drainer.
The machine is not plugged into the Plug the machine in correctly.

current socket.
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The lighting or
ventilation do not
work..

The power suppli cable is damaged or
interrupted.

Check the condition of the.

compressor. If necessari contact a
qualified technician to replace it with
another one of the same type.

The mains bipolar switch is off.

Turn the mains bipolar switch on.

Power failure on controls.

Check the condition of the controls If
necessary,contact a qualified technician
to restore the current.

The light or ventilations witch is off.

Turn the light or ventilations witch on.

Light is damaged or interrupted.

Check the condition of the.

lighting. If necessari contact a qualified
technician to replace it with another one
of the same type.

The displayed
temperature is not in
conformity with the
real one.

The probe is not properly set.

empty the water from the tank

The thermoregulator
does not work
correctly.

The set values are not correct.

Reset the thermoregulator.

The hood is blocked
or difficult to move

The superstructure supporting system is
damaged

Check the condition of the system. If
necessary contact the manufacturer or

(in  models with authorised dealer for replacement
opening hood) The steel cords supporting the upper part| Check the condition and smooth
are damaged running of the cords. If necessary,
contact the manufacturer or authorised
dealer for replacement
ATTENTION:

A Gurgling and blowing noises caused by the refrigeration circuit are normal.

TECHNICAL SUPPORT SERVICE
You are advised to contact the manufacturer or authorised dealer who will carry out any overhauling and repair
work via specialist personnel using purposely designed equipment.

The data given in the identification plate (see chapter 5) must always be communicated to the technical
support service, in particular:

¢ The type of fault;

¢ The machine model;

¢ The machine serial number;
¢  Your address;

* Your telephone number.
17.EMERGENCIES

Correct use of the machine ensures that emergency situations cannot occur during operation, cleaning and
maintenance provided that the instructions given in this manual are followed.
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A In the event of imminent danger, turn the main switch off, unplug the unit from the socket interlocked
with switch and call the manufacturer or authorised dealer to request the services of a qualified technician.

If current dispersion occurs in contact with metal parts of the machine, turn the main switch off, unplug the unit
from the socket interlocked with switch and call the manufacturer or authorised dealer to request the services of
an electrician.

18.SCRAPPING THE MACHINE

At the end of its life, the machine must be disposed of in compliance with current local regulations concerning
industrial and special waste. It must also be made unserviceable by cutting the electrical power supply cable,
after disconnecting it.

1The Safe Disposal of Waste from Electrical and Electronic Equipment

2(WEEE Directive 2002/96/ EC)
ﬂ Important

Do not dump pollutant material in the environment. Dispose of it in compliance with the
relevant laws.

Under the WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment) Directive 2002/96/EC, when scrapping
equipment the user must dispose of it at the specific authorised disposal centres, or reconsign it, still
installed, to the original seller on purchase of new equipment.

All equipment which must be disposed of in accordance with the WEEE Directive 2002/96/EC is
marked with a special symbol.

The improper disposal of Waste Electrical and Electronic Equipment is liable to punishment
under the relevant laws in the countries where the offence is committed.

Waste electrical and Electronic Equipment may contain hazardous substances with potential
harmful effects on the environment and human health. You are urged to dispose of them

properly.

19. ORDERING SPARE PARTS
Please contact our customer service department for an enlarged plan of the machine and the code of the part to
be replaced.

Always provide the following information when ordering:

-  Machine serial number (on the plate)

- Part reference number and code

- Quantity required

- Year of manufacture of the machine

- Most appropriate means of shipment

- Customer’s address

The technical information provided in this manual is intended as a guide. The manufacturer reserves the right
to make changes at any time without notice.
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1. INTRODUCTION

Avant d'effectuer n'importe quelle opération sur la machine, on recommande de lire cette notice d'instructions.
Cette notice d'instructions a été concue et structurée pour permettre une consultation rapide et facile. Tous les
arguments traités sont documentés par des illustrations et des tableaux qui en facilitent la compréhension.

La notice d'instructions est divisée en plusieurs chapitres. Chacun d'entre eux contient un des arguments
indiqués dans la table des matieres.

A V’intérieur du manual d’utilisation vous trouverez des signaux qui descrivent les suivantes significations:

ATTENTION!

Normes contre les accidents pous I’opérateur

@
B AVERTISSEMENT:

on ieut créer un dommage a la machine et/ou a ses composants

PRECAUTION:
notizie aggiuntive riguardanti I’operazione in corso

NOTE:

indications générales

2. AVERTISSEMENTS GENERAUX

Cette notice d'instructions s'adresse au propriétaire et/ou a l'utilisateur de la machine et au personnel préposé a
la manutention, a l'installation, a I'usage, a I'entretien et a I'élimination de celleci.

Cette notice fournit les informations et les instructions détaillées sur:

* les caractéristiques techniques

* ['usage prévu de la machine

* la manutention et 1'installation de la machine

* I'entretien et 1'élimination de la machine

Cette notice doit étre considérée comme partie intégrante d'une machine a usage professionnel et, comme telle,
elle ne pourra jamais remplacer la préparation adéquate et 1'expérience de I'utilisateur.

La Maison constructrice rappelle au Client, utilisateur de la machine, qu'il doit respecter la législation en
vigueur en ce qui concerne le lieu de travail et I'hygiene.

Cette notice doit étre considérée comme partie intégrante de la machine et doit étre conservée pour permettre
toute consultation future jusqu'a I'élimination de la machine.
Cette notice refléte 1'état de la technique (ou état de l'art) au moment de la commercialisation de la machine et
ne peut donc pas étre considérée inadéquate uniquement a cause de modifications successives sur la base de
nouvelles expériences,
La Maison constructrice se réserve le droit de mettre a jour la machine et la notice d'instructions
correspondante, sans aucune obligation en ce qui concerne les machines et/ou notices de production précédente.
Toutefois, la Maison constructrice est disponible pour fournir au Client les ultérieures informations
éventuellement requises, de méme elle prendra en considération toute proposition éventuelle pour améliorer
cette notice.
En cas de cession de la machine, le Client est prié de communiquer a la Maison constructrice la nouvelle
adresse du propriétaire.
La Maison constructrice décline toute responsabilité pour les éventuels dommages causés aux personnes,
animaux ou objets, dus a:

a) utilisation impropre de la machine ou utilisation par du personnel non qualifié pourles machines a usage

professionnel
b) usage contraire aux normes nationales spécifiques
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c) installation incorrecte

d) défauts d'alimentation électrique

e) nettoyage et entretien insuffisants

f) modifications ou interventions non autorisées

g) utilisation de pieces de rechange non originales ou non spécifiques pour le modele
h) non respect total ou partiel des instructions contenues dans cette notice

i) événements exceptionnels

3. PRECAUTIONS GENERALES

* Ne pas laisser la machine sans surveillance surtout en présence d'enfants.

* Ne pas boire le liquide, qui se trouve dans les accumulateurs de froid, méme s'il n'est pas toxique.

* Introduire dans le meuble réfrigérant uniquement des produits alimentaires déja réfrigérés et de toute facon
pas chauds.

 La conservation des produits alimentaires qui contiennent beaucoup d'eau peut provoquer la formation de
condensation: ceci ne compromet pas le fonctionnement correct de la machine.

A- Avant d'effectuer n'importe quelle opération d'installation, nettoyage, entretien et réparation, débrancher
l'interrupteur général et la fiche de la prise d'alimentation électrique interbloquée par interrupteur.

4. CONDITIONS DE GARANTIE

Les critéeres qui définissent la garantie de la machine sont indiqués ci-dessous:

* la garantie dure pendant un an (c'est-a-dire 12 mois consécutifs a partir de la date de 1'achat);

* les parties électriques et électroniques et les éléments de la machine, qui par nature ou destination sont sujets a
détérioration ou usure, sont exclus de la garantie;

* la garantie n'est pas valable si la machine a été utilisée sans respecter les prescriptions qui se trouvent dans
cette notice ;

* la garantie n'est pas valable si le Client démonte, modifie ou essaye de réparer la machine de facon autonome
ou engage des tiers non autorisés par la Maison constructrice ou par le revendeur autorisé;

* pour toute controverse, le seul Tribunal compétent est celui de Padoue.

5. PLAQUETTE D'IDENTIFICATION

La plaquette d'identification, qui contient toutes les données nécessaires a l'identification de la machine, est
appliquée a I'endroit indiqué par la fléche sur la figure n° 2.
Les données qu'elle contient sont les suivantes:

 données d'identification du constructeur;

» modele de la machine;

* numéro de matricule;

* année de construction;

» marque de conformité CE;

* classe climatique de la machine;

* données techniques.

Pour toute demande d'intervention, il faudra communiquer les données indiquées sur la plaquette
d'identification. La plaquette de la figure ci-dessous est purement indicative.
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TPO ALOLLY/G  €— |

ID.02C90595000 W
MOD EUROPA ILLY

FREONTYPE  R404a | 260W

Freon wenakT = 025K | 220-240 V
LaMPs NONE 50 Hz 4
WEIGHT TBKg CLASS 3H

I

Légende

1 — nom de la Maison constructrice

2 — adresse de la Maison constructrice
3 — type de machine

4 — numéro de série

5 — modele de machine

(€3

6. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Les caractéristiques techniques principales des différents modeéles sont indiquées ci-dessous les suivantes:

A Tout autre usage n'est pas consenti, car considéré comme dangereux pour l'utilisateur et pour le
fonctionnement correct du meuble.

7. DESCRIPTION DE LA MACHINE

Les meubles pour la restauration sont essentiellement structurés comme suit:

= structure de la machine et de la base en bois massif vernis (non vernis sur demande), pour les modéles
“DROP-IN” la base est en acier;

= cuve interne en acier inox AISI 304 satiné isolée avec des résines polyuréthanesexpansé;

= rebord externe en post formage, modeles “DROP-IN” exclus;

= couvercle supérieur en polycarbonate et verre trempé, équipé d'illumination interne commandée par
interrupteur;

= poignée pour l'ouverture et la fermeture du couvercle, pour les modéles ou il n'est pas fixe;

= condenseur de type hermétique et condensation a air avec thermorégulateur électronique pour le controle
automatique de la température;

= gsysteme d'évacuation de I'eau de condensation;

= roues a la base de la machine, modéles “DROP-IN” exclus;

= tableau de commande.

/ DROP- -IN= produits a encastrer
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8. MESURES DE PREVENTION CONTRE LES RISQUES POUR LA SECURITE ET
LA SANTE

La Maison constructrice a projeté et réalisé la machine en tenant compte le plus possible des résultats d'une

étude minutieuse sur les risques pour la SECURITE et la SANTE liés a 'utilisation de la machine.

Les protections et les dispositifs installés sur la machine représentent donc le résultat obtenu suite a la recherche

des dispositifs de sécurité conformément aux Directives CEE.

Ces protections et ces dispositifs sont décrits et illustrés ci-dessous pour permettre a I'utilisateur de la machine

de travailler dans des conditions de sécurités maximales.

8.1 Mesures de preventions contre les risques d’origine mecanique
La machine est munie de protections qui empéchent tout contact accidentel avec les éléments en mouvement.
De facon spécifique:

* Modéles “DROP-IN” exclus, la machine est munie de 4 roues pivotantes dont 2 avecfrein a pédale. La
machine est stable et ne doit pas étre fixée au sol (danger de choc).
* Les lampes d'éclairage sont protégées par un profil pour éviter le contact accidentel (danger de briilure).

8.2 Mesures de preventions contre les risques d’origine electrique

Pour éviter les dangers dus au contact direct et indirect, on a adopté les mesures de prévention prévues par la
directive 2006/95/CEE et par la norme EN 60335 et on a effectué les tests prévus comme indiqué dans la
déclaration de conformité CE (voir annexe C). De plus,on a réalisé les essais prévus par les normes techniques
en vigueur pour l'exécution de la directive CEE sur I'EMC (2004/108/CEE). Plus spécifiquement:

* Les éléments sont tous garantis par les différents constructeurs (la sigle caractéristique est reportée sur chacun
d'entre eux).

* Les appareils et toutes les autres parties électriques sont installés a 1'intérieur de compartiments fermés pour
éviter tout contact DIRECT avec les éléments sous tension. Sur le coffret qui contient le cablage électrique on
trouve le signal de danger du courant électrique:

« Comme protection contre les contacts INDIRECTS, toutes les masses métalliques sont reliées a la terre grace
au conducteur spécifique. A travers le branchement fiche prise, ce conducteur devra garantir la continuité
électrique entre la machine et l'installation générale de terre; le fonctionnement correct et l'efficacité de
l'installation générale et des appareils complémentaires nécessaires pour interrompre 1'alimentation électrique
en cas de panne sont a la charge de l'utilisateur de la machine.
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On rappelle que la prise, interbloquée par interrupteur, doit étre placée a environ 130cm. du sol et dans une
position qui ne 1'expose pas aux chocs ou détériorations.

8.3 Mesures de preventions pour I’hygiene

Le couvercle supérieur en verre trempé a été projeté et réalisé comme protection contre la poussiere et les
postillons selon la norme EN 60335.

Les éléments ou les parties de la machine destinés a entrer en contact avec les aliments,ou se trouvant dans la
dite ZONE ALIMENTAIRE, sont en acier inox

8.4 Mesures de preventions contre les risque provoques par le bruit
Vu que le compresseur, seule source de bruit possible, se trouve a l'intérieur de la base, on peut affirmer que la
machine ne produit pas de bruits désagréables ou nuisibles.

9. SIGNAUX ET SYMBOLES

Les signaux de sécurité attire I'attention de I'opérateur sur les dangers éventuels pour garantir sa sécurité.
Controler que les couleurs et les inscriptions des signaux et des symboles soient parfaitement conservés. A la
moindre dégradation, demander une copie a la Maison constructrice ou au revendeur autorisé et les remplacer.

Danger ! Alimentation
électrique

Controler que les couleurs et les inscriptions des signaux et des symboles soient parfaitement conservés.
A la moindre dégradation, demander une copie a la Maison constructrice ou au revendeur autorisé et les
remplacer.

Le symbole présent sur le thermorégulateur est décrit dans le chapitre relatif a son usage..

10. TRANSPORT, MANUTENTION ET EMMAGASINAGE
La machine a été emballée dans une boite en carton sur laquelle se trouvent les indications et les symboles
nécessaires pour sa manutention. Ensuite elle a été placée sur une palette et chargée sur un container ou un
wagon a l'aide d'un chariot élévateur adéquat.
La machine doit toujours étre déplacée avec le maximum de prudence et précaution.
Les opérateurs chargés du déplacement de la machine devront étre qualifiés et correctement instruits.

Pour I'emmagasinage de la machine, utiliser des locaux secs et aérés et protéger la machine au moyen d'une

bache.
La Maison constructrice n'est pas responsable des dommages provoqués par des opérations incorrectes.

10. Procédure de chargement de la machine a I’aide d’un chariot élévateur
Phase 1: décharger avec le maximum de prudence la machine encore emballée sur le camion
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Phase 2: poser délicatement la machine sur le sol

Phase 3: enlever I'emballage et extraire délicatement la machine avec le chariot élévateur, en ayant soin de ne
pas l'endommager, jusqu'a extraire la palette inférieure

Phase 4: poser délicatement la machine sur une surface plate, robuste et le plus prét possible du lieu
d'installation définitive.

11. PREPARATION DU LOCAL ET INSTALLATION DE LA MACHINE

Le local dans lequel la machine sera installée, ainsi que les différentes installations existantes, devront respecter

les normes et les spécifications techniques locales en vigueur.

Placer la machine dans un lieu sec et bien aéré conformément aux normes techniques et sanitaires locales. Plus

spécifiquement:

» Eviter de placer la machine pres de sources de chaleur (chauffage, fours, réchauds,etc.) ou de courants d'air.
Au cas ou cela ne serait pas possible, il faudra respecter les distances minimum suivantes: 50 cm. pour un
fourneau au charbon ou pétrole et 50 cm. pour un réchaud électrique et/ou au gaz et de 30 cm des murs.

* Pour que la réfrigération fonctionne régulierement, éviter d'exposer la machine aux rayons du soleil..

* Pour éviter le mauvais fonctionnement de la réfrigération, on doit laisser un espace libre de 15 cm tout autour

de la machine.

Déballer soigneusement la machine en enlevant le carton principal et ensuite tous les matériaux de
protection de I'emballage.

Au moment du déballage, controler 1'intégrité parfaite de la machine et signaler a la Maison constructrice ou au
revendeur autorisé, dans les 48 heures qui suivent la réception de la marchandise, les éventuels dommages
relevés.

Pour l'installation de la machine, tenir compte des données indiquées sur la plaquette d'identification et des
mesures hors-tout.

A 1 est absolument interdit d'utiliser la machine dans des lieux ou il existe de réels dangers d'explosion ou
d'incendie a cause de la présence ou de la production de poussiéres, gaz ou mélanges explosifs ou
inflammables..

n On rappelle que les matériaux utilisés pour I'emballage doivent étre éliminés conformément aux normes
locales en vigueur sur les déchets industriels et spéciaux.
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our l'installation des modeéles “DROP-IN” voir l'annexe A.

12. MISE EN ROUTE, UTILISATION ET REGLAGE
Pour que le fonctionnement du meuble réfrigérant soit optimal, vérifier les critéres suivants:
» Température ambiante = 25°C
* Humidité relative H.R.. = 60 %
* Classe climatique selon la norme UNI EN 441 = 3S

On conseille d'attendre au moins deux heures avant de mettre en fonction l'installation, pour permettre au circuit
de réfrigération d'étre parfaitement efficace.

Avant de mettre en route la machine, suivre les instructions suivantes:

1. Vérifier que l'installation et les branchements électriques soient conformes aux normes locales en vigueur.

2. Vérifier que le voltage de la machine indiqué sur la plaquette d'identification corresponde a la tension de la
ligne sur la prise d'utilisation. Dans le cas contraire, ne pas procéder au branchement électrique et appeler
la Maison constructrice ou le revendeur autorisé.

3. Vérifier le branchement correct de la machine a la terre et la disponibilité d'un interrupteur bipolaire de
réseau avec différentiel.

4. Si la prise et la fiche d'alimentation ne sont pas du méme type, faire remplacer la prise par un technicien
qualifié. Ne pas utiliser de rallonge ou d'adaptateurs multiples. Le cordon et la prise d'alimentation doivent
étre facilement accessibles apres l'installation. Si on remarque des signes d'usure ou de détérioration, il faut
immédiatement faire remplacer les parties endommagées par un technicien qualifié.

5. Vérifier que la grille de protection du compresseur et le tube de protection du néon pour I'illumination soient
fixés correctement.

6. S'assurer que les pieds soient tous réglés a la méme hauteur.

7. Fixer la poignée au chassis de la porte en utilisant les vis en dotation

8. Pour ne pas endommager les températures d'exercice,on déconseille d'installer des clayettes en verre.

9. Pour les modeéles dotés d'accessoires, insérer tous les accessoires comme indiqué dans les figures suivantes:

1. supports cuvettes gastronomiques
2. cuvettes gastronomiques en acier inox
3. fondos sobrealzados de acero inox

o

Wil Pour obtenir une conservation optimale, ne pas remplir les cuvettes gastronomiques jusqu'au bord, mais
laisser au moins 3 cm. de vide en hauteur.
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Fixage des marbles avec supports

En accouplant la numeration marquee sur les piéces , assembler les marbles avec la suivante séquence:

12.1Le panneau de controle

Le panneau de controle est placé sur le soubassement et contient un thermorégulateur électronique: il permet le
réglage de la température de la machine, I'allumage et le coupage de l'installation chauffante et de
I'éclairage (pour l'usage du thermorégulateur, voir instructions suivantes). On conseille d'allumer la lumiere
seulement pendant le service effectif..

12.2 Généralites

La tableau de commande se trouve sur la base et contient les commandes suivantes:

A - Thermorégulateur électronique: permet de régler la température de la machine, la mise en route et l'arrét de
'unité de réfrigération et de 1'éclairage (en ce qui concerne l'usage du thermorégulateur, voir les instructions
suivantes). On conseille d'allumer la lumiére uniquement pendant le service proprement dit.

B- Bouton général: permet de brancher et de débrancher 1'installation électrique.
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13. DEGIVRAGE DE LA MACHINE

La formation de givre sur l'évaporateur est un phénomeéne normal.

La quantité et la rapidité de I'accumulation varie selon les conditions environnantes et la fréquence d'ouverture
des portes.

Les degivrages automatiques sont reglés par defaunt dans tous les meubles En cas d'excés de glace sur
'évaporateur, procéder comme suit:

Appuyer sur la touche DEF (en base a droite) pour activer ou arréter manuellement le degivrage.

AS‘H devait venir a manquer l'alimentation générale pour n'importe quelle raison, le containeur seche
condense on n'alimente pas pour laquelle le mobile pourrait ne pas retenir I'eau de condense

Déchargement de I'eau
Automatique
Modification du set point de la température

1. Vérifier la valeur établie en pressant le bouton SET pour un second.
2. Pour la modifier, utiliser les boutons A et V.
3. Confirmer la nouvelle valeur en pressant SET.

Dégivrage manuel.
1. Appuyer sur le bouton def ( ¥) pour 5 seconds

Modification d'écartement d'exécution (exprimé en heures) ou la durée (exprimée en minutes) des dégivrages automatiques

1. Appuyer sur le bouton Prg. 5 seconds.

2. Parcourir les parametres avec les boutons A et Vjusqu'a la visualisation de dl (écartement entre les dé-
givrages) ou dP1 (durée)

3. Vérifier la valeur établie en pressant Set.

4. Pour la modifier utiliser les boutons A et V.

5. Presser Set.

6. Confirmer la nouvelle valeur en pressant Prg pour 5 seconds

Rétablissement du plan d'usine du thermorégulateur en cas des problémes
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1.Détacher la fiche d'alimentation du réseau

2. Presser et tenir pressé le bouton Prg

3. En pressant Prg, reconnecter la fiche d'alimentation au réseau et attendre quelques seconds jusqu'a
|'apparition de bnO

4. Parcourir les parametres du display avec les boutons A et V¥ jusqu'a la visualisation de bnx. La lettre X se
rapporte au modele du meuble (contacter 1'assistance pour les modeles)

5. Presser Set

Les instructions du controleur sont contenues dans la brochure concernant son utilisation

14.HYGIENE ALIMENTAIRE ET NETTOYAGE

A Avant d'effectuer n'importe quelle opération de nettoyage, débrancher le thermorégulateur électronique,
l'interrupteur général et la fiche de la prise d'alimentation électrique interbloquée par interrupteur..

Chaque jour
® Nettoyer toutes les parties de la machine avec un chiffon imbibé d'une solution d'eau tiéde et de détergent

neutre; ne jamais utiliser de poudre abrasive ou des détergents qui pourraient endommager l'installation
a l'intérieur ainsi qu'a I'extérieur sur les par-

ties en verre ou polycarbonate.

® Rincer et sécher avec un chiffon doux.

® Pour le bon fonctionnement et pour 1'efficacité de transmission de la chaleur il est nécessaire que la cuve
soit maintenue nettoyée et surtout, si nécessaire, il est important de pourvoir a la décalcification
périodique, si on utilise de I'eau ne pas traitée,par des produits efficaces mais NON corrosifs.

® Nettoyer le capteur avec des substances anticalcaires pas corrosives.

Tous les 15 jours

* nettoyer le condenseur de l'unité de réfrigération a l'aide d'une brosse ou d'un aspirateur,
(Pour nettoyer le condenseur, enlever la grille avant sur bois).

En cas d’inactivité prolongee

» débrancher le thermorégulateur électronique;

* débrancher l'interrupteur général;

« débrancher la fiche de la prise d'alimentation électrique interbloquée par interrupteur.

« enlever tous les aliments;

* nettoyer soigneusement la machine avec l'aide de produits désinfectants et neutres pour la protéger de
I'oxydation (voir chapitre n°® 14 - 15);

* laisser le couvercle de la machine ouvert (si mobile) pour empécher la formation de moisi, odeurs et
oxydations;

» recouvrir l'installation pour la protéger de la poussiere.

15.ENTRETIEN ET CONTROLES

A Avant d'effectuer n'importe quelle opération d'entretien, débrancher le thermo-régulateur électronique,
l'interrupteur général et la fiche de la prise d'alimenta tion électrique interbloquée par interrupteur..
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Chaque jour

e Vérifier l'intégrité du cordon d'alimentation; dans le cas contraire le remplacer par un autre ayant les mémes

caractéristiques.

16. IRREGULARITES ET REMEDES POSSIBLES

Pour rechercher des pannes et effectuer des réparations correspondantes, se référer au tableau ci-dessous.

IRREGULARITES

CAUSES POSSI BLES

REMEDES POSSI BLES

L'installation
frigorifique ne se
met pas en route.

La fiche de la machine est débranchée de
la prise de courant.

Insérer correctement la fiche dans la
prise de courant.

Le cordon d'alimentation est endommagé
ou interrompu.

Vérifier le cordon et si nécessaire,
s'adresser a un technicien qualifie
pour le faire remplacer par un autrecor
don ayant les mémes caractéristiques.

L'interrupteur bipolaire de réseau est
débranché.

Insérer correctement l'interrupteur
bipolaire de réseau.

I1 y a une interruption de courant sur le
tableau de commande.

Vérifier les commande et si
nécessaire, s' adresser a un technicien
qualifié pour rétablir I'alimentation.

Le thermorégulateur n'est passur la
position correcte.

Régler le thermorégulateur comme i
ndiqué dans le chapitre n°13.

Le compresseur ne fonctionne pas.

Vérifier le compresseur et si
nécessaire, s'adresser a un technicien
qualifié pour le faire remplacer par un
autre ayant les mémes
caractéristiques.

La température de la
machine n'est pas
assez froide.

Le thermorégulateurt n'est pas sur la
position correcte.

Régler le thermorégulateur comme
indiqué dans le chapitre n°13.

La machine est installée prét d'une source
de chaleur.

Déplacer la machine de la source de
chaleur comme indiqué dans le
chapitre n°12.

La machine est placée a moins de 15 cm
par rapport a d'autres obstacles.

Déplacer la machine de la source de
chaleur comme indiqué dans le
chapitre n°12.

L'air ne circule pas a atravers les grilles de
ventilation.

Libérer les grilles de ventilation de ce
qui les obstrue.

Le ci rcuit de réfrigération est interrompu
ou le gaz manque.

S'adresser a un technicien qualifiépour
que la température du gazr.

La température de la
machine est trop
froide.

Le thermorégulat eurt n'est pas sur la
position correcte.

Régler le thermorégulateur comme
indiqué dans le chapitre n°13.

Il y a de la glace sur
la parois du fond.

La porte reste ouverte longtemps ou la
température de le vitrine est trop basse.

Vérifier la fermeture hermétique de la
porte.

Augmenter les dégivrages
automatiques.

Effectuer un dégivrage manuel.
Réguler le thermorégulateur comme
indiqué dans le chapitre n°13.

Iy ade’eau sur le
fond de la machine.

L’écoulement de I’eau de dégivrage est
bouché.

Vérifier I’absence d'impuretés sur
'égouttoir.
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L’éclairage ne La fiche de la machine est débranchée de | Introduire correctement la fiche dans
fonctionne pas. la prise de courant. la prise de courant.

Le cordon d'alimentation est endommagé | Vérifier les conditions du cordon. Si
ou interrompu. nécessaire, s'adresser a un technicien
qualifié pour le faire remplacer par un
autre ayant les mémes

caractéristiques.
L'interrupteur bipolaire de réseau est Insérer correctement l'interrupteur
débranché. bipolaire de réseau.
Il y a une interruption de courant sur les | Vérifier les commande et si
commandes. nécessaire, s'adresser a un
technicien qualifié pour rétablir
l'alimentation.
L'interrupteur de 1'éclairage est éteint. Allumer l'interrupteur de 1’éclairage.
Le I’éclairage est endommagé ou Vérifier I'état de 1’éclairage. Si
interrompu. nécessaire, s'adresser a un technicien

qualifié pour le faire remplacer par un
autreayant les mémes caractéristiques.
La température La sonde n’est pas calibrée. Calibrer la sonde 1.

indiquée sur le
display ne correspond
pas a celle réale.

Le thermorégulateur |Les valeurs établies ne sont pas correctes. | Effectuer le reset du themorégulateur.
ne fonctionne pas

correctement.

Le couvercle est Le systeme qui supporte la Vérifier les conditions du systéme. Si
bloqué ou superstructure est nécessaire s'adresser a la maison
difficile a actionner | endommaggé. constructrice ou au revendeur

(pour les autorisé pour le remplacer.

modeles avec

couvercle Les cordes en acier qui Vérifier 1'état des cordes et leur
mobile). soutiennent la structure sont glissement régulier. Si nécessaire,

endommageées. s'adresser a la Maison constructrice
ou au revendeur pour les

Le chargement de|Electrovalve endommagée ou absence| Vérifier I’état de 1’électrovalve.

I’eau ne fonctionne |d’eau Vérifier I’alimentation de I’eau

pas

Alarme dA se | L’eau manque dans la cuve Charger I’eau dans la cuve (chapitre
visualise 14)

Alarme EA se | Parametres déréglés Effectuer RESET du
visualise thermorégulateur.

Contacter 1’assistance technique

ATTENTION:

A es bruits de gargouillis et les souffles d'expansion, provenant du circuit de réfrigération, doivent
étre considérés comme normaux.

13 SERVICE APRES-VENTE
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On conseille d'interpeller la Maison constructrice ou le revendeur autorisé qui procéderont
a une exécution rationnelle et optimale de n'importe quelle opération de controle et
réparation grace a du personnel spécialisé et aux équipements spécifiques pour ces
interventions.

Quand on contacte le service Aprés-vente, il faut communiquer toutes les données de la
plaquette d'identification (voir chapitre n° 5) et plus en détail:

* le type de panne;

¢ ]Je modele de la machine;

¢ ]Je numéro de matricule de la machine;

e votre adresse;

* votre numéro de téléphone.

17. SITTUATIONS DE DANGER

L'utilisation correcte de la machine exclut toute situation de danger pendant le fonctionnement,le nettoyage et
I'entretien, en respectant évidemment les instructions contenues dans cette notice.

AEn cas de danger imminent, débrancher I'interrupteur général, débrancher la fiche
de la prise d'alimentation interbloquée par interrupteur et faire intervenir un technicien

qualifié de la Maison constructrice ou du revendeur autorisé.

Si on remarque une dispersion de courant relevable au contact avec les parties métalliques de la machine,
débrancher l'interrupteur général, détacher la fiche de la prise d'alimentation électrique interbloquée par
interrupteur et faire intervenir un électricien de la Maison constructrice ou du revendeur autorisé.

18.ELIMINATION DE LA MACHINE

La machine retenue complétement hors-service devra étre éliminée conformément aux normes
locales en vigueur pour 1'élimination des déchets industriels et spéciaux. De plus, il faudra

la rendre inutilisable en coupant le cordon d'alimentation €lectrique, apres I'avoir débranché.

3Sécurité pour I'élimination des déchets d’équi-pements électriques et électroniques
4(Directive DEEE 2002/96/CE)
Important

Ne pas évacuer les matiéres polluantes dans I'atmosphere. Effectuer I'élimination dans le
respect des lois en vigueur en la matiére.

En référence a la Directive DEEE 2002/96/CE (déchets d’équipements électriques et électroniques),
l'utilisateur, lorsqu’il veut éliminer les appareils, doit les transporter vers des points de collecte
agréés, ou les remettre encore installés au vendeur lors d’'un nouvel achat.

Tous les appareils qui doivent étre éliminés conformément a la Directive DEEE 2002/96/CE, sont

marqués d’'un symbole spécial.

L’évacuation abusive des déchets d’équi-pements électriques et électroniques est passible
de sanctions conformément aux lois en vigueur dans le territoire ou I'infrac-tion a été
commise.

Les déchets des équipements électriques et électroniques peuvent contenir des substances
dangereuses avec des effets potentiellement nocifs sur I’envi-ronnement et sur la santé des
personnes. L’évacuation et I’élimina-tion doivent étre faites de facon correcte.

19.COMMANDE DE PIECES DE RECHANGE
Demander et individualiser dans notre service clients, le catalogue des pieces de

45 CT68900001_Rev.00 07/13



rechange de la machine et le code de la piéce a substituer.

En cas de commande, donner toujours les indications suivantes:

- Numéro de matricule de la machine (a vérifier sur la plaquette)

- Numéro de référence de la piece et code correspondant

- Quantité requise

- Année de fabrication de la machine

- Moyen d'expédition le plus approprié

- Adresse du client.

Les informations techniques contenues dans cette notice sont indicatives. La Maison constructrice
se réserve le droit de les modifier a n'importe quel moment et sans aucun préavis.
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1. EINLEITUNG

Die vorliegende Anleitung sollte vor Arbeiten am Gerit gelesen werden.

Die Anleitung wurde so entwickelt und aufgebaut, dass sie ein schnelles und leichtes Nachschlagen ermoglicht.
Um das Ganze verstdndlicher zu machen, sind fiir jedes behandelte Argument Abbildungen und/oder Tabellen
vorhanden.

Die Bedienungsanleitung ist in verschiedene Kapitel unterteilt. Jedes Kapitel enthélt eines der Themen, die im
Index angegeben sind.

Nachstehende Zeichen, die Sie innerhalb des Manuals finden werden, haben folgende

Bedeutung:

AACHUNG!

Unfallschutzvorschriften fiir den Bediener

O

B HINWEIS:

Das Gerdt und/oder seinen Bestandteile konnen beschéddigt werden

DVORSICHT:

zusdtzliche Hinweise beziiglich des laufenden Vorgangs

ANMERKUNG:

allgemeine Angaben

2. ALLGEMEINE HINWEISE

Die vorliegende Anleitung wendet sich an den Eigentiimer und/oder Benutzer des Gerdts und an das Person,
das fiir die Verschiebung, die Installation, die Bedienung, die Instandhaltung und den Abbruch des Gerits
zustandig ist.

Sie liefert vereinzelte Informationen und Anweisungen {iber:

* die technischen Merkmale des Geréts

* den vorgesehenen Einsatz des Gerats

* die Verschiebung und die Installation des Gerits

* die Instandhaltung und den Abbruch des Gerits

Die vorliegende Anleitung ist als ein Bestandteil eines Gerits fiir professionellen Gebrauch zu betrachten und
kann als solche nie ein Ersatz fiir die geeignete Ausbildung und die Erfahrung des Benutzers sein.

Der Hersteller erinnert den Kunden bzw. den Benutzer des Gerits daran, dass er die Pflicht hat, sich an die fiir
Arbeitsplatz und Hygiene giiltige Gesetzgebung zu halten.

Da die Anleitung ein Bestandteil des Gerits ist, muss sie bis zu seinem Abbruch fiir zukiinftiges Nachschlagen
aufbewahrt werden. Die vorliegende Anleitung spiegelt den Stand der Technik so wie im Augenblick des
Vertriebs des Gerits wieder und kann daher infolge von Anderungen aufgrund neuer Erfahrungen nicht als
ungeeignet betrachtet werden. Der Hersteller behdlt sich das Recht vor, am Gerdt und an der Anleitung
Anderungenanzubringen, er ist dadurch aber nicht verpflichtet, friiher hergestellte Gerite und/oder
Anleitungen zu aktualisieren, steht aber zur Verfiigung, dem Kunden die eventuell gewiinschten, weiteren
Auskiinfte zu liefern und wird eventuelle Vorschldge fiir eine Verbesserung der vorliegenden Anleitung
bestimmt in Betracht ziehen. Im Falle eines Weiterverkaufs des Gerits wird der Kunde gebeten, dem Hersteller
die Adresse des neuen Eigentiimers zu geben.
Der Hersteller tibernimmt keine Haftung fiir Personen-, Tier- und Sachschédden aufgrund von:

a) unsachgemalem Gebrauch des Gerits oder Gebrauch durch nicht ausgebildetes Personal

b) Gebrauch, der nicht in Ubereinstimmung mit den spezifischen nationalen Normen ist

c) unkorrekter Installation

d) Defekten der elektrischen Versorgung

e) mangelnder Reinigung und Instandhaltung
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f) unberechtigten Anderungen oder Eingriffen

g) Benutzung von Nicht-Originalersatzteilen oder von Ersatzteilen, die fiir das jeweilige Modell
nicht vorgesehen sind

h) ganzer oder teilweiser Nichtbeachtung der Anweisungen in diesem Handbuch

i) auBergewdhnlichen Ereignissen.

3. ALLGEMEINE VORSICHTSMARNAHMEN

* Das Gerit vor allem in Gegenwart von Kindern nie unbewacht lassen.

* Die in der Wanne des Gerits enthaltene Fliissigkeit nicht einnehmen, obgleich sie ungiftig ist.

* Nur bereits Erkdltung Nahrungsmittel in das Gerét geben.

» Aufgrund der Konservierung von Nahrungsmitteln mit hohem Wassergehalt kann sich Kondenswasser bilden,
was den korrekten Betrieb des Gerits jedoch nicht beeintrachtigt.

A- Den Hauptschalter vor der Durchfiihrung von Arbeiten wie Installation,Reinigung, Instandhaltung und
Reparatur abschalten und den Stecker aus der Stromsteckdose ziehen, die mit Schalter verblockt ist.

4. GARANTIEVORSCHRIFTEN

Die Kriterien, nach denen das Gerdt garantiert wird, sind:

* die Garantiedauer betrdgt ein Jahr (mit 1 Jahr sind 12 aufeinanderfolgende Monate ab Kaufdatum gemeint);

* nicht durch Garantie gedeckt sind die elektrischen und elektronischen Teile und jene Bestandteile des Gerits,
die aufgrund ihrer Art und Weise und ihres Einsatzes Verschlechterung oder Abniitzung ausgesetzt sind;

* die Garantie wird ungiiltig, falls das Gerét ohne Einhaltung der im vorliegenden Handbuch enthaltenen
Vorschriften verwendet wird;

* die Garantie wird ungiiltig, falls der Kunde selbst oder durch Dritte, die vom Hersteller oder dem autorisierten
Héndler nicht berechtigt wurden, Anderungen oder Reparaturversuche am Gerét durchfiihrt oder durchfiihren
lasst;

« fiir jeden Rechtsstreit wird ausschlieflich das Gericht von Padua zustidndig sein.

5. KENNSCHILD

Das Kennschild, das alle Daten enthdlt, die fiir eine Identifizierung des Gerédts notwendig sind, ist an der Stelle
angebracht, die in Abbildung Nr. 2 vom Pfeil angegeben ist.
Die angegebenen Daten sind:

» Kenndaten des Herstellers;

* Modell des Gerits;

* Seriennummer;

* Baujahr;

» CE-Konformititsklasse;

+ Klimaklasse des Gerits;

* technische Daten.

Wenn ein Eingriff beantragt wird, miissen die Daten auf dem Kennschild mitgeteilt werden. Das in der
Abbildung gezeigte Schild dient nur als Beispiel.
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6. EINSATZ

Die Mobel fiir das Gaststdttenwesen dienen zur Ausstellung und tdglichen Aufbewahrung von Nahrungsmitteln
fiir den sofortigen Verbrauch in 6ffentlichen Lokalen, wie Hotels,Restaurants, Gaststdtten, Pizzerias,
Feinkostgeschéfte und Supermaérkte..

AEin Gebrauch fiir andere Zwecke ist unzuléssig, da er fiir den Benutzer des Gerats und seine dauerhafte
Funktionstiichtigkeit schéddlich sein kann.

7. BESCHREIBUNG DES GERATS

Die Mobel fiir das Gaststdttenwesen bestehen im Wesentlichen aus:

» Struktur des Gerdts und des Untergestells aus lackiertem, Modelle “DROP-IN” Untergestells aus
Edelstahlblech;

* Innenwanne aus rostfreiem, satiniertem Stahl AIST 304, isoliert mit geschdumten Polyurethanharzen;

* obere Haube aus Polycarbonat oder gehértetem Glas, komplett mit Innenbeleuchtung mit Schalter;

« Griff fiir das Offnen und SchlieRen der Haube, falls nicht fest;

* statische Kiihlung mit beliiftetem Verfliissiger und Verdampfer aus Kupferschlange;

* hermetische Verfliissigungseinheit und Luftverfliissigung mit elektronischem

*Temperaturregler fiir die automatische Kontrolle der Temperatur;

* Abflusssystem fiir das Kondenswasser;

* Rollen am Untergestell des Gerdts, modelle "DROP-IN” ausgeschlossen;

* Bedienfeld.

DROP-IN = Einbaugerit.
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8. VORBEUGUNGSMARBNAHMEN GEGEN RISIKEN FUR DIE SICHERHEIT UND

DIE GESUNDHEIT

Planung und Konstruktion des Gerdts sind vom Hersteller unter genauester Beriicksichtigung der Ergebnisse
einer vorherigen, genauen Analyse der Risiken fiir die SICHERHEIT und die GESUNDHEIT, die mit dem
Gebrauch des Gerdts zusammenhdngen, durchgefilhrt worden.Die am Gerdt installierten
Schutzvorrichtungen und MaRnahmen stellen daher die Ergebnisse dar, die erhalten wurden, um den
Sicherheitsanforderungen der jeweiligen EWG-Richtlinien zu entsprechen.

Uber diese Schutzvorrichtungen und MaRnahmen werden hier folgend Auskiinfte und Erlduterungen geliefert,
so dass der Benutzer des Geriéts seine Arbeit so sicher wie moglich ausfiihren kann..

8.1 VerhiitungsmalRnahmen gegen Risiken mechanischen Ursprungs

Das Gerdt ist mit Schutzvorrichtungen ausgestattet, die einen zufédlligen Kontakt mit Bewegungsteilen
verhindern. Insbesondere

* Modelle "DROP-IN” ausgeschlossen, das Gerit ist mit 4 Schwenkrollen ausgestattet,

von denen 2 eine Pedalbremse haben. Das Geridt ist stabil und bedarf keiner FuBbodenverankerung
(StoRgefahr).

8.2 Verhiitungsmafnahmen gegen Risiken elektrischen Ursprungs

Gegen die Gefahr durch direkte oder indirekte Kontakte sind die Verhiitungsmanahmen angewendet worden,
die von Richtlinie 73/23/EWG und der Norm EN 60335 vorgesehen sind; es sind alle vorgesehenen Test
durchgefiihrt worden, wie durch die unter B anliegende CE-Koformitétserkldarung bescheinigt wird. Weiterhin
sind die Tests durchgefiihrt worden, welche die technischen Vorschriften fiir die Durchfiithrung der EWG-
Richtlinie fiir Elektromagnetische Vertrdglichkeit (Norm 89/336) vorsehen. Insbesondere:

» Alle Bestandteile sind von ihren Herstellerfirmen garantiert (auf jedem Teil ist dasKennzeichen angebracht).

* Die elektrischen Apparaturen und alle anderen elektrischen Teile sind in geschlossene Abteile eingebaut, so
dass jeder DIREKTE Kontakt mit Teilen, die sich unter Spannung befinden, verhindert wird. Auf der
Schutzplatte der Schalttafel ist das Signal "Stromgefahr" angebracht:

Zum Schutz gegen INDIREKTE Kontakte sind alle Metallmassen mit einem speziellen Leiter geerdet. Durch
die Stecker-Steckdose-Verbindung muss dieser Leiter den elektrischen Durchgang zwischen Maschine und
Haupterdungsanlage gewahrleisten;

Eignung und Effizienz der Hauptanlage und der Zusatzapparaturen, die fiir eine

Unterbrechung der Stromversorgung im Falle von Defekten notwendig sind, gehenvoll und ganz zu Lasten
des Benutzers des Gerits.
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Es wird daran erinnert, dass die mit Schalter verblockte Steckdose auf einer Héhe von ca.130 cm ab Boden
und so angeordnet werden muss, dass sie keinen Stoen oder Beschdadigungen ausgesetzt ist. Ein Kontakt des
Kabels mit dem Wannenrand ist zu vermeiden.

8.3 Mafnahmen fiir die hygiene

Die obere Haube aus Polycarbonat oder gehartetem Glas wurde als Staub- und Spuckschutz gemall der Norm
EN 60335 geplant und hergestellt.

Elemente oder Gerdteteile, die mit den Nahrungsmitteln in Beriihrung kommen bzw. Die sich in der
sogenannten NAHRUNGSMITTELZONE befinden, sind aus Edelstahl..

Verhiitungsmafnahmen gegen risiken aufgrund von gerausch
Es kann bestétigt werden, dass das Gerét keine unangenehmen oder schadlichen Gerdusche verursacht.

9. SIGNALE UND SYMBOLE

Die Sicherheitssignale weisen den Bediener auf eventuelle Gefahren hin, so dass er sich fiir seine Sicherheit
dagegen schiitzen kann.

A STROMGEFAHR!

Die Farben und die Schriften auf Signalen und Symbolen miissen in einwandfreiem Zustand sein. Falls
infolge einer Kontrolle Verschlechterungen festgestellt werden, ist eine Kopie beim Hersteller oder dem
autorisierten Handler anzufordern, so dass das verschlechterte Signal oder Symbol ausgewechselt

werden kann.

Die am Temperaturregler vorhandenen Symbole sind im Kapitel beschrieben, das sich auf dessen Bedienung
bezieht.

10. BEFORDERUNG, VERSCHIEBUNG UND LAGERUNG

Das Gerit ist in einem Karton verpackt, auf dem Symbole und Hinweise fiir seine
Verschiebung angebracht sind. Es wurde dann auf Palette angebracht und mit Hilfe eines geeigneten
Gabelstaplers in einen Container oder Wagon geladen.

n Das Gerdt muss immer mit grofSter Achtung und Vorsicht verschoben werden.

A Was die Lagerung des Geréts betrifft, so sind trockene, beliiftete Rdume zu verwenden und das Gerét
muss mit einer Plane geschiitzt werden.

Der Hersteller iibernimmt keine Haftung fiir Schidden, die durch schlecht ausgefiihrte Arbeiten verursacht
werden.

10.1 Abladeverfahren des Gerits mit Hilfe eines Gabelstaplers

1. Schritt: das noch verpackte Gerdt sehr vorsichtig vom Lastwagen abladen

2. Schritt: das Gerédt behutsam am Boden ablegen

3. Schritt: die Verpackung abnehmen und das Gerdt mit dem Gabelstapler vorsichtig heben, so das die Palette
darunter entfernt werden kann
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4. Schritt: das Gerédt behutsam auf eine ebene und feste Fldche stellen, die sich moglichst in der Néhe des
endgiiltigen Installationsortes befindet..

11. VORBEREITUNG DER RAUME UND INSTALLATION DES GERATS

Der Installationsraum des Geréts sowie die verschiedenen vorhandenen Anlagen miissen den ortlich giiltigen
technischen Vorschriften und Spezifikationen entsprechen.

Das Gerét unter Einhaltung der technisch-gesundheitlichen Vorschriften an einem trockenen und gut beliifteten
Ort aufstellen. Insbesondere:

« Das Gerit moglichst nicht in der Nahe von Warmequellen (Heizkorper, Ofen, Herde,usw.) oder im Luftzug
aufstellen. Sollte dies nicht moéglich sein, sind folgende minimale

Freirdume zu halten: 50 cm von Kohle- oder Petroleumkochern, und 50 cm von elektrischen und/oder
Gaskochern und 30 cm von der Wand.

* Um zu vermeiden, dass Nahrungsmittel verderben kénnen, sollte das Gerét keinen direkten Sonnenstrahlen
ausgesetzt werden.

* Die Beliiftungsoffnungen des Gerdts nicht zudecken oder verstopfen.Das Gerét sorgfiltig auspacken, indem
der Hauptkarton, dann das gesamte Schutzmaterial der Verpackung entfernt wird.

Das Gerdt bei der Entfernung der Verpackung auf seine Unversehrtheit kontrollieren und dem Hersteller
oder dem autorisierten Handler innerhalb von 48 Stunden ab Erhalt der Ware eventuelle Schdaden melden.

Fiir die Installation des Gerits, die Angaben auf dem Kennschild und die Gesamtabmessungen beriicksichtigen
(siehe Kapitel Nr. 5 und 6).

Fiir die Bedienung und Instandhaltung des Gerdts muss ein Freiraum von ca. 50 cm um das Gerdt herum
gelassen werden.

A Die Benutzung des Gerdts an Orten, wo effektiv Explosions- oder Brandgefahr aufgrund des
Vorhandenseins oder der Entwicklung von explosiven oder entziindbaren Pulvern, Gasen oder
Mischungen besteht, ist absolut verboten.

n Das Verpackungsmaterial muss nach den ortlich giiltigen Gesetzen fiir Industrie- und Sondermiill
entsorgt werden.

Siehe anlage "A" fiir die installation der modelle "DROP-IN"
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12. INBETRIEBSETZUNG, BEDIENUNG UND EINSTELLUNG
Um optimale Leistungen von der Kiihltheke zu erhalten, miissen folgende Bedingungen vorhanden sein:
» Umgebungstemperatur = 25°C
* Relative Feuchtigkeit = 60%

Um optimale Leistungen von der Kiihltheke zu erhalten, miissen folgende Bedingungen vorhanden
sein:

» Umgebungstemperatur = 25°C

* Relative Feuchtigkeit = 60%

Vor der Inbetriebsetzung des Gerits sind folgende Anweisungen zu beachten:

1 Priifen, ob die Anlage und die elektrischen Anschliisse mit den ortlich giiltigenVorschriften {ibereinstimmen.

2 Priifen, ob die Spannungsaufnahme des Gerits, auf dem Kennschild angegeben, mit der Linienspannung in
der benutzten Steckdose iibereinstimmt, andernfalls den

elektrischen Anschluss nicht durchfiihren, sondern den Hersteller bzw. den autorisierten Hédndler zu Rate
ziehen.

3 Die korrekte Erdung des Gerits iiberpriifen und kontrollieren, ob ein zweipoliger Netzschalter mit
Differential zur Verfiigung steht.

4 Falls Versorgungssteckdose und Versorgungsstecker nicht vom gleichen Typ sind, muss die Steckdose von
einem Fachtechniker ausgewechselt werden. Keine

Verldngerungen oder Adapter verwenden. Das Kabel und der Versorgungsstecker miissen nach der Installation
leicht zugdnglich sein. Sollten sie Verschleiferscheinungen oder Schidden aufweisen, miissen sie
unverziiglich von einem Fachtechniker ausgewechselt werden.

5. Priifen, ob das Bedienfeld und das Schutzglas der Beleuchtung korrekt befestigt sind.

6 Modelle mit Rollen: sicherstellen, dass zwei der Rollen durch ihre Feststellvorrichtungen blockiert sind.

7 Modelle mit Zubehorteilen: alle Zubehorteile wie auf den folgenden Abbildungengezeigt einbauen:

1. Halterungen fiir Feinkostbehélter
2. Feinkostbehélter aus Edelstahl
3. Bdden aus Edelstahl

o

Ml Fiir eine optimale Konservierung, die Feinkostbehdlter nicht bis zum Rand fiillen, sondern mindestens 3
cm bis zum Rand frei lassen.
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Montage der Seitentiiren und Umfang

Die Nummerierung der Teile beachten und die Marmorleisten in der Reihenfolge unten
1 Die verzinkten Halterungen (Nr. 4) mit Schrauben an den vorgelochten Bohrungen
der Holzseiten befestigen;

2 Die verzinkten Halterungen mit Aluminiumhalterung (Nr.3) zudecken;

3 Die Holzwinkel (Nr. 5) auf den Halterungen befestigen;

4 Die Marmorleisten (Nr. 2) mit Hilfe von Befestigungsblechteilen (Nr.1) an den
Holzwinkeln einfiigen.

13. Manuelles abtauen des gerits

Das Bedienfeld befindet sich am Untergestell und enthélt folgende Schaltvorrichtungen:

A Elektronischer Temperaturregler: fiir die Einstellung der Gerdttemperatur und das Ein- und Ausschalten der
Kiihlanlage und der Beleuchtung (fiir den Gebrauch des Temperaturreglers wird auf die nachfolgenden
Anweisungen verwiesen). Es wird empfohlen, die Beleuchtung nur wéhrend der effektiven Bedienung
einzuschalten.

B Hauptschalter: fiir das Ein- und Ausschalten der elektrischen Anlage.
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HAUFIGE ANPASSUNGEN

Aenderung der inneren Haupttemperatur (set point)

1. Durch Betaetigung der SET Taste wird die Haupttemperatur geandert

2. Danach die gewuenschte Temperatur mit den kleinen Pfeilen einstellen A ¥
3. Set erneut druecken

Manuelle Abtaugung
1. Die DEF Taste (rechts unten) druecken V¥

Aenderung der automatische Abtaugung (In Stunden oder Minuten)

1. Die Prg Taste fuer 5 Sekunden druecken

2. Mit den kleinen Pfeilen die Parameter durchstreifen bis wann die Parameter dl (Zeitabstand zwischen den
Abtaugungen) Oder Dp1 (Dauer) A ¥

3. Die Set Taste druecken, um den eingestellten Wert zu sehen

4. Die Tasten benutzen, um den Wert zu veraendern A V¥

5. Die Set Taste druecken

6. Prg fuer 5 Sekunden druecken, um den neuen Wert zu bestaetigen

Wiederefuehrung der Defaultparameter

1. Die Spannungsversorgung des Geraets abtrennen

2. Die Prg Taste druecken

3. Die Prg Taste gedrueckt behalten, die Spannungsversorgung wieder anschliessen und einige Sekunden
abwarten bis wann das Zeichen bn0 erscheint

4. Durch die Pfeilen die Parameter auf dem Display durchstreifen bis wann das Zeichnen bnX erscheint, “X “
bezieht sich auf das Moebeltyp A ¥

4. Die Set Taste druecken
Die Gebrauchsanwesiungen des Reglers sind in der Bedinungsanleitung erhaeltlcih

13.1 Einstellen der Temperatur

Fiir einen einwandfreien Betrieb der Maschine und fiir das bessere Konservierung von Futtermitteln,
wird empfohlen, die "Sollwert" der Steuerung bis +2 ° C.

Reinigung des Instruments.

Zur Reinigung des Gerites nicht nutzen Ethylalkohol, Kohlenwasserstoffen (Benzin), Ammoniak und
Derivate. Und 'ratsam, neutrale Reinigungsmittel und Wasser zu verwenden.

14. HYGIENE UND REINIGUNG

A Vor der Durchfiihrung von Reinigungsarbeiten, den elektronischen
Temperaturregler ausschalten, den Hauptschalter abschalten und den
Stecker aus der mit Schalter verblockten Versorgungssteckdose ziehen.

Taglich

* Alle Geréteteile mit einem Tuch reinigen, das in lauwarmem Wasser und neutralem Reinigungsmittel feucht
gemacht wurde; auf keinen Fall abschleifende Mittel oder Reinigungsmittel verwenden, welche die Anlage
innen oder auflen, insbesondere die Teile aus Glas oder Polycarbonat, beschadigen kénnten;

* nachspiilen und mit einem weichen Tuch trocknen.

* Fiir einen korrekten Betrieb und eine wirksame Wéarmeiibertragung muss die Wanne sauber gehalten werden.
Weiterhin ist eine periodische Entkalkung mit wirksamen, aber NICHT korrosiven Produkten wichtig,
wenn nicht aufbereitetes Wasser benutzt wird.
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* Om de sensor met niet corrosieve antilimestonesubstanties schoon te maken

Alle 15 Tage

* Reinigen Sie den Kondensator der Kaltemaschine mit Hilfe einer Biirste oder einem Staubsauger
(Um den Kiihler zu reinigen, entfernen Sie das vordere Gitter auf Holz).

Im Falle ldngeren Stillstandes

* den elektronischen Temperaturregler ausschalten;

* den Hauptschalter abschalten;

* den Stecker aus der mit Schalter verblockten Versorgungssteckdose ziehen;

* alle Nahrungsmittel herausnehmen;

 das Gerdt mit Hilfe desinfizierender und neutraler Produkte sorgféltig reinigen, um es vor Verrosten zu
schiitzen (siehe die Kapitel Nr. 14 - 15);

* die Tiiren des Gerdts gedffnet lassen, um die Bildung von Schimmel, schlechtem Geruch und von Oxidationen
zu verhindern;

* die Anlage zudecken, um Staubansammlungen zu vermeiden.

15.INSTANDHALTUNG UND KONTROLLEN

A Vor der Durchfiihrung von Instandhaltungsarbeiten, den elektronischen Temperaturregler und den
Hauptschalter ausschalten und den Stecker aus der mit Schalter verblockten Versorgungssteckdose
ziehen..

Taglich
e Standig priifen, ob das Versorgungskabel unbeschadigt ist; im gegenteiligen Fall mit einem anderen Kabel
mit gleichen Merkmalen auswechseln..

16.STORUNGEN UND MOGLICHE ABHILFEN

Fiir die Fehlersuche und die jeweiligen Reparaturen ist auf die hier folgende Tabelle Bezug zu nehmen.

STORUNG MOGLICHE URSACHE MOGLICHE ABHILFE

Die Kélteanlage | Stecker des Geridts sitzt nicht Stecker richtig in die

startet nicht. in der Versorgungsst eckdose. Versorgungsst eckdose stecken.
Versor gungskabel beschadigt Kabel iiberpriifen. Gegebenenf als von
oder unt erbrochen. einem Fachtechniker mit einemander

en Kabel mit glei chen Merkmalen
auswechseln lassen.

Zwei poliger Netzschalter Zweipoligen Netzschalter korr

ausgeschaltet. ekteinschalten.

Stromunt erbrechung im Bedienfeld iiber priifen.

Bedienfeld. Gegebenenfalls einen Fachtechnikerzu
Rate ziehen, um die Unterbrechung zu
beheben.

Temperaturregler nicht in Temperatur regler  wie in Kapitel

korrekter Stellung. Nr.13 angegeben einstellen.

Verdichter funktioniert nicht. Verdichter {iberpriifen.

Gegebenenf alls von einem
Fachtechniker mit einem ander en
Verdichter mit gleichen Merkmalen
auswechseln lassen.

Die Temperatur des|Temperatur regler nicht in Korrekter | Temperatur regler wie in Kapitel Nr.13
Gerdts ist zu hoch. Stellung. angegeben einstellen.
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Gerédt ist inder Nahe einer
Wirmequelle installiert.

Gerdt wie in Kapitel Nr.12
angegeben von der Warmequel le
entfernen.

Der Abstand zwi schen Gerét
und ander en Hindernissen
betrdgt weniger als 15 cm.

Das Gerdt fern von anderen
Hindernissen aufstellen, wie in Kapitel
Nr .12 angegeben.

Beliiftungsschl it ze verstopft,
daher keine Beliiftung.

Verstopfungen an den
Beliift ungsschl it zen ent fernen.

Unterbrechung im
Kaltekreislauf oder Gas fehlt.

Fachtechniker zu Rate ziehen,
priifen, ob die
Gasausdehnungs temperatur den
Angaben.

um zu

Die Temperatur des
Gerats ist zu niedrig.

Temperatur regler nicht in Korrekter
Stellung.

Temperatur regler wie in Kapitel Nr.13
angegeben einstellen.

Zu viel Eis an dem |Die Tuer bleibt zu lange geoeffnet oder | Ueberpruefen, dass die Tuer

Rueckwand die Temperatur des Geraets ist zu niedrig | dichtgesclossen ist.
Die Anzhal der automatischen
Abtaugungen erhoehen.
Eine mauelle Abtaugung durchfuehren.
Den Regler wieder einstellen. (s. Kapitel
13).

Vorhandensein ~ von|Der Ablauf des Abtauwassers Die Abtropfvorrichtung auf

Wasser auf ist verstopft. Fremdkorper iiberpriifen.

dem Boden der

Kiihltheke.

Die Bel euchtung|Stecker des Geréts sitzt nicht Stecker richtig in die

funktioniert in der Versorgungsst eckdose. Versorgungsst eckdose stecken.

nicht. Versorgungskabel beschadigt Kabel iiberpriifen. Gegebenenf all svon

oder unterbrochen.

einem Fachtechniker mit ei nemander

en Kabel mit gleichen Merkm alen
auswechseln lassen.
Zweipoliger Netzschalter Zweipoligen  Netzschalter korrekt
Ausgeschaltet. einschalten.
Stromunt erbrechung im Bedienfeld iiberpriifen.
Bedienfeld. Gegebenenf alls einen Fachtechni kerzu

Rate ziehen, um die
Unterbrechung zu beheben.

Der Schalter der Beleucht ung
oder der Beliiftung istausgeschaltet.

Den Schalter der Beleuchtung oderder
Beliiftung einschalten.

Die Beleuchtung ist beschaedigt.

Den Zustand der
uberpruefen.

Beleuchtung

Die Temperatur auf
dem Display
entspricht nicht der
wirklichen
Temperatur.

Den Fuehler ist nicht kalibriert.

Den Fuehler 1 kalibrieren.

Der Regler
funktioniert nicht.

Die Parameter sind falsch eingestellt.

Den Regler wieder einstellen.

Das automatische
Befuellen des Wassers
funktioniert nicht.

Die Elektroklappe ist beschaedigt oder es
fehlt Wasser in der Wanne.

Die Elektroklappe ueberpruefen.
Den Wasserstand ueberpreufen.
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Aktiveirung des | Es fehlt Wasser in der Wanne. Wasser in der Wanne schuetten.
Alarms d’A.

Aktivierung des | Die Parameter sind nicht abgeglichen Den Regler wieder einstellen.
Alarms EA. Den Kundendienst anrufen.

VORSICHT é

om de badkuip te werken correct het van water moet worden opgevuld tot het overschrijden van de

niveausensor

TECHNISCHER KUNDENDIENST

Es wird empfohlen, die Herstellerfirma oder den autorisierten Héndler zu Rate zu ziehen.

Sie werden durch Fachpersonal und mit dazu entwickelten Ausriistungen fiir die beste und rationellste
Durchfiihrung jeder Revisions- und Reparaturarbeit sorgen.

Dem technischen Kundendienst miissen immer die Daten auf dem Kennschild mitgeteilt werden (siehe
Kapitel Nr. 5), und insbesondere:

¢ der Defekt;

* das Modell des Gerits;

¢ die Seriennummer des Gerats;

e Thre Adresse;

* Thre Telefonnummer.

17.NOTLAGEN

Ein korrekter Gebrauch des Gerdts schlieft aus, dass wéhrend des Betriebs, der Reinigung und der
Instandhaltung Notlagen auftreten konnen, unter der Bedingung, dass die im vorliegenden Handbuch
enthaltenen Anweisungen eingehalten werden..

A Falls Gefahr droht, den Hauptschalter ausschalten, den Stecker aus der mit Schalter verblockten
Versorgungssteckdose ziehen und einen Fachtechniker des Herstellers oder des autorisierten Handlers zu
Rate ziehen..

Sollte eine Stromdispersion vorhanden sein, was am Kontakt mit Metallteilen des Geréts zu bemerken ist, den
Hauptschalter ausschalten, den Stecker aus der mit Schalter verblockten

Versorgungssteckdose ziehen und einen Fachtechniker des Herstellers oder des autorisierten Handlers zu Rate
ziehen..

18.ABBRUCH DES GERATS

Wenn das Gerét nicht mehr betriebsfahig ist, muss es nach den ortlich giiltigen Vorschriften fiir die Entsorgung
von Industrie- und Sondermiill entsorgt werden. Weiterhin muss es unbrauchbar gemacht werden, indem das
Versorgungskabel nach Abtrennen zerschnitten wird.

5Sicherheit bei der Entsorgung von Elektro- und Elektronik-Altgeraten

6%WEEE-RiChtIinie 2002/ 96/EG)

Umweltschadliche Stoffe diirfen nicht in die Umwelt gelangen. Die Entsorgung in Einklang mit
den geltenden gesetzlichen Bestimmungen vornehmen.

Gemal der WEEE-Richtlinie 2002/96/EG (Elektround Elektronik-Altgeréte) muss der Betreiber bei
der endgultigen AulRerbetriebnahme die Geréate bei den hierflr vorgesehenen Ricknahmestellen
abgeben oder im Moment des Erwerbs neuer Gerate unzerlegt an den Verkéufer zuriickgeben.

Alle Gerate, die in Einklang mit der WEEE-Richtli-nie 2002/96/EG entsorgt werden missen, missen
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mit dem entsprechenden Symbol %ekennzeichnet sein.

Die gesetzwidrige Beseitigung von Elektround Elektronik-Altgeraten zieht Sanktionen nach
MaRgabe der gesetzlichen Bestimmungen in dem Mitgliedstaat nach sich, in dem die
Zuwiderhandlung begangen wurde. Elektro- und Elektronik-Altgerate konnen gefahrliche
Stoffe enthalten, die schadlich fiir die Gesundheit der Personen und fiir die Umwelt sein
kénnen. Daher miissen sie unbedingt vorschriftsmaBig entsorgt werden.

19.BESTELLUNG VON ERSATZTEILEN

Die Explosionszeichnung der Maschine bei unserem Kundendienst anfordern und den Code des zu ersetzenden
Teils ermitteln.

In Bestellungen immer folgendes angeben:

- Seriennummer des Gerits (auf dem Kennschild ablesen)
- Referenznummer des Teils und jeweiliger Code

- Gewiinschte Menge

- Baujahr des Geriits

- Geeignetstes Speditionsmittel

- Adresse des Auftraggebers.

Die technischen Angaben in diesem Handbuch dienen nur als Hinweis. Der Hersteller behélt es sich vor,
jederzeit und ohne vorherige Benachrichtigung Anderungen anzubringen.
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1. INTRODUCCION

Se aconseja leer este manual de instrucciones antes de efectuar cualquier operacion en la maquina.

Este manual de instrucciones fué creado y estructurado con la finalidad de permitir una consultacién rapida y
facil. Para cada argumenteo tratado, se han adjuntado dibujos y tablas para facilitar la comprension.

El manual de instrucciones esta subdividido en varios capitulos. Cada capitulo contiene argumentos que estan
indicados en el indice.

Al interior del manual encontraran indicaciones que sintetizaran los siguientes significados:

AATENCION!

Norma santi-infortunios para el operador

@
Bl ADVERTENCIA:

se 5uede crear un dano a la maquina y/o a sus componentes

PRECAUCION:
ulteriores noticias concernientes a la operacion en curso

NOTA:
indicaciones generales

2. ADVERTENCIAS GENERALES

Este manual de instrucciones esta dedicado al propietario/usuario de la maquina, al personal subalterno

encargado del desplazamiento, instalacion, utilizacion, control, manutencion, demolicion, etc.

El manual contiene informaciones detalladas e instrucciones referentes a:

» las caracteristicas técnicas de la maquina

» utilizacion prevista de la maquina

* el desplazamiento y la instalacion de la maquina

+ la manutencion y la demolicién de la maquina

Este manual estd considerado parte integrante de una maquina destinada para uso profesional, y, por eso, no

podra nunca substituir una adecuada preparacién y experiencia del usuario.

El fabricante desea recordar a los estimados Clientes que utilizan la maquina, la obligacién de observar las

leyes vigentes acerca de los lugares de trabajo e higiene.

Este manual debe considerarse parte de la maquina y, por lo tanto, debe ser conservado para consultas futuras

hasta cuando la maquina sera desmantelada.

Este manual representa el estado de la técnica (o estado del arte) que existe al momento de la comercializacion

de la maquina y no puede ser considerado inadecuado debido a sucesivas actualizaciones en base a nuevas

experiencias.

El fabricante se reserva el derecho, en caso necesario, de actualizar la maquina y el manual de instruccion sin

que esto conlleve su obligacion a actualizar maquinas y/o manuales producidos anteriormente.Sin embargo, el

fabricante esta dispuesto a dar todas las informaciones necesarias al usuario que las requiere y aceptara recibir

sugerencia para mejorar el presente manual.

El fabricante ruega a los estimados clientes (usuarios), en el caso de traspaso de la maquina, sefialar la direccion

del nuevo propietario.

El fabricante declina toda responsabilidad por eventuales dafios causados a personas, animales o cosas,

derivados por:

o) uso incorrecto de la méaquina o su utilizaciéon por personal que no tiene ninguna instruccién para usar
madquinas de tipo profesional

) uso contrario a la normativa nacional especifica

%) instalacion incorrecta

d) defectos de alimentacién eléctrica

¢) falta de limpieza y mantenimiento previsto

¢) modificaciones y operaciones no autorizadas
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y) utilizacién de piezas de repuesto no originales o no especificas para el modelo
1) inobservancia total o parcial de las instrucciones de este manual
L) acontecimientos excepcionales.

3. PRECAUCIONES GENERALES

* No dejar la maquina sin vigilancia sobre todo cuando existe la presencia de nifios.

* No ingerir el liquido, aunque sea toxico, contenido en el tanque de la maquina..

* Introducir en la maquina solo productos alimenticios ya frio.

 La conservacion de productos alimenticios con un alto contenido de agua puede provocar la formacion de
condensacion: esto no compromete el correcto funcionamien to de la maquina.

A- Antes de efectuar cualquier tipo de operacion de instalacién, limpieza,mantenimiento y reparacion,
desconectar el interruptor general y quitar el enchufe de alimentacién eléctrica interbloqueada con
interruptores.

4. NORMAS DE GARANTIA

Los criterios para definir la garantia de la maquina estan descriptos a continuacion:

* la maquina esta garantizada por un afio (por 1 afio se consideran 12 meses consecutivos de la fecha de
compra);

* la garantia no cubre las partes eléctricas o electrénicas y los componentes de la maquina que por naturaleza o
destinacion son destinados a deterioracion o desgastes;

* la garanzia pierde su valor cuando la maquina viene utilizada no respetando las prescripciones que contiene el
presente manual;

» la garantia pierde su valor cuando el Cliente disponga a su cargo o por medio de terceros no autorizados por el
fabricante o por el vendedor autorizado o, desmontar, modificar o tratar de reparar la maquina;

* por cualquier controversia la sentencia esta a cargo del Tribunal de Padova.

5. PLACA DE IDENTIFICACION

La placa de identificacion, contiene todos los datos necesarios para la identificacion de la maquina, esta ubicada
donde lo indica la flecha en la figura n® 2.

Los datos que contiene son los siguientes:

« datos identificativos del fabricante;
» modelo de la maquina;

* numero de matricula;

* afio de construccion;

e marca CE de conformidad;

* clase climatica de la maquina;

* datos técnicos.

Los datos contenidos en la placa de identificacion deberan ser comunicados por cualquier pedido de
intervencion. La placa sefialada en la figura se interpretara a solo titulo de ejemplo.
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Legenda

1- nombre del fabricante
2- direccion del fabricante
3- tipo de macchina

4- n° de matricula

5- modelo de maquina
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6. DESTINACION DE USO

Los muebles refrigeradores para el suministro de comida CALIFORNIA LINE estan destina dos para la
exposicion y la conservacion de bebidas destinadas al consumo y venta en los comercios publicos como
hoteles, restaurantes, posadas, pizzerias, gastronomias, supermercados.

A Eventuales usos para finalidades distintas no estdn permitidos ya que pueden considerarse peligrosos
para la utilizacién de la maquina y para la buena conservacion de la misma.

7. DESCRIPCION DE LA MAQUINA

Los muebles para la restauracién son esencialmente asi extructurados:

« structura de la maquina y de la base de madera, por los modelos “DROP-IN” el basamento eres en aciero;
* ecipiente interno en acero inox AISI 304 satinado aislado con material aislante;

* sobraestructura de vidrio templado, completa de iluminacion interna dirigida por un interruptor;

* manija con manubrio para la abertura y el cerrado de la sobraestructura, donde no es fija;

« termoregulador electrénico para el control automatico de la temperatura;

* sistema de vaciado del agua;

* ruedas en la base de la maquina, modelos "DROP-IN” excluidos;

* cuadros de mandos.

DROP-IN =producto empotrado.
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8. MEDIDAS DE PREVENCION CONTRA LOS RIESGOS PARA LA SEGURIDAD Y
LA SALUD

El fabricante ha disefiado y construido la maquina tomando en cuenta los resultados de un preventivo y preciso
analisis de los riegos para la SEGURIDAD y la SALUD relacionados al uso de la maquina.

Las protecciones y los dispositivos instalados en la maquina representan por lo tanto, los resultados obtenidos
para alcanzar las finalidades de seguridad ratificadas en las especificas normas CEE.

De dichas protecciones y dispositivos vienen suministradas a continuacién informaciones y dibujos con la
finalidad de permitir al usuario de la maquina de operar en condiciones de maxima seguridad posible..

8.1 Medidas de prevencion contra los riegos de origen mecanica
La maquina esta dotada de protecciones adaptas para evitar contactos accidentales con los 6rganos en
movimiento. Particularmente:

* Modelos "DROP-IN” excluidos, la maquina estd dotada de 4 ruedas pirueteantes de la cuales 2 con freno a
pedal. L. a maquina es estable y no necesita anclaje al suelo(peligro de golpes);

8.2 Medidas de prevencion contra los riesgos de origen elétrico
Contro los peligros de contacto directo e indirecto se han adoptado las medidas de prevencién por la norma
2006/95/CEE y por la norma EN 60335 y han sido efectuada todas las pruebas previstas como se han atestado
en la declaracion de conformidad CE (ver adjunto C). Se han efectuado ademas las pruebas previstas por las
normas técnicas vigentes para la actuacion de la norma CEE en la EMC (norma 2004/108/CEE).
Particularmente en:
* Los componentes han sido garantizados por los correspondientes fabricantes (en cada uno figura la sigla
caracteristica).
* Los aparatos y todos los otros componentes eléctricos estan instalados en el interior de espacios cerrados con
la finalidad de impedir cualquier contacto DIRECTO con las partes en tension. En la caja que contiene el
cablaje eléctrico figura la sefial de peligro de corriente eléctrica:

» Para la proteccion de los contactos INDIRECTOS, todas las masas metalicas estan conectadas a tierra con el
correspondiente conductor. Por medio de la conexion enchufe - toma corriente, dicho conductor debera
garantizar la continuidad eléctrica entre la maquina y la instalacién general a tierra ; la idoneidad y la
eficiencia de la instalacién general y de los aparatos complementarios necesarios para interrumpir la
alimentacion eléctrica en caso de averia, estan totalmente a cargo del usuario de la maquina.
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Se debe recordar que el toma corriente, interbloqueado con el interruptor, va ubicado a una altura de
aproximadamente 130 cm. del piso y esta protegido de modo tal que no sea expuesto a golpes o dafios.
8.3 Medidas de prevension para la higiene

Gli elementi o parti della macchina destinati a venire a contatto con gli alimenti, ovvero ricadenti nella
cosiddetta ZONA ALIMENTARE, sono in acciaio inox.

La sobraestructura de vidrio templado ha sido proyectada y construida para

la proteccion del polvo y de las salpicaduras segin la norma EN 60335.

Los elementos o partes de la maquina destinados a estar en contacto con los alimentos,

es decir que se encuentran en la llamada ZONA ALIMENTICIA, son todos de acero inox.

8.4 Medidas de prevencion contra los riesgos originados por el ruido
Se puede afirmar que la maquina no produce ruidos fastidiosos ni dafios.

9. SENALES Y SIMBOLOS

Las sefiales de seguridad llaman la atencion del operador sobre eventuales peligros para proteger al mismo con
la finalidad de ofrecerle mayor seguridad.

A PELIGRO!Alimentacion eléctrica

Controlar la perfecta conservacion de los colores y de las escrituras de las sefiales y de los simbolos. Con
el deterioro de las mismas, pedir una copia a la empresa constructora o al revendedor autorizado y
sustituirlas.

Los simbolos presentes en el termoregulador estan descriptos en el capitulo relativo a sus usos.

10. TRANSPORTE, MOVILIZACION Y ALMACENAJE

La maquina ha sido embalada en un carton en el cual vienen sefialados los simbolos y las indicaciones para su
movilizacion. Sucesivamente ha sido ubicada sobre un palet y ha sido cargada en un container o en un vagén
con la ayuda de una adecuada carretilla elevadora.

D La mdaquina debe ser siempre movilizada con la maxima cautela y prudencia.

A Los operadores encargados de la movilizacién de la maquina deberan ser calificados y adecuadamente
instruidos.

Para el almacenaje de la maquina, utilizar locales secos y aereados y proteger la maquina con una lona.

La empresa constructora no responde por los dafios provocados por operaciones realizadas incorrectamente.

a. Procedimentos de descarga de la maquina con la ayuda de una carretilla elevadora
Fase 1 descargar la maquina del camion todavia embalada con el maximo cuidado
Fase 2: apoyar delicadamente la maquina en el suelo.
Fase 3: quitar el embalaje, extraer delicadamente la maquina con la carretilla elevadora, teniendo cuidado de no
dafiarla, hasta permitir la remosion del palet inferior
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Fase 4: apoyar delicadamente la maquina sobre una superficie plana, consistente y lo mas cerca posible del
lugar donde se la ubicara definitivamente.

11. PREDISPOSICION DE LOS LOCALES Y INSTALACION DE LA MAQUIN
El local en el cual la maquina serd instalada, como asi también las distintas instalaciones existentes,
deberan respetar las normas y las reglas especificas técnicas locales vigentes.
Ubicar la maquina en un lugar seco y bien aereado respetando las normas técnico-sanitarias locales.
Particularmente:
* Evitar de ubicar la maquina en proximidad de fuentes de calor (calefaccién, hornos, hornallas, etc. ) o de
corrientes de aire. En el caso que ésto no fuese posible,es necesario respetar las siguientes distancias
minimas: 50 cm. de cocinas a carbon y petréleo 50 cm. de cocinas eléctricas y/o a gas y 30 cm de las
paredes.
* Para evitar el riesgo de alimentos en mal estado, evitar la exposiciones de la maquina a rayos solares
directos.
* Prestar atencién de no cubrir u obstruir la aberturas de ventilaciéon de la maquina.
Desembalar con cuidado la maquina quitando el cartén principal y sucesivamente todos los materiales
protectivos del embalaje.

En el momento que se quitara el embalaje, controlar la perfecta integridad de la maquina y sefialar dentro
de las 48 horas de haber recibido la mercaderia los dafios eventuales, a la empresa constructora o al
vendedor autorizado.

Para la instalacion de la maquina, tener en cuenta los datos que se sefialan en la placa de identificacion y de
las medidas que la misma ocupa.

A Esta absolutamente prohibida la utilizacién de la maquina en lugares donde existe peligro efectivo de
explosion o de incendio a causa de la presencia o el desarrollo de polvos, gas o mezclas explosivas o
inflamables..

n Se debe recordar que los materiales empleados para el embalaje deben ser eliminados segin las
normativas vigentes que se refieren a los residuos industriales y especiales..

Para la instalacion de los modelos "DROP-IN" ver el anexo "A".
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12. PUESTA EN MARCHA, USO Y REGULACION

Antes de poner en funcionamiento la maquina, observar las siguientes instrucciones:

1) Verificar que la instalacion y las conexiones eléctricas estén conformes a las normativas locales vigentes.

2) Verificar que el voltaje de la maquina indicado en la placa de identificacion corresponda a la tensién de
linea existente en el toma corriente que se utilizara. En caso contrario, no se debe proceder a la conexion
eléctrica y se debera contactar la empresa constructora o el vendedor autorizado.

3) Verificar la correcta puesta a tierra de la maquina y la disponibilidad de un interruptor bipolar de red con
diferencial.

4) Si el enchufe y el toma corriente de alimentacién no son del mismo tipo hacer sustituir el toma corriente
por un técnico calificado. No utilizar alargues o adaptadores muiltiples. El cable y el enchufe de
alimentacion tienen que ser facilmente accesible después de la instalacién. En el caso de que se evidenciaran
sefiales de desgaste o dafio deben ser inmediatamente sustituidos por un técnico calificado.

5) Verificar que el panel de mandos y el cristal de proteccién para la iluminacién, esten correctamente fijados.

6) Para los modelos dotados de ruedas, asegurarse que dos de ellas estén bloqueadas por el correspondiente
bloqueo.

7) Para los modelos provistos de accesorios, inserir todos los accesorios como se indica en las siguiente figuras

8) Llenar la cuba de agua hasta a llegar al sensor (véase el capitulo 13).

o

il Con la finalidad de una optima conservacion, no rellenar la cubetas gastronomicas hasta el borde,
dejando por lo menos 3 cm. de altura.
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5
Montaje de las puertas laterales y el perimetro

12.1 Cuadro de mando
El panel de mandos esta situado sobre el basamento y contiene un termoregulador electrénico: consiente la
regulacion de la temperatura de 1’agua el encendido y el apagado de la instalacién de calefaccion y de
iluminacion (para el uso del termoregulador, ver instrucciones siguientes). Se aconseja encender la luz solo
durante el servicio efectivo.

12.2 Caracteristicas generales

El cuadro de mando esta ubicado en la base y contiene los siguientes mandos:

A Termoregulador electrénico: permite la regulacién de la temperatura de la maquina,el encendido y el apagado
de la instalacion refrigerante y de la iluminacion (para el uso del termoregulador, ver las siguientes
instrucciones). Se aconseja de encender la luz solamente cuando se efectia el servicio.

B Pulsador general: permite el encendido y el apagado de la instalacion eléctrica
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13. DESCONGELACION DE LA MAQUINA

La formacion de la escarcha en el evaporador es un fenémemo normal.

La cantidad y la rapidéz con la que se acumula cambia segtin las condiciones del ambiente y la frecuencia con
la cual se abren las puertas.
Las descongelaciones automaticas tienen su propia regulacion hecha por la fabrica en todos los muebles.

En el caso de acumulacion excesiva de hielo en el evaporador, proceder como sigue:
Se presione la tecla DEF (abajo a la derecha) para empezar o parar un ciclo de descongelacion manual.

ASi tuvo que venir carecer la alimentacion general por cualquier razon, el envase que se seca
condensa no viene el fed para quien el pedazo de muebles no podria retener el agua de condensa.

WATER DRAINAGE
Automatic

Change of temperature SET POINT.

1) Visualize the set value by pressing SET for 1 second
2) To change it, use A and V¥

3) confirm the new value by pressing SET

Manual Defrost
1) keep pressing def (¥ ) for 5 sec
Change of operating interval (in hour) or the duration (in minutes) of automatic defrost

1) keep pressing PRG for 5 sec

2) with A and V¥ scroll parameters until you visualize dl (interval between defrosts) or dP1 (duration)
3) Visualize the set value by pressing SET

4) to change it, use A and V¥

5) press SET

6) Confirm the new value by pressing PRF for 5 seconds

Reactivation of default set of thermostat for any technical problem.

1) Disconnect the plug from the power supply sytem

2) Press and keep pressing PRG

3) while keeping pressed PRG, riconnect the plug to the power system and wait for some seconds until you see
bnO on the display;

4) with arrows A and V¥ scroll the parameters until you visualize bnX (X stands for the unit. Please contact
technical dpt for the list of units)

5) press SET

You can find the instructions of thermostat inside the operating manual

13.1 Temperature set
For a proper operation of the machine and for a best preservation of foods we suggest to set the "set point" of
thermostat as it follows.

CLEANING OF THE MACHINE
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For cleaning the machine DO NOT USE ethyl alchohol, hydrocarbon (petrol), ammonia or derivative.
We suggest to use neutral cleanser and water.

14. HIGIENE ALIMENTICIA Y LIMPIEZA

A Antes de efectuar cualquier operacion de limpieza, desconectar el termoregulador electrénico y el
interruptor general y quitar el enchufe de la alimentacion eléctrica interbloqueada con interruptor.

Cada dia

® Limpiar todas las partes de la maquina utilizando un pafio empapado en agua tibia y detergente neutro; no
usar nunca polvos abrasivos o detergentes que podrian dafiar la instalacion sea internamente que
externamente, especialmente en las partes de vidrio o policarbonato..

® Enjuagar y secar con un pano suave.

® Para el buen funcionamiento y para la eficacia de transmisiéon del calor es necesario que el recipiente se
mantenga limpio y sobre todo, en caso de necesidad, es importante disponer la descalcificacion
periodica, en el caso que se haga uso de agua no tratada, tramite productos eficaces pero NO corrosivos..

® Para limpiar encima del sensor con las sustancias no corrosivas del antilimestone.

Cada 15 dias
® Limpiar el condensador de la unidad de refrigeracion con la ayuda de un cepillo o una aspiradora
(Para limpiar el condensador, quite la rejilla frontal en la madera).

En caso de inactividad prolungada

® desconectar el termoregulador electronico;;

desconectar el interruptor general;;

esconectar el enchufe de la alimentacién eléctrica interbloqueada con interruptor

quitar todos los productos alimentarios;;

limpiar cuidadosamente la maquina con el auxilio de productos desinfectantes y neutros para protegerla de
la oxidacién ( ver capitulo n® 14 - 15)

dejar abiertas las puertas de la maquina para impedir la formacién de moho,malos olores y oxidaciones;;

cubrir la instalacion para evitar que se deposite el polvo.

15. MANTENIMIENTO Y CONTROLES

A Antes de efectuar cualquier operacion de mantenimiento, desconectar el termoregulador electronico y el
interruptor general y quitar el enchufe del toma corriente de la alimentacion eléctrica interbloqueada con
interruptor.

Cada dia

¢ Controlar constantemente que el cable de alimentacién no esté dafiado; en caso contrario sustituirlo con otro

que mantenga las mismas caracteristicas..

°

16. ANOMALIAS Y POSIBLES SOLUCIONES

Para la biisqueda de los desperfectos y para las relativas reparaciones, tener como referencia el cuadro descripto

a continuacion..

ANOMALIAS POSIBLE CAUSA POSIBLE SOLUCION
La instalacion El enchufe de la maquina estd desconect |Inserir corectamente el enchufe en
frigorifica no arranca. | adodel toma corriente. el toma corriente.
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El cable de alimentacion eléctrica esta
dafiado o interrumpido.

Verificar el estado del cable. Si es
necesario, dirigirse a un técnico
calificado para sustituirlo con otro de
iguales caracteristicas.

El i nterruptor bipolar de red esta
desinserido.

Inserir correctamente el interruptor
bipolar de red.

No llega la corriente a los mandos.

Controlar el estado de los mandos.
Si es necesario dirigirse a un técnico
calificado para reactivar la corriente.

El termorregulador no esta en la posicion
correcta.

Regular el termorregulador como se
indica en el capitulo n°13.

El compresor no funciona.

Verificar el estado del compresor. Si es
necesario, dirigirse a un técnico
calificado para sustituirlo con otro de
iguales caracteristicas.

La temperatura de la
maquina no es
suficientemente fria.

El termorregulador no esta en la posicion
correcta.

Regular el termorregulador como se
indica en el capitulo n°13.

La mdquina esta instalada cerca de una
fuente de calor.

Correr la maquina de la fuente de calor
como se indica en la figura n°12.

La mdaquina esta ubicada a menos de 15
cm respeto a otros obstaculos.

Desplazar la maquina lejos de losotros
obstaculos, como indicado en el capitulo
de n°12.

La circulacion del aire a través de las
ranuras de ventilacion esta obstruida.

Librar las ranuras de ventilacién de la
posible obstruccion.

Existe una interrupcion en el circuito
refrigerante o falta el gas.

Dirigirse a un técnico calificado par a
verificar la temperatura de expansion
del gas.

Condensador sucia.

Para limpiar para arriba con aire
comprimido el interior o utilizar
aspirador.

La temperatura de la
maquina es
demasiado fri.

El termorregulador no esta en la posicion
correcta.

Regularel termorregulador como esta
seflalado en el capitulo n°13.

Hay hielo en la pared
trasera.

La puerta se queda demaisado abierta o la
temperatura programada es demasiado
baja.

Comprobar que la puerta sea
hermeticamente cerrada. Incrementar el
numero de los descongelamentos. Hacer
un descongelamento manual. Programr
el termoregulador segun las las
istrucciones del capitulo 13.

Hay agua en el f ondo
de la maquina.

El desagote del agua de la descongelaciéon
esta tapado.

Controlar que no haya impuridades en el
colector de gotas.

La iluminacién no
funciona.

El enchufe de la maquina esta
desconectado del toma corriente.

Inserir correctamente el enchufe en el
toma corrien.

El cable de alimentacién eléctrica esta
dafiado o interrumpido.

Verificar el estado del cable. Si es
necesario, dirigirse a un técnico
calificado para sustituirlo con otro de
iguales caracteristicas.

El interruptor bipolar de red esta
desinserido.

Inserir correctamente el interruptor
bipolar de red.
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No llega la corriente a los mandos. Controlar el estado de los mandos. Si
es necesario dirigirse a un técnico
calificado para reactivar la corriente.

El interruptor de la iluminacion o de la Encender el interruptor de la
ventilacion estd apagado. iluminacién o de la ventilacion.
La iluminacion esta apagado. Verificar el estado de la iluminacion. Si

es necesario, dirigirse a un técnico
calificado para sustituirlo con otro de
iguales caracteristicas.

La temperatura La sonda no esta calibrada. Calibrar la sonda 1.

indicada en el display
no es la real.

El termoregulador no |Los parametros no estan programados Resetear el termoregulador.
funciona correctamente.
correctamente.
La tapa esta bloquea |Elsistemaquesostienela Controlare le stado del sistema. Si es
dao es muy dificil superestructuraestadafiado. necesario dirigir sealacasa constructor
accionarla(enlos aoalrevende dor autorizado para
modelos sustituirlo..
contapaquese abre).
Loscordelesdeaceroque Verificare le stado delo scordelesy
corrigenlasobrestructuraestan dafiados. suregular deslizamiento. Sies necesario,

dirigirseala empresa constructor
aoalvendedor autorizado paras

ustituirlos..
Visualisacién alarme | Parametros no tarados Resetear el termoregulador. Contactar a
EA la asistencia tecnica

ATTENZIONE:

A Para trabajar la bainera debe ser llenado correctamente para arriba del agua hasta exceder el
sensor llano

SERVICIO ASISTENCIA TECNICA

Se aconseja de contactar la empresa constructora o al vendedor autorizado para proveer a una mejor y racional
ejecucion de cualquier trabajo de revision y reparacion por medio de personal especializado y con
herramientas estudiadas apropiadamente para tal ejercicio..

Al servicio de asistencia técnica se deben siempre comunicar los datos sefialados en la placa de
identificacion (ver capitulo n° 5) y particularmente:

El tipo de desperfecto;

El modelo de la maquina;

El nimero de matricula de la maquina;

Vuestra direccion;

Vuestro niumero telefonico.

17. SITUACIONES DE EMERGENCIA

Un uso correcto de la maquina exclude que se puedan presentar situaciones de emergencia durante el
funcionamiento, la limpieza y la manutencién, a no ser que no se respeten las instrucciones prescriptas en el
presente manual..
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AEH el caso de extremo peligro desconectar el interruptor general, quitar el enchufe de alimentacion
eléctrica interbloqueada con interruptor y hacer intervenir un técnico calificado de la empresa
constructora o del revendedor autorizado..

Si se encontrara una pérdida de corriente detectable al contacto con partes metalicas de la maquina,
desconectar el interruptor general, quitar el enchufe del toma corriente de alimentacién eléctrica
interbloqueada con interruptor y hacer intervenir un técnico electricista de la empresa constructora o del
revendedor autorizado..

18. DEMOLICION DE LA MAQUINA
La mdaquina que se retiene completamente fuera de uso debera ser demolida respetando las normativas locales
vigentes que hacen referencia a los desperdicios industriales y especiales. Ademas, se deberan desconectar y
cortar el cable de alimentacién eléctrica para tranformarla en una maquina inservible.

7Eliminacién segura de los residuos de aparatos eléctricos y electronicos

8(Directiva RAEE 2002/ 96/CE)
ﬂ Importante

No abandonar material contaminante en el ambiente. Efectuar su eliminacién en conformidad
con lo dispuesto por las leyes vigentes en esta materia.

Conforme con la Directiva RAEE 2002/96/CE (sobre residuos de aparatos eléctricos y electronicos),
al efectuar la eliminacion de los equipos el usuario debera entregarlos en instalaciones de recogida
especificas y autorizadas, o bien -en el momento de efectuar una nueva compra- debera entregarlos
aun montados al distribuidor.

Todos los aparatos que deben ser eliminados de modo selectivo y en conformidad con lo dispuesto
por la Directiva RAEE 2002/96/CE, aparecen identificados mediante un simbolo especifico.

ﬂ Importante

La eliminacidén abusiva de residuos de aparatos eléctricos y electrénicos sera sancionada en
conformidad con lo dispuesto por las leyes vigentes en el territorio en que se ha cometido la
infraccion.

Los residuos de aparatos eléctricos y electrénicos pueden contener sustancias peligrosas
con efectos potencialmente nocivos no sélo para el ambiente, sino también para la salud de
las personas. Se aconseja efectuar su eliminacién de modo correcto.

19. PEDIDO DE LOS REPUESTOS

Individuar el codigo del elemento a sustituir.
En los pedidos citar siempre lo siguiente:

Numero de matricula de la maquina (se debe verificar en la placa)
Numero de refencia de la pieza de repuesto y su codigo relativo.
Cantidad solicitada.

Afio de fabricacion de la maquina

Medio de expedicion mas apropiado

Direccién del comprador.

Las informaciones técnicas de este manual son indicativas. La empresa constructora se reserva el derecho de
aportar modificaciones en cualquier momento sin algtin preaviso.
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1.0BIIIME I10JIOKEHHNSA

[TpocM BHUMATENBHO TPOYECTh 3TO PYKOBOJACTBO MO SKCIUTyaTallud Iepej, BBIMOJHEHHEM KaKuX-TM0o
JeNCTBUM C 000pYI0BaHUEM.

3T0 pyKOBOACTBO OBbLIO pa3paboTaHO [jist OBICTPOTO U AOCTYITHOTO TOJyueHHs] HeoOXoJuMol WH(pOpMaLvH.
Kaxaplii TeMaTUueCKuii 0J10K CHab)KeH WUTIOCTPALMSIMM U TaOJIUIIaMU, TIPU3BAHHBIMU O00JIETUMTL BOCIIPUSATHE
VH(pOpMaL1K.

PYKOBOJCTBO COCTOMT W3 HECKOJbKMX TJIaB, COJ€P)KAIlUX BOIPOCH], yKa3aHHble B TIepeuHe.
B omaHHOM pykoBoACcTBe Bbl BCTpeTWTe yC/IOBHbIe 0003HAUeHUs CJEAYIOLIErO  COZAEPIKAHWS:

ABHMMAHI/IE!
[TpaBu/a TeXHUKH 06€30TaCHOCTH /ISl OTiepaTopa

@
M [ TPE [TYTIPESKIEHUE:

OmnacHoCTb MOBpeXAEHUA O60py,[[OBaHI/IH W/UIN er0 KOMIIOHEHTOB

n MMPEJOCTEPEXEHMUE:
OTOJIHUTe/IbHAsA MHPOPMaLYs O TeKyIel [esTe/lbHOCTU

[TPUMEYAHMUE:
OO6rast uHbOpManys

2. ITIPEAYIIPEXJIEHUSA

PyKoOBOZCTBO 10 3KCIITyaTali pa3paboTaHo [1s BlazesblieB 000py10BaHUs W/UITH JIHLI, 3aHSATHIX B €T0
00C/Ty’)KUBaHUM, YCTaHOBKE, KCTTyaTalluy U IeMOHTaXe.

IlaHHOe PYKOBOACTBO COJEP>KUT MOAPOOHYI0 MH(OPMALIMIO ¥ yKa3aHUs KacaTebHO:

* TEXHUUECKHUX XapaKTepUCTUK 000pyA0BaHUS

* 11eJIeBOTO UCTIO/Ib30BaHKe 000py/J0BaHUS

* riepeMelLleHUs] U MOHTa)kKa 000py/J0BaHUs

* TEXHUUECKOTO 00C/TY)KMBAHUS U IEMOHTa)Ka 000PYI0BaHUS

3TO PYKOBOJCTBO BXO/IUT B KOMIUIEKT 000pY/[0BaHus, MpeJHa3HAueHHOT0 A1Jisi MPo(deCCHOHaTbHOTO
WCTI0/Tb30BaHMUS, U, CJIeIOBaTeIbHO, He B COCTOSIHUM 3aMEeHUTh HajljleKallei oAr0TOBKY 00C/TyKMBAIOIIEro
TiepcoHara.

[Tpou3BoAWTETH HATIOMUHAET K/IMEHTY, TI0/Ib30BaTe/ 0 000pyoBaHueM, 00 00s13aHHOCTH TIOC/IeIHETO
cobsroaTh JeiCTBYOIee 3aKOHO/IaTe/TbCTBO B OTHOIIIEHWH TUTHeHbl pabouero mMecTa.

JlaHHOe PYKOBO/CTBO SIB/ISIETCSI HEOTheMJIEMOM UaCThI0 KOMIIEKTa 000PYAOBaHHUS U JODKHO OBITH COXpaHEeHO
JUIs AaibHeHIINX KOHCY/IbTalii BIUIOTH 10 BbIBeJileHUss 000pY/0BaHUs U3 SKCIUTyaTaLHu.

OTO PyKOBOJCTBO OTPaXkaeT TEXHUUECKOe COCTOsIHHE 000pyJ0BaHMsI B MOMEHT ero peai3alyy U He MOKeT
paccMaTpUBaThCs KaK HeaKTyabHOe BCJIe/ICTBHE ero AaibHelIero MHPOpMaLlOHHOTO 0OHOBIIEHUS.
[Tpou3BoaWTENH OCTABIISIET 3a COOOI MPABO COBEPLIEHCTBOBATh 000PYZOBaHe U BHOCUTD JOTIOJIHEHHUS 1
0OHOBJIEHHST B PYKOBOZCTBO TI0 KCITTyaTal[uu, u36asJisisi cebst OT 00513aHHOCTA MOAU(DULIMPOBATh paHee
BBITTYII[eHHbIE MO/IeJTA U MX TEXHUUeCKYI0 JOKyMeHTalu0. TeM He MeHee, TIPOU3BO/IUTE/Th TOTOB
TIPeZIOCTaBUTDb KJTMEHTY JF00yI0 TpebyeMyto IOTIOHUTE/IbHY0 WH(BOPMaLUIO, a TakKe Oy/1eT MPUHUMAaTh BO
BHHMaHMe JTt00ble TPe/JI0YKEeHHs 110 YIyUIeHWI0 3TOTO0 PYKOBO/ICTBA.

B ciiyuae mepexo/ja MallMHbI B COOCTBEHHOCTb K HOBOMY BJlaiefTblly, K/IUEHT JO0/KeH COOOIUTh
TIPOU3BO/IUTETIO €T0 aJpec.

[Tpou3BouTE/H HE HECET OTBETCTBEHHOCTH 3a YIiiep0d, MpUUMHEHHBIH JIFO/SIM, YKUBOTHBIM W/ UMYIL[ECTBY B
pe3ysibTare:

a) HeTPaBU/IbHOM 3KCIUTyaTalii 000pYA0BaHUS WM UCTIOb30BaHUS TIOC/IeHer0 HeKBamu(pUIMpOBaHHBIM
TIepCOHAIOM

0) ucrosib30BaHMs, IPOTUBOPEYALL[er0 HOpMaM OTpPac/ieBOro 3aKOHO/aTe/TbCTBa

B) HelpaBU/IbHOW yCTaHOBKU
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I') HEHCITPABHOCTH CUCTEMBI 3/IEKTPOCHAOXKeHHST

1) HeJOCTaTOUHOTO YX0/Ja U TEXHUUECKOTO 00CTyKUBaHUS

€) HeCaHKLIMOHUPOBaHHOW MOAU(UKALIU

€) UCMo/Ib30BaHMs 3aryacTeli He TIpe/iHa3HaUeHHbIX /I JaHHOM Mo/ie/n

K) YaCTUYHOEe WJ/IH TI0JTHOe Hecob/troieHre TpebOBaHU JaHHOTO PYKOBO/ICTBA
3) Upe3BbIYaHbBIX 00CTOSITE/IHCTB

3. OBIIIUE PEKOMEHJALINN

* He ocraBnsiiite 060opyoBaHue 6e3 mpucMoTpa, 0CO6eHHO B TIPUCYTCTBUE JieTel.

He rnotatiTe >XUJKOCTb, COZIeP>KALL[yIOCS B XO/I0Zl0OHarHeTaTesie (KUAKOCTb He TOKCUYHA).
[TomeriiaiiTe B arperar TOMbKO OXJIaX/[eHHbIe MMUIIeBbIe POJYKTHI.

XpaHeHHe TIPO/IYKTOB C BLICOKHM CO/IeP’KaHHEM JKUJKOCTH MOYKET TIPUBECTH K 00pa30BaHHUIO KOH/|eH-
cara, UyTo He IOBJIMsIET Ha UCTIPaBHYIO paboTy 060py10BaHusI.

A » [lepep BbITIOTHEHKEM JIFOOO MPOLIEAYPHI 10 YCTAHOBKE, UHUCTKe, TeX00C/Ty>KHUBaHUIO U PEMOHTY
BBIK/TFOUMTe 000PYZOBaHKe, 3aTeM OTK/TFOUUTE ero OT 37IeKTPOCETH.

4. TAPAHTUHHBIE YCJIOBUA

Hipke MpuBEAEHBI I apaHTHI‘;IHLIe yC/10BUA U Tp66OBaHI/IHZ

rapaHTUHHBINA CPOK COCTaBJISIET OJ[UH rofi (0[UH ToZ paBeH 12 mocieoBaTe/IbHBIM MecsiiiaM C MOMeHTa
npuobpeTeHust 000PyZOBaHMS);

3Ta rapaHTHs He PaCIPOCTPaHIeTCs Ha 37IeKTPUUeCKHe U 3IeKTPOHHbIE KOMITOHEHTBI U 3/IeMeHThI yCTa-
HOBKH, TI0/IBE€P)KEHHbIE U3HOCY ¥ aMOPTH3alluY;

rapaHTHs HeJlelCTBUTe/IbHA, eC/ii 000py/10BaHKe HaX0JuIachk B IKCIUTyaTalyu 6e3 cobmonenus Tpebo-
BaHWM, COJIePKALI[UXCS B JaHHOM PYKOBO/ICTBE;

rapaHTHsl aHHYJIUPYETCsl, eCJ/TH KIMeHT CaMOCTOSITeTbHO UM Yepe3 TPeThUX JIUL], He YTIOJTHOMOUYeHHbIX

TIPOU3BO/IUTE/IEM WM JJUJIEPOM, TTPOU3Be/ pa3d0p, MOAM(UKALIMIO UK OCYIIECTBUI MOMBITKY PEMOHTA
obopy/10BaHuS;

nr000# Criop 10/KeH ObITh paCCMOTPEH B Cy/1e0HOM TOPs/IKe B COOTBETCTBYIOIIMX OpraHax ropoja Ila-
nyst (Utanust).

5. IIACIIOPTHASA TAB/INYUKA

[MTacroptHas TabsiMyka, co/iepyKaiijasi BCe JaHHbIe He0OXoAUMbIe /ISl UeHTU(UKAL[UK 000pyAOBaHMS,
yCTaHOBJIEHa B MeCTe, Ha KOTOPOe yKa3bIBaeT CTpeJiKa.

Tabmuka Cofep>KUT CieIyIoIIye aHHbIe:

JlaHHbIe TIPOM3BOJUTE/IS;
MoO/ie/Ib MallIHBbI;

CepyHbIA HOMED;

rO7I BBIIYCKa;

3HaK cooTBeTcTBUs CE;
K/IMMaTHU4eCKHi K1acc MalluHbI;
TeXHUUYeCKHe XapaKTepUCTHUKHU.

HHq)OpMauHH, Cofiep>Kalljasicsi B TIAaCTIOPTHOM Tab/IMuKe, JO/DKHA COO0IIAaThCs TIPH 3arpoce TeXHUYeCKOU
noazepku. Tabmuuka, n306pakeHHasi Ha pUCYHKe, TIpHBe/jeHa UCK/TIOUMTeIbHO B KaueCTBe IprUMepa.
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e

JlezeHoa

1 - Ha3BaHUe NIPOU3BOJUTEIIS
2 - a/ipec MpOU3BOAUTETISI

3 - Tvr 0bopyi0BaHUs

4 - cepuliHBIM HOMep MalIUHbI
5 - MozienTb MalluHbI

e

6. OBJIACTB ITPUMEHEHV A OBOPY 1OBAHUSA

PectopanHasi Meberb cO3/jaHa /1Sl eXKeJHeBHOM Mpe3eHTali U XpaHeH!sI TIPOYKTOB MTUTaHMS,
npe/iHa3HAUEeHHBIX /15 IOTpebieHNs B TeueHre [iHs, B MecTax oOIllenuTa Takrx, Kak TOCTUHHL]bI, pECTOPAHBI,
MULIL|epYH, OTZebl TaCTPOHOMHUU U CyTlepMapKeThl.

HPI/IMEHEHI/IH O60py,qOBaHI/IH B MHBIX LieJIdX HeAOITyCTUMO, MOCKOJIBKY MOXKET IIpeACTaBJ/IATh

OITaCHOCTDB [JIA IMOJIb30BaTe/IA NI IIPUBECTH K BO3SHMKHOBEHHWIO HEHCHp&BHOCTEﬁ.

7. OIIMCAHME OBOPYJOBAHUA/TEXHUYECKHUE XAPAKTEPUCTHUKNA

[anHasi pectopaHHasi MebeJlb IMeeT CJie/[yIoIIye XapaKTepUCTUKH:

78

Kopnyc u3 apeBecunsl, B Mogensx “DROP-IN” ocHoBa U3 TMCTOBOM CTasy;

BHYTDEHHSIS1 BAHHA U3 CATUHUPOBAHHOW HepxkaBerowen ctaau AISI 304 ¢ uzonsnumei;

BUTPYHA U3 3aKaJIeHHOI'O CTeKJIa;

BHYTPEHHSIS1 [TO/ICBETKA C BBIK/IFOUATe/IeM;

pyuKa /i1 OTKPBITHSI-3aKPBITUSI BUTPUHBI (B MOZE/ISIX C OMLMel OTKPbITHS)

cratrueckoe (1 BeHTUuMpyemoe i VT RF) oxnakaeHue rpu noMoliy BeHTU/IMPYeMOro KOH/leH ca-
TOpa YU MeJHOI'0 CepPraHTUHHOI'O UCIIapUTeJIs;

Ha/In4yie TePMeTHYeCKOTO KOHZIEHCAI[MOHHOTO 0J10Ka 1 BO3/IYIIIHOTO OXJ/IaXK/I€HUS C 3IeKTPOHHBIM Tep-
MOPeryJISTOPOM JiJISl aBBTOMaTUYeCKOro KOHTPOJIsI TeMIlepaTyphbl;

cucTeMa y/iajJeHusi BOJpL;

* KOJIECUKM B OCHOBAaHUM KOHCTPYKLUM (UCKMoueHue — mogenu “DROP-IN");

3/71eKTPOHHAs MaHeIb.
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“DROP-IN” — BCTpauBaeMoe 060py/10BaH1e

8. MEPBI ITPEIOCTOPOXXHOCTHA

[TpousBoauTenb pa3paboTan v peanr3oBan 000pyI0BaHUe, YUUTBIBAsK Pe3Y/IbTaThl TIATETEHOTO
Tipe/IBapUTE/IbHOTO aHa/iM3a Bo3MokKHOro pucka st BESOITACHOCTU u 3[I0POBbBS nosib3oBaTenei,
CBSI3aHHOI'O C €ro MCI0/Ib30BaHUEM.

3aIuTHbBIE 3/IEMEHTBI ¥ IPUOOPBI, yCTaHOBJIEHHbIE HA 000PYZ0BaHUM, HAXO/SATCS B TIOJITHOM COOTBETCTBUHM C
HOpMaMu 0e30I1aCHOCTH CrielfianbHbIX JupekTrB CEE.

Marnee rpuBe/ieHO OTMMCaHWe W WUTIOCTPALIMK BbIlIeyKa3aHHbBIX 3all[UTHBIX 3JIEMEHTOB U TIPUOOPOB A/isi
obecrieueHrs MaKCUMaJTbHOM 0€30TacCHOCTH KCTUTyaTaluu 000py0BaHuSI.

8.1 MepsbI IpeA0CTOPO)XKHOCTH OT 0NIACHOCTH MEXaHN4YeCKOro NPOUCX0K/AeHHUS

O6opyioBaHMe OCHAILEHO 3allIUTHBIMU /IeMeHTaMH, TIPeTSTCTBYIOIIMMH C/TyUyaliHbIM KOHTAKTaM C
TO/IBM)KHBIMU JleTa/IsIMU.

B uactHOCTH:

* YcraHoBKa (uckmouenue — mogenu “DROP-IN” ) cHabxeHa 4 MIapHUPHBIMU KOJIECMKAMH, /[Ba U3 KOTOPBIX
000py/I0BaHbI TIe/IaibHBIM (PUKCAaTOPOM, UTO 0OecrieuMBaeT yCTOMUMBOCTE M He TpeOyeT KperyieHus K ToJTy
(oracHOCTh CMelleHus).

8.2 MepbI n1peA0CTOPOKHOCTH OT ONACHOCTH 3/IEKTPUYECKOr'0 IPOHCXO0XKAEeHUSA

Mepel 110 yCTpaHeHHI0 OMaCHOCTH TIPSIMBIX WM HENPSMbIX KOHTAaKTOB C 3/IleMeHTaMU I10/] HallpshkeHueM
TIPUHSTHI B COOTBeTCTBHUHU ¢ fupekTrBor 2006/95/ CEE u Hopmoit EN 60335, kpoMe 3Toro OB/ TIPOBEJeHEI
BCe Tpe/lyCMOTPEHHbIE UCIIbITaHUS, O UeM CBUETeNbCTBYIOT 3asiBieHus cooTBeTcTBUsI CE (cM. mpunoxkeHue).
Taxke ObLTM TIPOBeZIEHBI UCITBITAHMS, TIPEAYCMOTPEHHBIE IeHCTBYIOLMM TeEXHUYeCKUM CTaHJapTOM COT/IaCHO
nmupektriBe CEE no EMC (gupektrBa 2004/108/CEE). B uactHOCTH:

* Bce KOMITOHEHTBI CONTPOBOXK/IAIOTCS FapaHTHeN U3rOTOBUTEIS (Ha KaKbId U3 HUX HaHeCceHa
COOTBETCTBYIOLL[asi MaPKUPOBKA).

* Bed anmapaTypa U 3/1eKTpuyecKrie KOMIIOHEHThI YCTaHOBJ/IEHBI B 3aKPBIThIX HULLIAX /IS TIpe0TBpalleHHs
I[MPAMOI'O KoHTaKTa C 371eMeHTaMu 11071 HarpsbkeHrWeM. Ha 3ali[iTHOM maHe U 3/1eKTPoIUTa HaHeCeH CUMBOJI
OIIaCHOCTH yZiapa 3/71eKTPUYeCKUM TOKOM:

* 15151 3amutel or HETTPAMOI'O KoHTaKTa BCe MeTa/l/TMuecKre YyacTy 3a3eMJIeHbI Oyiaroziapsi CrieljiaibHOMY
NIPOBO/IHUKY, KOTOPbII 0OecrieyrBaeT CBsi3b arrnapara ¢ o0IIyM 3a3eM/ieHHeM yepe3 coeZliHeHe BUJIKa-
posetka. [Tob30Baresns, CO CBOel CTOPOHBI, OTBeYaeT 3a 3PPEeKTUBHOCTb U MPUTOAHOCTE 001I[el CHCTEMBI
3/1IeKTPOCHAOXKEHHSI U [IOTIOJIHUTE/TbHBIX YCTaHOBOK, HEOOXOJUMBIX /IJis SKCTPEHHOTO MpephIBaHus
3/1IeKTPOCHAO)KEHHS B C/Tyuyae TIOJIOMKHA 000pYZOBaHuSI.
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Crnemyet IOMHUTB, UTO 3/IEKTPHUUECKasi pO3eTKa C BBIK/TFOUaTesIeM /I0/DKHA OBITh pacrosiokeHa Ha BbicoTe 130
CM. HaJl YyDOBHEM TI0/1a B MeCTe, 3all[UIleHHOM OT MeXaHUUeCKHX U MPOUYNX TOBPEXXEeHWH, a 3/IeKTPONPOBO/], He
JIOJDKEH TIPUKAcaTbCsl K 00pTaM BaHHBI.

8.3 Mepsl 110 yX0oAy U TUTHeHe
HapcTtpavBaemasi BUTPYHA M3 3aKaJIeHHOTO CTeKsia Obljla CIIPOeKTUPOBaHa U Peaii30BaHa B COOTBETCTBUU C
HopMmour EN 60335 ps1s1 3a1jUThI MPOAYKTOB OT OCeaHHs MbUIM U MOMNaJaHusl MUKPOYaCTHUL] CJIFOHBI.

OneMeHTHI ¥ YacTH 000PYZOBaHUs, HaXO/SAIIMeCs: B KOHTaKTe C MuIel wiu pacronokeHHsie B [IMIITEBOM
BJIOKE, BbINOHEHBI U3 Hep KaBeroLe CTau.

8.4 MepsbI npejynpe)xieHusi pUCKOB, CBA3AHHBIX C LIYMOM

Arperara He sIB/sIeTCS1 ICTOUHMKOM Pa3/ipa’KarollvX WU Bpe/IHbIX LLIYMOB.

9. YC/IOBHBIE OBO3HAYEHUA 1 CUMBO/JIbI
CuMBoJIbI 6€30MIaCHOCTH TIPU3BaHbI MPeJOCTePeYb U yOepeub 10/Tb30BaTe Isi OT MOTeHL[Ma/IbHBIX OMAaCHOCTeH 1
PVICKOB.

OmnacHo! VcTOUHMK HanpsKeHUs

Heo6xo,q1/IMo obecrieunTb COXpaHeHHe 1[BeTa ¥ Ha/I1Cel yC/I0BHBIX 0003HaueHuit U CUMBOJIOB. [1pu
TNIepBbIX MPH3HaKaX MOTYCKHEeHUsI WX UCUe3HOBEHHS HaAIIMCH HeoOX0MMO 3aIlipOCHTh ee KOTHIO Y
MIPOU3BOUTEIST UK O(ULMAIBHOTO Andjiepa U IPOM3BECTU 3aMeHy.

CuMBOJIBI, HAHECEHHBIE HAa TEPMOPETYJISITOP, OTMCaHbI B COOTBETCTBYIOLIEH T/1aBe.

10. TPAHCIIOPTUPOBKA, IIEPEMEIIIEHVE 1 XPAHEHUE

Ob6opyioBaHMe YTIaKOBAaHO B KAPTOHHYO KOPOOKY C MAapKUPOBKOM 1 YKa3aHHUSIMU TI0 ero repeMeleHHI0, 3aTeM
asMellleHO Ha TMO/I0He U MOTPYKeHO B BaroH Wi KOHTeWHep MPU MOMOIIM BUJIOYHOTO TIOTPY34MKa.

OO6opyioBaHMe AO/KHO TiepeMel[aThCs C TIOBBILIEHHON aKKYPaTHOCTBIO U OCTOPOXKHOCTBIO.

Aﬂnua, 3aHsThbIe B TPAHCIIOPTUPOBKe 000pY/ZI0BaHMUs, JO/DKHBI UIMETb COOTBETCTBYIOLIYIO TIOATOTOBKY U
OBITH YBeIOMJIEHBI O XapaKTepe Tpy3a.
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st xpaHeHus1 000py/J0BaHKsI HEOOXOAMMO UCII0/Ib30BaTh CyXHe U MPOBETPUBAeMbIe TIOMELIeHH s,
npe/iBapUTe/IbHO 3a4eXJ/IMB ero.

[Tpou3BoAWTENH HE HECET OTBETCTBEHHOCTH 3a yIriep0, MpUUMHEHHBIN B C/ie/ICTBUE HEKaueCTBEHHO
BBITIOJTHEHHBIX OMeparLyil.

10.1 Onepanus mo pa3rpy3ke 000py/J0BaHHsI IPH MOMOIIH BUIOYHOI'0 MOrPy3uHKa

[ITar 1 OcTOpPOXXHO CHUMUTE yIaKOBaHHOe 000PYZ0BaHHe C TPAHCIIOPTHOTO CPeJCTBA

[ITar 2 AKKypaTHO OITyCTUTE SIIUK Ha 3eMJIt0

[Tar 3 ¥YpanuTe ynakoBKy U, CTapasiCh He NIOBPeJUTh, CHUMUTE arperaT [Py [IOMOILY BUJIOYHOTO ITOTPYy34HKa,
3aTeM yJanuTe Mo/ 0H.

[lar 4 OmycTuTte arperart Ha pPOBHYH0, TBep/Iy0 NMTOBEPXHOCTb KaK MOXKHO OJIFKe K MECTy ero KOHEUHOTO
PacIioyIoKeHusl.

11. TPEBOBAHUSA K IIOMEINEHUIO 1 YCTAHOBKA ObOPYJOBAHUSA

[TomerrieHue, rje OyAeT yCTaHOBIEHO 000pyI0BaHUe, I0/KHO COOTBETCTBOBATh TEXHUUECKUM TPeOOBaHUSIM U
HOpMaM MeCTHOTO 3aKOHO/|aTe/IbCTBaA.

YcraHoBuTe 060py/Zj0BaHHE B CyXOM U XOPOLIO TIPOBETPUBAEMOM TOMEILeHUU B COOTBETCTBUM C MECTHBIMU
TeXHUKO-CaHUTapHLIMU HOpMaMU. B yacTHOCTHU:

* He ycranaBmBaiiTe 000py/joBaHre BOIM3M UCTOUHHUKOB Tell/ia (PaJiilaTOPOB, IeUeH, IUTUT U T.J.) WX
CKBO3HSIKOB. Ec/ 3TO He mpe/cTaB/sieTCst BO3MOXKHBIM, HE00X0JMMO COOJTIOAATE C/ieyIOIie MUHUMabHbIe
paccrosiHusi: 50 CM OT YTObHBIX WK TOTUIMBHBIX IJIUT U 50 CM OT 3/1eKTPUUeCKUX W/W/K Ta30BbIX TIIUT, 30 cM
OT CTEeHBI.

» [15151 peiOTBpAllleHus TIOPUM MUILEBbIX MTPOAYKTOB, W30eraiiTe mornazaHus Ha 060py1oBaHye TIPSIMBIX
COJTHEUHBIX JTyYeu.

* He HakphbiBaiiTe U He 3aKpbIBaiiTe BEHTU/ISLIMOHHbBIE OTBEPCTHUSI.

AKKypaTHO pacriakyiite 060py/joBaHHe, CHSIB KADTOHHYIO YIIaKOBKY, 3aTeM BCe OCTa/ibHble 3alllUTHbIe
yIIaKOBOYHbIe MaTepHrasbl.

Hocne pacrakoBKU He0OXO0MMO MPOBEPUTD 1[eJIOCTHOCTb 000PY/I0BaHUS U, B C/Iyuae Hamuuus feeKToB,
MOCTaBUTh B U3BECTHOCTh MIPOM3BOUTEJISI U/IU AUiepa B TeueHUe 48 yacoB C MOMEHTa T0J/ly4eHUs TOBapa.

[Tepen ycTaHOBKOV 000py/10BaHMSI TIPUMUTE K CBE/IEHBI0 MH(POPMAILIUIO, YKa3aHHYIO B MACIOPTHOU TabMukKe, a
Tak)Ke rabapuTHbIe pa3Mephl.

[nist 3KCIuTyaTauyu v 00CykKuBaHust 000pyZoBaHMsl HE0OXOIUMO OCTaBUTh CBOOOHOE MTPOCTPAHCTBO — OKOJIO
50 cM 110 BCeMy MepUMeTpPYy MallliHBbI.
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AK&TEFOPI/IT—IECKI/I 3alipeaeTcd UCII0/JIb30BdTh 06opy,q0BaHI/1e B MeCTdX, rjge CymeCTByeT OIldCHOCTb
B3DbIBd W/IKM BO3TOpPdHUA KM3-3d HA/JIMYKSA WK BO3MOXXHOCTH I10SIB/IEHHS I'a34d, MTOPO0Xd, B3PbIBUATHIX W/IHU
JIETKOBOCIVIAMEHAIONXCA BeIeCTB.

n06paTI/ITe BHHUMdHHE, UTO YIIaKOBOUYHbLIE MaTepHUdJ/Ibl JO/IKHBI OBITh YTU/IN3UPOBAaHbI B COOTBETCTBHUU C
MECTHBIM 3dKOHO/1aTe/IbCTBOM B OTHOIIE€HHWHK IMPOMBIIIJIEHHBIX W CIIelida/IbHbIX OTXO40B.

,Z[nﬂ yctaHoBKU Mogeneli “DROP-IN” cmoTpute nipuioskeHue A

12. IIOAK/IFOYEHUE N HAJIAIKA

st focTyKeHUsT MaKCUMaJTbHOM 3(PQeKTUBHOCTH OX/TaXKeHHs], He0OX0IUMO COO/II0/IeH e C/IeYIOLUX
YCJIOBU:

» TemniepaTypa okpy»katoiieii cpesibl = 25 © C

» OTHOCUTebHas BiaakHOCTh U.R. = 60%

[Tpu moaxrOUeHUH Heo6XoAUMO COBI0/IaTh Clle/lyOIle UHCTPYKLUU:
1. Y6eaurecs, uro 060pyOBaHKE U 3/IEKTPUUECKHE COeJUHEHHS] COOTBETCTBYIOT MECTHBIMA HOPMaMH.
2. Ybenutech, uTO 3/IeKTpUYECKOe HalpsKeHUe arperara, ykazaHHOe B TacliOpTHOM Tabyinyke, COOTBET-
CTBYeT JIMHEHHOMY HarpsyKeHUIO 371eKTpoceTH. B MPOTUBHOM Cilyuae He MPUCTyMalTe K MOAK/IFOUEHHIO
1 obpaTUTeCh K POU3BOAUTEIO U JU/Iepy.
3. TIpoBepbTe MpaBMW/IBHOCTb 3a3eMJ/IEHUS U Ha/IMUMe [BYXIIOIFOCHOTO CeTeBOro MepekatouaTesis ¢ Judde-
pEeHL{a/IOM.
4. Ecnu BU/IKA CeTeBOro IIHypPa M JIeKTpruuecKasi po3eTKa pa3HOro THIa, He0OX0MMO ITPOM3BECTH 3aMe-
HY TIoC/ie/{Hel, IpUOerHyB K MOMOILM KBamu(UILMPOBAaHHOTO CrieljianucTa. He ucrnonb3yiiTe yAgIuHUTE-
1 ¥ riepexofHUKK. CeTeBOM IIHYP Y BUJIKA [JO/DKHBI OBITh JIETKOIOCTYITHBI ITOC/Ie yCTaHOBKU. [1py Ha-
JIMUMU TIPU3HAKOB M3HOCA WY TIOBPEXX/eHHs, TIOC/IeZIHYe T0JDKHBI ObITh HeMe/[JIeHHO 3aMeHeHbI KBalv-
(GULIMPOBaHHBIM CIIELMa/IMCTOM.
Y6eaurech, uTo NaHe b YIpaB/IeHUs U 3all[UTHOe CTEKJIO /I/Isi O/ICBeTKYU MPaBU/IbHO 3aKperlieHbl
6. [lnst Mogesneil 060pyOBaHHBIX KOJIeCUKaMH, yOeIuTbCsl, UTO /1Ba U3 HUX 3a)MKCHPOBAHBI TTOCPEACTBOM
CTOIOPHOTO MeXaHU3Ma.
7. [lns Mozieniell yKOMITZIEKTOBaHHBIX aKCceccyapaMH, YCTaHOBUTh BCe aKCcecCyapbl, KakK YKa3aHHO Ha cjie-
JYIOLIUX PUCYHKAX:

v

1. ¢pukcaTopsl AJi racTpoeMKocTel
2. TaCTPOEMKOCTH M3 HepyKaBelollel CcTaau
3. IPUTIOHSATBIE TIO/I0HBI U3 HeprKaBerolllel cTanu
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[ It obecrieueHrs1 ONITUMATLHOTO XPaHEHUSs, He 3aT0JTHSITe TaCTPOEMKOCTH /10 KPaeB, OCTaBUB 3 CM 10
BepXHero Kpasi.

MoHTaX 60KOBBIX U ITepUMeTpPabHBIX MaHes el

12.1 IlaHe1b ynipaB/ieHUs
[TaHenb yrnipaB/ieHUs pacIio/ioyKeHa B OCHOBaHUY KOHCTPYKLIMU U COZIep)KUT Crlelyrole KOMaH/bl:

A) DseKTpOHHBINM TepMoperysaTop (A): M03BoJIsSIeT pery/IMpoBaTh TeMIiepaTypy arrapara, BKIIoueHue 1

BBIK/TFOUEHHE XOJIOIUIBHOTO O/10Ka ¥ MO/ICBETKY (/151 UCTIO/Ib30BaHUs TEPMOPETY/ISTOPa, CMOTP. Ja/IbHEHIIIHe
WHCTPYKIUK). PeKoMeH/[yeM BKJ/IIOUaTh MO/ICBETKY TOJILKO BO BPeMsi 00CTY )KUBaHMSI.
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13. IEPUOINYECKAS HACTPOMKA

PYYHOE PASMOPAXMWBAHUWE XOJIOJWIBHOI'O OBOPYJTOBAHUA

KosmmuecTBo 1 CKOpPOCTh 0Opa30BaHMs MHest KOJIeO/II0TCS B 3aBUCMMOCTH OT YC/IOBHM OKpY Katolel cpesibl U
YacTOThI OTKPBITHS JBepLibl. ABTOMaTH4YeCKoe pa3MOpakMBaHKe YCTaHOBJ/IEHO 10 YMO/TYaHUIO Ha BCeX
arperarax.

B ciiydae upe3amepHOro HakoIIeHus J1bJja Ha UCIIapyuTerie, BBIIIOJHUTE C/IeAyIOLMe [eliCTBUS:

HaKMHTe U yaep>kuBaiite KHONKy DEF (BHU3y cripaBa) B TeueHHe 3 CEeKYH/, UTOObI HAYaTh UM OCTAHOBUTh
NIpOLieCC PyYHOr0 pa3sMOpaKUBaHUSI.

17151 ©3MeHeHHs1 OCHOBHOM TeMIiepaTypbl HOKMUTe U yzep>KuBaiiTe KHONKY SET (BHU3Y c/ieBa) B TeueHue 3
CeKyH/I, 3aTeM I1PH [TOMOILLY CTPeJIOK YCTaHOBUTE jKeJlaeMylo TeMIlepaTypy Y BHOBb Ha)XMHUTe KHOTNIKY SET s
MO TBEPXKeHUS.

A B ciydae oTCyTCTBUS 37eKTpONUTaHus (110 JIFoObIM MPUUKMHAM) TIOJ/I0H yAaieHusl KOH/leHcaTa
OTKJ/TFOUAEeTCS, YTO MOXKET BbI3BaTh BhITEKaHHE KOHZIEHCATa.

CvB KOHAeHcaTa
ABTOMaTHYeCKUH

PerympoBaHue TemnepaTyphbl
1. Otobpa3uTe ycTaHOB/IEHHOE 3HAUEHUE, HAXKAB U y/I€P>KUBasi K/IaBUIITY Set B TeUeHHe OFHOU CEKYH/IBI.
2. YrtoObl U3MEHUTD TMOKa3aHUe, UCII0/Ib3yiTe KIaBUILIM MPOKPYTKA A U V.

3. IloxgTBepauTe HOBOE 3HaUeHUE Ha)KaTHWeM KJIaBUIIM Set

PyuHoii pexxum pa3MopakuBaHMUS.
1. Haxwmwure u yjepskuBaiiTe Kinapuiy def (V) B TeueHHe 5 CeKyH/I.

MN3meHeHNe nHTepBaia pa3MopaxuBaHus (B Yacax) Wi NPO/J0/DKUTETbHOCTH aBTOMaTHUeCKOro
pa3MopaxMBaHuA (B MUHYTax).

1. Haxmwure u y/iep)xvBaiTe KaaBuIlly Prg. B TeueHue 5 CeKyH/,
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[Tpu oMol KaBUIll IPOKPYTKU A U ¥ HaiauTe ¢yHKIuio dl (MHTepBaa Mexxly pasMopa)KuBaHUEM)
v dP1 (Ipofo/oKUTeNbHOCTD).

Orobpa3uTe yCTaHOB/IEHHOE 3HaUeHHe, Ha)KaB K/IaBUIy Set.

YroObl M3MEHUTD MOKa3aHKe, UCTI0/Ib3yiTe KIaBUILLIY MPOKPYTKA A U V.

Haxxmure KaBuily Set.

[MToaTBEpAUTe HOBOE 3HaUeHWe, HaXkaB U yjiep)kKuBasi Prg B TeueHue 5 CeKyH/I.

oA wW

BoccTaHoB/1eHne MNdpaMeTPoOB TEPMOPEry/jsaATopa Mo YMO/IYaHUI0 B C/Iydd€ BOSHUKHOBEHHUSA npoﬁneM.

1. BelHbTe BU/IKY CeTeBOrO LIHYypa anmnapara 13 CeTH.

2. Haxxmure 1 yJepxyBanTe KaaBuily Prg.

3. Yep>xuBas KnaBuilly Prg, moAKmounTe BUMKY K 3/1EKTPUUECKOM CeTH U MIOJ0KAUTe HeCKOIBbKO CeKYHZ, 10
rosiBjieHyst cuMBosia bn0.

4. T1py MOMOLIM KJ/IaBUII TIPOKPYTKH A W V¥ HaiiuTe v oTobpa3uTe Ha gucriiee cumBos bnX, rae X
OTHOCHUTCSI K MO/Ie/H amraparta (00paTurech B CIy»KOy MOAJEPKKY /11 yTOUHEHUS] MOZIE/TH).

5. HaxxmuTe kaBuiy Set.

I/IHCprKHl/II/l I10 Ha/IdJAKE TEPMOPErYy/JIATOPA COAEPKATCA B DYKOBOJCTBE 110 €10
IKCIJ/1ydTallUuH.

13.1 Pery/iupoBaH#e HCXO0/HOH TeMIepaTyphl

7151 npaBU/IBHOTO (PYHKLIMOHMPOBAHUS arperaTa U Jiyullero xpaHeHusl IPO/lyKTOB PeKOMeH/lyeTCsl YCTaHOBUTb
TepMOperyJiATop B noJyioxkeHue + 2°C.

YNCTKA N1 YXO[,
17151 YMCTKY TIaHeMy He UCTIO/b3yWTe STUIOBBINA CIIUPT, YI1eBOA0PO/ bl (0eH3UH), aMMHUaK U ero MPOU3BO/HbIE.
PekomeH/yeTcs HCIO/Ib30BaTh HEUTpabHble MOIOLUe CPeJCTBA U BOAY.-

14. COBJIOAEHUE 'TMI'MEHNYECKNX HOPM 1 UUCTKA

Aﬂepeg BBITIOJTHEHHEM JTFO0BIX OTlepariyii 110 UUCTKe arperara BBIK/IIOUNTE ero, 3aTeM OTK/TFOUNTE OT CeTH.

ExxegHeBHO
. TijaTe/sIbHO OUKMCTHTE BCe JleTau BAAXKHOW TKaHbIO C UCI0J/Ib30BaHWEM HEUTPaJbHOTO MOMOILEro

CpeJiCTBa; HU B KOeM CJIy4ae He UCI0/Ib3ylTe abpa3uBHbIe UMCTSIIE CPe/ICTBA, KOTOPbIe MOIJIU Obl
TIPUBECTH K BHYTPEHHUM /WM Hapy KHBIM TIOBPeXX/IeHUsIM 000py10BaHus], 0COOEHHO B 3/IeMeHTax 13

CTeKJa.
o [TpomoiiTe 1 BBITpUTE HACYXO MATKOW TKaHBIO.
. st obecrieuenus Gecriepe6oiHOro (DyHKIMOHUPOBaHUS U 3(h(eKTUBHOIO OXJIaXKeHus1 He0OX0 MO

TO//lepP>XMBaTh UMCTOTY BaHHBI, Ucroab3ys HEKOPPO3MMHBIE moromue cpescTsa.

Kaxabie 15 gHeit
*  OuwumaiiTe KOHAEHCATOP XOJIOAWILHOTO 6/10Ka MPH TIOMOIIIU IIIeTKW WIH TiblJiecoca (/11 3TOr0 CHavasa

YAQ/INTE PeIIeTKy).

B cayyae AMTeILHOIO MPOCTOSA
* OTcoenuHUTE 371€KTPOHHBIN TEPMOPETYJISATOD;
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* BeIk/rouure arperar;

* OrtkirounTe arperar OT 3JIeKTPOCETH;

* Ypjanure BCe NPOAYKTHI TUTaHUS;

* AKKypaTHO OYMCTHUTE arperaT C UCI0J/Ib30BaHWEM /Ie3UH(ULMPYIOLIMX HeUTPaIbHbIX CPeZCTB /IS
npeZiloxpaHeHust OT okucaeHus (cM. riaBy Ne 14 - 15);

* OctaBbTe OTKPHITON BUTPUHY (B MO/Ie/ISIX C OTLIMel OTKPBITHSI), UTOObI TIPeZ0TBPAaTUTh MOSIB/IEHHE
TIJIECEHY, 3allax0B ¥ OKUCJIeHUS;

* HakpoiiTe yexsiom Bo u3bekaHue oceZlaHusI TIbITH.

14. TEXHUYECKOE OBCJ/I1Y> KUBAHUWE 1 KOHTPO/JIb

Aﬂepeg Haua/ioM OTepaLyy 10 TeX00C/Ty)KMBAHHUIO, BBIK/TIOUMTE 3/IeKTPOHHBIN TePMOPETYJISTOP U
arperar, 3aTeM OTKJ/IFOUMTe ero OT 3/IeKTPOCeTH.

ExxegHeBHO
* Ybeautech, UTO CETEBOU IITHYP HE UMEET IMOBPEXK/IEHUH, B TIPOTUBHOM C/Ty4yae 3aMeHHTE ero

PaBHO3HAYHBIM.

16. HEITIOJIAAKA 1 UX YCTPAHEHHNE

7151 oTipeiesieHus HETI0/1a/I0K M X YCTPaHeHUs] CMOTPHUTe TIPUBeIeHHYI0 HIDKe TabJIuIly

HETIOJTAOKA BO3MOJXHASA ITPUYMHA YCTPAHEHUE
XonogunbHelit 60K | Bunka — cereBoro  mHypa — arperara | [logkmounTe arperaT K 3JIeKTPOCETH.
He paboTaeT OTKJ/TFOY€eHa.

CeTeBoli IIHYp MOBPEXKEH WX CJIOMaH.

[TpoBepbTe cocTosiHWe InHYypa. [Ipu
HeoOXofUMOCTH ~ oOpaTutech K
KBa/TM(UITMPOBAaHHOMY  CTIELIUATUCTY
Y 3aMeHHTe ero paBHO3HAUHBIM.

CeTeBoii TiepeK/IroUaTe/b OTK/IIOUEH. [MoaxmounTe ceTeBOM
TiepeK/IIoYaTesib.

[Tepebon B 3/eKTpoCcHabkeHUW TiaHesu | [TpoBephTe COCTOSIHWE  TIaHe/H

yTpaBJ/IeHUS. yrnpaeieHus. IIpy HeoOXoAMMOCTH

obpatuTech K KBalM(UIIMPOBAHHOMY
CTelUaMCTy, 4TOObI BOCCTAaHOBUTH
HOpMaJIbHOE 3/IeKTPOCHa0KeHHe.

TepMoperynsTop He HaCTPOEH.

HacTpoiiTe TepMOpery/arop, Cregys
WHCTPYKLIMY, TPUBEJIEHHON B TIJiaBe
Ne 13.

Kowmrmpeccop He paboTaer.

[TpoBepbTe COCTOsSIHWE KOMIIpeCcopa.
ITpu HeoOXoAMMOCTU 0OpaTHUTECh K
KBa/IM(ULIMDOBAHHOMY CIeL[Ua/IUCTY,
YTOObI 3aMEHUTh €r0 PABHO3HAUHBIM.

Temneparypa B
XOJIOAUbHOM  O/I0Ke
Hel0CTaTOYHO
HY3Kasl.

TepMoperyisTop HaCTPOeH HeIrpaBUIbHO.

HactpoliTe TepMoperynistop, cieays
VHCTPYKLIMHM, TIpDUBEJIeHHOW B TIaBe
Ne 13.

ArperaT YCTaHOBJIEH BO/IM3M MCTOUHMKA
Terlia.

Ypanurte arperar HWCTOYHMKA
TeruIa, cnenys VIHCTPYKLWY,
rpuBe/ieHHOU B riase No 12.

oT

86

CT68900001_Rev.00 07/13




ArperaT yCTaHOB/JIEH Ha pPaCCTOSIHUM
MeHee 15 cM OT ApYrUX 0OBEKTOB.

Ypmanute arperat OT WHBIX 00BEKTOB,
cylefilysi UHCTPYKLIWY, TIDUBEJIeHHOUN B
riase Ne 12.

Lupkynsus BO3JyXa CKBO3b
BEHTWISILIMOHHbIE OTBEPCTUS 3aTPyJHEeHa.

Ouuncrure BEHTU/IALIMOHHbIE
OTBEPCTUA OT 3aCopa.

Cbon B XONOAWILHOM KOHType WU
OTCYTCTBYeT ras.

Ob6patuTech K KBaTM(PUIIMPOBAHHOMY
CTIeIUaUCTY, YTOOBI
yIOCTOBEPUTbCS,  TpaBWIbHA  JU
TeMIiepaTypa paclpeHus ra3a.

KoHnpeHcaTop 3arpsisHeH.

[Tpou3BennTe UMCTKY KOHZeEHcaTopa
C WCII0/Ib30BAHHMEM C)KaTOro BO3JyXa
WU TIbLIecoca.

Temrmieparypa B
XOJIOAUIBHOM OJI0Ke
CJIMIIKOM HU3KaSl.

TepmoperyiiTop HaCTpOeH HenmpaBUIbHO

HacTpoiiTe TepMOpery/arop, Cregys
WHCTPYKLIUM, TIDUBEJIEHHOW B TIJiaBe
Ne 13.

Ha JHe eMKOCTH.

Cuiukom MHOrO | [lBepubl ~ HaxojsaTcsi B OTKPLITOM | [IpoBepbTe, repMeTUYHO /I 3aKpbIThI

Jbla Ha  CTeHKax |I0oJIoKeHue JIJIMTe/lbHOe BpeMs, WM | ABepLibl.

€MKOCTH. TemIiepaTypHbIA eXUM arperara

patyp . P p YBenuubTe 4acToTy
C/IMILIKOM HU3KUM.

aBTOMaTHUYeCKOro pasMOpaKUBaHUS.
ITpoussegure py4HoOe
pasMopakuBaHue.
HactpoiiTe TepMoperynisTop, cieays
VHCTPYKLIMY, TpUBEJIeHHOM B [JlaBe
Ne 13.

[TocTossHHOE Cucrema CTOKa Tanou BoAbl 3aKyrniopeHa. |IIpoBeppTe  Hamuume 3acopa B

TIPUCYTCTBUE  BOJBI C/IMBHOM OTBEPCTUU €MKOCTH.

[ToxgceeTtka
paboTaer.

He

Bunka CeTeBOro
OTKJ/IIOYeHa.

IIHypa  arperara

[MopxmounTe arperar K 3/1eKTPOCETH.

CeTeBo¥i IIHYp MOBPEX/EH WX CJIOMaH.

[TpoBepbTe cocTOsiHME IHYpa. Ilpu
HeoOxogumMocTh  obOpaTWTeCh K
KBAJTU(ULIMPOBAHHOMY  CTIELIUATUCTY
Y 3aMeHUTe ero PaBHO3HAUHBIM.

[TogkmounTe ceTeBOU

rnepek/aryaTesib.

CeTteBoli nepek/royaTe/Ib OTK/IFOUEH.
OcHoBHOM BBIK/TFOYATe/ b arperara
OTKJTFOYEH.

BK/TIIOUMTE OCHOBHOW BBIK/TIOYATE/TH
arperara.

[Tepebou B 31eKTpocHabKeHUU TaHeH
yTIpaB/IeHUs..

[IpoBepbTe  COCTOSIHME  TaHeIu
yrpaBnenusi. [Ipu HeobxoxumocTu
obparuTech K KBanMu(UIUPOBAaHHOMY
CMeLMAICTY, UYTOObI BOCCTAaHOBHTH
HOpMaJIbHOE 3J/IeKTPOCHa0KeHue.

BoIK/rouaresib MoCBETKU OTK/IFOUEeH.

BxirounTe nozacBeTKy.
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[TopcBeTKa roBpexxzeHa Wid HercripaBHa. |IIpoBepbTe COCTOsIHME —TIIOZCBETKH.
[Tpu HeobxoguMocTH obpaTUTeCh K
KBaJTM(PULIMPOBAHHOMY CIELIaInuCTy
Y 3aMEeHUTe ee PaBHO3HAUHOM.
Temrmiepatypa, JlaTuMK HerpaBU/IbHO YCTaHOBJIEH. IIpousBesuTe HanaaKy faTyuvka 1.
oTobpakaemast Ha
Jucriee, He
COOTBeTCTBYeT
peasibHOM.
TepmoperynisaTop OTtobparkaeMble JaHHBIE HEBEPHBI. [lepeycTraHoBUTE TepMOPEryYJ/IATOP.
pabortaet He
HaJlj1e)Karum
obpa3zom.
Burtpuna OrnopHbIi KOPIyC MOBPeX/eH. IIpoBepbTe COCTOsSIHME CHUCTEMBI, TIPU
3a0/I0KMpOBaHa WK He0O6X0IMMOCTH 00paTuThCs
OTKpbIBAaeTCs C HEIOCPe/ICTBEHHO K ITPOWU3BOJUTEIO
TPYZOM (B MOJesnsx C W1 K aBTOPU30BaHHOMY
OTKpbIBaeMou UCTPUOBLIOTOPY.
BUTPUHOMN).
Ha IiHe BaHHbI | Ko/ieKTOp CTOKa 3aro/iHeH BOJOM. Y panute BOLY U3 BaHHBI
IIOCTOSIHHO
MPUCYTCTBYeT BoJa. | CTOYHOe OTBEPCTHUE 3aCOPEHO. [IpoBepbTe MNpPUCYTCTBHE 3acopa B
CTOYHOM OTBEPCTUU BaHHBI.
OcgeleHue TIOBPEXKIEHO WIn c |IIpoBepuTh COCTOSIHWE OCBeEILIEHUS.
HapyLIeHUSMHU. [Ipu HeoOXOAMMOCTH OOpPaTUTBHCS K
KBa/IM(ULIMPOBAHHOMY  CIELIUATUCTY
Y 3aMEeHUTb er0 PaBHO3HAYHBIM.

TEXHUYECKAS ITIOJJEPKKA
’KenatebHO MPOKOHCY/IBTHPOBATHCS C TIPOM3BOZUTE/IEM WK aBTOPHU30BAHHBIM JTUIEPOM,
KBa/TM(ULMPOBAHHBIM ITEPCOHA KOTOPLIX 00ecrieunT 3¢(eKTHBHOE 1 paliOHA/IbHOE BBITIO/IHEHHE JTF000M
OTepariiu 1o OCMOTPY ¥ PEMOHTY 000pYZ0BaHUsI, UCTO/b3Ys POQeCCHOHATbHbIE HABLIKU U CTeLdaTbHbIA

VHCTPyMeHTapuil.

IIpu oOpaineHun B C1yk0y TeXHHUECKOH MOAJAeP>KKH He00X0AMMO COOOIINT JaHHbIe MaCOPTHOMN
Tab/mukM (cM. riaBy Ne 5), B YaCTHOCTH:

* TUIl HEMCIIPABHOCTH;

* Mojaens MallluHbI;

* CepuiiHbIii HOMep MalIUHbBI;

* Bam aspec;

* Bam Homep TentedoHa.

17. SKCTPEHHbBIE CUTYALIUAN

I[TpaBu/ibHOE MCTIO/IB30BaHKe 000pyJ0BaHUS U Cle[jlOBaHKe JaHHOMY PYKOBOZCTBY IO SKCILTyaTaljiu
VCK/TIOUAlOT BEPOSITHOCTh BO3HUKHOBEHUSI SKCTPEHHBIX CUTYaL[Mil B X0/ie paboThl, yX0/a U TeXHUUYEeCKOTO

06CTy>KBaHMSI.
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AB C/Iydyde BOSHHMKHOBEHHS OINMaCHOCTH, OTK/IFOUUTE OCHOBHOM BBIK/TFOYUATEe/1b, BEIHBTE BUJIKY M3
3JIGKTPOCETH, 3dTEM O6paTI/ITECB K CITelida/iInCTaM IIPpOM3BOUTE/IA /I dBTOPU30BaAHHOI'O AWJIEPAa.

Ecnu Bel 3ametnnu paccerBaHKe 3/IEKTPO3HEPIrH, IMpOABJIAIOIeeCd IIPYU KOHTAKTe C MeTa/I/TMUYeCKUMU
SJIieMeHTaMH 060py,qOBaHI/I$I, OTK/IFOUHUTE 06U.[I/II‘/JI BBIK/THOUATEe/Ib, BBIHbTE BUJIKY U3 CETHU U 06paTI/ITer K
Crieqrua/inCTamM Ipoun3BOANUTE/IA UJINW aBTOPHU30BAHHOT'O AWJiepd.

18. YTWIN3ALIUA ObOPY JOBAHUA

O6opyioBaHME, BBIBEZIEHHOE U3 YKCIUTyaTal|H, JO/DKHO ObITh YTUTM3UPOBAHO B COOTBETCTBUM C MECTHBIM
3aKOHO/IaTe/TbCTBOM B OTHOIIIEHUU TTPOMBIIIIJIEHHBIX U CTIeI[Ua/IbHBIX 0TX00B. KpoMe 3TOro OHO /10/KHO OBITH
MpUBeJeHO B HEMPUTOJHOCTD Mepepe3aHreM LIHypa MATaHUs MOC/Ie ero OTKIH0YeHUs.

HopwMpbl 6e30macHOCTH NPU YTH/IW3ALMH 0TX0/[0B YT1eKTPUYECKUX H Y/IEKTPOHHBIX MPHO0OPOB

([npexTuBa RAEE 2002/96)

He BbIOpachiBaTh BpeJOHOCHBIM MaTepya B OKPY>Karollyto cpeny. OCyIecTB/IsATh YTUMA3ALHIO B
COOTBETCTBUU C TPeOOBaHUSIMU 3aKOHO/aTe/TbCTBA.

B npouecce yruiu3zanuu B cooTBeTcTBHH ¢ JUpeKTHBOoIl RAEE 2002/96 (0TX0/bI 3/IEKTPHYECKHUX U
3/1eKTPOHHBIX MPUOOPOB) M0/1b30BaTe/Ib A0/DKEeH (/]JaTh 3/IEKTPONPHOOPHI B Crieljia/IbHBIN
ABTOPM30BAaHHBIH IEHTP C00pa WM JKe BePHYTh UX B YCTAaHOBJIEHHOM BH/Ie PO/iaBLy B PAMKax HOBOH
CAe/IKM KYIUTH-NIPOJAAKH.

Bce o0opy/oBaHme, mojjiexxainee yruauanuu coryiacHo aupektuse RAEE 2002/96, 0603HaueHO

crnenya/jIbHbIM CMMBOJIOM.

HecaHKL[I/IOHI/IPOBaHHaH YTWIN3alusgd OTXO40B 3JIEKTPUUECKHUX U 3JIEKTPOHHBIX HpI/I60pOB MoAJIeXKUT
Ha/IO’KeHUHO CaHKLII/II;'I COrylaCHO 3aKOHOAATe/IbCTBY CTPAHBbI, I'/le UMEET MeCTO HapyLIeHHe.

OTXO0/IbI 3IEKTPUUECKUX U 3JIEKTPOHHBIX TPUOOPOB MOTYT CO/IEP)KATh OMACHbBIE BEIIeCTBA C BPeIHbIM
BO3/IeMICTBHEM Ha OKPY’KarOL[YIO Cpe/ly U 3710pOBbe Jto/iel. PeKoMeHyeTCst OCYIIeCTB/ISTh YTHIN3aLUI0
JOJDKHBIM 00pa3oM.

He BbIMycKaTh B OKPY’KarolyI0 Cpefly r'a3, CoZiep Kalljuiics B CUCTeMe OXJIaXKJeHUsT; ClefyeT c/laTh ero B
MyHKT MpyeéMa U BOCCTaHOBJIEHUS XJIalareHTOB.

20.3AKA3 3AITYACTEN

21. ObpatuTech B L[eHTP 110 00C/TY>KMBAaHMIO K/IMEHTOB 3aB0O/Ia-TIPOM3BOUTEJIS 3a TIOJIyueHHeM JleTabHON
cxeMbl 000pY/J0BaHUS U OTIpe/ie/TUTe KO/ 3aIuacTy, KOTOPY HeOOX0JUMO 3aMeHUTb.

B 3akase, Bcerjja yka3sbiBaiiTe criefytoliye JaHHbIE:

- CepuiiHblii HOMep (yKa3aHHBIHM B MaCIIOPTHOU Tab/IMUKe)
- Howmep pmetanu v ee Ko
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- HeobxomyMoe KOTMYeCTBO eMHUIL]

- T'opx BeIMyCKa arperara

- Hawubosnee mogxozsiumii criocod [OCTaBKU
- Appec focTtaBku

TexHrnyeckasi ”HpopMaLus, CoZiep Kallascs B JaHHOM PYKOBO/ICTBe, SIBJISIETCSI OPUEHTHPOBOYHOM.
[Tpou3BoAWTENH OCTABIISIET 3a COOOI ITPaBO BHOCHTH M3MeHeHHs B JF000e BpeMst Oe3 IpeiBapUTeTbHOTO
yBeJJOMJIEHHSI.

ALLEGATO A - MONTAGGIO “DROP-IN”
ATTACHMENT A — “DROP-IN” MOUNTING
ANNEXE A - MONTAGE “DROP-IN”
ANLAGE A - MONTAGE “DROP-IN”
ADJUNTO A - MONTAJE “DROP-IN”
I[MTPMJIOJKEHUE A - YCTAHOBKA “DROP-IN”
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e Lasciare libera la parte anteriore per una eventuale
manutenzione.

e Leave the front part free for maintenance and vent-
ilation of the unit.

e Laisser libre la partie avant pour d’éventuelles

opérations de maintenance et pour

1’aération de 1’unite.

¢ Den Vorteil fiir eventuelle Wartung und die

Beliiftung des Gerdts frei lassen.

® OcraBbTe CBOOOHBIN JOCTYN K NepeJHel YacTH
arperara /ijisi 00/1erueHusi TeXHHYeCKoro 00cy-
JKUBaHUA

® Lasciare libera la griglia posteriore per
un’eventuale manutenzione.

® Leave the rear grille free for ventilation of the unit.

e -« Laisser libre la grille arriere pour I’aération

de ’unite.

¢ Das hintere Gitter fiir die Beliiftung des Gerits frei
lassen.

¢ OcraBbTe NPOCTPAHCTBO BOKPYT 3a/jHEU pelleTKU
Iuist obecrieueHYst BEHTU/ISILIUA

® Per il modello super senza sovrastruttura, usare
VENTOSE con portata minima 35 kg.

¢ For the super model without upper part,use SUC-
TION CUPS with minimum capacity

of 35 Kg.

e < Pour le modele super sans superstructure,

utiliser des VENTOUSES d’une portée de minimum

35 Kg.

e Fiir das Modell Super ohne Aufbau, SAUGNAPFE
mit einer Tragkraft von minde stens 35 Kg
verwenden.

e Jlnsa mopaeu Super 0e3 Ha/iCTPAaMBaeMoOi BUTPH-
Hbl ucnoas3yute BAKYYMHBIE ITOJBEM-
HBIE YCTPOVICTBA ¢ MHHHMMAa/JbHOH Hecy-
el Crmoco0HOCThIO 35 KI.
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Per il modello standard senza sovrastruttura, usare
VENTOSE con portata minima 35 kg.

For the standard model without upper part,use
SUCTION CUPS with minimum capacity of 35
Kg.

Pour le modele standard sans superstructure,

utiliser des VENTOUSES d’une portee
de minimum 35 Kg.

Fiir das Modell Standard ohne
Aufbau,SAUGNAPFE mit einer Tragkraft von
minde- stens 35 Kg verwenden.

B cTaHjapTHOM Mo/ie/iu 6e3 HaZICTpauBaeMoro
6s10ka ncnonb3yiite BAKYYMHBIE

IO BEMHBIE YCTPOVICTBA ¢ MUHMMa/ILHOI
Hecy1el crocoOHOCThIO 35 KT.

ALLEGATO B - MONTAGGIO PIANI PERIMETRALI

ATTACHMENT B - MOUNTING PERIMETER SHELVES

ANNEXE B - MONTAGE PERIMETRE
ANLAGE B - MONTAGEPLANEN PERIMETER
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ADJUNTO B - MONTAJE PLANES DE PERIMETRO
NMPUNOXEHUE b - YCTAHOBKA NMEPUMETPAJIbHbBIX NMO/TOYEK
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CAUTION

| 25,
(i) 5w, 20

(i) 34

STOP 5mm
—-

@
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ALLEGATO C - SCHEMI ELETTRICI
ATTACHMENT C - WIRING DIAGRAMS
ANNEXE C - SCHEMAS ELECTRIQUES
ANLAGE C - SCHALTPLANE

ADJUNTO C - CUADRO ELECTRICOS
MPUNOXEHWE B - SJIEKTPUYECKNE CXEMBbI
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ALLEGATO D - DICHIARAZIONE DI CONFORMITA CE

ATTACHMENT D - CE DECLARATION OF CONFORMITY

ANNEXE D - DECLARATION DE CONFORMITE CE

ANLAGE D - CE-KONFORMITATSERKLARUNG

ADJUNTO D - DECLARACION DE CONFORMIDAD CE

MPUJIOXEHWE I - COOTBETCTBUE TPEEOBAHUSAM ANPEKTUB CE
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DICHIARAZIONE DI CONFORMITA’ GELIJKVORMIGHEIDS VERKLARING

DECLARATION OF CONFORMITY OVERENSSTEMMELSESERKLZRING
KONFORMITATSERKLARUNG FORSAKRAN OM OVERENSSTAMMELSE
DECLARATION DE CONFORMITE YHDENMUKAISUUSVAKUUTUS
DECLARACION DE CONFORMIDAD AHAQZHZYMMOPQQZHZ

DECLARACAO DE CONFORMIDADE 3AABNEHNE O COOTBETCTBUU

Rev 03 08/11

IT Il sottoscritto, designato a legale rappresentante della Ditta costruttrice, dichiara che i prodotti sottoelencati:
GB-IE The undersigned, an authorised officer of the Manufacturer, hereby declares that the products listed hereunder:
DE-AT Der Unterzeichner, rechtlicher Vertreter des Herstellers, erklért, daf die nachstehend beschriebenen Produkte:
FR-BE-LU Je soussigné, représentant Iégal désigné du Constructeur, déclare que les produits énumérés ci-apres:
ES El suscrito, nombrado representante legal de la Sociedad Constructora, declara que los productos indicatos a continuacién:
PT O abaixo assinado, designado legal representante de Empresa Fabricante, declara que os produtos abaixo indicados:
NL Ondergetekende, aangewezen als wetteliijk vertegenwoortiger van de Fabrikant, verklaart dat de hiernavolgende produkten:
DK Undertegnede, som erudpeget til producentes legale rapraesentant, erklaerer, at nedenstaende producter:
SE Jag den underskrivne, tillverkarens ombud, forklarar att nedan angivna produkter:
FI Valmistajafirman laillisena edustajanaallekirjoittanut vakuuttaa, juridinen edustaja, etta alla mainitut tuotteet:
GR O Kotwhev VTOYEYPOUUEVOO VOULLOO EKTTPOMITOC0 TNO , INAMVEL OTL TAL TOPAKOTO TPOLOVTO, KOATAOKEVOOUEVOL YLOL:
RU HVI)KEI'IO,U,I'II/ICEiBLLIVIIZCﬂ, yl'IO]'IHOMOHeHHbIIZ npeacTaBnTeNb NPOU3BOAUTENSA, 3aABNAET, YTO TOBAPbI, NEPEUNCNEHHBIE HXE:
-
enofrigos
IT Sono conformi a quanto prescritto dalle seguenti direttive:
GB-IE Are in compliance with the following directives:
DE-AT Mit den Vorschriften konform sind, die in den folgenden Richtlinien:
FR-BE-LU Sont conformes aux prescriptions des directives suivantes:
ES Respetan las prescripciones contenidas en las siguientes directivas: L] 2006’95[CEE
PT Estédo em conformidade com as prescrigdes das seguintes directivas:
NL Conform de voorschriften zijn ven de volgende richtlijnen: b 93[68ICEE
DK Er i overensstemmelse med vilkarene i fglgende direktiv: °
SE Ar i bverensstammelse med vilkoren i foljande direktiv: 2006/42ICEE
FI Noudattavat allamainitun direktiivin ehtoja: [ ]
GR Ewaon ovpgova ue tor 0oa KaBoptouy oL tapakotm odnyLeo: 200411081 CEE
RU HaxopaTtcsi B COOTBETCTBMM CO CNEAyOLUMN AUpekTUBaMU:
IT E dalle seguenti norme:
GB-IE And with the following standards:
DE-AT Und Normen stehen: ° EN 60335_1
FR-BE-LU Et des normes ci-apres:
ES Y en las siguientes normas: ¢ EN 60335-2-12/24/50
PT E das seguintes normas:
NL En van de volgende normen: hd EN 55014'1
DK Samt fglgende lovkrav:
h [ ] -y
SE Samt foljande lagkrav: EN 61000 3 2/3
FI Seka allamainittuja lakivaatimuksia: Y EN 292_'_"
GR Ko oL gEno kavovipot:
RU W cnepyowmmy Hopmamu: [ ] EN 294
IT E, in applicazione a quanto previsto dalle direttive citate, sono state dotate di marcatura CE ed é stato predisposto un adeguato fascicolo tecnico presso la ns. sede.
GB-IE And, pursuant of the above-mentioned directives, the CE mark has been applied. Furthermore, adeguate technical file has been prepared and is available from our offices.
DE-AT Und daR sie in Ubereinstimmung mit den Vorschriften der obengenannten Richtlinien mit dem CE-Zeichen versehen sind und daR fir Sie ein angemessenes technisches Heft erstellt
wurde, das bei uns in der Firma zur Verfligung steht.
FR-BE-LU En application des directives citées, ils portent la marque CE et un dossier technique est deposé de notre siége.
ES Y, conforme con lo previsto en las citadas directivas, han recibido la marca CE. Existe asimismo un especifico prospecto técnico relativo disponible en nuestra sede.
PT E, em aplicagdo de quanto previsto pelas referidas directivas, receberam a marca CE, tendo sido preparado um fasciculo técnico adequado disponivel na nossa sede.
NL En in toepassing van de bepalingen van de genoemde richtlijnen zijn voorzien van CE markering en uitgerust met een bij ons kantoor verkrijghaar geschikt technische boekje.
DK 1 henhold til vilk&rene i ovennaevnte direktiv har virksomheden forestet CE maerkning af produkterne samtredigering af en udferlig teknisk beskrivelse, som kan findes hos os.
SE 1 enlighet med villkoren i ovannamnda direktiv har féretaget ombesorjt CE markning av produkterna samt redigering av en utforlig teknisk beskrivning som &terfinns hos oss.
Fl Yliamainitum direktiivin chtojen mukaisesti yritys on hoitanut tuotteiden CE merkinnat sek&a muokannut taydellisté teknisté kuvausta, joka on tiloissamme.
GR Kai, eis ejarmogh twn oown kagqorizoun oi parapanw odhgies jeroun to ohma CE kai uharcei ena katallhlo tecniko julladio pou diatigetai othn edra has.
RU BBuy MCNONTHEHUS NPeAnMCaHNii BbILLEYNOMSIHYTLIX AUPEKTUB, K TOBapaM 6Gblia NnpuMeHeHa MapkmpoBka CE. COOTBETCTBYHOLLWIA IK3EMN/ISIP NOATBEPXAAIOLLEN AOKYMEHTALMN HAXOAUTCS B
r0/10BHOM OCbVICe KOMnNaHun-nNpon3soanTens.
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.enofrigo SpA
Sogl-r.-ia a Sgcie Unico /1

Pofy Dino'\Cavinato /L
'L{\-'_:' 'rfuhqr:ﬁ;:}ri;,ﬂélé'g;&m' \

Codice Fiscale Ditta/Manufacturer’s identify number/ldentifizierungsnummer des Herstellers
Numéro d'identification de la Société/Numero de idebtificacion de la Empresa / UaeHTUdUKaUMOHHbIA HOMeEpP

NpPOU3BOANTENS 00813890282

% -
‘. enofrigo:

www.enofrigo.it

I-35010 BORGORICCO (PD)
Via dell’Industria, 9/a
Tel. +39 049 5798041
Fax +39 049 5798806
info@enofrigo.com

INFORMAZIONI COMMERCIALI
SALES INFORMATION
vendite.enofrigo@enofrigo.com
Tel. +39 049 5798041
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ASSISTENZA TECNICA TELEFONICA
TELEPHONE TECHNICAL SERVICE
service.enofrigo@enofrigo.com
Tel. +39 049 9338084
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	I mobili per la ristorazione sono destinati all’esposizione e alla conservazione giornaliera di alimenti destinati all’immediato consumo nei pubblici esercizi quali alberghi, ristoranti, trattorie, pizzerie, gastronomie, supermercati.
	Per la pulizia dello strumento non utilizzare alcol etilico, idrocarburi (benzina), ammoniaca e derivati. E’ consigliabile usare detergenti neutri ed acqua.
	Prima di eseguire qualsiasi operazione di manutenzione, disinserire il termoregolatore elettronico, l'interruttore generale e staccare la spina dalla presa di alimentazione elettrica interbloccata con interruttore.
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	Die Möbel für das Gaststättenwesen dienen zur Ausstellung und täglichen Aufbewahrung von Nahrungsmitteln für den sofortigen Verbrauch in öffentlichen Lokalen, wie Hotels,Restaurants, Gaststätten, Pizzerias, Feinkostgeschäfte und Supermärkte..
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	Los muebles refrigeradores para el suministro de comida CALIFORNIA LINE están destina dos para la exposición y la conservación de bebidas destinadas al consumo y venta en los comercios públicos como hoteles, restaurantes, posadas, pizzerias, gastronomías, supermercados.
	Antes de efectuar cualquier operación de mantenimiento, desconectar el termoregulador electrónico y el interruptor general y quitar el enchufe del toma corriente de la alimentación eléctrica interbloqueada con interruptor.
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