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@ Silofrit, the heated hatch for fryer batteries. French fries are salted in a
pre-heated hatch and remain warm and crispy longer. Can be used as a short-
time chips scuttle during rush hours. Drain plate and GN container are remo-
vable, thus easy to clean. Size like a fryer grants modular assembling. The
hatch finds its place between fryers or next to a fryer.

Silofrit, die Geheiztes Becken zu Fritteusenbatterie. Die Pommes werden
in der vorgeheizten Wanne gesalzen und bleiben ldnger warm und knusprig.
Kann kurzzeitig als Warmhalteeinheit gentitzt werden um auch in Stosszeiten
warme Pommes frites zu servieren. Lochblech und GN — Schale herausnehm-
bar fur eine optimale Reinigung. Masse gleich einer Fritteuse fir eine indivi-
duelle Zusammenstellung - kann neben oder zwischen Standfritteusen aufge-
stellt werden.

Silofrit, le bac de salage chauffé pour ensemble de friteuses. Le bac de
salage chauffé garantit des pommes frites chaudes et croustillantes plus long-
temps. Utilisation a court terme possible comme bac d’attente chauffé pen-
dant les heures de pointe. La plaque perforée ainsi que le bac GN sont amo-
vibles et garantissent un nettoyage aisé. Combinaison facile grace aux
dimensions ideniques a une friteuse. Se place entre ou a cété de friteuses.

@ Silofrit, il mantenitore caldo per friggitrici. Le patate appena fritte vengono
messe nel contenitore preriscaldato dove rimangono a lungo calde e fragranti.
Puo essere utilizzato anche per breve tempo. Il fondo forato di drenaggio e il
contenitore GN possono essere asportati per una facile pulizia. Le dimensioni
sono coordinate con le friggitrici per mantenere la modularita. Puo essere po-
sizionato tra due friggitrici o nelle vicinanze.

@ Silofrit, el dispositivo para mantener el calor en las freidoras. Las patatas
fritas se introducen en el depdsito precalentado donde permanecen por largo
tiempo calientes y fragantes. Puede ser utilizado también para breve tiempo.
El fondo perforado de drenaje y el deposito GN se pueden extraer para garan-
tizar una facil limpieza. Las dimensiones estan coordinadas con las freidoras
para garantizar la modularidad. Puede ser colocado entre dos freidoras o cer-
ca de las mismas.

40 x 65 x 90
LxPxH

Voltage Power Supply 1 Supply line / Fuse

Versorgungssp. Leistung Zuleitung 1 El. Kabel / Absicherung
Puissance Puissance Raccordement 1 Céble d’aliment. / Fusible
Tensione Potenza Alimentazione 1 Linea / Fusibile

Tension Potencia Alimentacion 1 Linea / Fusible

601210 AC 230V 0,65 kW

Net weight / Net Gewichte / Poids net
@ Peso netto / Peso neto

LxPxH [N =
53 41x75x115
Electric supply / Elektroanschluss / Version électrique
Versione elettrica / Modelo eléctrico
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Standard configuration - Standardausfiihrung - Exécution standard - Configurazione standard - Configuracién estandar

Degree of protection IPX5 - Perfectly splash-proof for intensive cleaning.
@ Schutzgrad IPX5 - Absolut spritzwasserdicht fur eine intensive Reinigung.
Degré de protection IPX5 - Totalement étanche aux éclaboussures pour un nettoyage intensif.
Certificazione di protezione IPX5 - Protezione perfetta per lavaggi intensivi.
Certificacion de proteccion IPX5 - Proteccion perfecta para lavados intensivos.
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.ﬂ Package dim. / Abmessungen / Dim. embalage / Dim. imballaggio / Dim. embalajio

Gross weight / Brutto Gewichte / Poids brut / Peso lordo / Peso bruto
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