SNACK APPLIANCES SNACK

Snack appliances
Serie snack
Pact-dya

Comprehensive range of snack units is an ideal option for fast food and small-scale catering units. Wide selection of models and options helps in
setting up a compact customized configuration . Variety of different outputs and technical specifications of all snack products groups gives a good
background for choosing the right solution for concrete catering unit. 23 years of experience in snack equipment helped to build up a product
with proper quality and reliability of equipment.

Notre gamme des appareils snack est la solution idéale pour la petite restauration, fast food, etc... Le large choix des modéles aide a la mise en
place d’une configuration personnalisée et compacte. Les produits sont congus pour répondre aux normes d’excellentes performances, la fiabi-
lité, I'efficacité et faible colt d’exploitation. Grace a 23 ans d’expérience dans les équipements snack nous avons pu développer les produits qui
sont parfaits pour I'utilisation quotidienne, avec une longue durée de vie et facile a utiliser.

Pa3HO06Pa3HbI aCCOPTUMEHTHBIV pAg 060pyA0BaHUA. MaeanbHbIV BapUaHT AnA 3aBefeHuit «pacT-Gpyaa» 1 KeliTepuHra HebobLW X 06bEMOB.
LLnpokuin BbIGOP Moaenen 1 onumii NoMmoraeT KOMNOHOBaTb 060pPyA0BaHMeE, pa3paboTaHHOro ¢ y4ETOM NoTpebHOCTeN 3aKasumKa. LUnpokuit
ACCOPTUMEHT MOLLLHOCTHbIX 1 TEXHWYEKMX BAPMAHTOB, A3eT XOPOLLY OCHOBY A/18 NPaBUIbHOIO BbiGopa 060pyA0BaHMA AN KeTepuHra. 23
NIeTHWI ONbIT NPOM3BOACTBA 060PYA0BaHMA ANa GacT-dyaa NO3BOAAET CO34aBaTh HAZAEKHOE BbICOKOKaUecTBeHHoe 0bopyaoBaHme.



SNACK SNACK APPLIANCES

REDFOX Snack

Semi-automatic clam grill
Electric clam grills
Electric griddle plates
Gas griddle plates

Panini grills

Gas lava stone grills
Electric fryers

Benchtop pasta cookers
Electric bain maries

Hot cupboards

Hot dog machines

Hot dog rollers grills
Sausage / vegetables steamers
Electric crepes
SEIEINENTCES

Toasters

Pastry display cases
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Snack appliances
Serie snack
Dact-Oyn

Useful value Valeur MoTpebuTtenbckasn
Functionality Utile Fonctionnalité LeHHOCTb DYHKUMOHANBbHOCTb
Reliability Fiabilité HapgexHocTb

Easy to use Faciles a utiliser JNlerkoe nonb3oBaHue

| REDFOX | s 5 + 1 reason to purchase the REDFOX snack

from RM Gastro

« The products are manufactured at the RM Gastro production plant in Veseli nad Luznici, South
Bohemia. So you purchase a Czech quality product.

«  You can manage your project on time. Get all your table equipment quickly and easily. Because we
have them in stock.

+ You do not have to worry about lengthy learning how to control the individual equipment.
All table equipment has unified controls. Plug them in and cook.

« A fast food stand with gas connection or a bistro with electricity. The use of REDFOX products is
versatile and we offer them in both versions.

«  We have all types and sizes of equipment so you can equip both large and small facilities.

«  Regardless of whether you are concerned about any technical fault or you need revision, contact the
RM Gastro service centre. They can deal with any problem.




===| REDFOX |mssssssss 5 + 1 raisons d "acheter une Serie snack REDFOX
de l " entreprise RM Gastro

o
«  Les produits sont fabriqués dans | “usine RM Gastro a Veseli nad Luznici, ville en Bohéme du Sud. 3
Donc, vous achetez un produit de qualité tcheque. §
[a)
«  Vous pouvez faire votre projet a temps. Vous obtenez toutes vos appareils de table en vitesse et =
facilement. Nous les avons en stock.
« Ne vous inquiétez pas que vous devez apprendre longtemps a utiliser des appareils individuelles.
Toutes les appareils de table sont équipées d”éléments de commande unifiés. Il suffit de les §
brancher et cuisiner. 5
« Un stand de restauration rapide avec branchement de gaz ou un bistro avec branchement g
d “électricité. L "utilisation des produits REDFOX est polyvalente et nous les proposons dans les deux
versions. -
+  Nousdisposons de tous les types et toutes les tailles des appareils afin que vous puissiez en équiper o
tant une grande exploitation qu “une petite exploitation. &
x
6
+ Indépendamment de tout probléme technique ou nécessité d "inspection, adressez-vous au service é
aprés-vente RM Gastro. Il peut traiter n "importe quel probléme. <
S
E
s | REDFOX |mssssssssssss 5 + 1 npuunHa npnobpectn ®act-Oyn REDFOX S
[a)]
ot KomnaHum RM Gastro &
«  [MpopyKTbl N3roTaBNMBalOTCA Ha 3aBofe KomnaHum RM Gastro B 1oxHo6oremckom ropofie Becenuv Hag,
TNy>xHuuK. NMokynas Halwe 060pyAoBaHMe, Bbl MOKYMNaeTe Ka4eCTBEHHbII YeLCKNi MPOAYKT. "
c
]
. bnaropgaps 3Tomy Bbl BOBpemMsA 3akoHuWTe Ball MpoeKT. Mbl AocTaBuM Bam Jilo6oe HacTosbHOe c>>>
obopynoBaHue 6bICTPO 1 Nerko, MockonbKy OHO eCTb Y HaC B Hanu4uu. g
©
o

. He ctouT onacatbcAa TOro, 4tO BaMm npungeTca [OJNIro ydnmtbCA NONb30BaTbCA OTAEJIbHbIM
O60py,D,OBaHI/IEM. Y BCero HacCTo/IbHOro O60py,D,OBaHI/IF| MMEIoTCA YHI/I(I)I/II.IIIIPOBaHHbIe 3J1IeMeHTbI
ynpaBJ/ieHnA. [locTaTouHO NOAKMYUNTD Y TOTOBUTb.

« [anatka GbICTPOro NUTaHMA C NOAKIIOYEHVEM rasa Uin 6CTPO C INeKTpuUecTBOM. NpriveHeHre
npopyktoB REDFOX nOMCT1HE MHOTrOrpaHHo, 1 B HalleM NpeasioXeHUN OHN OCTYMHbI B HECKONIbKIMX
BapuaHTax.

«  Mbl pacrnonaraem BceMu TMamv 1 pasmepamu 060pyAOBaHUA, NMO3TOMY C Halleli MOMOLLbIO Bbl
MoKeTe 060pyAoOBaTh NPON3BOACTBO NIIOGbIX pa3MepoB.

«  Ecnn Bam TpebyeTcA pemMOHT wuaM peBuM3MA Kakoro-nmbo obopynoBaHus, obpaTtutecb K
npodeccnoHanbHomy cepBucy RM Gastro. Mbi cnpasumcsa ¢ nob6oii npobnemorn.
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Do you know that the
deep fryer...

... can fry up to 24 kilograms of French
fries per hour, which are healthier and
tastier thanks to the cold zone at the
bottom of the deep fryer?

VOus savez que
la friteuse ...

... peut frire jusqu “a 24 kilogrammes de
frites par heure qui sont en plus, grace a
la zone froide au bas de la friteuse, plus
sains et plus savoureux

3HaeTe 1 Bbl, YTO
¢puTtiopHmua ...

... MOXET XapuTb [0 24 Kr KapTodena-
¢pu B yac? bnaropgapa xonogHom 30He
Ha fHe GpUTIOPHMLbI, KapTodenb
nonyyaerca 6onee BKYyCHbIM 1
3[0POBbIM.

Do you know that the
grill plate ...

... has the top plate welded to the frame
so that nothing leaks anywhere? Neither
oil nor small impurities.

vous savez que
la plaque de cuisson ...

... a la plaque supérieure soudée au
cadre de sorte que rien ne fuit nulle
part. Nide | huile, ni de petites
impuretés.

3HaeTe Nu Bbl, YTO
»KapouyHas NOBePXHOCTb-
rpvnb ...

... d IMEHHO ee BEepPXHAA YacTb,
npuBapeHa K pame, bnarogaps yemy
OTCYTCTBYET Npobnema 3aTekaHus
Macna unm Menkrx He4YncToT.




Do you know that the
contact grill ...

... has a 8mm thick grill plate that
will not twist or buckle under any
circumstances?

Vous savez que
le gril contact ...

...a |"épaisseur de la plaque de grillade
de 8 milimétres, donc, celle-ci ne se
déforme en aucun cas.

3HaeTe N1 Bbl, YTO
KOHTaKTHbIN rpUnb ...

... 000PYAOBaH >KapOUHOIA
NOBEPXHOCTbIO-TPUb TOLMHON 8
MM, KOTOPas He CKPYUMBAETCS U He
CrbaeTca HN NP KaKnx YCIoBrAX
3KCnyaTaumu..

Do you know that the
bain maries ...

... can be installed anywhere -
separately or on a pedestal, it can also
be mobile? The right thing for catering.

VOus savez que
les bains maries ...

... peuvent étre installés n "“importe ou -
séparément ou sur un socle; ils peuvent
étre méme mobiles. C " est la meilleure
chose pour catering.

3HaeTe N Bbl, YTO
BOAAHYIO 6aHIO ...

... MO>KHO YCTaHOBUTb B NI06OE MecCTo -
OTZENbHO MW HA MOACTABKY, ee faxe
MOKHO clienaTb nepeaBuiKHON. Kak pas
TO, UTO HYXKHO AJ1A KeTepuHra.

REDFOX Pizza REDFOX 900 REDFOX 700 REDFOX 600

Bakery ovens
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198 | ELECTRIC CLAM GRILLS SNACK

Semi-automatic clam grill
Grill steak semi-automatique
[TonyaBToMaTnyeckmm “ctemk” rpuab

EXTRACTABLE TEFLON SHEET

Clam grill (steak grill) with automatic opening system joins all the benefits of existing manual version together with digitally operated and
programmable timer. Designated to lifting the upper plate at the end of the programme. Remote-switch function available for easy repeating
of the latest chosen programme — simply by pulling the upper plate down. Acoustic signal before termination of the programme for operator’s
comfortability. Self-levelling system of the upper plate ensures balanced horizontal position.

Clam grille avec systeme d‘ouverture automatique inclut toutes les avantages de la version existante du manuel avec minuterie numérique et
programmable. Congu pour soulever la plaque supérieure a la fin du programme. La fonction de commutation a distance est fournie afin de
répéter facilement le dernier programme choisi- simplement en baissant la plaque supérieure. Signal acoustique avant la fin du programme pour
le confort de I'opérateur. Le systeme d‘auto-nivellement de la plaque supérieure garanti une position horizontale équilibrée.

MpWAb ANA NPUTOTOBNEHUA CTEMKOB C CUCTEMOM aBTOMATUUYECKOTO OTKPbITWA COYeTaeT NPemMMmyLLeCTBa CUCTEMbI PYYHOTO OTKPbLIBAHUSA 1
3N1EKTPOHHOIO NPOrPaMMUPYEMOro TaiMmepa. ABTOMaTUUYECKMiA NO4bEeM BEPXHEN NaHenn Npu OKOHYaHUM LMKAA, aBTOMATUYEeCKUiA NOBTOP
nocaesfHei Nnporpammsl Taimepa npu 3aKPbITUM BEPXHER NaHeNu, akyCTUYECKMIA CUTHAA NPK OKOHYAHUM NPOrPaMMbl, a TaKKe chctema
aBTOMATUUYECKOro BblpaBHMBaHUA BepXHEN NaHenn 06ecneymnsatoT BbICOKMM KOMMOPT U aBTOMATU3aLMI0 Tena0Boi 06paboTKM NPOLYKTOB.
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KDA 33 ED Semi automatic clam grill €2290
Grill steak - semi automatique

MonyaBToMaTUUeCKMUii KOHTaKTHbIW FPUIb

Digitally operated - pre-set = Digitalement opéré - « Undposoe ynpasneHne-
programmes programmes préétablis npeaBapuTeIbHO YCTaHOB/IEHHbIE
Remote start function Fonction de démarrage a nporpammsl o
Acustic signal before end distance +  ABTOMATM4YECKMI1 3anycK nocne 3
of programme + Signal acoustique avant la 3aKpbITUA BEPXHEN NaHesu 3
Automatic opening fin du programme ABTOMaTUYECKOE OTKPbITUE 5
= Self-levelling upper plate = Ouverture automatique = CamoBbIpaBHMBaOLLAACA BEPXHAR &
« Adjustable height of upper = Plaque supérieure naHenb
plate 1-20mm a systéme d‘auto- PerynvpoBKa BbICOTbI BEpXHEW
nivellement naHenn 1-20mm
mm netto kg netto
Index / code Model " —— Pt C r o C & ’8
330 x 708/760 x 470 38 10mm
111160056  KDAZED o 09/760X4 a 3t3 0,03mm  CHROMED = 50-300 ~ 2x230/1N §
a
. . . w
KDA 63 ED Semi automatic clam grill € 3190 <
Grill steak - semi automatique
MonyaBTOMaTUUYECKMIA KOHTAKTHbIA FpUib
- Digitally operated - pre-set = Digitalement opéré - Undposoe ynpasneHune- =
programmes programmes préétablis npesBapuUTe/IbHO YCTaHOB/IEHHbIE <)
Remote start function = Fonction de démarrage a nporpammbi é
[
= Acustic signal before end distance ABTOMaTMYECKMI 3aMycK nocne a
of programme Signal acoustique avant la 3aKpbITUA BEPXHEW NaHenu o
= Automatic opening fin du programme = ABTOMaTM4YecKoe OTKpbITuEe
« Self-levelling upper plate Ouverture automatique CamoBbIpaBHMBaOLLAACA BEPXHAA I
Adjustable height of upper « Plaque supérieure naHenb
plate 1-20mm a systéeme d‘auto- = PerynvMpoBKa BbICOTbl BEPXHEN ©
nivellement naxenu 1-20mm =
mm netto kg netto =
Index / code Model oy ey [y kw C r ;‘ o C g
660 x 708/760 x 470 60 10mm i}
11160001 KkpAe3ED O°DXTOS/IO0X4 @ 333 0,03mm  CHROMED =~ 50-300  3x230/1N o
KDA 66 ED Semi automatic clam grill €3750 ——
Grill steak - semi automatique "
MonyaBTOMaTUUYECKMUIA KOHTAKTHbIA FpUib §
)
Digitally operated - pre-set = Digitalement opéré - Lindposoe ynpasneHune- >
programmes programmes préétablis npeaBapuTEbHO YCTaHOBEHHbIE %
-

« Remote start function

of programme
= Automatic opening

plate 1-20mm a systéme d‘auto- PerynvMpoBKa BbICOTbI BEPXHEW
nivellement naHenn 1-20mm
mm netto kg netto
Index / code Model e e s kw C r o C &
10mm
111160002 | KDAG66ED 6632)(57,(0:626352370 ;i 3+3+3+3 0,03mm ~ CHROMED = 50-300 ~ 4x 230/1N
, Electric adaptor 230V/400V €100 @
e @ Adaptateur électrique 2
dneKTpuueckuii agantop 230V/400V ‘i
(9]
Allows connection of KDA Permet de connecter KDA Mo3sonaeT noakntounts KDA Kk 400V fr
to 400V a 400V
; 3
e 5
a
Q
(]
Index [ code 2
402 080 108 400/3N ~ 4x230/1N

Acustic signal before end

Self-levelling upper plate
« Adjustable height of upper =

Fonction de démarrage a
distance
= Signal acoustique avant la
fin du programme
Ouverture automatique
Plaque supérieure

nporpammel
ABTOMaTMYECKMIA 3aMyCK nocse
3aKpbITUA BEPXHEN NaHeu
ABTOMaTUYeCKOe OTKpbIThE
CaMOBbIPaBHMBAIOLLAACA BEPXHAA
naHesnb
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Electric clam grills
Grill steak électrigue
INEKTPUYECKUIN (CTEWNK) TPUNb

EXTRACTABLE TEFLON SHEET

Clam grill (steak grill) is a device developed for fast and effective preparation of different dishes such as meat steaks, fish, hamburgers, minced
meat, eggs, or eventually also for preparing vegetable dishes. Combination of anti-adhesive surfaces — chromed steel bottom plate and teflon
sheet covering the upper plate — represents comfortable and convenient way of food treatment, avoiding sticking to these surfaces. At the same
time minimum of fat is needed to be used for this type of cooking. High output of both plates (separately regulated) enable us to treat foods in
an optimal way — closing the food structure on the outside helps keeping the maximum moist and juice inside the product. This also contributes
to minimizing the weight losses during thermal preparation.

Grill Steak (Clam Grill)est fait pour la préparation rapide et efficace des différents plats tels que des steaks de viande, les poissons, les ham-
burgers, viande hachée ou éventuellement pour la préparation de plats de légumes, des ceufs, etc. Combinaison des surfaces anti-adhésives
— plague de fond chrome et feuille de téflon sur la plague du haut — Ces surfaces nous permettent également de cuisiner avec une quantité
minimale de matieres grasses. Haut puissance des deux plaques permettant de traiter les alaiments de maniere optimale.

3710 0bopyaoBaHMe paspaboTaHo A8 HBbICTPOro M ya0OHOro NPUroToBNEHMA Pa3HOObpPa3HbIX BAtOA: CTEMKOB U3 MAca, Pbibbl, rambyprepos,
MACHOTO daplua, AnL, a TakKe 419 NPUroTOBNEHWA 0BOLLei. MoBepxHOCTH 06enx naHenen NPOTUBONPUrapHbIE — HUMKHAN NAUTA BbINONHEHa K3
XPOMMPOBAHHOW CTau, Ha BEPXHe naHenun npesycMmoTpeH TedpaoHoBbIN AKCT. Takoe pelieHne obecnednsaeT KOMGOPTHOE NPUrOTOBNEHME
61104 6e3 NPUropaHma U NPUAKNAHMUA K, @ TaKXKe NO3BOAAET UCNONb30BaTb MUHUMAIbHOE KOJIMYECTBO KUpa Npu roToBKe. BbicoKas
NPOU3BOAUTENBHOCTL 06EUX NaHe et ¢ He3aBUCMMON PeryMpoBKo TemnepaTyp No3sonseT BbICTPO ,3anedartars” CTPYKTypy NPOLyKTa 1 Tem
CaMbIM COXPaHUTb 0 COYHOCTb. ITO TaKKE MUHUMU3UPYET NOTepM Beca NPOAYKTOB Npu TepmoobpaboTke.
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FTHC30ED +KD 30T Clam grill - chromed
Grill Steak électrique - chromée
KOHTaKTHbIN rpu/b - XPOMUPOBaAHHbIN

€1150

3 pre-set programmes
for easy and comfortable
choice of operation

« 3 programmes prédéfinis
pour le choix facile et
confortable de |‘opération

+ 3 3a4aHHbIX NPOrpammbl Ans
NpOCTOTbI 1 yA06CTBa BbibOPa
pabouero pexmma

1 adjustable programme = Un programme réglable « 1 uHAMBKMAYaNbHAA NPOrpamma §
(time and temperature) (temps et température) (ycTaHOBKa MapameTpoB BpeMeHw u 3
for customized operation pour une opération TemnepaTypbl) 418 UHANMBUAYAbHbIX 5
= Separated regulation of personnalisée noTpebHoOCTel 3aKa3unKka &
upper and bottom plates Le réglement séparé de PasgenbHoe perynvpoBaHue
Teflon sheet on the upper plagues supérieure et BEPXHEW N HUMKHEN NOBEPXHOCTM
plate (easy replacement inférieure « Ted/10HOBOE NOKPbLITME BEPXHEN
non-sticking surface) Feuille de téflon sur NMOBEPXHOCTU (Nerko sameHsemas
la plague supérieure NpoTMBONpPMrapHas NoBEPXHOCTb) ,8
(remplacement facile — =
surface non-collant) g
w
o
Index / code Model :::rzt:& :gg:re::; C r 50-220 o IR
101000104  FTHC30ED+KD30T 332:322;232 4:534 6 0,03mm (p}g(')n,\ﬁ[) 50-300 230/1N
o
S
FTHC60ED+KD 30T Clam grill - chromed €1590 =
Grill Steak électrique - chromée g
KOHTaKTHbIN rpuib - XpOMUPOBAHHbIN &
3 pre-set programmes « 3 programmes prédéfinis = 3 3a4aHHbIX NpOrpaMmmbl 414
for easy and comfortable pour le choix facile et NpOCTOTbI 1 yA06CTBa BbibOPa -
choice of operation confortable de |‘opération pabouero pexvma
« 1 adjustable programme  += Un programme réglable « 1 vHAMBKMAYaNbHAA NPOrpamma E
(time and temperature) (temps et température) (ycTaHOBKa MapameTpoB BpeMeHw u E
for customized operation pour une opération TemnepaTypbl) ANS UHAMBUAYANbHbIX S
= Separated regulation of personnalisée noTpebHocTe 3aKasumKa o
upper and bottom plates Le réglement séparé de PaspenbHoe perynvpoBaHue o
Teflon sheet on the upper plagues supérieure et BEPXHEW N HUMKHEN NOBEPXHOCTM
plate (easy replacement inférieure TednoHoBOE MOKPbITUE BEPXHEN —
non-sticking surface) Feuille de téflon sur NMOBEPXHOCTU (Nerko 3ameHsemas
la plaque supérieure NpoTMBONpPMrapHas NOBEPXHOCTb) 2
(remplacement facile — %
surface non-collant) >
2
&
Index / code Model :::rit:& :gg:re::& C r 50-220 o C &
101001012  FTHC60ED+KD30 T sigiggg;ggg :g 9 0,03mm (dg(')n,\ﬁ[) 50-300 400/3N
FTHCG0ED +2xKD30T Clam grill - chromed €2120

Grill Steak électrique - chromée
KOHTaKTHbIN rpU/b - XPOMUPOBaAHHbIN

« 3 pre-set programmes
for easy and comfortable
choice of operation

« 1 adjustable programme  += Un programme réglable « 1 nHAMBKMAYaNbHAA NPOrpamma o
(time and temperature) (temps et température) (ycTaHOBKa MapameTpoB BpeMeHu u -g
for customized operation pour une opération Temneparypbl) It]
= Separated regulation of personnalisée PaspenbHoe perynupoBaHue 3
upper and bottom plates Le reglement séparé de BEPXHEW N HUKHEN NOBEPXHOCTM :_j
Teflon sheet on the upper plagues supérieure et = TedbnOHOBOE NOKPbLITUE BEPXHEN
plate (easy replacement inférieure NMOBEPXHOCTK (Nerko sameHsemas
non-sticking surface) Feuille de téflon sur NpPOTMBONPUrapHan NOBEPXHOCTb)
la plaque supérieure
(remplacement facile — .§
surface non-collant) 2
g
<
Index / code Model r:‘nTI:' zt:;) l:(gg:reuttt:) kw C r 50-20 o C 5
101001011  FTHCG0ED +2xKD30 T ?igigggzggg ;g; 12 0,03mm (dg(')n,\ﬁ[) 50-300 400/3N

= 3 programmes prédéfinis
pour le choix facile et
confortable de |‘opération

+ 3 3a4aHHbIX NpOrpammbl Ans
NpPOCTOTbI 1 yA06CTBa BbIOOPa
pabouero pexmma
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Upper clam-grill plate with teflon €550
Clam-grill supérieur avec téflon

KD30T

- @
o

E
£
Q
]
ol

replacement

= Teflon sheet (easy

BepxHAAa naHenb rpuna

Feuille de téflon
(remplacement facile —
surface non-collant)

« TednoHoBas NOBEPXHOCTb (NErkKo

3ameHAeMan NPoTMUBOMNPUrapHas
NOBEPXHOCTb)

non-sticking surface)

Extension for a griddle Extension pour la plaque = [JononHeHWe K *KapoyHow

plate bottom de cuisson NOBEPXHOCTM
- Own separated heat- Propre régulation OTaenbHoe peryanpoBaHune
regulation thermique TemnepaTypbl Harpesa

Index [ code Model

mm netto kg netto o
mm brutto kg brutto L C r C &
10mm

X000 B3 0,03mm  CHROMED = 50-300  230/IN

151000150 KD30T 630 X370 X 315 20,8

Teflon sheet €15
Feuille de teflon
TednoHoBbIN ANCT

TEFLON SHEET

mm netto

Index / code Model mm brutto

401590 430 TEFLON SHEET 397 x 281
Neutral cabinet €450

Soubassement neutre
MopacrasKa

| PD 60LS/M
‘ L[] Js—

) S

mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto kg brutto
660 x530x570 18,5

153000 168 PD 60LS/M 700 x 610 X 580 207
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Electric griddle plates
Plague de cuisson électrigue

o

o

O

Kapo4yHble MOBEPXHOCTU INEKTPUYECKME 3
w

o
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WELDED GAP BETWEEN

%

3
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Wide selection of electric and gas griddle plates with 10 mm top plate with excellent heat conduction. Equipped with a welded peripheral rim to §

comply with highest hygienic requirements. Standard GN sizes of 330, 660 and 990 mm in width. Available as top units (for benchtop use) or on
an open cabinet with or without stainless steel doors.

. 1, 2 Or 3 independent cooking zones . Hard-chrome option for each type of plate available
. Smooth, ribbed or combined plate surfaces . Fat drawer with large capacity of 1 litres

Large choix de grils électriques et gaz avec une plaque en fonte de 10 mm d’épaisseur. Une excellente conductibilité thermique. Soudée par le
haut pour garantir les normes d’hygiéne les plus exigeantes. Tailles standard de 330, 660 et 990 mm de largeur. Disponible comme un appareil
de table ou a poser sur le soubassement ouvert avec ou sans portes en acier inoxydable.

= Jusqu‘a 3 zones de cuisson indépendantes . Possibilité de chrome dur pour chaque type de plaque disponible
= Surfaces des plaques lisses, nervurés ou combinés = Tiroir de graisse avec une grande capacité de 1 litres 0
c
5
LLINPOKWMI BBIGOP 371EKTPUUECKMX HKAPOUHbIX MOBEPXHOCTEN C TONLWMHOM NANTbI 10 MM 1 BENMKONENHBIMM XapaKTepUCTUKAMM £
TenAonpoBOAHOCTM. [peiHa3HAYeHO A/19 UCMOb30BAHNA B KAYECTBE HAaCTONbHOTO 060pyA0BaHMA. 18 COOTBETCTBMA BbICOKUM M'MIMEHUYECKUM g'g
g
TpeboBaHWAM caenaH cBapHoi Kpal oboaxa. LnpuHa moayneit 330, 660 1 990 mm. BepxHue naHenn sbinonHeHbl 3 ctanum AlS| 304, o611L0BKa =
kopnyca — n3 ctanu AlSI 430.
. 1, 2 nnn 3 He3aBUCUMbIX PABOUMX 30HbI = [lnA KaxA4oro TMna naHenew npeanaratoTca XpPOMUPOBaHHbIe
. MoBepxHOCTN NaHenen rnagkve, pudneHoie nan BapuaHTLl o
KOMBUHMPOBaAHHbIE . Bonbliol pesepByap 414 Xnpa — eMKOCTb 1 antp 5
@
V]
(]
(8]
<
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FTH30E

Smooth
10 mm thick steel plate
Excellent heat conducti

320 mm

‘ "
] A

Griddle plate

Plaque de cuisson
NoBepXHOCTb XapoyHasn

Lisse

Grils fonte d"épaisseur de
10 mm

Haut conductibilité
thermique

on

€340

[nagkana NoBepxXHOCTb
CTanbHan NOBEPXHOCTb TOALLMHOW
10 mm

OTNM4HaA TeNNoNPOBOAHOCTb

o

mm netto kg netto
Index /code  Model e~ ke brutto kW &
330 x 540 x 220 23,7 10mm
101000100 FTH30E o] i 670§362 Pt 3 IRON 50-300  230/IN
FTHC30E Griddle plate - chromed €440
- Plaque de cuisson - chromée
§ MoBepXHOCTb }KapouHasa - XPOMUPOBaAHHaA
<
Smooth Lisse [nagKkana NnoBepxHOCTb
320 mm 10 mm thick steel plate Grils fonte d"épaisseur de CTanbHan NOBEPXHOCTb TOALLMHOM
» Excellent heat conduction 10 mm 10 mm
Haut conductibilité OTAnYHasA Ten10NpPoBOAHOCTb
thermique
mm netto kg netto
Index/code  Model mm brutto kg brutto kw C r © C &
330 x 540 x 220 23,7 10mm
101000102 FTHC30E ot B0 e 3 003mm  CHROMED =~ 50-300  230/1N
FTR30E Griddle plate €390
- Plaque de cuisson
§ MoBepXHOCTb }KapouHas
<
= Ribbed = Nervurée « PudneHan noBepxHOCTb
EFn - 10 mm thick steel plate Grils fonte d’épaisseur de CTanbHan NOBEPXHOCTb TOALLMHOWM
Excellent heat conduction 10 mm 10 mm
= Haut conductibilité = OT/IMYHAA TENNONPOBOAHOCTb
thermique

mm netto kg netto
Index /code  Model e ke brutto \_‘ o C &
330 x 540 x 220 23,7 10mm
101000500 FTR30E 395§670:362 P 3 IRON 50-300  230/1N
FTRC30E Griddle plate - chromed €490
- Plaque de cuisson - chromée
§ MoBepXHOCTb }KapouHasa - XPOMUpPOBaAHHAA
<
Ribbed Nervurée PudneHas noBepxHOCTb
EPONE| - 10 mm thick steel plate = Grils fonte d"épaisseur de  + CTanbHas NOBEPXHOCTb TOAWMHOW
« Excellent heat conduction 10 mm 10 mm
Haut conductibilité OTAnYHasA Ten0NpPoBOAHOCTb
thermique

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto D
330 x540x 220 23,7
101 000 502 FTRC30E 395 x 670 X 362 2.7 3

Cr = °C 4

m
0,03mm ~ CHROMED = 50-300 ~ 230/1N
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FTHG60E Griddle plate €550
Plaque de cuisson
NoBepXHOCTb XapoyHasn

Smooth = Lisse + PudneHas nosepxHoCTb
= 10 mm thick steel plate = Grils fonte d"épaisseur de  + CTanbHana NOBEPXHOCTb TOAWMHOW
Excellent heat conduction 10 mm 10 mm o
Haut conductibilité « OT/IM4YHaA TeNN0NPOBOAHOCTb 3
thermique 5
[
[a)
w
o
mm netto kg netto
Index /code  Model e~ ke brutto kw o C &
660 X 540 x 220 40,6 10mm 1=
101001000 FTHEOE 0" 20 "% prig 6 RON  50-300  400/3N E
o
FTHCG60E Griddle plate - chromed €720 é
- Plaque de cuisson - chromée =
§ MoBepXHOCTb }KapouHasa - XPOMUPOBaAHHaA
8 N
Smooth = Lisse = [nagkaa NnoBepxHOCTb
e -+ 10 mm thick steel plate + Grils fonte d'épaisseur de = CTranbHaa NOBEPXHOCTb TO/LLMHOM o
» Excellent heat conduction 10 mm 10 mm &
+ Haut conductibilité + OTMYyHaA TennoNpoBOAHOCTb 3
thermique a
w
o
mm netto kg netto ©
Index / code Model ey ke brutto kw C r o C 5 E
660 X 540 x 220 40,6 10mm o
101001005  FTHCGOE o7 P00 471 0,03mm  CHROMED = 50-300  400/3N x
[
a
FTHRGOE Griddle plate €590 &
- Plaque de cuisson
§ MoBepXHOCTb }KapouHas
<
« 1/2 smooth 1/2 ribbed « 1/2 lisse, 1/2 nervurée « 1/2 rnapgkas 1/2 pudneHas 0
el - 10 mm thick steel plate « Grils fonte d"épaisseur de NOBEPXHOCTb %
Excellent heat conduction 10 mm + CTanbHan NOBEPXHOCTb TOLLMHOWM -
» Haut conductibilité 10 mm 9
thermique +  OT/MYHaA Ten0NpoBOAHOCTb @
mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto kg brutto kW o C &
660 x 540 x 220 40,6 10mm
101001500 FTHRGOE 032 Mol a1 IRON' = 50-300  400/3N
FTHRC 60 E Griddle plate - chromed €790
- Plaque de cuisson - chromée
§ nOBerHOCTb Xapo4HaAa - XpomupoBaHHanA o
1/2 smooth 1/2 ribbed « 1/2 lisse, 1/2 nervurée « 1/2 rnapkas 1/2 pudneHas é
|+ 10 mm thick steel plate = Grils fonte d"épaisseur de NOBEPXHOCTb g
« Excellent heat conduction 10 mm = CTasbHafA NOBEPXHOCTb TOALWMHOW @'3
Haut conductibilité 10 mm P
thermique + OTAMYHan Ten0NpoBOAHOCTb
4 o
Q
tt kg nett §
mm netto g netto
Index / code Model ——— G kw C r o C & §
660 x 540 x 220 40,6 10mm g
101001502  FTHRC60 E 725: . 40§ "o Pt 6 0,03mm ~ CHROMED = 50-300 ~ 400/3N <
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FTHO90E Griddle plate €840

- Plaque de cuisson

£ MoBepxHOCTb apouHas

<
+ Smooth = Lisse = [nagkaa NoBepxHOCTb

IR - 10 mm thick steel plate = Grils fonte d"épaisseur de  + CTanbHana NOBEPXHOCTb TOAWMHOW
+ Excellent heat conduction 10 mm 10 mm
L.:L.:Q_i - Haut conductibilité « OT/MYHasA TenNonpPOBOAHOCTb
’ thermique
mm netto kg netto
Index /code  Model e ke brutto kw o C &
990 x 540 x 220 69 10mm
101000900  FTHOOE [ o’ 2rir o0 s 9 IRON 50-300  400/3N

FTHC90E Griddle plate - chromed €1090

- Plaque de cuisson - chromée

§ MoBepXHOCTb KapouHas - XpOMMpPOBaHHaA

I <
\ - Smooth - Lisse « [naskan NnoBepXHOCTb
£ L -+ 10 mm thick steel plate + Grils fonte d'épaisseur de = CTranbHaa NOBEPXHOCTb TO/LLMHOM

» Excellent heat conduction 10 mm 10 mm

. -2 . = Haut conductibilité «  OT/IM4Han TeNNoNpPoBOAHOCTb
" thermique

=

(]
=
D
=4
°

mm netto
o (Ll mm brutto kg brutto - C r ? C 5
10mm
101000910 FTHC9OE  SOXSWOXP20 00 g 0.03mm  CHROMED = 50300 ~ 400/3N
FTHR90E Griddle plate €990

Plaque de cuisson

£
§ MoBepXHOCTb }KapoyHas - XPOMUPOBAHHanA
<
« 2/3 smooth 1/3 ribbed « 2/3 lisse, 1/3 nervurée « 2/3 rnagkas 1/3 pudneHasn
el - 10 mm thick steel plate « Grils fonte d"épaisseur de NOBEPXHOCTb
Excellent heat conduction 10 mm + CTanbHaa NOBEPXHOCTb TO/LLMHOM
= » Haut conductibilité 10 mm
thermique +  OT/MYHaA Ten0NpoBOAHOCTb

5

mm netto kg netto
Index / code Model ——— kg brutto kW o C &
990 x 540 x 220 69 10mm
101000905  FTHROOE [ 2 "0 79 9 IRON 50-300  400/3N
FTHRC90 E Griddle plate - chromed €1250

Plaque de cuisson - chromée

£

§ MoBepXHOCTb }KapouHasa - XPOMUpPOBaAHHAA

<

! 2/3 smooth 1/3 ribbed « 2/3lisse, 1/3 nervurée « 2/3 rnagkas 1/3 pudneHas
|+ 10 mm thick steel plate = Grils fonte d"épaisseur de NOBEPXHOCTb
« Excellent heat conduction 10 mm = CTasbHafA NOBEPXHOCTb TOALWMHOW
m-q.:H_i' Haut conductibilité 10 mm
¢ thermique + OTAMYHan Ten0NpoBOAHOCTb

=

mm netto kg netto o
Index / code Model " — e kW C r C &
10mm

990 X 540 X 220 69 m
101000912  FTHRCO0E 1055xx705Xx540 7 0,03mm ~ CHROMED = 50-300 ~ 400/3N

©
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Gas griddle plates
Plague de cuisson gaz

o

o

(o)

H(apquble NoOBEPXHOCTU Na30BbleE 3
w

o

8

S

a

&

g

S

a

3

S

N

x

)

[a)]

&

COMBINED SURFACE - CHROMED

5

3

=

Wide selection of electric and gas griddle plates with 10 mm top plate with excellent heat conduction. Equipped with a welded peripheral rim to §

comply with highest hygienic requirements. Standard GN sizes of 330, 660 and 990 mm in width. Available as top units (for benchtop use) or on
an open cabinet with or without stainless steel doors.

. 1, 2 Or 3 independent cooking zones . Hard-chrome option for each type of plate available
. Smooth, ribbed or combined plate surfaces . Fat drawer with large capacity of 1 litres
. Connecting nozzles for both natural gas and propane

Large choix de grils électriques et gaz avec une plaque en fonte de 10 mm d’épaisseur. Une excellente conductibilité thermique. Soudée par le
haut pour garantir les normes d’hygiéne les plus exigeantes. Tailles standard de 330, 660 et 990 mm de largeur. Disponible comme un appareil
de table ou a poser sur le soubassement ouvert avec ou sans portes en acier inoxydable.

= Jusqu‘a 3 zones de cuisson indépendantes . Possibilité de chrome dur pour chaque type de plaque dispo-

. . .y . g

. Surfaces des plaques lisses, nervurés ou combinés nible 5

=

. Gicleurs pour le gaz naturel et le propane = Tiroir a graisse avec une grande capacité de 1 litres ke

o

g

LLIMPOKMI BIGOP ra30BbIX *KAPOUHbIX MOBEPXHOCTEN C TONLWMHOM NANTbI 10 MM 1 BEIMKONEMNHBIMU XapaKTePUCTUKaMM TeNI0NPoBOAHOCTU. [nA w
COOTBETCTBMA BbICOKMM rMTMeHnYecknm TpeboBaHmam caenaH cBapHon Kpai oboaka. WnpuHa moaynei 330, 660 1 990 mm. MpeaHasHayeHo

[L1A UCNONB30BaHMA B KaYeCTBe HAaCTOIbHOrO 000PYA0BaHMA.

BepxHune naHenn BbinonHeHbl 13 ctanu AlSI 304, obaunuoska Kopnyca — u3 ctanm AlSI 430. "

[}

. 1, 2 nnn 3 He3aBUCUMBbIX PaboymX 30HbI = [lnA KaAoro TMna naHenew npeanaratoTca XpOMMpPOBaHHbIe 5

"

. [oBEPXHOCTU NaHenen magkue, pudneHole nam BapUaHThI 4]

(]

KOMBUHMPOBaAHHbIE . Bonbluol pesepsyap ANA KMpa — eMKOCTb 1 anTp <

= uKnepbl 418 NPUPOAHOro rasa 1 nponaHa



FTH30G

Smooth

= 10 mm thick steel plate
Piezzo ignition
Excellent heat conduction

Griddle plate
Plaque de cuisson
NoBepXHOCTb XapoyHasn

Lisse
Grils fonte d"épaisseur de
10 mm

= Allumage piézo

Haut conductibilité
thermique

GAS GRIDDLE PLATES SNACK

€450

= [nagkaa noBepxHOCTb

« CTanbHan NOBEPXHOCTb TOALLMHON 10
MM, NMbe303axunraHme

= OTAM4HaA TeNN0NPOBOAHOCTb

mm netto kg netto
Index /code  Model e~ ke brutto kw \*;/ w
330600 x 220 24,3 10mm
101000300 FTH30G 3o /o0 2 P 4 IRON PIEZZO GAS
FTHC30G Griddle plate - chromed €560
- Plaque de cuisson - chromée
§ MoBepXHOCTb }KapouHasa - XPOMUPOBaAHHaA
<
Smooth Lisse [nagkana NnoBepxHOCTb
320 mm 10 mm thick steel plate Grils fonte d"épaisseur de CranbHan NoBepPXHOCTb ToNLWMHON 10
= Piezzo ignition 10 mm MM, Nbe303a*knraHune
= Excellent heat conduction = Allumage piézo OTAnYHasA Ten10NpPoBOAHOCTb
Haut conductibilité
thermique
mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto kg brutto kW C r ‘;/ @
101000302 FTHC30G  330X600x220 24,3 4 10mm A
395 x 670 X 362 273 0,03mm ~ CHROMED = PIEZZ0 GAS
FTR30G Griddle plate €550
- Plaque de cuisson
§ MoBepXHOCTb }KapouHas
<
= Ribbed = Nervurée « PudneHan noBepxHOCTb
EFn - 10 mm thick steel plate Grils fonte d’épaisseur de CTanbHan NoBepPXHOCTb ToAwmHon 10
Piezzo ignition 10 mm MM, NMbe303axkuraHune

= Excellent heat conduction

= Allumage piézo
Haut conductibilité
thermique

= OTAMYHaA TeNNI0NPOBOAHOCTb

mm netto kg netto
Index/code  Model e ke brutto kw \*;/ “
330 x 600 x 220 24,3 10mm
101000800 FTR30G o /o 2 57 4 IRON PIEZZ0 GAS
FTRC30G Griddle plate - chromed €650

- Plaque de cuisson - chromée

§ MoBepXHOCTb }KapouHasa - XPOMUpPOBaAHHAA

<

Ribbed Nervurée Prudneras xpommposaHHan
EPONE| - 10 mm thick steel plate Grils fonte d"épaisseur de NOBEPXHOCTb

= Piezzo ignition
Excellent heat conduction

10 mm

+ Allumage piézo

Haut conductibilité
thermique

CTanbHan NOBEePXHOCTb ToALMHOK 10
MM, Nbe303axKuraHme
+ OT/M4Has TennonpoBoLHOCTb

mm netto kg netto
Index/code  Model mm brutto kg brutto C r \_‘ *;/ @
330 x 600 x 220 24,3 10mm A
101000802  FTRC30G oo 0 o) 273 4 0,03mm ~ CHROMED ~ PIEZZ0 GAS
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FTH60G Griddle plate €790
Plaque de cuisson
NoBepXHOCTb XapoyHasn

Smooth = Lisse = [nagkaa NoBepxHOCTb
= 10 mm thick steel plate = Grils fonte d"épaisseur de = CTasbHasa NOBEPXHOCTb TOALLMHONK 10
Piezzo ignition 10 mm MM, Nbe303axKuraHune o
Excellent heat conduction = Allumage piézo « OT/IMYHAA TeNN0NPOBOAHOCTb 3
» Haut conductibilité 5
thermique 5
w
o
mm netto kg netto
Index /code  Model e~ ke brutto kw *; w
660 x 600 x 220 449 mi AU#” 8
101001300 FTHE0G oo ) 200 514 8 IRON PIEZZO GAS ;
o
FTHC60G Griddle plate - chromed €990 é
- Plaque de cuisson - chromée =
§ MoBepXHOCTb }KapouHasa - XPOMUPOBaAHHaA
8 N
Smooth = Lisse = [nagkaa NnoBepxHOCTb
e -+ 10 mm thick steel plate + Grils fonte d"épaisseur de  + CTanbHaa NnoBepxHOCTb ToALMHOM 10 o
= Piezzo ignition 10 mm MM, Nbe303a*knraHune &
= Excellent heat conduction = Allumage piézo « OT/IM4Han TeNNoNpPoBOAHOCTb 3
- Haut conductibilité 5
thermique &
mm netto kg netto ©
Index/code  Model mm brutto kg brutto kW C r \_‘ ‘;/ @ N
101001302 FTHCG0G 000X 600x220 44,9 8 o N )
725 x 640 x 410 514 0,03mm ~ CHROMED = PIEZZ0 GAS 3
[
a
FTHRG60 G Griddle plate €840 &
- Plaque de cuisson
§ MoBepXHOCTb }KapoyHas - XPOMUPOBAHHanA
<
« 1/2 smooth 1/2 ribbed « 1/2 lisse, 1/2 nervurée « [NaaKas noBepxHOCTb 0
el - 10 mm thick steel plate + Grils fonte d'épaisseur de = CTanbHas NOBEPXHOCTb TO/ILLMHON %
Piezzo ignition 10 mm 10 mm -
= Excellent heat conduction = Allumage piézo = OT/IMYHAA TENNONPOBOAHOCTb 9
Haut conductibilité @
thermique
mm netto kg netto
Index /code  Model e [y kg brutto kW \_‘ *;/ “
101001800 FTHR60G 000X 600x220 3,7 8 o N
725 X 640 X 410 26,7 IRON PIEZZ0 GAS
FTHRC 60 G Griddle plate - chromed €1010
- Plaque de cuisson - chromée
§ MoBepXHOCTb }KapouHasa - XPOMUpPOBaAHHAA a0
< c
1/2 smooth 1/2 ribbed « 1/2 lisse, 1/2 nervurée « Y rnagkas % pudneHas T
|+ 10 mm thick steel plate = Grils fonte d"épaisseur de XPOMMPOBAHHAA NOBEPXHOCTb g
= Piezzo ignition 10 mm = CTanbHanA NOBEPXHOCTb TOALMHON 10 @'3
Excellent heat conduction = Allumage piézo MM, Mbe303aXkKnraHne P
= Haut conductibilité = OT/IMYHaA TEeNNI0NPOBOAHOCTb
thermique —_—
4 o
Q
tt kg nett §
mm netto g netto
Index / code Model mm brutto kg brutto kW C r *; @ §
660 x 600 x 220 449 m A\ &
101001802 FTHRCE0G oo 10 410 514 8 0,03mm ~ CHROMED ~ PIEZZ0 GAS
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FTH90 G

‘ "
] A

Excellent heat conduction

Griddle plate
Plaque de cuisson
NoBepXHOCTb XapoyHasn

= Allumage piézo
» Haut conductibilité
thermique

€1290

Smooth Lisse = [nagkaa NoBepxHOCTb
IR - 10 mm thick steel plate = Grils fonte d"épaisseur de = CTasbHasa NOBEPXHOCTb TOALLMHONK 10
Piezzo ignition 10 mm MM, Nbe303axKuraHune

+ OT/nM4YHas TennonpoBOLHOCTb

mm netto kg netto
Index/code  Model R —— ke brutto kW \* ;/ w
990 x 540 x 220 76,4 10mm
101001310 FTHO0G -l % WP ie 86.4 12 IRON PIEZZO GAS
FTHC90G Griddle plate - chromed €1490
- Plaque de cuisson - chromée
§ MoBepXHOCTb }KapouHasa - XPOMUPOBaAHHaA
| <
\ Smooth Lisse [nagkana NnoBepxHOCTb
- - R L -+ 10 mm thick steel plate Grils fonte d"épaisseur de CranbHan NoBepPXHOCTb ToNLWMHON 10
' - - / = Piezzo ignition 10 mm MM, Nbe303a*knraHune

Excellent heat conduction

= Allumage piézo

OTAnYHaA TennonNpoBOAHOCTb

- — 5 — .
—
@ Haut conductibilité
thermique
mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto kg brutto kw C r ‘;/ @
coog 990x540x220 76,4 10mm A
101001320  FTHC 90 1055 % 705 x 540 86,4 12 0,03mm ~ CHROMED = PIEZZ0 GAS
FTHR90 G Griddle plate €1330
- Plaque de cuisson
§ MoBepXHOCTb }Kapo4YHaA - XPOMUPOBAHHAA
<

« 2/3 smooth 1/3 ribbed

« 2/3 lisse, 1/3 nervurée
Grils fonte d’épaisseur de

« 2/3 rnagkas 1/3 pudneHasn
NOBEPXHOCTb

el - 10 mm thick steel plate
Piezzo ignition 10 mm CTanbHan NOBEPXHOCTb TO/LLMHOM
B - Cxcellent heat conduction = Allumage piézo 10 mm
Haut conductibilité [be3o3axuraHve
thermique OT/MYHas TenA0NPoOBOAHOCTb
mm netto kg netto
Index/code  Model mm brutto kg brutto \_‘ *;/ “
101001311  FTHRO0G 20X 540x220 76,4 12 omm N
1055x705x540 86,4 IRON = PIEZZ0 ~  GAS
FTHRC 90 G Griddle plate - chromed €1590
- Plaque de cuisson - chromée
§ MoBepXHOCTb }KapouHasa - XPOMUpPOBaAHHAA
<
2/3 smooth 1/3 ribbed 2/3 lisse, 1/3 nervurée 2/3 rtnagkas 1/3 pubnenas
= |+ 10 mm thick steel plate Grils fonte d"épaisseur de NOBEPXHOCTb
= Piezzo ignition 10 mm CTanbHan NOBEPXHOCTb TOALWMHOWM
@ s « Excellent heat conduction « Allumage piézo 10 mm
2 Haut conductibilité + [lbe3o3axuraHue
thermique OTAMYHasA TenaonNpPoBOAHOCTb
mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto kg brutto C r \_‘ *;/ @
101001321  FTHRC90G 20X 540x220 764 I o N
1055 x 705 x 540 86.4 0,03mm ~ CHROMED = PIEZZ0 GAS
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Index / code

451009 005
451009015

Index / code

100 300 300

Index [ code

100 300 600

SNACK ELECTRIC WATER GRILL 211

Index / code
111130033

111130232

Model

Scraper FTH
Scraper FTR

Model

FT 30 MK

Model

FT 30 MD

Model

GV30E

GV30ET

Net price
EUR
€3
€3

mm netto
mm brutto
330x530x220
395x670x362

mm netto
mm brutto
530x330x220
395x670x 362

mm netto
mm brutto
330x600x314
395x670x 362
330x600x314
395x670x362

530 mm

320 mm

kg netto
kg brutto

24

N
=

530 mm

kg netto
kg brutto
24
27

GN 1/1
65 mm

kg netto

kg brutto KW
10,5
13,5 33
10,5
135 4,08

Scraper FTH/ FTR €3
Grattoir FTH/FTR
Ckpebok FTH / FTR
FT 30 MK Multifunction fry top €590
Multifonction plaque de cuisson
nOBerHOCTb apo4Hana
« Smooth = Lisse = [nagkaa NoBepxXHOCTb
« 10 mm thick steel plate « Grils fonte d"épaisseur de CTanbHan NOBEPXHOCTb TOALMHOWM
+ Excellent heat conduction 10 mm 10 mm
= Can be used to cook = Haut conductibilité OTNMYHaa TeNNONPOBOAHOCTb
liquids, braising or even as thermique
bain marie
= Removable liquid stopper
made of PTFE
q -
mm internal IA o C &
SECURE 10mm
320x530x 60 DRAINTAP ~ IRON 50-300  230/1N
FT 30 MD Multifunction fry top €590

Multifonction plaque de cuisson
MoBepXxHOCTb }KapouHas

=
£
5
o

Smooth

10 mm thick steel plate

= Excellent heat conduction
Can be used to cook
liquids, braising or even as
bain marie

Removable liquid stopper
made of PTFE

mm internal

530x320x60

Water grill
Gril de l‘'eau
BoasHoWM rpunb

+ GN 1/1-65 grease
collector

= Stainless steel AISI 304
grid
Safety lock against
ejection of L-BOY

Net price
EUR

€840

€840

Lisse

= Grils fonte d"épaisseur de

10 mm
Haut conductibilité
thermique

« Collecteur de graisse GN
1/1-65

= Grille en inox AISI 304
Fermeture de sécurité de
L-BOX

« [0 paboTbl C KUAKMMM

NPOAYKTaMU, TYLIEHUA U B
KayecTBe MapmmuTa

MpunaraeTca naacTMkoBas Nnpobka
[NaaKas noBepxHOCTb

CranbHas navTa TonuwmHom 10 mm
OTnM4Haa TenNoNpPoBOAHOCTb

iy LI °C | 4

SECURE 10mm
DRAINTAP IRON 50-300 ~ 230/1N

GN 1/1-65 pesepsyap

PellleTka U3 HepyasetoLLei cTanm
AlISI 304

3anopHbIi MexaHW3M nogbema
Harpesarenem

=1 [1 &
e &
STAINLESS 4003 230/1N

REDFOX 600

REDFOX 900 REDFOX 700

REDFOX Pizza

%)
=
]
>
o
>
-
]

4
T

[an]

o0
£
©
c
]
3
¢
@
9]
2
w

Accessories
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Panini grills
Contact — grills
[TaHWHW TPUAN

QUICK WARM - UP IRON MATERIAL

Grills are made of stainless steel and compound steel material with excellent heat conduction, respectively fast warm-up time. Lateral rim manu-
ally welded to the steel plate to comply with highest hygiene standards. Large waste-drawer with high capacity for residual crumbs is underneath
the front edge of plate. The best-selling model PM — 2015 is also available in teflon version LTF, providing a non-sticking surface for very comfor-

table cleaning.

Les grilles avec la construction de chassis en inox et les plagues émaillées permettent une cuisson rapide, mais parfaitement homogene et 100%
hygiénique (surface non poreuse). De série avec plaque inférieure lisse ou rainurée (supérieure rainurée) permettant également la cuisson d'o-
melettes, galettes, pains suédois, mais idéal pour saisir les steaks, hambureger, sandwiches... Grace au tiroir a graisse, entretien aisé et facile. Le
modele PM est également disponible en version téflon LTF.

[PUAW N3roTaBAMBAOTCA M3 HepXKaBetoLLel CTanu 1 CTasbHOMO CM/aBa C NPEBOCXOAHbIMU XapaKTEPUCTUKaMM TENAOMPOBOLHOCTU U
COOTBETCTBEHHO ObICTPbIM BpemMeHeM pasorpesa. O6040K CTanbHOrO OCHOBAHMA rPUA NMPUBAPEH PYYHOI CBAPKOM, YTO COOTBETCTBYET BbICOKMM
TMIMEHWNYECKMM CTaHLapTaM. B HUKHe YacTn nepeaHel NnaHenn npeagycMoTpeH BMECTUTENbHbIN CbeMHbI pe3epByap A1A KPOLeK U OTXOL0B.
XuT npoaax- moaenb PM 2015, nocTynHa Takxe B Bepcumn ,LTF” ¢ TeGNOHOBLIM aHTUNPUIAapHbIM NMOKPbITUEM, 06ecneynBatom o4eHb

YAO0OHY MOMKY M O4UCTKY.
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PS2010LB Plate for light grilling €250
- Plancha de cuisson
< MoBEepPXHOCTb }apouHan
(]
« Small plate « Petite plague (épaisseur + KomnakTHbI pa3mep
PN - Compound steel plate 8 mm) + [10BEpPXHOCTb 13 NerMpoBaHHOM
with high heat conduction « Haut conductibilité CTa/n C BbICOKOW o
thermique TENN0NPOBOAHOCTHIO 3
m . . Rebord périphérique 5
S soudé 5
w
o
mm netto kg netto
Index / code Model R ——— b G kw o C &
304x322x182 9,2 8mm 8
101005030  PS2010LB 330i470§230 by 12 IRON 50-300  230/IN E
o
PS 2010 RB Plate for light grilling €250 5
- Plancha de cuisson <
5 MoBsepXHOCTb }KapouHas
g N
Small plate - Petite plague (épaisseur = KomnaKTHbI pasmep
P+ Compound steel plate 8 mm) + [10BEPXHOCTb M3 NerMPOBAHHOM o
with high heat conduction = Haut conductibilité CTaNu C BbICOKOW &
thermique TENNoNpPoOBOAHOCTHIO 3
Rebord périphérique a
soudé 3
mm netto kg netto ©
Index / code Model ey e e it kw o C & E
304x322x182 8,7 8mm o
101005140  PS2010RB 330:470§230 o 1,2 IRON 50-300  230/1N 3
(Y
a
PM 2015 LB Plate for light grilling €270 2
- Plancha de cuisson
§ MoBepXHOCTb }KapouHas
(o]
« Medium plate « Medium plaque = [oBEepPXHOCTb CPeAHMX Pa3MepoB @
EEE - Compound steel plate (épaisseur 8 mm) » BblNosHeHa 13 NerMpoBaHHOM CTanu %
with high heat conduction « Haut conductibilité C BbICOKOI TENI0NPOBOAHOCTLIO >
thermique 9
Rebord périphérique @
soudé
mm netto kg netto
Index / code Model — —— kg brutto kW o C &
387 x322x 182 12 8mm
101005120  PM20I5LB 0% 20" 3 18 IRON 50300 230/1N
PM 2015 RB Plate for light grilling €290
- Plancha de cuisson
§ MoBepXxHOCTb KapouHas w0
N c
Medium plate + Medium plaque + [loBepxHOCTb cpeaHero paasmepa 2
EEEE| - Compound steel plate (épaisseur 8 mm) + BblNonHeHa 13 NernpoBaHHOM cTanu g
with high heat conduction « Haut conductibilité C BbICOKOM TeMM0NpPOBOAHOCTbIO @'3
thermique e
= Rebord périphérique
soudé —_—
(%]
Q
ett kg nett §
mm n (] g netto
Index [ code Model " kg brutto kw o C é
387x322x 182 11,6 8mm g
101005130 PM2015RB o 7 0% 00 Iy 18 IRON 50300  230/1N <
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PD 2020 LB

Double plate
= Compound steel plate

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto kg brutto kw
592 %322 x 182 17,1
101005090  PD2020LB 2o t0l oo 184 2,4
PD 2020 RB
£
£
o
<
o~
Double plate
570 mm Compound steel plate

Ty

=
(]
=
D
g -
=
=

Plate for light grilling
Plancha de cuisson
NoBepXHOCTb XapoyHana

with high heat conduction

with high heat conduction =

€340

Double plaque (épaisseur = bosbluas NOBEPXHOCTb
8 mm) * BbINONHEHA W3 1IETMPOBAHHON CTau

Haut conductibilité C BbICOKOM TeMN0NpoBOAHOCTbIO
thermique

« Rebord périphérique
soudé

1 °
8mm
IRON

C| A

50-300 ~ 230/1N

Plate for light grilling €340
Plancha de cuisson
MoBepXxHOCTb }Kapo4yHasa

Double plague (épaisseur Bosblas NnoBepxHOCTb

8 mm) BbINOIHEHA W3 IETMPOBAHHON CTanM
Haut conductibilité C BbICOKOW TENNONPOBOAHOCTbIO
thermique

Rebord périphérique

soudé

mm netto
eyt piocel mm brutto kg brutto ° C &
592 %322 x 182 16,4 8mm
101005110  PD2020RB o oX 2e% CF 7 2,4 IRON 50300 230/1N
PD 2020 MB Plate for light grilling €340
- Plancha de cuisson
§ MoBepXHOCTb }KapouHas
o~
= Double plate « Double plague (épaisseur = Bosbluas NOBEPXHOCTb
Gk - Compound steel plate 8 mm) BbINOJIHEHA W3 IETMPOBAHHOM CTann
with high heat conduction Haut conductibilité C BbICOKOI TENI0NPOBOAHOCTLIO
thermique
Rebord périphérique
soudé
mm netto kg netto
Index / code Model ——— P ;‘ o C &
592 X322 x 182 16,7 8mm
101005100  PD2020MB oo 0% 17 2,4 RON 50300  230/1N
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PS2010L Panini grill €420
- Contact grill
< MaHuHK rpunb
(]
+ Standard for upper plateis = Standard pour plaque + B CTaHAAPTHOM UCMONHEHUN
260 mm ribbed surface supérieure est surface BEPXHAA NAnTa ¢ pudaeHow
= Compound steel plates rainurée NMOBEPXHOCTbIO o
with high heat conduction = Haut conductibilité « [oBEPXHOCTb M3 NIerMpPoBaHHOM 3
thermique CTaNn C BbICOKOW 5
Ten/0NpoBOAHOCTbIO 5
2
mm netto kg netto
Index / code Model R el ke brutto kw o C &
304 x 405 x 182 16,3 8mm b=
101010000  PS2010L 0% 0% o0 o 3 IRON 50300  230/1N Q
=
o
PS2010R Panini grill €420 5
- Contact grill =
5 MaHuHM rpunb
g N
Standard for upper plate is = Standard pour plaque + B cTaHAapTHOM MCMONHEHNM
260 mm ribbed surface supérieure est surface BEPXHAA NAUTA C puaeHo o
= Compound steel plates rainurée NOBEPXHOCTbIO &
with high heat conduction « Haut conductibilité + [10BEPXHOCTb M3 NErMPOBAHHOM 3
thermique CTanM C BbICOKO a
TENNoNpPOBOAHOCTHIO 3
mm netto kg netto ©
Index / code Model ey ke brutto kw o C & E
o
101010010  PS2010R ;gg::ggz;gg i::z 3 ?ﬁ?)w 50300 230/1N %
(Y
a
PM2015L Panini grill €490 2
- Contact grill
§ MaHWHM rpunb
(o]
= Standard for upper plate is = Standard pour plaque + B cTaHAaPTHOM MCNONHEHMM @
365 mm ribbed surface supérieure est surface BEPXHAA NAnTa ¢ pudaeHow %
Compound steel plates rainurée NMOBEPXHOCTbIO >
with high heat conduction = Haut conductibilité + [oBEPXHOCTb M3 NIErMPOBaHHOM 9
thermique CTa/In C BbICOKOM @
TENNONPOBOAHOCTHIO
Index /code  Model ::l:‘:lt::) :gg:s:t‘:, kW \_‘ o C &
101010100  PM2015L 222 i:gg . ;gg 22 3 ?%nﬁ 50-300  230/1N
PM2015R Panini grill €490
 — - Contact grill
\ | : MaHWHK rpunb o
bt £
Standard for upper plateis = Standard pour plaque + B CTaHAAPTHOM MUCMONHEHUN 2
365 mm ribbed surface supérieure est surface BEPXHAA NAUTa C pudneHomn g
« Compound steel plates rainurée NMOBEPXHOCTbIO @'3
with high heat conduction « Haut conductibilité + [10BEPXHOCTb M3 IerMPOBAHHOM P
thermique CTaNM C BbICOKOW
T ‘ TEnNonNpPoOBOAHOCTHIO —_—
(%]
Q
—_
2
Index [ code Model :::::& I:(ggl;‘reutttt: kW o C §
(8]
101010110  PM2015R 109X 405x182 208 3 ?I%W 50-300  230/1N <

435x470x 230 21,8
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mm netto

Index [ code Model o B
410x405x 182
101010115 PM2015LL 435 x 470 X 230

Index / code Model L)
mm brutto

409 x 405 x 182

101010105 PM 2015 LTF 435 x 470 X 230

mm netto

Index / code Model .
614 x 405 x 182
101010070 PD 2020 L 640 x 470 x 230

mm netto

Index [ code Model e
614 x 405 x 182
101010090  PD2020R 640 x 470 x 230

Panini grill
Contact grill
MaHuHU rpunb

PM2015LL

Plaque supérieure est
surface lisse

Haut conductibilité
thermique

Plate is smooth surface
= Compound steel plates
with high heat conduction

355 mm

““

kg netto

kg brutto kv
21,6
22,6 3
PM 2015 LTF Panini grill
. Contact grill
< MaHuHM rpunb
(o]
Standard for upper plate is Standard pour plaque
365 mm ribbed surface supérieure est surface
= Compound steel plates rainurée
with high heat conduction Haut conductibilité
thermique

kgbrutto W
w3
PD 2020 L Panini grill
Contact grill
g MaHuHKU rgpunb

= Standard for upper plate is = Standard pour plaque
supérieure est surface

570 mm ribbed surface
Compound steel plates rainurée
with high heat conduction = Haut conductibilité
thermique

kg netto
kg brutto
315
328 6
PD 2020 R Panini grill
. Contact grill
< MaHuHK rpunb
(o]
Standard for upper plate is Standard pour plague
570 mm ribbed surface supérieure est surface
Compound steel plates rainurée
with high heat conduction Haut conductibilité
thermique

=

kg netto
kg brutto
30,7
32

€440

B CTaHAapPTHOM MUCMOAHEHUN
BEPXHASR NAUTa C pudbneHomn
MOBEPXHOCTHIO

[OBEPXHOCTb U3 NIErMPOBAHHOM
CTa/In C BbICOKOM
TEnNonNpPoOBOAHOCTbIO

o C &
8mm
IRON 50-300  230/1N

€690

B cTaHAapTHOM MCMONHEHUN
BEPXHAS NauTa ¢ pubneHom
MOBEPXHOCTHIO

[ToBEPXHOCTb U3 IeTMPOBaHHOM
CTa/n C BbICOKOW
TENNoNpPOBOAHOCTHIO

o C &
8mm
TEFLON 50-300  230/1N

€750

B cTaHOapTHOM MCMONHEeHUN
BEPXHAA NAUTa C pudneHoi
NMOBEPXHOCTHIO

MOBEPXHOCTb M3 NErMPOBAHHOM
CTa/Ivt C BbICOKOM
TEeN/10MPOBOAHOCTHIO

o C &
8mm
IRON 50-300  400/3N

€750

B cTaHA@pPTHOM MCMONHEHNUM
BEPXHASR NAnTa ¢ pubneHom
MOBEPXHOCTHIO

[OBEPXHOCTb M3 1ETMPOBAHHOM
CTa/In C BbICOKOM
TEnNonNpPoOBOAHOCTHIO

L[ °C

8mm
IRON 50-300  400/3N
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PD 2020 M Panini grill €750
- Contact grill
§ MaHuHK rpunb
(o]
+ Standard for upper plateis = Standard pour plaque + B CTaHAAPTHOM UCMONHEHUN
ribbed surface supérieure est surface BEPXHAA NAUTA C pUBAEHOM
= Compound steel plates rainurée NMOBEPXHOCTbIO o
with high heat conduction = Haut conductibilité « [oBEPXHOCTb M3 NIerMpPoBaHHOM 3
thermique CTaNn C BbICOKOW 5
= TENNoNpPoOBOAHOCTbIO 5
. 2
mm netto kg netto
Index / code Model R —— ke brutto kW o C &
614 x 405 x 182 311 8mm 8
101010080  PD2020M  Z ot 0t o0 24 6 IRON 50-300  400/3N ;
o
PD 2020 LSL Panini grill €570 5
i - Contact grill =
< MaHuHM rpunb
LN g R
= Lisfor upper plate at left = Lest pour la plaque « L- BepxHAA NaHesb cnesa
570 mm hand supérieure a la main = B cTaHAapTHOM MCNONHEHUM o
= standard for upper plate is gauche BEPXHAA NAUTA C pUbAEHOM &
ribbed surface « Standard pour plague NMOBEPXHOCTbIO 3
+ compound steel plates supérieure est surface « [loBEpPXHOCTb M3 NIerMpPoOBaHHOM a
= gg ‘ o with high heat conduction rainurée CTanu C BbICOKOW 3
o + Haut conductibilité Ten0npPoOBOAHOCTbIO
thermique .
mm netto kg netto ©
Index / code Model e ke brutto kw o C 5 g
o
101010075  PD2020LSL gigiiggigg igg 42 ﬁ?(‘)w 50300 400/3N %
[
a
PD 2020 LSP Panini grill €570 2
Contact grill
MaHUHU rpunb
= Pis for upper plate at = Pestpourlaplaque « P- BepxHAa naHenb cnpasa @
right hand supérieure a la droite + B CTaHAAPTHOM UCMOMHEHUN %
standard for upper plate is =« Standard pour plaque BEPXHAA NAUTA C pudaeHom >
ribbed surface supérieure est surface NOBEPXHOCTbIO 9
compound steel plates rainurée « [10BEPXHOCTb M3 NErMPOBaHHOM S
with high heat conduction « Haut conductibilité CTan C BbICOKOW
thermique TENNoNpPOBOAHOCTHIO

mm netto
Index / code Model ——— o C &
614 x 405 x 182 24,5 8mm
101010076 PD2020LSP 2% 0% e 42 RON  50-300  400/3N
PD 2020 RSL Panini grill €590
Contact grill
MaHWHU rpunb t,:,,
Lis for upper plate at left = Lest pour la plaque + L- BepxHAA naHesb cnesa 'é
hand supérieure a la main + B cTaHAAPTHOM MCNONHEHMM g
Standard for upper plateis ~ gauche BEPXHAA NAUTA C pUBaEHO ;3
ribbed surface « Standard pour plaque NOBEPXHOCTbIO P
= Compound steel plates supérieure est surface + [0BEPXHOCTb M3 NErMPOBaHHOM
with high heat conduction rainurée CTa/n C BbICOKOW —_
Haut conductibilité TENNONPOBOAHOCTbLIO
thermique "
2
ett §
mm n (]
Index [ code Model " o C §
614 X 405 x 182 8mm 3
101010095  PD2020RSL o, 0% 00 42 IRON 50-300  400/3N <
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Panini grill €590
Contact grill

MaHuHU rpunb

PD 2020 RSP

4
i' Y

mm netto

P is for upper plate at
right hand

Standard for upper plate is
ribbed surface

= Compound steel plates
with high heat conduction

kg netto K

P est pour la plaque
supérieure a la droite
Standard pour plague
supérieure est surface
rainurée

Haut conductibilité
thermique

P- BepxHAA naHenb cnpasa

B cTaHAapTHOM MCMONHEHWUNK
BEPXHAA NAUTA C pUGIeHOM
NOBEPXHOCTbIO

[10BEPXHOCTb M3 NerMpoBaHHOM
CTa/In C BbICOKOM
TeNNONPOBOAHOCTbIO

lndexode Riode] mm brutto kg brutto L e C &
6 05 x 182 23, 8mm
101010096  PD 2020 RSP Gig i :7(5) i ;30 257 42 IRON 50-300  400/3N
PD 2020 MSL Panini grill €570
- Contact grill
< MaHuHM rpunb
(o]

mm netto

L is for upper plate at left
hand

= Standard for upper plate is
ribbed surface
Compound steel plates
with high heat conduction

kg netto

L est pour la plaque
supérieure a la main
gauche

Standard pour plaque
supérieure est surface
rainurée

Haut conductibilité
thermique

L- BepxHsAa naHesnb cnesa

B cTaHAapPTHOM UCMOAHEHUN
BEPXHAA NAnTa ¢ pudaeHow
MOBEPXHOCTbIO

[OBEPXHOCTb U3 NErMPOBAHHOM
CTa/In C BbICOKOM
Ten/0NpoBOAHOCTHIO

Index / code Model R kg brutto kW o C 5
614 X 405 x 182 24,1 8mm
101010085  PD2020MSL 2 0t 25.4 42 IRON 50-300  400/3N
PD 2020 MSP Panini grill €570
- Contact grill
\ § MaHuHKU rpunb
o~
s = Pis for upper plate at = Pestpourlaplaque « P- BepxHAa naHenb cnpasa
570 mm right hand supérieure a la droite B cTaHA4apTHOM MCNOAHEHNUM

3
Lﬁu

e,

mm netto

Standard for upper plate is
ribbed surface

Compound steel plates
with high heat conduction

kg netto

Standard pour plague
supérieure est surface
rainurée

Haut conductibilité
thermique

BEPXHAS NauTa ¢ pubneHom
MOBEPXHOCTHIO

[MoBEPXHOCTb U3 IETMPOBaHHOM
CTaNM C BbICOKOW
TENNoNpPOBOAHOCTHIO

o
Index / code Model mm brutto P kw C &
614 X 405 x 182 23,9 8mm
101010086 PD2020MSP 7000 oo0 259 42 IRON 50-300  400/3N
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Gas lava stone grills
Grille pierre de lave gaz
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LARGE - COVERAGE BURNER - GLS
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Two optional positions of grid height. 5 or 10 kilograms of lava stones delivered with each unit. Choice of medium duty burner with single tube E

construction or heavy duty ,U“ shape burner for excellent heat distribution (demountable for easy cleaning). Equipped with grid for meat in
standard version, option for fish grid available.

Deux positions optionnelles de la hauteur de la grille. 5 ou 10 kg de pierres de lave livrés avec chaque appareil. Choix de brileurs moyen ou
puissants de forme ,,U“ pour une excellente répartition de la chaleur (démontable pour le nettoyage). Choix entre deux types de grille; pour la
viande livré en standard ou I‘'option pour grille de poissons.

[lBe no3unummn pelleTku no BbicoTe. K Kaxaomy rputo npunaraetca 5 unun 10 KUAorpaMmoB 1aBOBbIX KaMHel. Bbi6op 13 AByx BapMaHTOB
ropesnok. OfHOTPYyOHas ropesnka 4N CPeaHUX Harpy3oK nam

,U“- 0bpasHble ropenku ana 6oablwmx Harpy3ok (CbemHble ans yaobHON 04MCTKM yCTPOICTBa), obecneymsatolime paBHOMEPHbIN Harpes
NOBEPXHOCTEN. B cTaHAAPTHOM KOMMAEKTALLMM NpUiaraeTca peleTka 418 MAca. B Buae onumm npeasaraeTca pelletka Ans pbibdbl.
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Accessories
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Lava stone grill
Grille pierre de lave
NaBosbliii rpunb

GL30G

Brdleur a tube unique
= Allumage piézo
= Tiroir de graisse

= Single tube burner
= Piezzo ignition
Fat-collecting drawer

mm netto kg netto
Index/code  Model mm brutto P ot kw
330x540x220 16,5
103500 100 GL30G 395 X 670 X 362 195 4
GL60G Lava stone grill
. Grille pierre de lave
5 NaBoBbili rpunb
<

Brdleur a tube unique
+ Allumage piézo
= Tiroir de graisse

Single tube burner
SPALe| - Piezzo ignition
= Fat-collecting drawer

mm netto kg netto
Index/code  Model mm brutto kg brutto
660 x 540 x 220 29,2
103500200 GLEOG 755, cagx410 35,7 ¢

coverage « Tiroir de graisse
= Piezzo ignition
Fat-collecting drawer

GL 30 GS Lava stone grill
Grille pierre de lave
NaBoBblii rpunb
= ,U“shape demountable = U -tube brileur
burner for large space = Allumage piézo

mm netto kg netto
Index / code Model R kg briitto
330x540x 220 17,3
103500110 GL30GS 395 % 670 x 362 203 6,5
GL 60 GS Lava stone grill
- Grille pierre de lave
= NaBoeblii rppunb
<

U - tube brlleur
= Allumage piézo
= Tiroir de graisse

» ,U“shape demountable
burner for large space
coverage
Piezzo ignition

« Fat-collecting drawer

mm netto kg netto
Index [ code Model T s kg brutto
660 x 540 x 220 32,6
103500210 | GLO0GS 45, 6495410 391 b

€570

OpHOTpyOHasa ropesnka
+ [be3o3axunraHve
MoapnoH ana cbopa xupa

\*;/ NATURAL “

SIONE ~ PEZZO PG GAS

€1010

OaHoTpybHan ropenka
[Mbe3o3axuraHune
= MoanoH ana cbopa Kupa

\*;/ NATURAL ()0

STONE ~ PIEZZ0 PG GAS

€690

= [openka ,U“ obpasHolt dopmbl ans
oxBaTa bonbLuelt niowaam
Mbe3o3axunraHne

+ [oanoH ana cbopa xupa

Q \*;/ NATURAL “

SIONE ~ PIEzzo ~ LPG GAS

€1210

fopenka ,U”“ obpasHoi dopmbl ans
oxBaTa bosbliein naowaan
[be3o3axuraHue

MoapoH ana cbopa xupa

Iy \*;/ NATURAL @

SIONE  PEZZO  LP6 GAS
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typeM Grill grid GL €110
. Grille de GL
é Mpunb ceTkm GL
Perfect for grilling meat « Parfait pour griller la + [1nAa 06paboTkm mAca U KMUPHBIX
312mm and greasy product viande NPOLYKTOB
7 J o
S
O
=
| o
I [
| [a)
| w
| 4
|
mm netto kg netto
Index/code  Model e B kg brutto g! >
153500150  typeM 312483 22 b | S
ype 605 x 400 x 115 2,5 ;
S 2
type S Grill grid GL €110 S
- Grille de GL <
= Mpunb ceTkm GL
2 N
Perfect for grilling fish, - Parfait pour griller le = MaeanbHo noaxoamT ANA rpuaa
312mm vegetable and dry food poisson, des légumes et pbIObl, OBOLLEN M CYyXMX MPOAYKTOB o
des aliments secs &
=
o
[
a
w
o
mm netto kg netto ©
[Esjeett | Dl mm brutto kg brutto o N
=z a
153500100  typeS 312x483 29 - =<
605 x 400 x 115 32 o
a
w
o
%]
c
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>
o
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PO 30 Open cabinet €220
Supporte
OTKprTaﬂ noacraBKa
For single FT, GL, BM = FT, GL, BM = [Ona oamHouHoro FT, GL, BM
= Plastic support legs = Les pieds en plastique = Perynupyemsble no BbicoTe
adjustable in height réglables MNaCTUKOBbIE OMOPHbIE HOMKKM
mm netto kg netto
Mxlsjeert | Dl mm brutto kg brutto
330X 510 x 650 133
153000030 PO30 55, 3404 660 14,8
T=amam PO30/M Wheeled cabinet €270

Supporte, 4 roues
MopacTaBKa nepenBUuXKHaA

For single FT, GL, BM = FT,GL, BM « [Ona BMV 1120
mm netto kg netto
eyt hiocel mm brutto kg brutto
330 x 510 x 650 139
153001030 PO3O/M 0 340 x 660 14,4
PO 60 Open cabinet €250
S Supporte
-ffk- - OTKpbITaa noacraska
h = For double FT, GL, BM = FT,GL, BM = [lns agoiHoro FT, GL, BM
« Plastic support legs « Les pieds en plastique = Perynupyemble no BbicoTe
adjustable in height réglables N/1IaCTUKOBbIE OMOPHbIE HOMKKM
mm netto kg netto
lcex/codepbicdel mm brutto kg brutto
660 x 510 x 650 16,5
153000060 PO®O 5555 670 x 600 185
Tos=aa PO6G0/M Wheeled cabinet €320

Supporte, 4 roues
MopacTaBKa nepenBuXKHaA

For double FT, GL, BM = FT,GL, BM = [ns agoiHoro FT, GL, BM

i

mm netto kg netto

Index [ code Model mm brutto D
660 x 510 x 650 17,1
153001060 POGO/M 70 670600 18,1



SNACK ELECTRIC FRYERS - STANDARD LINE 223

Electric fryers
Friteuse électrigue
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ROBUST CHROMED BASKETS

(%]
=
]
>
o
=
Q
Pressed basins with ergonomic inner shapes and angles for comfortable cleaning and maintainance. Basin is made of AISI 304. Selection of =
o

different power outputs, basin volumes and basket configurations for choosing the best solution for your operation. Solid support of heating
elements ensures a proper cold zone underneath resistances. Safety thermostat at 235 °C for security. Solid construction of baskets and long
resistances (large surface) for long lifetime of components.

Cuve emboutie avec des formes et des angles arrondis pour un entretien simple et hygiénique. Construction en acier inoxydable AISI 304 Choix
de différents niveaux de puissance, de volumes des cuves et configurations des paniers ce qui vous permet de sélectionner la meilleure solution
pour votre travail. Support renforcé des résistances. Zone froide. Thermostat de sécurité pour un fonctionnement sécurisé. Paniers et résistances
renforcés pour une longue utilisation de ses composants.

LLITaMnoBaHHble BaHHbI C 3PrOHOMMUYHBIMU BHYTPEHHUMM GOPMAMU U YIJIaMK /18 NPOCTOTbI OOCAYKMBAHUA W MOMKWU. BaHHbI U BEpXHUME
naHenu sbinonHeHbl U3 ctanm AlSI 304. Bo3MOKHOCTb BbIOOPA PasHbIX MOLLLHOCTEN, 06beMOB BaHH, KOHGUIypaLMiA KOP3MH NO3BOAAET NOMYYUTb
Haunyyllee covyeTaHWe NapameTpOoB OTBEYAOLLMX MHAMBUAYaNbHBIM TPeboBaHUAM. [1POYHbBIN yNop HarpeBaTeNbHbIX 31eMeHTOB obecneymsaeT
Hannyme HeobxoaAMMOM ,XON0AHOM 30HbI“. 3aLMUTHBIN TePMOCTAT ANA BesonacHom akcnayaTaumm. MpoyHas KOHCTPYKLUMSA KOP3UH 1 HonblUan
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ONVHA HarpeBaTe/IbHbIX 31eMeHTOB (60AbLUIaA NAOLLAAb NOBEPXHOCTM) YBEANYMBAET CPOK CYKObl KOMNOHEHTOB.

Accessories



224 | ELECTRIC FRYERS - STANDARD LINE SNACK

FEO4E Electric fryer 5 | €205
Friteuse électrique 5 |
AnekTpodputiopHuua 5 |

Work and safety « Thermostat de travail et « Pabounin 1 3alMTHBIN TEPMOCTaTbI B
| thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammnyeckmx Kopnycax
housing céramique « [IvHHble cnupanu (bonbluan
Long shape of resistance = Forme longue de naowWaab NOBEPXHOCTM) — CHUNKEHME
(large surface) - lower résistance (grande 3/1EKTPUYECKMX HAarpy3oK
‘ electrical load surface) - chauffage plus
bl | efficace de I'huile
mm netto kg netto "
Index /code  Model Ry o T kw Basket kW/L \\"W 4484 © C m &
—
180 x 420 X 300 55
100100101 FEO4E 450§ 330§220 6 2,1 130x235x100 0,42 Skg/h  COLDZONE  50-190 ~ STAINLESS 51 230/1N

FEO7TE Electric fryer 8 | €230
Friteuse électrique 8 |
AneKkTpodputiopHuua 8 |

Work and safety = Thermostat de travail et « Pabounii 1 3alWMTHBIV TEPMOCTaTbI B
| thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammnyeckmx Kopnycax
housing céramique « [1vHHble cnupanu (bonbluan
Long shape of resistance = Forme longue de naowaab NOBEPXHOCTU) — CHUMKEHWE
(large surface) - lower résistance (grande 3NEKTPUYECKUX HArpy30K
o electrical load surface) - chauffage plus
.4 efficace de I‘huile
mm netto kg netto \ —_—
Index /code  Model R kg brutto kw Basket kW/L \\"W |55§5>| oC ;ﬁ) m &
— —]
270 x 420 x 300 7 —
100101001  FEOTE 4502310§ 330 s 3 210x235x100 0,38 7kg/h  COLDZONE  50-190 ~ STAINLESS 8l 230/IN
FE 07 E/V Electric fryer 8 | €310
Friteuse électrique 8 |
AneKktpodputiopHuua 8 |
= Work and safety « Thermostat de travail et + Pabounii 1 3alMTHBIN TEPMOCTaTbI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en KepamuyecKmnx Kopnycax
housing céramique « [nuHHble cnupanu (bonbluan
+ Long shape of resistance  + Forme longue de NA0LLAaAb NOBEPXHOCTH) — CHUMKEHME
(large surface) - lower résistance (grande 3/1IEKTPUYECKMX HArpy30K
gy electrical load surface) - chauffage plus
'y =il efficace de I'huile
mm netto kg netto - | —
(e il Ll mm brutto kg brutto kW Sl kW/L IH \\"W |.£Zﬁ£| ° C j m &
—]
270 x 420 x 370 7
100101008 FEOTEN g *i0% 0 8 3 210x235x100 038 DRAINTAP  7kg/h  COLDZONE 50-190 = STAINLESS 8l 20/

FE44E Electric fryer 2x5 | €390
Friteuse électrique 2x5 |
AneKkTpodpuTiopHuya 2x5 |

« Work and safety = Thermostat de travail et + Pabounii 1 3alUMUTHBIV TEPMOCTAThI B
| thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammnyeckmx Kopnycax
housing céramique « [nvHHble cnupann TIH (bonbwas
Long shape of resistance = Forme longue de naowanb NOBEPXHOCTU) — CHUMNKEHWE
(large surface) - lower résistance (grande 3N1EKTPUYECKMX Harpy30K
electrical load surface) - chauffage plus

efficace de I'huile

mm netto kg netto

Index/code  Model o kgbrutto W Basket kW/L il |%§55§| o( = m &
- —
36 20 x 30! 0
100103001 FEasE  GorNIRNIT TN 42 130x235x100 042  10kg/h COLDZONE 50-190 ~ STANLESS ~ 2x51  2x230/IN



SNACK ELECTRIC FRYERS - STANDARD LINE 225

FET74E Electric fryer 5+8 | €400
Friteuse électrique 5+8 |
. AnekTpodputiopHULa 5+8 |
> + Work and safety « Thermostat de travail et « Pabounin 1 3alMTHBIN TEPMOCTaTbI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammnyeckmx Kopnycax
' mes==ewe=  housing céramique + [OnuHHble cnvpanu (bonbluas o
+ Long shape of resistance = Forme longue de naowWaab NOBEPXHOCTM) — CHUNKEHME 3
(large surface) - lower résistance (grande 3/1EKTPUYECKMX HAarpy3oK 3
w electrical load surface) - chauffage plus 5
£ efficace de I'huile o
mm netto kg netto n
Index /code Model mm brutto P kw Basket kW/L \\"W E. o C m &
— o
0 x 420 X 300 0
100104001 FETAE LolXiZNI 15 51 210x235x100+130x235x100 0424038 12kg/h COLDZONE 50-190 ~ STAINLESS  5+81  230/IN E
o
FE77E Electric fryer 2x8 €420 é
Friteuse électrique 2x8 | o«
AneKrpodpuTiopHuya 2x8 |
Work and safety = Thermostat de travail et « Pabounii 1 3alWMTHBIV TEPMOCTaTbI B
| thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammnyeckmx Kopnycax o
housing céramique « [1nvHHble cnupann TIH (bonblias &
Long shape of resistance = Forme longue de naowaab NOBEPXHOCTU) — CHUMKEHWE 3
(large surface) - lower résistance (grande 3NEKTPUYECKUX HArpy30K a
electrical load surface) - chauffage plus &
efficace de I‘huile
mm netto kg netto \ — ©
Index /code  Model R kg brutto kw Basket kW/L \\"w 44488 o C ;ﬁi m & g
P o
540 x 420 x 300 13,5 —
100105001 FETTE 07 " o " 6 210x235x100 038  1d4kg/h COLDZONE 50-190 ~ STANLESS ~ 2x81  2x230/IN X
[
a
FE 77 E/V Electric fryer 2x8 €590 2
Friteuse électrique 2x8 |
dneKkTpodpuTiopHULA 2x8 | o
: = Work and safety « Thermostat de travail et + Pabounii 1 3alMTHBIN TEPMOCTaTbI B @
: thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en KepamuyecKmnx Kopnycax 4
5 e housing céramique « [nuHHble cnupanu (bonbluan ;
+ Long shape of resistance  + Forme longue de NA0LLAaAb NOBEPXHOCTH) — CHUMKEHME 9
- g (large surface) - lower résistance (grande 3/1IEKTPUYECKMX HArpy30K @
L electrical load surface) - chauffage plus

efficace de I'huile

mm netto kg netto - | —
Index / code Model N kg brutto kw Basket kW /L | H \\"W ) o C j m &
—|
540 x 420 x 370 12
100105005 FETTEN o> 0 11 6 210x235x100 038  DRAINTAP 14kg/h  COLDZONE 50-190 ~ STAINLESS ~ 2x81  230/1N
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226 | ELECTRIC FRYERS SNACK

Main differences between standard and comfort line

Fryers F

= Weaker sides

= Thermoplastic

= Rocker button switch with

plastic cover

- Without side handles

- Without protection cover

= Without GN bin handles

- PVC feeder cable

Fryers FE

Better ergonomic makings

Mechanical durability

= Thermal resistance

Push button switch with

inner isolation

- Side handles for easier

manipulation

- Stainless steel cover

protecting front side of
heating elements and
capillary

=GN bin handles for easier

take out of the bin

- Silicone feeder with anti

splash system




SNACK ELECTRIC FRYERS - COMFORT LINE 227

FE 04 Electric fryer 5 | €225
Friteuse électrique 5 |
AnekTpodputiopHuua 5 |

Work and safety « Thermostat de travail et « Pabounin 1 3alMTHBIN TEPMOCTaTbI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammnyeckmx Kopnycax
housing céramique « [nvHHble cnupann TIH (bonbwas o
Long shape of resistance = Forme longue de naowWaab NOBEPXHOCTM) — CHUNKEHME 3
(large surface) - lower résistance (grande 3/1EKTPUYECKMX HAarpy3oK 3
electrical load surface) - chauffage plus 5
efficace de I'huile =
mm netto kg netto i P —
Index [ code  Model i e kW Basket kW/L \\"W | E | OC = m &
— o
180 x 420 X 300 5,6 =
100100100 FEO4 LRl 00 en 21 130x235x100 042  Skgh COLDZONE 50-190  STAINLESS 51  230/IN E
o
FE04 S Electric fryer 5| €235 é
Friteuse électrique 5 | =
AneKktpodputiopHuua 5 |
Work and safety = Thermostat de travail et « Pabounii 1 3alWMTHBIV TEPMOCTaTbI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammnyeckmx Kopnycax o
housing céramique « [1nvHHble cnupann TIH (bonblias &
Long shape of resistance = Forme longue de naowaab NOBEPXHOCTU) — CHUMKEHWE 3
(large surface) - lower résistance (grande 3NEKTPUYECKUX HArpy30K a
electrical load surface) - chauffage plus &
efficace de I‘huile
mm netto kg netto " — ©
Index [ code  Model e Pl kw Basket kW/L \\"W 333 ° — m & N
‘7 > a
180 x 420 X 300 57 —
100100500 FEO04S L Ut ez 3 130x235x100 06 6kg/h  COLDZONE  50-190 ~ STANLESS 51 230/IN X
[
a
FE 07 Electric fryer 8 | €250 2
® Friteuse électrique 8 |
_/ - - O AnekTpodputiopHunua 8 |
3 = Work and safety « Thermostat de travail et = Pabounin 1 3alWMTHBIN TEPMOCTaTbI B @
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en KepamuyecKmnx Kopnycax %
housing céramique + [JnuHHble cnupann TIH (bonblwas -
+ Long shape of resistance  + Forme longue de NA0LLAaAb NOBEPXHOCTH) — CHUMKEHME 9
(large surface) - lower résistance (grande 3/1IEKTPUYECKMX HArpy30K @
: electrical load surface) - chauffage plus

=m efficace de I'huile
mm netto kg netto " —
Index /code  Model — —— b i kw Basket kW/L N[ gaese o C = m &
- ]
270 x420 x 300 6,7 C J
100101000  FEOT .o i 310 i 330 77 3 210x235x100 0,38 7kg/h - COLDZONE  50-190 ~ STAINLESS 8l 230/1N

FEO7S Electric fryer 8 | €260

Friteuse électrique 8 |
— (24 —_ dnekTpodpuTiopHmuua 8 | w0
: ] | £
« Work and safety = Thermostat de travail et + Pabounii 1 3alUMUTHBIV TEPMOCTAThI B 2
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammyeckmx Kopnycax %
housing céramique « [IMHHble cnupanu (bonbluan ;8
Long shape of resistance = Forme longue de naowanb NOBEPXHOCTU) — CHUMNKEHWE C
(large surface) - lower résistance (grande 3N1EKTPUYECKMX Harpy30K
electrical load surface) - chauffage plus —_
efficace de I'huile
(%)
2
ty kg nett §
mm netto g netto L
Index [ code  Model Ry T kw Basket kW/L \\"% | 44444 | o C ( : §
270 X 420 x 300 6,7 =—J 2
ssox3lox3zo 77 4 210x235x100 043  7kg/h  COLDZONE 50-190  STAINLESS 81 230/IN

100101010 FEO7S



SNACK

FEO7T Electric fryer 8 €360
Friteuse électrique 8 |
AnekTpodputiopHuua 8 |

Work and safety « Thermostat de travail et « Pabounin 1 3alMTHBIN TEPMOCTaTbI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammnyeckmx Kopnycax

housing céramique « [nvHHble cnupann TIH (bonbwas
Long shape of resistance = Forme longue de naowWaab NOBEPXHOCTM) — CHUNKEHME
(large surface) - lower résistance (grande 3/1EKTPUYECKMX HAarpy3oK

electrical load surface) - chauffage plus

efficace de I'huile

mm netto kg netto m
Index/code ~ Model mm brutto kg brutto kv Eashet kW / L \-\""’l .EZZZE ° ‘ m &
270 X420 X 300 9, e
100101500 FEOTT  2[0%X320%3%0 10: 6 210x235x100 0,75 9kg/h  COLDZONE 50-190  STAINLESS 8l 400/3N

FEO7V Electric fryer 8 | €335
Friteuse électrique 8 |
AneKkTpodputiopHuua 8 |

Work and safety = Thermostat de travail et « Pabounii 1 3alWMTHBIV TEPMOCTaTbI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammnyeckmx Kopnycax
' housing céramique « [1nvHHble cnupann TIH (bonblias
Long shape of resistance = Forme longue de naowaab NOBEPXHOCTU) — CHUMKEHWE
(large surface) - lower résistance (grande 3NEKTPUYECKUX HArpy30K
4 electrical load surface) - chauffage plus
:;. efficace de I‘huile
“ -
Index/code  Model ::;re::& l:(ggl;‘r zt::o kW Basket kW /L IK \\"W @I o C ;ﬁ m &
100100007 FEOTV SN 003 210x235x100 038  DRANTP  7kgh COLDZONE 50-190 SANES . 81 230N

FEO7 VT Electric fryer 8 | €440
Friteuse électrique 8 |
AneKktpodputiopHuua 8 |

= Work and safety « Thermostat de travail et + Pabounii 1 3alMTHBIN TEPMOCTaTbI B

thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en KepamuyecKmnx Kopnycax
' housing céramique + [JnuHHble cnupann TIH (bonblwas
+ Long shape of resistance  + Forme longue de NA0LLAaAb NOBEPXHOCTH) — CHUMKEHME
(large surface) - lower résistance (grande 3/1IEKTPUYECKMX HArpy30K
4 electrical load surface) - chauffage plus
ﬁ. efficace de I'huile
g
mm netto kg netto - N —
lnd=xifcode et mm brutto kg brutto kW Sl kW/L IA \\"W |.£Zﬁ£| ° C j m &
=)
270 x 420 x 370 9,9
100101505 FEOTVT 387Nl e 6 210x235x100 075 DRAINTAP  9kg/h COLDZONE 50-190 = STAINLESS 8l 400/3N

FE 08 Electric fryer 8 | €340
Friteuse électrique 8 |
AnektpodputiopHuua 8 |

« Work and safety = Thermostat de travail et + Pabounii 1 3alUMUTHBIV TEPMOCTAThI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammnyeckmx Kopnycax
housing céramique « [nvHHble cnupann TIH (bonbwas
Long shape of resistance = Forme longue de naowanb NOBEPXHOCTU) — CHUMNKEHWE
(large surface) - lower résistance (grande 3N1EKTPUYECKMX Harpy30K
electrical load surface) - chauffage plus

efficace de I'huile

mm netto kg netto

Index /code Model mm brutto P kw Basket kW/L 2 < \\"w | ”555 | ° C m
100138008 FE0s 200 x>17X310 g:; 34 150x320%120 0,43 7kg/h  COLDZONE 50-190  STAINLESS 8l 230/1N




SNACK ELECTRIC FRYERS - COMFORT LINE 229

Index [ code

111090 265

Index / code

100 102 000

Index / code

100 102 001

Index [ code

100 103 000

Model

FEO8V

Model

FELIOT

Model

FE10TD

Model

FE44

mm netto
mm brutto
248 x 546 x 370
262 x 642 x 464

mm netto
mm brutto
360x420x 370
400 x 515 x 440

mm netto
mm brutto
360x420x370
400 x 515 x 440

mm netto
mm brutto
360 x 420 x 300
450 x 400 x 330

kg netto
kg brutto
10
12

kw

34

N

kg netto

kg brutto
12,2
13,7

kg netto

kg brutto
12,1
13,6

kg netto
kg brutto
10
11

kw

8,1

kw

8,1

kw

42

Work and safety

electrical load

Electric fryer 8 €430
Friteuse électrique 8 |
dneKtpodppuTiopHULa 8n

« Thermostat de travail et « Pabounin 1 3alMTHBIN TEPMOCTaTbI B

thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammnyeckmx Kopnycax

housing céramique « [nvHHble cnupann TIH (bonbwas
Long shape of resistance = Forme longue de naowWaab NOBEPXHOCTM) — CHUNKEHME
(large surface) - lower résistance (grande 3/1EKTPUYECKMX HAarpy3oK

surface) - chauffage plus
efficace de I'huile

Bae b el Wl °C ==y
I
kW/L A 9? > —|
150x320x 120 0,43 DRAIN TAP 7kg/h - COLDZONE  50-190  STAINLESS 8l 230/1N

Work and safety

Electric fryer 11 | €510
Friteuse électrique 111
AneKktpodputiopHmuya 11 |

= Thermostat de travail et « Pabounii 1 3alWMTHBIV TEPMOCTaTbI B

thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammnyeckmx Kopnycax

housing céramique « [1nvHHble cnupann TIH (bonblias
Long shape of resistance = Forme longue de naowaab NOBEPXHOCTU) — CHUMKEHWE
(large surface) - lower résistance (grande 3NEKTPUYECKUX HArpy30K

electrical load

Basket

300x240x 120

FE10TD

= Work and safety

electrical load

Basket

130x235x 100

FE 44

« Work and safety

electrical load

Basket

130x235x 100

surface) - chauffage plus
efficace de I‘huile

kW/I_ IK \\"W M oC ﬁ 5

0,74  DRAINTAP  10kg/h  COLDZONE  50-190  STAINLESS 111 400/3N

I

Electric fryer 11 | €530
Friteuse électrique 11|
AneKktpodputiopHuya 11 |

« Thermostat de travail et + Pabounii 1 3alMTHBIN TEPMOCTaTbI B

thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en KepamuyecKmnx Kopnycax
housing céramique « [nuHHble cnupanu (bonbluan

+ Long shape of resistance  + Forme longue de NA0LLAaAb NOBEPXHOCTH) — CHUMKEHME
(large surface) - lower résistance (grande 3/1IEKTPUYECKMX HArpy30K

surface) - chauffage plus
efficace de I'huile

kw/Ll i Nl | °C | = e 4

=
0,74  DRAINTAP  10kg/h ~ COLDZONE  50-190  STAINLESS 111 400/3N

Electric fryer 2x5 | €410
Friteuse électrique 2x5 |
AneKkTpodpuTiopHuya 2x5 |

= Thermostat de travail et + Pabounii 1 3alUMUTHBIV TEPMOCTAThI B

thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammnyeckmx Kopnycax

housing céramique « [nvHHble cnupann TIH (bonbwas
Long shape of resistance = Forme longue de naowanb NOBEPXHOCTU) — CHUMNKEHWE
(large surface) - lower résistance (grande 3N1EKTPUYECKMX Harpy30K

surface) - chauffage plus
efficace de I‘huile

>

0,42 10kg/h COLDZONE  50-190 ~ STAINLESS = 2x51  2x230/1N

kw/L| g || °C | =) e 4

REDFOX Pizza REDFOX 900 REDFOX 700 REDFOX 600

Bakery ovens
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230 | ELECTRIC FRYERS - COMFORT LINE SNACK

FE44S Electric fryer 2x5 | €430
Friteuse électrique 2x5 |
AnekTpodputiopHuua 2x5 |

Work and safety « Thermostat de travail et « Pabounin 1 3alMTHBIN TEPMOCTaTbI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammnyeckmx Kopnycax

housing céramique « [nvHHble cnupann TIH (bonbwas
Long shape of resistance = Forme longue de naowWaab NOBEPXHOCTM) — CHUNKEHME
(large surface) - lower résistance (grande 3/1EKTPUYECKMX HAarpy3oK

electrical load surface) - chauffage plus

efficace de I'huile

mm netto kg netto

IEEYEED | e mm brutto kg brutto [ Bt kW / L N[k | 333 | © C 1 m &
. p—T |
360 x420 x 300 o
100103500 FE44S o0 XP20%3%0 5 6 130x235x100 06  12kg/h COLDZONE 50-190  STAINLESS ~ 2x51  2x230/IN

FE74 Electric fryer 5+8 | €430
Friteuse électrique 5+8 |
AneKkTpodputiopHuua 5+8 |

Work and safety = Thermostat de travail et « Pabounii 1 3alWMTHBIV TEPMOCTaTbI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammnyeckmx Kopnycax

housing céramique « [nvHHble cnupann TOH(bonbluan
Long shape of resistance = Forme longue de naowaab NOBEPXHOCTU) — CHUMKEHWE
(large surface) - lower résistance (grande 3NEKTPUYECKUX HArpy30K

electrical load surface) - chauffage plus

efficace de I'huile

mm netto kg netto

Index /code  Model mm brutto Pl kW Basket kW/L \\"W mu o C ;—7;3 m &
‘T D
450 x 420 x 300 1 —
100104000  FET4 495: 450§330 125 51  210x235x100+130x235x100 0,42+038 12kg/h  COLDZONE 50-190 = STAINLESS =~ 5+81 ~ 2x230/1N
FE 77 Electric fryer 2x8 | €460
Friteuse électrique 2x8 |
AneKtpodpuTiopHuua 2x8 |
| = Work and safety « Thermostat de travail et = Pabounin 1 3alWMTHBIN TEPMOCTaTbI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en KepamuyecKmnx Kopnycax
housing céramique « [JnuHHble cnupann TIH(bonbluan
+ Long shape of resistance  + Forme longue de NA0LLAaAb NOBEPXHOCTH) — CHUMKEHME
(large surface) - lower résistance (grande 3/1IEKTPUYECKMX HArpy30K
electrical load surface) - chauffage plus
efficace de I'huile
mm netto kg netto " —
Index [ code  Model iy ke brutto kW Basket kW/L \\"% oy o C = | m &
]
540 x 420 x 300 12 —]
100205000 FET7T U0 1as 6 210x235x100 038  14kg/h COLDZONE 50-190 = STANLESS ~ 2x81  2x230/IN
FE77S Electric fryer 2x8 | €470
Friteuse électrique 2x8 |
AneKkTpodpuTiopHuya 2x8 |
| « Work and safety = Thermostat de travail et + Pabounii 1 3alUMUTHBIV TEPMOCTAThI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammyeckmx Kopnycax
housing céramique « [IMHHble cnupanu (bonbluan
Long shape of resistance = Forme longue de naowanb NOBEPXHOCTU) — CHUMNKEHWE
(large surface) - lower résistance (grande 3N1EKTPUYECKMX Harpy30K

electrical load surface) - chauffage plus
efficace de I‘huile

mm netto kg netto

Index [ code  Model Ry T kw Basket kW/L \\"w |M| o C ('

540 x 420 x 300 11,1

=
wototot2 FETTS  UNATRCN g 68 210x235x100 043 1kg/h C(OLDZONE 50-190  STAINLESS ~ 2x81  230/IN
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FE77T Electric fryer 2x8 | €650
Friteuse électrique 2x8 |
AnekTpodputiopHuua 2x8 |

Work and safety « Thermostat de travail et « Pabounin 1 3alMTHBIN TEPMOCTaTbI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammnyeckmx Kopnycax
housing céramique « [JavHHble cnupann TIH(bonblian o
Long shape of resistance = Forme longue de naowWaab NOBEPXHOCTM) — CHUNKEHME 3
(large surface) - lower résistance (grande 3/1EKTPUYECKMX HAarpy3oK 3
- ; electrical load surface) - chauffage plus 5
- efficace de I'huile =
mm netto kg netto D (e—
Index/code  Model i e kW Basket kW/L \\“-",/ | | o C =\ m &
— o
540 x 420 x 300 16,1 e
100105500 FETTT 00l 17 12 210x235x100 075  18kg/h COLDZONE 50-190 ~ STANLESS ~ 2x81  2x400/3N E
o
FE77V Electric fryer 2x8 €610 é
Friteuse électrique 2x8 | o«
AneKrpodpuTiopHuya 2x8 |
Work and safety = Thermostat de travail et « Pabounii 1 3alWMTHBIV TEPMOCTaTbI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammnyeckmx Kopnycax o
housing céramique « [nvHHble cnupann TOH(bonbluan &
Long shape of resistance = Forme longue de naowaab NOBEPXHOCTU) — CHUMKEHWE 3
(large surface) - lower résistance (grande 3NEKTPUYECKUX HArpy30K a
electrical load surface) - chauffage plus &
efficace de I‘huile
mm netto kg netto " e ©
Index/code  Model R kg brutto kW Basket kW/L IK \\"W I o C (ﬁ, ; m & g
‘T D (s
540 x 420 x 370 14,1 —
100105010 FETTV 00T lep 6 210x235x100 038  DRAINTAP 14kg/h COLDZONE 50-190 ~ STANLESS ~ 2x81  2x230/IN X
[
a
FE77VT Electric fryer 2x8 €790 2
Friteuse électrique 2x8 |
AneKtpodpuTiopHuua 2x8 |
= Work and safety « Thermostat de travail et = Pabounin 1 3alWMTHBIN TEPMOCTaTbI B @
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en KepamuyecKmnx Kopnycax %
housing céramique + [JnuHHble cnupann TIH (bonblwas -
+ Long shape of resistance  + Forme longue de NA0LLAaAb NOBEPXHOCTH) — CHUMKEHME 9
(large surface) - lower résistance (grande 3/1IEKTPUYECKMX HArpy30K @
electrical load surface) - chauffage plus

efficace de I'huile

mm netto kg netto

- o
Index/code  Model mm brutto ke brutto kw Basket kW/L o il oy o C = m 6
- — ]
540 x 420 x 370 18,9 C J
100105015  FET7TVT o i 515 : 240 20,9 12 210x235x 100 0,75  DRAINTAP  18kg/h  COLDZONE 50-190 ~ STAINLESS =~ 2x81  2x400/3N

FE 88 Electric fryer 2x8 | €610
Friteuse électrique 2x8 |
AneKkTpodpuTiopHuya 2x8 |

oo
c
« Work and safety = Thermostat de travail et + Pabounii 1 3alUMUTHBIV TEPMOCTAThI B 2
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammyeckmx Kopnycax %
housing céramique « [nvHHble cnupann TIH (bonbwas ;8
Long shape of resistance = Forme longue de naowanb NOBEPXHOCTU) — CHUMNKEHWE C
(large surface) - lower résistance (grande 3N1EKTPUYECKMX Harpy30K
electrical load surface) - chauffage plus —_
efficace de I'huile
(%)
2
e
k 8
mm netto g netto A o — a
ldex/codeptiodel mm brutto kg brutto L Eashet kW / L - il | 13353 | C 77 g
- | o
460 X517 x 370 16,4 w ———) <

100101015 FESS il Uer a4 OB 151x320x120 043 i4kg/h COLDZONE 50-190 ~ STAINLESS =~ 2x81  2x230/1N



ELECTRIC FRYERS - COMFORT LINE SNACK

FE88V Electric fryer 2x8 | €840
Friteuse électrique 2x8 |
AnekTpodputiopHuua 2x8 |

Work and safety « Thermostat de travail et « Pabounin 1 3alMTHBIN TEPMOCTaTbI B
« Thermostat with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammnyeckmx Kopnycax

housing céramique « [JavHHble cnupann TIH(bonblian

Long shape of resistance = Forme longue de naowWaab NOBEPXHOCTM) — CHUNKEHME
« (large surface) - lower résistance (grande 3/1EKTPUYECKMX HAarpy3oK

Electrical load surface) - consommation

électrique réduite

mm netto kg netto - " . :
Index/code Model e B kg brutto kw Basket kW/L |A . - \\“W E o C ‘ 3 m &
460 x 546 x 370 19 SECURE —
111090258  FE88Y 7)) 647 w464 21 68 152x320x120 043  DRAINTAP 14kg/h  COLDZONE  50-190 ~ STAINLESS ~ 2x81  2x230/1N

FE1010T Electric fryer 2x11 1 €950
Friteuse électrique 2x11 |
AneKkTpodpuTiopHuya 2x11 |

Work and safety = Thermostat de travail et « Pabounii 1 3alWMTHBIV TEPMOCTaTbI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammnyeckmx Kopnycax

housing céramique « [1nvHHble cnupann TIH (bonblias
Long shape of resistance = Forme longue de naowaab NOBEPXHOCTU) — CHUMKEHWE
(large surface) - lower résistance (grande 3NEKTPUYECKUX HArpy30K

electrical load surface) - chauffage plus

efficace de I'huile

At

mm netto kg netto | —
Index/code  Model mm brutto kg brutto KW Basket kW /I_ Ix \\“W s o C ;ﬁi m 5
— —}
100106000 FEL010T 2T 2 162 300x240x120 074 DRAINTAP 20kg/h COLDZONE 50-190 ~ STAINLESS ~ 2x111  2x400/3N
FE 1010 TD Electric fryer 2x11 | €1010
Friteuse électrique 2x11 |
AneKktpodpuTtiopHuua 2x11 |
= Work and safety « Thermostat de travail et + Pabounii 1 3alMTHBIN TEPMOCTaTbI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en KepamuyecKmnx Kopnycax
housing céramique « [nuHHble cnupanu (bonbluan
« Long shape of resistance = Forme longue de NAOWaAb NOBEPXHOCTM) — CHUXKEHME
(large surface) - lower résistance (grande 3/1IEKTPUYECKMX HArpy30K

electrical load surface) - chauffage plus
efficace de I'huile

At

mm netto kg netto - N —
Index / code Model T kg brutto kw Basket kW/I_ Iﬁ \\"% ) E o C j m &
=
720 x 420 x 370 22,8
100106001 FEL010TD 7o 00 t0 ) gy 162 130x235x100 074  DRAINTAP  20kg/h  COLDZONE  50-190 ~ STAINLESS ~ 2x111  400/3N

FE30T Electric fryer 16 | €650
Friteuse électrique 16 |
AnekTpodputiopHuua 16 |

T

> = « Work and safety = Thermostat de travail et + Pabounii 1 3alUMUTHBIV TEPMOCTAThI B
e thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammnyeckmx Kopnycax
housing céramique « [nvHHble cnupann TIH (bonbwas
Long shape of resistance = Forme longue de naowanb NOBEPXHOCTU) — CHUMNKEHWE
_—— (large surface) - lower résistance (grande 3N1EKTPUYECKMX Harpy30K
-— ¢ [N / electrical load surface) - chauffage plus
el

efficace de I'huile

A

mm netto kg netto ", —
Index/code  Model i T kW Basket kW / L |x il | 4 | o C l ‘j m &
. (7)
100120000 FEOT gr ¥ BUNTE 98 o assxesxso 056 DRAINTAP 15kgh COLDZONE 50-190 ~STANLESS 161 400/3N
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FEGOT Electric fryer 301 €940
Friteuse électrique 30 |
AnektpodputiopHuua 30 |

Work and safety « Thermostat de travail et « Pabounin 1 3alWMUTHBIN TEPMOCTaTbI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammnyeckmx Kopnycax
housing céramique « [nvHHble cnupann TIH (bonbwas o
Long shape of resistance = Forme longue de naowWaab NOBEPXHOCTM) — CHUNKEHME 3
(large surface) - lower résistance (grande 3/1EKTPUYECKMX HAarpy3oK 3
electrical load surface) - chauffage plus 5
efficace de I'huile =
mm netto kg netto — o —
Index [ code  Model i e kW Basket kW/L |~ \\“W | | OC =\ m &
— o
670 X 650 x 370 25 e
100125000 FEGOT o0 R ClitTl0 arg 15 570x440x80 05  DRAINTAP 24kg/h COLDZONE 50-190  STANLESS 301  400/3N E
o
FE 60 T/P Electric fryer 30| €1290 é
Friteuse électrique 30 | =
AneKktpodputiopHuya 30 |
Work and safety = Thermostat de travail et « Pabounii 1 3alWMTHBIV TEPMOCTaTbI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammnyeckmx Kopnycax o
housing céramique « [1nvHHble cnupann TIH (bonblias &
Long shape of resistance = Forme longue de naowaab NOBEPXHOCTU) — CHUMKEHWE 3
(large surface) - lower résistance (grande 3NEKTPUYECKUX HArpy30K a
electrical load surface) - chauffage plus &
efficace de I‘huile
mm netto kg netto 0 — ©
Index/code  Model mm brutto kg brutto L Basket kW/L I_R \\"W 15333 ° e 5 N
— a
670 X 650 x 900 35
100125005 FEGOTP o8l sy aos 15 5T0X440x80 05  DRANTANK 24kg/h COLDZONE 50-190 ~ STAINLESS 301  400/3N X
a
w
o
%]
c
(]
>
o
=
<
©
o

o0
£
©
c
]
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¢
@
9]
2
w

Accessories
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Basket for FE 30
Panier FE 30
Kop3uHa ansa FE 30

Strong and robust basket = Panier solide et robuste + [1poyYHan HaZexHaa Kop3nHa

mm netto kg netto Net price
Index [ code Model mm brutto Pt Basket EUR
403001030  BasketforFE3o 2> X249%80 ii 455 X 245 X 80 €65
408001060  BasketforFEGo > 0* 440X 80 ;i 570x440x80 €100

Shelf for basket FE 30
Egouttoir pour panier FE 30
Nonka ana kop3uHbl FE 30

Stainless steel 18/10 « Acier inoxydable 18/10 « Hepskasetowas ctans 18/10
Thickness 1 mm - Epaisseur 1 mm « TonuwmHa 1 mm
mm netto kg netto Net price
ldextode kiodel mm brutto kg brutto EUR
260 x 530 x 240 2,7
150120000 Shelffor basket FE30 7% 20 50 P €75
460 x 640 x 270 4
150125000 Shelffor basket FE60 0" 22750 s €100
Door for Stand FE 60 right
Porte FE 60 - Droite
g Asepb ana noacrasku FE 60 cnpasa

kg netto Net price

Index / code Model kg brutto EUR
150120200A  Door for Stand FE 60 right 333 €110
150120 100 A Door for Stand FE 60 left 3 €110

33
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IL1

mm netto

kg netto

Index/code  Model T [ kg brutto L2
270 x 300 x 500 3
102510100 L1 oe 470 %230 4 0

UH 12

T -
| Capacity GN 1/2 — 150
Stainless steel bended

plate insert for easy

Stainless steel resistance

Lamp with resistance €100

Radiant supérieur a rayons infrarouge

Harpesartenb
Radiant supérieur a rayons = Cnupanb 13 HepKaBetoLLel cTanm
infrarouge
=k
—
STAINLESS = 230/1N
Fry dump basin €160
Bac de salage

EmKocTb gna annapara gaa Kaptodpens ppu

Emkoctb GN 1/2 — 150
BbIrHyTas naactuMHa us
Hep)Kasetollen ctanm ana yaobcerea

Cuve emboutie en acier
inox AISI 304 GN 1/2 - 150 -
= Chassis en acier inox

J operation BblAaun
mm netto kg netto
Index /code  Model R P © C &
270x330x 220 53
102500600  UH12 020t oo g 0,35 30-90 230/1N
UHL 11 Fry dump with upper heat €240
i Chauffe - aliments
MNoporpesatenb ana Kaptodensa Gpu c BEPXHUM Harpesom
T « Capacity GN 1/1-65 = Version a poser plan GN « Emkoctb GN 1/1 - 65
65 mm Stainless steel resistance 1/1-65 Cnpuanb 13 HepKaBetoLLen CTann

mm netto kg netto
Index /code  Model T i kg brutto
330 x 550 x 380 54
102510000 UHL1L 2020 7 0,5

BMV 1115 +IL3

Capacity GN 1/1 - 150
Stainless steel bended
plate insert for easy
operation

Pes

mm netto

kg netto

Index / code Model mm brutto kg brutto K
330x540x 1,2 12,3
100500513 BMVILIS+IL3 o XSS 138 12

Elément chauffante
infrarouge au-desus du
plateau

=
STAINLESS ~ 230/1N

Fry dump with ceramic lamp €350

3Bac de salage avec radiant supérieur

MoporpeBarens Ana KapTodensa Gppu c KepaMnUecKoit 1aMmnoit

Cuve en inox GN 1/1—-150 - Emkocts GN 1/1 - 150

« Radiant supériuer a rayons = BbIrHyTas naactuHa us
infrarouge, commande Hep)kaBetollei cTanun ans yaobHoi
indépendante BblAau

=11, °

c SECURE
CERAMIC ~ DRAINTAP = 30-90 230/IN

REDFOX Pizza REDFOX 900 REDFOX 700 REDFOX 600

Bakery ovens

o0
£
©
c
]
3
¢
@
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2
w

Accessories
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Benchtop pasta cookers
Cuiseur a pates électriques
HacToNbHbIE MaKapPOHOBAPKM

Heating element made of Incoloy 820, resistant to high salt concentration. Pressed basin with ergonomic inner shapes and angles for com-
fortable cleaning and maintainance. Basin is made of AISI 304. Drain tap with safety arm device. Stainless steel panels covering the resistance

against damage or bending.Security thermostat set up for 130 °C.

Résistance chauffante en Incoloy 820 a l'intérieur de la cuve, resistant a la forte concentration saline. Cuve emboutie GN1/2 en acier inox AlSI
304 avec une forme et des angles intérieurs adaptés pour le nettoyage et |'entretien aisé. Thermostat de sécurité 130 °C.

HarpeBaTesibHbIN 31eMeHT 3roToBeH 13 cniasa Incoloy 820, 4To obecneynBaeT YyCTOMUYMBOCTb K BbICOKMM KOHLLEHTPALMAM COMN.
LLITamnoBaHHaA BaHHa C 3PrOHOMMYHBIMU BHYTPEHHUMM GOPMAMKM U YIIaMK 418 NPOCTOTbI OOCNYKMBAHUA U MOMKW. BaHHbI BbINOHEHDI
13 ctanu AlSI 304. CnvMBHOM KpaH ¢ npeaoxpaHuTenem. 3almTHbIN 3KpaH Ansa TIH BbINOMHEHHDBIN U3 HEpXKaBetoLLe CTanu NpefoTBpaLlaeT
NOBPEXAEHNA AW BMATUHbI. YCTaHOBAEH 3alUMTHbIV TepMocTaT ¢ Temnepatypoi fo 130 °C.
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> VTO7E Pasta cooker €320

Cuiseur de pates électriques
MakapoHoBapKa
Resistance made of + Résistance fabriqué en « HarpeBaTenu ns Hep:KasetoLLen
stainless steel inox cTanu
Ergonomic basket + Les poignées * DProHOMMWYHbIE PYYKM KOP3UHbBI ANA o
handles for comfortable ergonomique pour une yaobcTBa paboTbl U 06CAYKMBAHUA 3
manipulation manipulation confortable = Kop3uHKM He BXOAAT B CTOMMOCTb 5
+ Baskets not included +  Paniers ne sont pasinclus = BbI6Op 13 Tpex pasmepoB KOP3UHOK 5
= Choice of 3 basket sizes «  L’option de 3 paniers &
(sur demande)
mm netto kg netto c -
Index /code  Model e B it KW Basket <;ﬁ;1 m © C &
270X 420X 370 75 =] S
102600100 VTOTE 517 70 85 34 1x210x2350r3x 138 x 100 INCOLOY Y 30-110  230/1N ;
o
> VTO7E/V Pasta cooker with tap €390 é
Cuiseur de pates électriques avec robinet =
MaKapoHoBapKa CO C/IMBHbIM KpaHOM
Resistance made of = Résistance fabriqué en « HarpeBaTtenu u3 Hepyasetouen
stainless steel inox cTanm o
Water drainage tap with « Les poignées = C/AMBHOWM KpaH C npeaoxpaHuTenem R
safety lock ergonomigue pour une + KOp3wHKM He BXOAAT B CTOMMOCTb 3
Baskets not included manipulation confortable = Bbibop 13 Tpex pa3amepoB KOP3UHOK a
Choice of 3 basket sizes = Paniers ne sont pas inclus &
L"option de 3 paniers
(sur demande) -
mm netto kg netto — ©
Index/code  Model mm brutto kg brutto kw Basket I‘ (;j ﬂ m o C & 5
270 %420 x 370 87 SECURE ~ — J o
102600110  VTOTE/V 5 oo o7 34 1x210x2350r 3x 138 x 100 DRAINTAP  INCOLOY 3| 30-110  230/1N 5
a
Baskets for VT 2
Paniers pour VT
Kop3uHbl gna VT
%]
c
(]
>
o
1/4 1/4 >
2
1/1 1/2 1/2 K]
1/4

mm netto kg netto Net price
(il eeita biodel mm brutto kg brutto EUR
408 001110 Basket 1/4 GN 100x 138 x 135 g’z €45 - max 3 pcs
0,65
408 008 005 Basket 1/2 GN 100 x 235 x 100 07 €65
408 008 002 Basket 1/1 GN 210x235x 100 g’; €75
oo
£
°
c
©
-
@
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Electric bain maries
Bain marie électrique
INEKTPUYECKME MAPMUTBI

Pressed basins with ergonomic inner shapes and angles for easy cleaning and maintainance. Basin and front panel made of AISI 304. Drain tap
with safety arm device. Available as benchtop unit, or option for assembly to a neutral cabinet in stainless steel AISI 430.

Cuve emboutie avec des formes et des angles arrondis pour faciliter le nettoyage et I‘entretien. Fabrication en inox AISI 304. Robinet de vidange
avec cran de slreté. Disponible comme appareil a poser sur table, avec option pour le montage sur soubassement neutre en acier inox AlSI 430.

LITamnoBaHHasA BaHHa C 3PrOHOMMUYHbBIMU BHYTPEHHUMU GOPMAMM M YIAaMKU ANA NPOCTOTbl O6CAYKMBAHMA U MOMKK. BaHHbI BbINOAHEHbI 13
ctann AlSI 304. KpaH ana cnvea ¢ npeaoxpanmTenem. MpeaHasHayeHsbl 18 MCNOAb30BaHWA B BUAE HACTONbHOIO 060pyA0BaHUA.
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— BM 1115 Bain marie €210
Bain marie
> Mapmut
'/ GN1/1 = Single unit for benchtop = Single cuve a posé sur la « 1N HACTONBHOrO NPUMEHEHUA UK
[ - e 150 mm use or on a neutral table ou sur un meuble YCTaHOBKM Ha NOACTaBKY
cabinet neutre « Bmectumoctb 2o GN 1/1 — 150 o
' e ‘ « For GN inserts up to GN « Pour GN 1/1 a 150 mm 3
| 1/1-150 =
| / S
[a)
w
o
mm netto kg netto
Index /code  Model R e ke brutto kw o C &
330 X 540 X 220 10 8
100500100 BM1l1s 370200 o I 15 30-90 230/1N ;
o
— BM 2115 Bain marie €350 é
Bain marie o«
Mapmur
Double unit for benchtop = Double cuve a posé sur « [1BOMHOM MapMM1T A1 HaCTONbHOTO
use or on a neutral la table ou sur un meuble NPUMEHEHMA UAN YCTAHOBKM Ha o
cabinet neutre NOACTaBKY &
= For GN inserts up to GN = Pour GN 2/1 3150 mm « Bmectumoctb 2o GN 2/1 — 150 é
] 2/1-150 a
(] w
o
mm netto kg netto ©
Index/code  Model e ke brutto kw o C & E
o
660 X 540 x 220 18,7
100501000  BM2115 oo 20t 202 3 30-90 230/1N X
(Y
a
— BMV 1115 Bain marie €230 2
Bain marie
Mapmurt
0 T = Single unit for benchtop = Single cuve a posé sur la « 1N HAaCTONbHOrO NPUMEHEHUA UK @
I 150 mm use or on a neutral table ou sur un meuble YCTAHOBKM Ha MNOACTaBKy %
cabinet neutre « Bmectumoctb go GN 1/1—150 -
y — - « For GNinserts up to GN « Pour GN 1/1 a 150 mm 9
L % 1/1-150 = Avec robinet de vidange @
' e frontale

mm netto kg netto - o
Index / code Model mm brutto kg brutto kW | C &

330x540x 220 10

100500500  BMVILS 0 2ot u 15 DRAINTAP  30-90  230/1N
BMV 2115 Bain marie €400
Bain marie
Mapmut w
c
Double unit for benchtop = Double cuve a posé sur + [1BOMHON MapMUT A1 HAaCTONLHOTO 2
use or on a neutral la table ou sur un meuble NPUMEHEHNA UAN YCTAHOBKM Ha g
cabinet neutre NOACTaBKY @'3
« For GN inserts up to GN = Pour GN 2/1 3150 mm « BmectumocTb g0 GN 2/1 — 150 i
2/1-150 = Avec robinet de vidange
frontale —_—
(%]
Q
tt kg nett §
mm netto g netto
Index / code Model o ke brutto | o é
660 x 540 X 220 19 SECURE <
100501500  BMV2115 00205 a0s 3 DRAINTAP  30-90  230/1N



240 | ELECTRIC BAIN MARIES SNACK

— BM 1120 Bain marie €310
Bain marie
Mapmurt
———
' GN1/1 = Single unit for benchtop = Single cuve a posé sur la « 1N HACTONBHOrO NPUMEHEHUA UK
= 200 mm use or on a neutral table ou sur un meuble YCTaHOBKM H ano/CcTaBky
cabinet neutre « Bmectumoctb 2o GN 1/1 — 200
= For GNinserts up to GN « Pour GN 1/1 a 200 mm
1/1-200
mm netto kg netto
Index /code  Model e~ ke brutto kW o C &
600 x 390 x 300 15,6
100500200 BM1120 ot oo 171 15 30-90 230/1N
BMV 1120 Bain marie €340
Bain marie
Mapmur

GN1/1 = Single unit for benchtop = Single cuve a posé surla = [1ns HaCTONbHOMO NPUMEHEHUA Uan
200 mm use or on a neutral table ou sur un meuble YCTaHOBKM Ha NOACTaBKY

\

cabinet neutre « Bmectumoctb 7o GN 1/1 — 200
o = For GN inserts up to GN = Pour GN 1/1 3 200 mm
1/1-200 = Avec robinet de vidange
a frontale
mm netto kg netto
Index/code  Model mm brutto kg brutto kW l‘ o C &
600 x 390 x 300 14,3
100500600  BMV1120 o0 a0 30 158 L5 DRAINTAP  30-90 230/IN
BMV 2120 Bain marie €660
Bain marie
Mapmurt
= Double unit for benchtop = Double cuve a posé sur « [1BOVHOM MapMUT A5 HAaCTObHOrO
use or on a neutral la table ou sur un meuble NPUMEHEHWSA N YCTAHOBKM Ha
cabinet neutre NOACTaBKy
= fFor GN inserts up to GN « Pour GN 2/1a 200 mm + Bmectumoctb 4o GN 2/1—200
2/1-200 = Avec robinet de vidange
frontale
mm netto kg netto -
Index / code Model mm brutto kg brutto kW Ih o C &
800 X 600 x 300 22
100501600 BMV2120 el XS 3 DRANTAP  30-90  230/1N
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PO 40

For BMV 1120
= Plastic support legs
adjustable in height

]

mm netto kg netto
Index/code  Model T [ kg brutto
400 x 600 x 570 14
153000040 PO40 /100 610x570 145

TTOT=mm PO40/M

For BMV 1120

mm netto kg netto
Index/code  Model mmbrutto  kgbrutto
400 x 600 x 570 14.5
153001040  PO4O/M 0 0570 15
PO 80
= For BMV 2120
Plastic support legs
adjustable in height
mm netto kg netto
Index/code  Model i kg brutto
800 x 600 X 570 18,7
153000080  POBO oot Rl 195

To=mm pOS8O/M

For BMV 2120

i

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto D
153001 080 POSO/M 800 x 600x570 19,4

810 x 610 x 580 20,1

Open cabinet

Supporte

OTKpbITas NoacTaBKa
BMV 1120

= Les pieds en plastique
réglables

Wheeled cabinet
Supporte, 4 roues
MopacTaBKa nepenBUuXKHaA

BMV 1120

Open cabinet

Supporte

OTKpbITas noacTaBKa
-« BMV 2120

Les pieds en plastique
réglables

Wheeled cabinet
Supporte, 4 roues
MopacTaBKa nepenBuXKHaA

BMV 2120

€225

- 1na BMV 1120
« Peryavpyemble no BbicoTe
NAACTUKOBbIE OMOPHBIE HOXKKM

= [Ona BMV 1120

= Ona BMV 2120
Perynupyembie no Bbicote
N1aCTUKOBbIE OMOPHBIE HOMKKM

= [na BMV 2120

€290

€275

€320

REDFOX Pizza REDFOX 900 REDFOX 700 REDFOX 600

Bakery ovens
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Accessories



ELECTRIC BAIN MARIES SNACK

BM 01D Bain marie 1 pot - dry €240
L Bain marie 1 bac - sec
E MapmuT cyxoii - 1 emKocTb
45|

+ 1 xstainless steel pot, = 1 bac, volume 4,5 litres + 1 KacTplona 13 HepyKasetoLwen cTanu,
volume 4,5 litres obbem 4,5 nuTpos

mm netto kg netto

Index [ code  Model mm brutto iy kW SSS o C &
300 x 300 x 350 6,8
100500410 BMOLD 5,02 ° *-0 76 02 30-90 230/IN
r— BMO1W Bain marie 1 pot - wet €270
Bain marie 1 bac - humide
MapmuT BogAHOIM - 1leMKoCTb
« 1 xstainless steel pot, = 1 bac, volume 4,5 litres « 1 KacTplo/if U3 HepyKaBetoLwen cTanm,
451 volume 4,5 litres obvem 4,5 nuTpos

mm netto kg netto
Index/code  Model mm brutto kg brutto K & Ix 0 C &
SECURE

100500450 BMo1w 00X 300x350 e o35 DRAINTAP 3090  230/IN

340 x 340 x 490 8,6
— BM 02D Bain marie 2 pots - dry €310
Bain marie 2 bacs - sec
2X MapmuT cyxoi - 2 eMKOCTU
Py = 2 x stainless steel pot, = 2 bacs en acier = 2 KacTpoan 13 HeprKaBetoLLel cTanu,

volume 4,5 litres each inoxydable, volume 4,5 obbem 4,5 NMMTPOB Kaxkaas
litres chaque

mm netto kg netto

o
Index/code  Model mm brutto P kw SSS C &
100500420 BMo2D 200X 600x350 H 0,4

340 x 670 x 490 30-90 230/1N

12
— BM 02 W Bain marie 2 pots - wet €390
Bain marie 2 bacs - humide
2X MapmuT BOAAHOM - 2 eMKOCTU
. « 2 x stainless steel pot, = 2 bacs en acier + 2 KaCTpIO/IM 13 HEPXKaBeloLen cTanu,

volume 4,5 litres each inoxydable, volume 4,5 06bem 4,5 MUTPOB Kaxaas
litres chaque

mm netto kg netto

o
Index [ code Model mm brutto Felbr g kw I i C
300 x 600 X 350 12,9 DSECURE

100500460  BMO2W  J, 00 o0 400 139 RAINTAP  30-90 230/1N



SNACK ELECTRIC BAIN MARIES 243

BM 04 D Bain marie 4 pots - dry €480
Bain marie 4 bacs - sec
MapmuT cyxoii - 4 emKoCTU

.
4x

+ 4 xstainless steel pot, + 4 bacs en acier + 4 KacTpoNnN U3 HepsKasetoLLel cTanu,
451 volume 4,5 litres each inoxydable, volume 4,5 06bem 4,5 NUTPOB Kaxaan
litres chaque o
S
O
=
(@]
[
[a)
w
o
mm netto kg netto
Index [ code  Model mm brutto iy kW SSS o C &
450 x 600 x 350 15,5 S
100500430 BM04D 2o o000 e 0,8 30-90 230/1N ;
o
— BM 04 W Bain marie 4 pots - wet €590 é
Bain marie 4 bacs - humide o«
== 4x MapmuT BoaAHOM - 4 eMKOCTH
= 4 x stainless steel pot, = 4 bacs en acier = 4 KacTpton 13 HeprKaBetoLLel cTanu,
451 volume 4,5 litres each inoxydable, volume 4,5 obbem 4,5 NMUTPOB Kaxkaas o
litres chaque b
E 3
_‘;-H‘ E
v w
& o
mm netto kg netto ©
Index /code  Model mm brutto kg brutto KW l‘ o C & 8
450 x 600 x 350 18,6 SECURE o
100500470 BMOAW o 20a M & DRAINTAP  30-90  230/IN x
(Y
a
BM 06 D Bain marie 6 pots - dry €660 2
Bain marie 6 bacs - sec
MapmuT cyxoi - 6 emKocTei
= 6 x stainless steel pot, = 6 bacsen acier + 6 KacTptoan 13 HeprKaBetoLLe CTanu, @
volume 4,5 litres each inoxydable, volume 4,5 obbem 4,5 NMMTPOB Kaxkaas %
litres chaque >
a
<
T
-

mm netto kg netto o
Index/code  Model mm brutto P kw SSS C &
750 x 600 x 350 22,3
100500440 BMOSD o " C0 e 12 3090 230/1N

BM 06 W Bain marie 6 pots - wet €770
Bain marie 6 bacs - humide
MapmuT BogaHoOl - 6 emKocTeit

oo

c

6 x stainless steel pot, = 6 bacs en acier * 6 KaCTPIO/IM M3 HEPXKaBeloLlen cTanu, 2

volume 4,5 litres each inoxydable, volume 4,5 06bem 4,5 MUTPOB Kaxaas g

litres chaque @

g

[N

(%]

Q

—_

kg nett 2

mm netto g netto o a

index//codel pidodel mm brutto kg brutto & Ia C 5]
750 x 600 X 350 27,6 ( L SECURE g

100500480  BMO6W 2,1 DRAINTAP  30-90 230/1N <

670 x 790 x 490 29,6



HIFCTRIRBEMRIMARIES SNACK

Hot cupboards
Chauffe — assiettes
HarpeBaTenu Tapenok

1S UP 30, 60 OR 120 PLATES

Made in stainless steel. Static heat; manually regulated between 30 — 90 °C. For keeping plates, eventually mugs etc., warm at serving tempera-
ture. Double walls assure proper air isolation to prevent thermal losses. Possibility to choose left or right door opening for single-door models.

Construction en acier inox. Chauffage par résistance, thermostat de 30 a 90 °C. Parois doubles garantissant une bonne isolation pour éviter les
pertes thermiques. Possibilité de choisir I'ouverture de la porte a gauche ou a droite pour les modéles a une porte.

M3rotoBneHbl U3 HepxagetoLlel cTanu. CTaTUYecKkuii Harpes. Peryanposka TemnepaTypbl B py4yHOM pexkume B aAnanasore 30 — 90 °C. Ana
Harpesa TapenoK Uan MUCOK Ha HeobxoanMyto TemnepaTypy. [BoliHble CTEHKM 0BECNeUunBatoT U30NALMIO M NPELOXPAHAIOT NoTepu Tenna. Y

MoZenen ¢ 0AHOM ABEPKOM NpeayCMOTPEH BbIBOP OTKPbIBAHMA HaNeBO MM HanpaBso.



SNACK HOT CUPBOARDS 245

OTS 45 Hot cupboard €350
Chauffe
HarpeBaTenb Tapenok
« Choice of left or right door = 30 assiettes de @ 350 mm = Bbl6op NpaBOCTOPOHHErO UK
- opening + Achoisir I'ouverture a NeBOCTOPOHHENO OTKPbIBAHWA ABEPU
Sutable for plates 350 mm gauche ou a droite « [lpurofeH ona Tapesiok AMaMeTpoM o
in diameter 350 mm 3
= Capacity 30 plates + Bmewaet 30 Tapenok 5
: a
w
o
mm netto kg netto
Index /code  Model Ry o kg brutto kw o C &
400 X 460 X 570 20 8
102550450  OTS45 445§495§640 215 0,4 30 3090 230/1N E
o
OTS 48 Hot cupboard €420 é
— Chauffe o«
-.—-. HarpesaTtenb Tapenok
- Choice of left or right door = 60 assiettes de @ 350 mm = Bbl6op NpaBOCTOPOHHErO UM
opening = Achoisir I'ouverture a NIeBOCTOPOHHETO OTKPbIBaHWA ABepU o
= Sutable for plates 350 mm gauche ou a droite = MpuroaeH Ans Tapenok AnMameTpom &
in diameter 350 Mm 3
Capacity 60 plates - Bmeuwaet 60 Tapenok a
2
mm netto kg netto ©
Index /code  Model sy b kw o C & E
o
400 x 460 x 870 25,6
102550480  OTS48 0 0o o0 P! 0,75 60 30-90  230/1N X
[
a
OTS 78 Hot cupboard €720 &
Chauffe
HarpeBartenb Tapenok
. Sutable for plates 350 mm = 120 assiettes de @ 350 « [puroaeH Ans Tapenok AMameTpom @
- in diameter mm 350 mm %
Capacity 120 plates = Achoisir I'ouverture a + Bmeuaet 120 Tapenok >
gauche ou a droite 9
T
-

mm netto kg netto o
Index/code Model — —— b i kw @ C &
800 x 460 x 870 42,3
102550780 OTS78 860 X 541 x 940 493 15 120 30-90 230/1N
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246 | HOT DOG MACHINES SNACK

Hot dog machines
Hot dog

AnnapaTbl 419 XOT-A0rOB

BASKET FOR COMFORTABLE OPERATION

Stainless steel housing with aluminium spikes. Models with container include stainless steel basket or separator.
Base en acier inox avec les plots en aluminium. Modeles avec manchon en verre ou panier en acier inoxydable ou séparateur.

Kopnyc 13 HepyKasetoLLelt cTanu. ANIOMUHKWEBbIE HarpeBaTebHble anemeHTbl. Mogenu ¢ konbamu npeAcTaBaeHbl B BAPMAHTAX C KOP3UHKOW Uan
pasgenutenem.



SNACK HOT DOG MACHINES 247

HD 01 Hot dog machine - 1 spike €85
Hot Dog avec - 1 plot
Annapart ans xot goros — 1 wun
Energy-saving mode + Mode d‘économie + JHeprocbeperatoLLnin pexmm

= Quick-heat mode d‘énergie = Pexunm bbicTporo pasorpesa
En mode rapide de la

| i i l chaleur

{ .
REDFOX 600

mm netto kg netto
Index [ code Model R —— kg brutto kw o C &
220 X220 X 250 2 8
102000100  HDOL 30200 23 0,1 100 230/1N E
o
HD 02 Hot dog machine - 2 spikes €95 5
Hot Dog avec - 2 plot e
Annapart ana xort Aoros — 2 wuna
Energy-saving mode « Mode d‘économie « DHeprocbeperatoLmin pexmm
! « Quick-heat mode d‘énergie + Pexknm bbicTporo pasorpesa o
‘ L « En mode rapide de la &
chaleur 3
._._ ® -ﬂ E
mm netto kg netto ©
Index /code  Model sy b kw o C & g
o
220 %220 x 250 23
102000500 HDO02 5350 7o 26 0,1 100 230/1N X
[
a
HD 03 Hot dog machine - 3 spikes €105 2
Hot Dog avec - 3 plot
Annapart ana xot goros — 3 wuna
= Energy-saving mode + Mode d‘économie « DJHeprocbeperatowmin pexmnmm @
Quick-heat mode d‘énergie « Pexknm bbicTporo pasorpesa %
l En mode rapide de la >
i chaleur 9
Hl lt{ || % I 3
==y
mm netto kg netto
Index /code Model . —— kg brutto kW o C &
220 %220 X 250 3,6
102001000  HDO3 520 °% o0 39 0,1 100 230/1N

HD 04 Hot dog machine - 4 spikes €135
/ Hot Dog avec - 4 plot
' } Annapart gnA xoT Aoros — 4 wuna

oo
c
Energy-saving mode « Mode d‘économie + DHeprocbeperatoLmin pexmm 2
Quick-heat mode d‘énergie = Pexum bbicTporo pasorpesa %
« En mode rapide de |a $
/ I chaleur 2
I- —
______-m
- (%)
2
e
k 8
mm netto g netto o a
Index [ code Model " — kg brutto kW C & g
Q
102001400 HDo4 ~ 280%300x290 45 01 100 230/1N <

295 x 340 x 350 51



248 | HOT DOG MACHINES SNACK

HD N Hot dog container with divider €240
Séparateur
L | - MNoporpeBatenb ANA XOT [0roB
—
i = Divider inside container = Couvercle en acier inox « Pasgenvtens BHyTPU KONOBbI
. R i " ;
@
Index /code  Model n':':::::& l:(ggl:‘rzt:::) kw o C &
260 x 300 X 350 6,7
102002000 HDN 595, 3404350 76 ! 3090 230/
HDN/K Hot dog container with basket €290
T Panier
> = MoporpeBartenb XOT A0r0B C KOP3UHKOM

% = Basket inside container = Couvercle en acier inox « Kop3swHa BHYTpU KONbbI

mm netto kg netto
Index / code Model e kg brutto kW o C &
102002001  HDN/K ;Sgigggig:g Z;; 1 3090 230/1N
HD O3 N Hot dog machine - 3 spikes/container €310
Hot Dog avec - 3 plot/Manchon en verre
- Annapat gnsa XoT A4oros — 3 wuna/KoHTelHep
= Divider inside container = Couvercle en acier inox = Pasgenutens BHYTpW KONObI
_ %ad/l
m-
Y @ - :
-
mm netto kg netto
Index/code  Model By kgbrutto W C | | | @
480x 300 x 350 9,4
102001500 HDO3N o 22 W2 104 1,1 30-90 230/1N
HDO3N/K Hot dog machine with 3 spikes/container €360
. Hot Dog avec - 3 plot/Manchon en verre
= Annapat gna XoT A4oros — 3 wuna/KoHTeliHep
Basket inside container = Couvercle en acier inox « Kop3swHa BHYTpU KoNbbI
mm netto kg netto
Index / code Model iy v Pt kw C | @
102001501 HDO3N/K  480X300x350 10 11 30-90 230/1N

530 x 340 x 350 11



SNACK HOT DOG MACHINES 249

HD 04 N Hot dog machine with 4 spikes/container €340
Hot Dog avec - 4 plot/Manchon en verre

ﬁ. ) “ Annapat gna XoT A4oros — 4 wuna/KoHTeliHep

Divider inside container = Couvercle en acier inox « Pasgenvtens BHyTPU KONOBbI

o
S
O
=
o
[
[a)
w
o
mm netto kg netto
Index /code  Model mm brutto iy kw o C | | | @ o C &
480 x 300 x 350 10,5 b=
102000600 HDOAN o0l e 11 100 30-90  230/IN E
o
HDO04N /K Hot dog machine with 4 spikes/container €390 é
Hot Dog avec - 4 plot/Manchon en verre <
; ) (= Annapat gns XoT A4oros — 4 wuna/KoHTeliHep
/ N
{ Basket inside container Couvercle en acier inox « Kop3swHa BHYTpU KONbbI
o
S
[e)]
=
o
- [
a
! - w
o =
mm netto kg netto ©
Index | code Model mm brutto kg brutto kW o C | | | @ o C & N
o
480 %300 x 350 11,1
102001650 HDOAN/K o= "2 121 1,1 100 3090 230/IN 5
(Y
a
Glass bowl Glass bowl €60 2
Manchon en verre
CreknaHHaa Konba
%]
c
(]
>
o
kg netto =
Index [ code Model kg brutto %
407860003  Glass bowl 14 e
= Basket for HD Basket for HD €60
EH Panier HD
-
- Kop3uHa ana HD
mm netto kg netto
ldexicode Riodel mm brutto kg brutto
408009000 BasketforHD 0 X220 06
oo
£
Divider 1/4 Divider v for container €9 2
©
Separateur 1/4 ]
| (]
> —-J_':: Pasgenutens 1/4 2
Stainless steel 18/8 « Acier inoxydable 18/8 « Hepskasetowas ctanb 18/8
+ Thickness 1 mm + épaisseur 1 mm * TONWMHA 1 mm I
kg netto
Index / code Model kg brutto 8
452005400  Divider 1/4 0,1 §
@
o1
<<



HOT DOG RANCHRNGRILLS SNACK

Hot dog roller grills
Hot dog roller grills
PONIMKOBbIE TPUAN ANA XOT-A0r0B

TUBES WITH NON - STICKING SURFACE

—

Stainless steel roller tubes. The rolls turn in their own axis and are heated by sheathed heating elements.
Chauffage par résistance blindée incorporées dans les rouleaux en acier inoxydable. Moteur haut performance. Contréle de la température

Ponnkosble TpyBKM 13 HepKasetoLlel cTann. POSMKK BPaLL@TCA BOKPYT CBOEM ocK. Harpes obecneymsaeTcs npm NomoLLy 31eMEHTOB C
3aLWMUTHON 0BONOYKOM.



SNACK HOT DOG ROLLER GRILLS 251

CWe6 Hot dog roller grill €790
Grill saucisses
Ponukosbliii rpunb
+ Tubes 320 mm + Rouleaux 320 mm + Ponwvkosble Tpy6KM 320 Mm
o
o
O
x
o
[
o
w
o
mm netto kg netto
Index [ code Model R —— kg brutto kW C o C &
60 X 270 X 200 9 8
101600500 cwe o0 XATINAN B 1 25¢/min. . 80300 230/IN E
o
cws Hot dog roller grill €860 5
Grill saucisses o«
PonunKosbii rpunb
« Tubes 320 mm « Rouleaux 320 mm = Ponunkosble TpyoKM 320 Mm
o
o
[e)]
x
o
[
o
w
o
mm netto kg netto ©
Index /code  Model sy b kw C o C & E
o
1600530 cws  eX SO e 18 25¢/min. 80300 230/IN X
[
o
CWs8/44 Hot dog roller grill €990 2
Grill saucisses
PonuKosbi rpunb
« Tubes 440 mm « Rouleaux 440 mm = Ponukosble TpyoKku 440 mm @
g
o
Py
2
T
[2a]

na

mm netto kg netto
Index/code  Model e ke brutto kw C o C &
540 X 350 X 200 125 )
101600532 CW8/44 ot o 13e 21 2,5x/min. . 80300 230/1N
CW 10/ 44 Hot dog roller grill €1110
Grill saucisses
Ponukosbliii rpunb a0
c
+ Tubes 440 mm « Rouleaux 440 mm = Ponukosble TpyoKM 440 Mm 2
2
@
(9]
P
S l )
e 2
t ki tt §
mm netto g netto
Index / code Model o ke brutto kw C o C & §
(8]
540 x 430 x 200 14

101600535 CW10/44 ol S g 225 25¢/min. . 80300  230/IN <



SAUSAGE/VEGETABLES STEAMERS SNACK

Sausage/vegetables steamers
Chauffe- saucisses
[TapoBapKM A41A COCUCOK 1N OBOLLEN

STAINLESS STEEL GRI

Single or double models with perforated stainless steel bottom above container with water; suitable for steam treatment of sausages or vegetab-
les (f.e. corn).

Simples ou doubles avec fond en acier inoxydable perforé sur le fpnd de la cuve; approprié pour chauffer a la vapeur des saucisses ou des légu-
mes (par exemple le mais).

Mogenu oamHouHble uam AsoiiHble. C nepdboprpoBaHHbIM ABOMHBIM AHOM U3 Hepxkasetoller ctanu. O6opyaoBaHMe NPUroLHO Ans
NPUroTOBAEHMUA Ha Napy COCMCOK W OBOLLEN (Hanpumep, KyKypy3bl)



SNACK SAUSAGE/VEGETABLES STEAMERS 253

WE 12 Sausage/vegetables steamer €180
Chauffe - saucisses
MapoBapKa Ans COCUCOK UM OBOLLEi

F‘L ' GN1/2 « Capacity GN 1/2 — 150 « Cuve GN 1/2 -150 « Emroctb GN 1/2 — 150
= 150 mm
n @

REDFOX 600

mm netto kg netto o
Index [ code Model R —— kg brutto kw C &
265x330x 220 6,1

102500100  WE 12 30-90 230/1N

450 x310x 330 7,1

WEV 12 Sausage/vegetables steamer/tap €200
Chauffe - saucisses avec robinet
MapoBapka A/1A COCUCOK UM OBOLLEl

REDFOX 700

o

T « Capacity GN 1/2 — 150 » Cuve GN 1/2 - 150 » Emkocts GN 1/2 — 150

L] 150 mm

mm ®

‘ REDFOX 900

mm netto kg netto ©
Index/code  Model mm brutto kg brutto KW I_'ﬁ_ ° C & N
265 x 330 x 220 6,3 o
102500105 WEV2 S 7 1 DRAINTAP 3090  230/IN x
(Y
a
WE 11 Sausage/vegetables steamer €310 2
Chauffe - saucisses
MapoBapKa ANA COCUCOK UM OBOLLEN
e S + Capacity 2xGN 1/2—-150 « 2cuve GN 1/2-150 + EmkocTb 2 x GN 1/2 - 150 0
= g
o
=
am <
. Ll ] 3
mm netto kg netto
Index /code Model . —— kg brutto kW o C &
530 x 330 X 220 11
102500500 WELL 570, 450 %330 115 2 30-90 230/1N

WEV 11 Sausage/vegetables steamer/tap €370
Chauffe - saucisses avec robinet
MapoBapKa Ans COCUCOK UM OBOLLEl

oo
c
« Capacity 2xGN 1/2—-150 +« 2cuve GN 1/2-150 » Emkocts 2 x GN 1/2 — 150 T
2
)
(9]
s
(%]
2
t kg nett §
mm netto g netto -

Index /code  Model mm brutto L kW o o C & §
530 x 330 x 220 115 2

102500501 WEV1L o 0ol t ot ) 2 DRAINTAP  30-90 230/1N



Electric crepes
Crépiere électrique
dNeKTpuYeckme bAMHHbIE annapaTbl

ER OF 350 OR 400 MM h

Construction made of AlISI 430, plate made of cast iron, with diameter of 350 mm.

Chassis en acier inoxydable, plague en fonte émaillée. Chauffage par résistances en spiral, blidnées, en acier inox traitées « Incoloy ». Régulation
par thermostat.

KoHCTpyKLmA nsrotosneHa n3 ctaam AlSI 430, NnOBEPXHOCTb TapeKkM BbINOJHEHA U3 YyryHa 1 nmeeT anameTtp 350 mm.



SNACK ELECTRIC CREPES 255

CRE 135 Crepe machine €530
Crépiére électrique
BAWHHbBIM annapat

) + Cast-iron plate 350 mm « Plague en fonte @ 350 « Pabouas NoBEpXHOCTb M3 YyryHa
. - / - + Wooden accesories mm + [nametp 350Mm

included = Livré avec les raclettes « [lpunaraeTtca MHBEHTapb U3 Aepesa

: 8
en bois 3
=
o
[
[a)
w
o
mm netto kg netto

Index [ code  Model mm brutto iy kW @ o C &

o
380 x 380 x 190 16
101600540 CRE135 %00 o 24 35em 50270 230/1N E
o
CRE 235 Crepe machine €930 5
Crépiére électrique e«
BAuHHbIM annapaTt
2 x cast-iron plate 350 mm - 2 plaque en fonte @350 - 2 pabouve NoBEpPXHOCTU 13 YyryHa
= + Wooden accesories mm + [Ounametp 350mMm o
included = Livré avec les raclettes = [punaraeTca MHBEHTapb U3 AepeBa &
. =
en bois o
a
w
o
mm netto kg netto ©
lEgjeert | ekl mm brutto kg brutto b @ ° C 5 E
o
760 x 380 x 190 30

101600541 CRE235 g 0 7007 > 314 48 35¢m 50-270  400/3N =
a
w
o
%]
c
(]
>
)
=
(9]
<
T
-

o0
£
©
c
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256 | SALAMANDERS SNACK

Salamanders
Salamandres électrique
[pWAb canamaHpa

High-temperature proof resistances are made of material Incoloy 800. Heat performance is regulated by the energy regulator. 2 options of

grid mechanism — basic manual pull-out positioning or smooth adjustment by a lever and pre-set 4 height-positions. Appliance is suitable for
finishing meals, gratinating, browning and keeping meals at serving temperature. Back side panel may be removed away so the device becomes
a pass-through option between the chef’s kitchen and the serving area.

Chauffage par résistance en acier inox traitées « Incoloy ». Régulation de température et timer. Deux options de mécanisme — S, la grille est
placée dans un des trois support fixes ou — M réglage a 4 niveaux par une poignée. Appareil est congu pour la finition des repas, gratiner, dorer
et garder des repas au chaud. Le panneau arriere peut étre retiré.

HarpeBsaTtenu, BblaepKMBatoLLMe BbICOKME TeMNepaTypbl M3roToBaeHbl 13 cniasa Incoloy 800. YnpasneHue TemnepaTypHbIM PEKUMOM
obecneunBaeTca peryaTopom MOLLHOCTU. 2 BapMaHTa MexaHW3Ma A1A PELEeTKM — YCTaHOBKA U BbleMKa B Ha30BOM PYyHYHOM peXxmnme uau
NNaBHaA PerynpoBKa ypoBHA 1 NpesBapuUTeNbHO 3a4aHHble 4 MO3WLMM MO BbICOTE. AnnapaTtbl MOXHO MCNOAb30BaTb A4 NPUrOTOBAEHWA
PbIGHBIX 61104, TPATUHMPOBAHMA, 0OXKapPUBAHMA U XPaHEHWA NPOAYKTOB NUTaHWA NPU 3aZaHHON TeMnepaType.



SNACK SALAMANDERS 257

SE40S Salamander €340
Salamandre
Fpunb canamaHapa

3 fixed positions for grid + 3 supports fixes + 3 DUKCHPYEMBIX NMONOKEHNA
peLeTku
o
S
O
=
o
[
[a)
w
o
mm netto kg netto N
Index /code  Model e B it KW > &
— o
600 x 370 x 380 17 S
101500100  SE40S 0 o0 aa0 188 2,2 INCOLOY 230/1N ;
o
SE70S Salamander €490 5
Salamandre <
punb canamaHapa
3 fixed positions for grid = 3 supports fixes « 3 GUKCUpPyEMbIX NONOXKEHUA
peLweTKu o
S
[e)]
=
o
[
a
Rt w
o
mm netto kg netto ©
Index /code  Model R kg brutto W c g
-] o
880 x 370 x 380 233 Q
101500500 SETOS ot ool 253 44 INCOLOY ~ 400/3N 5
[
a
SE70S/230V Salamander €490 &
Salamandre
punb - canamaHgpa
= 3 fixed positions for grid = 3 supports fixes = 3 QMKCMPYEMbIX MONOKEHUS @
peLleTKkm 4
o
=
(]
<
©
o
mm netto kg netto c w
Index [ code Model B — P W = | &
—)
880 x 370 x 380 23,1 J
101500510  SET0S/230V oot ot 553 32 INCOLOY 230/IN

| SEA0M Salamander €450

Salamandre
punb canamaHapa o
« 4 pre-set positions of = 4 positions préréglées de = 4 yCcTaHOBNEHHbIX NMONOXKEHMA 'g
movable grid grille mobile peLeTkm %
Smooth and comfortable = Ajustement facile et = [1naBHasa 1 KombopTHaA peryMpoBKa $
adjustment confortable P
(%]
2
ty kg nett §

mm netto g netto

dex/zodel ki ocel mm brutto kg brutto & §
600 x 370 x 380 17,9 2

P
101500150  SE40M 640 x 520 X 440 197 2,2 INCOLOY 230/1N
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« 4 pre-set positions of

movable grid
= Smooth and comfortable
adjustment
mm netto kg netto
Index/code  Model mm brutto P ot kw
880 x 370 x 380 25,7
101500550  SETOM oo o0 w0 Py 4,4
SE7T0M/230V

« 4 pre-set positions of

movable grid
= Smooth and comfortable =
adjustment
mm netto kg netto
Index / code Model B kg brutto
880 x 370 x 380 25,6
101500560  SETOM/230V oo ot P 3.2
DSE 47

« Stainless steel 18/8
« Thickness 1 mm

kg netto
Index /code  Model kg brutto
151500100  DSE 47 0’175

Salamander
Salamandre
Fpunb canamaHapa

€620

+ 4 positions préréglées de
grille mobile

= Ajustement facile et
confortable

+ 4 yCTaHOBNEHHbIX MONOXKEHNSA
peLeTku
MnaBHas v KOMPOPTHasA perynnposKa

=! Il
C 7"

INCOLOY ~ 400/3N

Salamander
Salamandre
lpunb - canamaHgpa

€620

= 4 positions préréglées de
grille mobile

Ajustement facile et
confortable

4 yCTAHOBNEHHbIX MONOXKEHNSA
peLeTku
« MMnasHasn 1 KOMbOPTHAA PerysMpoBKa

= | 4

INOLOY ~ 230/1N

Wall brackets for SE
Support mural pour SE
KpOHLWTeWHbI HacTeHHble ana SE

€45

« Acier inoxydable 18/8
Epaisseur 1 mm

« Hepskasetowlas ctanb 18/8
= TonwyHa 1 mm



SNACK TOASTERS 259

0asters
0asters
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Quartz tubes resistances, option of grid or toast holders, choice of 1 or 2-deck models. §

Chauffage par résistance au quartz avec grilles de protection, le choix des grilles ou pinces. Un ou 2 niveaux.

KBapuesble TpybyaTble HarpesaTenn. PelleTka UK AepskaTenu Ana TocToB.O4HOITaKHbIe WK ABYX3TaXKHbIE BAPMUaAHTbI.
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Accessories
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TO 920 GH Quartz tube toaster
Toaster
Toctep
Grid + 2 holders « Grille/pince

= Capacity of 2 sandwiches = 2 sandwiches

N\

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto REB g kW
348 x 274 x 288 74
101600552  TO920GH oo o0 o0 82 1,6
TO 930 GH Quartz tube toaster
Toaster
Toctep
= Grid + 3 holders « Grille/pince

Capacity of 3 sandwiches = 3 sandwiches

mm netto kg netto
eyt hiocel mm brutto kg brutto
453 x274x 288 8,8
101600562  TO 930 GH 500 x 355 x 320 0.8 2
TO 940 GH Quartz tube toaster
& Toaster
| Toctep
W « 2 grids + 4 holders « Grille/pince

« Capacity of 4 sandwiches = 4 sandwiches

4

mm netto kg netto
Index / code Model . K briitta

375x274x403 9,8
101600572  TO 940 GH 395 x 355 x 440 10,8 2,4
TO 960 GH Quartz tube toaster
Toaster
Toctep
2 grids + 6 holders Grille/pince

Capacity of 6 sandwiches 6 sandwiches

mm netto kg netto
Index/code  Model mm brutto kg brutto

452 x 274 x 403 11,7
101600582 TOSGOGH 5oy, 555y 440 12,8 }

€220

PelweTka + 2 aepatena
= BmecTtumocTb- 2 caHaBMYa

LR

O =4

TIMER ~ QUARTZ ~ 230/IN

€250

PeweTka + 3 nepxatena
BmectumocTb- 3 caHaBKUYa

Ol = 4

TIMER  QUARTZ ~ 230/1N

€320

« 2 peweTku + 4 aepatens
BmectumocTb- 4 caHABKUYa

._a

C

4

TIMER QUARU 230/1N

|es)

€340

2 peweTku + 6 aepxatena
BmectnmocTb- 6 caHABKUYA

o4

i
TIMER QUARTZ ~ 230/1N
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Pastry display cases
Vitrines de patisserie
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HEATED VERSION - MOISTURIZING SPONGE
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Neutral or heated versions of display equipment made of stainless steel and hard plastic cover (1 or 2 storeys). Inner temperature range =
o

between 30 — 60 °C providing good conditions for the foods content. Moisturizing wet sponge inside the heated version assures proper humidity
needed .

Versions neutres ou chauffantes avec chassis en acier inox et vitrine en plexiglas (1 ou 2 niveaux). Régulation de température de 30 a 60 °C avec
systeme d’humidification intégré. Maintien juqu’a 90°C sans desséchement.

BapuWaHTbl BUTPUH A1 BbINEYKM C MOAOTPEBOM UM 63, M3rOTOBNEHHBIX U3 HEPXKaBetoLLel CTanm 1 TBEPAOIO MPOYHOrO NAACTUKOBOIO
nokpbiTva (1 nam 2 apyca). lnanasoH BHyTpeHHMX Temnepatyp 30 — 60 °C obecneymBaeT XopoLme YCA0BUA A7 XPAHEHWA NPOAYKTOB NMUTAHMA.
YBnaxHALWaAnA rybka B BapmaHTe ¢ NOAOTPEBOM rapaHTUPYET ONTUMAJIbHbIN PEXMM BAAKHOCTU ANA XPaHEHMS.
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Accessories



Heated pastry display case €300

S§§ VECS510
| - Vitrine chauffante
™y BUTpUHa ANA BbINEYKMU C NOJ0rPEBOM

1%

30-60 230/1IN

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto P ot kw
500 x 350 x 270 8,7
105501510 VEC 510 550 x 400 x 300 9.4 0,4
“‘Si VEC 810 Heated pastry display case €390
| - Vitrine chauffante
i ™ BUTpUHA ANA BbINeYKU C NOA0rPEBOM
L

-
o C &
30-60 230/1N

mm netto kg netto
Index /code  Model R kg brutto kw
800 x 350 x270 14
105501810 VEC 810 850 x 400 X 300 154 0,7
Heated pastry display case €420

Vitrine chauffante

VEC 520
-
e
™y BUTpUHA ANA BbINEYKMU C NOS0rPEBOM

A

-
o C &
30-60 230/1N

mm netto kg netto
Index / code Model N kg briitto kw
500 x 350 x 410 11,6
105501520  VEC520 550 x 430 x 300 129 0,4
Heated pastry display case €520

VEC 820
==
e |
e

A

mm netto kg netto
Index/code  Model T [ kg brutto
800 x 350 x 410 17
18,6 o7

105501 820

VEC820 850 x 430 x 300

Vitrine chauffante
BuUTpMHa AN BbINEYKU C NOA0rPEeBOM

C

30-60 230/IN



SNACK PASTRY DISPLAY CASES 263

= VEN 510 Neutral pastry display case €200
Vitrine neutre
BUTpUHA ANA BbINEYKU
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mm netto kg netto
ldex/zodel ik ocel mm brutto kg brutto
500 x 350 X 200 47 8
105500510  VEN 510 550 x 400 X 300 538 =
S
g e VEN 810 Neutral pastry display case €250 é
Vitrine neutre e«
BuUTpuHa AN BbiNeyKn
iy
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mm netto kg netto ©
ilfEt | e mm brutto kg brutto g
o
800 x 350 x 200 6,6
105500 810 VEN 810 850 x 400 x 300 P é
a
= = VEN 520 Neutral pastry display case €320 2
Vitrine neutre
BuTpuHa ANAa BbiNeykn
- - "
o :
s - 3
——— e =
[}
=
=g - p— o
mm netto kg netto
ldex/codel i odel mm brutto kg brutto
500 x 350 x 340 7,6
105500520  VEN 520 550 x 430 x 300 8.9
= . \VEN 820 Neutral pastry display case €380

Vitrine neutre
BVITpVIHa ANA BbINe4YKn
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mm netto g netto g
Index/code  Model T [ kg brutto 8

800 x 350 x 340 10,7 2

105500820 VEN820 oo 430 300 12,3





