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Confectionery and bakery ovens
Four gastro et patisserie
KoHauTepcKkue un xnebonekapHblie neyu
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e

4 BRACKETS FOR GN 2/1

Electric ovens with static heat suitable for baking of confectionery products, as well as meat or side-dish preparation. Separated regulation of
resistances (top and bottom) in each chamber enables achieving optimal baking result, which is very important especially for confectionery pur-
poses. Chambers are completely made of stainless steel, feet are adjustable in its height. Steam outlet — adjustable.

Four électrique statique permettant de cuire des viandes, poissons, [égumes et patisseries. Résistances dans le bas (sole) et volte réglables sé-
parément, ce qui permet de choisir un mode de cuisson adapté pour chaque produit comme le gratinage en fin de cuisson en régulant unique-
ment le chauffage de la vo(te. Parois du four en acier inoxydable. Pieds réglables en hauteur. Commande de réglage de la vapeur.

INIeKTPUYECKME NeYM CO CTaTUYECKUM HAarpeBOM [/1A BbINMEYKM KOHAUTEPCKMX U3AEMI. BO3SMOXKHO NMPUMEHEHWE A9 MPUTOTOBAEHUA MACHbIX
6104 v rapHMpoB. OTaeNbHan perysMpoBKa Harpesa (CBEPXY M CHM3Y) KaxKAoM KamMepbl MO3BOAAET YCTaHaBAMBATb ONTUMAsIbHbIE PEXMUMbI
BbIMEYKM, YTO 0COBEHHO BasKHO MpPW BbINEYKE KOHAUTEPCKMX U3AeMIA. Kamepbl MOMHOCTbIO BbIMOHEHbI U3 HEPMKABEIOLLEH CTanu, nmeeTca
BO3MOXHOCTb PEry/IMPOBKM HOXKEK MO BbiCOTE. Peryampyemblii 0TBO/, napa.
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EPP 01 Confectionery and bakery ovens €1750
Four gastro et patisserie
KoHauTtepckas u xnebonekapHas neub

Oven 4 kW 1xGN 2/1 + Régulation électrique- « JNeKTpuYecKas neyb — CTaTUYecKkunia

= Electric oven — static heat statique Harpes
Heat regulation 50 —300° - Réglage 50/300° C = [nanasoH peryiiMpoBKM TemnepaTtyp
C = Réglage sole ou vo(te 50 —300°C

+ Separated regulation — séparée » PasgenbHasa perynvpoBKa BepXHero u
top/bottom HWXKHero oborpesa

mm netto kg netto o
i@tz | Bt mm brutto kg brutto K C GN2/1 & &
950 x 870 x 660 60,9

118240027 EPPOL g0 o0 o1 714 4 50-300 ~ 4kW 400V/3N ~ 400/3N

EPPO1S Confectionery and bakery ovens €1790
Four gastro et patisserie
KoHauTepckasa u xnebonekapHas neyb

Oven 6 kW 1 x GN 2/1 = Régulation électrique- * DIeKTpUYecKan neyb — CTaTMYecKknii
Electric oven — static heat statique Harpes

« Heat regulation 50 —300° - Réglage 50/300° C = [lnanasoH perynmpoBKM Temnepartyp
C = Réglage sole ou volte 50 -300°C
Separated regulation — séparée « PasgenbHas peryimposka BEPXHEro 1
top/bottom HUKHero oborpesa

mm netto kg netto o —_—
Index/code  Model mm brutto bl kw C GN2/1 & 5
950 x 870 x 660 60,9

118240024  EPPOLS oo/t 0 o 4 6,3 50-300  6,3kW 400/3N  400/3N
EPP 02 Confectionery and bakery ovens € 2890
Four gastro et patisserie
KoHauTepckasa u xnebonekapHas neyb
« Oven 8 kW 2 x GN 2/1 = Régulation électrique- * DNIeKTpUYecKas neyb — CTaTUYecKnia
« Electric oven — static heat statique Harpes
« Heat regulation 50 —300° « Réglage 50/300° C + [IManasoH peryanpoBku Temnepatyp
C = Réglage sole ou vo(te 50 —-300°C
Separated regulation — séparée + PasgesnbHan perysMpoBKa BEPXHero u1
top/bottom HWXHero oborpesa

mm netto kg netto o —
Index/code ~ Model mm brutto kg brutto kW C GN2/1 & 6
950 x 870 x 1155 109

118240028 EPPO2 o oo 1o0s 212 8 50-300 = 4kW 400V/3N ~ 400/3N
EPP02S Confectionery and bakery ovens €2990
Four gastro et patisserie
KoHgutepcKkas u xne6onekapHas neyb
« Oven 12 kW 2 x GN 2/1 « Régulation électrique- *  DNEeKTpuYEecKas neyb — CTaTUYecKkuii
= Electric oven — static heat statique Harpes
+ Heat regulation 50 —300° « Réglage 50/300° C = [nanasoH peryiMpoBKM TemnepaTtyp
C « Réglage sole ou volte 50 -300°C
= Separated regulation — séparée « PasgenbHas peryimposKa BEPXHEro 1
top/bottom HW)KHero oborpesa

mm netto kg netto o
Index /code  Model " D kw C GN2/1 & &
950 x 870 x 1155 109

118240026 EPP02S 00t o 00 0oTs 1212 12,6 50-300  6,3kW 400/3N  400/3N
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EPPO2P Confectionery and bakery ovens €3390
Four gastro et patisserie
KoHautepckas u xnebonekapHas neub
Oven 8 kW 2 x GN 2/1 + Régulation électrique- « JNeKTpuYecKas neyb — CTaTUYecKkunia

= Electric oven — static heat statique Harpes
+ Heat regulation 50 —300° -« Réglage 50/300° C = [nanasoH peryiiMpoBKM TemnepaTtyp o
C - Réglage sole ou volte 50-300°C 3
+ Separated regulation — séparée + PasgesnbHan peryMpoBKa BEPXHero 1 3
top/bottom HWXXHero HarpeaTenei 5
i 2
| B
mm netto kg netto
Index /code  Model R —— kg brutto kw o C N & &
950 x 870 x 1648 1442 8
118240038 EPPO2P ot T e 8 50-300  6,3kW 400/3N  400/3N S
o
—— EPP 02 SP Confectionery and bakery ovens € 3490 é
N Four gastro et patisserie e«
KoHauTepckasa u xnebonekapHas neyb
« Oven 12 kW 2 x GN 2/1 = Régulation électrique- * DIeKTpUYecKan neyb — CTaTMYecKknii
+ Electric oven — static heat statique Harpes o
« Heat regulation 50 —300° - Réglage 50/300° C = [lnanasoH perynmpoBKM Temnepartyp &
C - Réglage sole ou volte 50 -300°C 3
Separated regulation — séparée « PasgenbHas peryimposka BEPXHEro 1 a
top/bottom HWKHEro HarpesaTesen &
| B
mm netto kg netto —_— ©
Index / code Model ey e ke brutto kw o C N & 5 g
o
950 x 870 x 1648 144,4
118240040  EPPO2SP /110151803 1632 12,6 50-300 ~ 6,3kW 400/3N ~ 400/3N 3
a
w
o

S T
--“‘_-_--_-_&-—

EPP 03 Confectionery and bakery ovens € 3890
Four gastro et patisserie
KoHauTepckasa u xnebonekapHas neyb
Oven 12 kW 3 x GN 2/1 = Régulation électrique- * DNIeKTpUYecKas neyb — CTaTUYecKnia

- %]

c

« Electric oven — static heat statique Harpes 4

« Heat regulation 50 —300° « Réglage 50/300° C + [IManasoH peryanpoBku Temnepatyp °>

C = Réglage sole ou vo(te 50 —-300°C E

Separated regulation — séparée + PasgesnbHan perysMpoBKa BEPXHero u1 @
top/bottom HWXHero oborpesa

mm netto kg netto —_

Index/code Model R P kw o C NN & & Ag
950 x 870 x 1650 156,9 — S
118240029 EPPO3  ootoitiee  ima 2 50300  4KW 400V/3N ~ 400/3N L

EPP03S Confectionery and bakery ovens €3990

_-_-‘h‘_‘_‘m" Age .
— Four gastro et patisserie

KoHgutepcKkas u xne6onekapHas neyb w
c
« Oven 18 kW 3 x GN 2/1 « Régulation électrique- *  DNEeKTpuYEecKas neyb — CTaTUYecKkuii 2
= Electric oven — static heat statique Harpes g
Heat regulation 50 —300° - Réglage 50/300° C = [nanasoH peryiMpoBKM TemnepaTtyp ;3
C « Réglage sole ou volte 50 -300°C P

= Separated regulation — séparée « PasgenbHas peryimposKa BEPXHEro 1

top/bottom HW)KHero oborpesa —_
B g
tt kg nett 2
mm netto g netto —_—

Index /code  Model " ke brutto kw o C N & & §
950 x 870 x 1650 156,9 —_— 2

118240025  EPP03S 00t o0 co P 18,9 50-300  6,3kW 400/3N  400/3N
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mm netto kg netto

mm brutto kg brutto
950 x 870 x 660 35,2
990 x 950 x 819 41,8

Index /code Model

118 190 140 EPPP

Neutral cabinet
Soubassement neutre
MopacraBKa

CONFECTIONERY AND BAKERY OVENS

€600









