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OPIEKACZE GASTRONOMICZNE
ELEKTRYCZNE - BEBNOWE

Opiekacze gastronomiczne elektryczne z serii OGE, dzigki zastosowaniu przektadni
planetarnej (t.j. obracania si¢ kurczakéw wokoét osi widelca oraz wzgledem zespotu
grzejnego zainstalowanego u gory opiekacza) charakteryzuja si¢ bardzo niskim zuzyciem
energii w przeliczeniu na jednego kurczaka. Ze wzgl¢du na maty pobor pradu, urzadzenia
tego typu zalecane sa szczegé6lnie do malych lokali, ktoére nie posiadaja specjalnie
przystosowanej instalacji elektrycznej. Zaleta tego opiekacza jest mozliwos¢ opiekania
jednoczes$nie catego wsadu, jak rowniez daje mozliwo$¢ zakladania poszczegolnych
widelcow w réznych odstepach czasowych. Uzyskujemy przez to mozliwos$¢ upieczenia
kurczakoé6w naposzczegdlnychwidelcach w dowolnychodstgpach czasu.

* OGE-30 * OGE-16
OGE-6 OGE-9 OGE-12 OGE-16 OGE-30
Napiecie znamionowe /V/ 230/400 230/400 230/400 230/400 230/400
Silnik napedu /W/ 20 20 20 20 20
Moc zainstalowana /kK\W/ 3,2 3,2 4,0 5,0 8,8
llo$¢ widelcow 3 3 4 4 6
llo$¢ kurczakow na widelcu 2 3 3 4 5
Masa wsadu /kg/ 8 12 16 22 38
Masa opiekacza /kg/ 38 40 45 50 85
Gabaryty opiekacza /mm/ 700x400x480 800x400x480 800x450x550 900x450x550 1000x710x780
Czas opiekania /min/ 100 100 100 100 100
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