KONTROLLE Bei dieser innovativen und formschdénen Frischmalungsmiihle
kdnnen alle relevanten Parameter exakt eingestellt werden. Erstmalig bei einer
Espressomiihle hat Dalla Corte eine automatische Siebtragererkennung integriert.
Die Produktwahl fir einen einfachen oder doppelten Espresso an der Miihle
erdbrigt sich somit.

TEMPERATUR Dardiber hinaus verfligt sie Uber ein integriertes Temperatur-
Kontroll-System, das den Kaffee durch ein spezielles Mahlscheiben-Kihlsystem
vor Uberhitzung schiitzt. So entstehen beim Mahlen keine unerwiinschte
Bitterstoffe, die den Geschmack beeintrachtigen.

PRAZISION Die DC ONE besticht durch ein hochst préazises Mahlergebnis wahrend
der Brihung. Der Mahlgrad wird elektronisch in 0,01-Millimeter-Schritten
eingestellt. Alle gewlinschten Aromen werden somit optimal freigesetzt. Ein
automatisches Miihlreinigungsprogramm erleichtert die wochentliche Reinigung.

TIME TO CONNECT Bis zu zwei DC ONE Mihlen kdannen mittels GCS an einer Evo?2
oder XT CLASSIC angeschlossen werden und eine Mihle an einer MINA.

GRINDER DC ONE

Abmessungen (b x h x t) 235x570x300 mm
Mahlleistung ca. 4g/s
Trichterinhalt 1800 g
Leistungsaufnahme 500 W
Anschlusswerte 230/240V, 115V
Umdrehungen/Min. 1350 (200V - 50 Hz) u/min
Mahlscheiben g 64 mm
Gewicht 12 kg
Granulometry adjustment system (GAS) inbegriffen
Burr control system (BCS) inbegriffen
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